RAPORT
privind implementarea

PLANULUI NATIONAL UNIC
de CONTROL INTEGRAT

pentru ROMANIA

in anul 2010



CUPRINS

Cap.1. NOTIUNI INTRODUCTIVE PRIVIND ELABORAREA RAPORTULUI

1.1. Generalitati

1.2. Obiective

1.3. Domeniu de aplicare

1.4. Continutul si formatul raportului

1.5. Amendamente la Planul National de Control

Cap.2. IMPLEMENTAREA PLANULUI NATIONAL DE CONTROL IN ANUL 2010

2.1. Sistemul de control pentru sanatatea plantelor

2.2. Sistemul de control pentru sanatatea animala

2.3. Sistemul de control pentru bunastarea animala

2.4. Sistemul de control pentru nutritia animalelor

2.5. Sistemul de control pentru produsele medicinale veterinare
2.6. Sistemul de control pentru alimente

2.7. Sistemul de control in agricultura ecologica

2.8. Auditarea sistemelor de control

Cap.3. CONCLUZII PRIVIND EFICIENTA APLICARII PLANULUI NATIONAL DE CONTROL

3.1. Sistemul de control pentru sanatatea plantelor

3.2. Sistemul de control pentru sanatatea animala

3.3. Sistemul de control pentru bunastarea animala

3.4. Sistemul de control pentru nutritia animalelor

3.5. Sistemul de control pentru produsele medicinale veterinare
3.6. Sistemul de control pentru alimente

3.7. Sistemul de control in agricultura ecologica

Pag. 2 din 113



Capitol 1. NOTIUNI INTRODUCTIVE
PRIVIND ELABORAREA RAPORTULUI

1.1. Generalitati

Raportul privind implementarea Planului National Unic de Control Integrat in anul 2010, denumit in
continuare Raportul este elaborat in conformitate cu cerintele art. 44 al Regulamentului Comunitatii
Europene nr. 882/2004 referitor la controalele oficiale si cu respectarea prevederilor Deciziei Comisiei
nr 654/24.07.2008 privind liniile directoare pentru asistarea statelor membre in elaborarea raportului
anual cu privire la planul de control national multianual integrat prevazut de Regulamentul (CE) nr.
882/2004.

Prezentul Raport este cel de-al patrulea intocmit de Roméania dupa aderarea la Uniunea Europeana.

Raportul in Romania este intocmit de Autoritatea Nationald Sanitara Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor (ANSVSA) impreuna cu celelalte autoritati competente pentru organizarea si efectuarea
de controale oficiale din Roméania si anume :

- Ministerul Sanatatii (MS),

- Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale (MADR),

- Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor (ANPC),

- Ministerul Mediului si Padurilor(MMP),

si alte structuri carora le-au fost delegate atributii privind controlul oficial, precum cele ale:
- Ministerului Administratiei si Internelor (MAI)

- Ministerul Apararii Nationale (MAN)

- Ministerul Justitiei (MJ).

1.2. Obiective

Obiectivele Raportului sunt in stransa legatura cu cele prevazute in Articolul 44(1) al Regulamentului
(CE) nr. 882/2004, vizand evaluarea eficacitatii si eficientei sistemelor de control implementate, cu
evidentierea progreselor inregistrate in implementarea Planului National de Control.

Analiza datelor rezultate Tn urma controalelor efectuate conduce la revizuirea Planului de control in
sensul dezvoltarii continue si imbunatatirii sistemelor de control aplicate.

Informatiile continute Tn Rapoartele anuale vor fi utilizate de Comisia Europeana pentru:
* Dezvoltarea propriilor programe de control anual (audituri, inspectii).

* Pregatirea raportului Comisiei Europene catre Parlamentul si Consiliul European in conformitate cu
Art. 44 alin. (4) si (6) din Regulamentul (CE) nr. 882/2004.

1.3. Domeniul de aplicare

Raportul se refera la toate sistemele de control oficial existente in Roméania pentru verificarea
conformitatii cu legislatia in domeniul alimentelor si al hranei pentru animale, inclusiv al produselor
medicinale veterinare si al altor produse de uz veterinar, precum si cu regulile privind sanatatea
plantelor, sanatatea si bunastarea animalelor.

1.4. Continutul si formatul raportului

Structura Raportului urmeaza descrierea sistemelor de control din Planul National de Control Unic
Integrat (PNCUI).

Pentru fiecare dintre sistemele de control existente sunt descrise:

- Rezultatele controalelor oficiale efectuate in anul 2010, atat cele planificate cat si cele suplimentar
efectuate, gradul in care obiectivele strategice stabilite in planurile anuale au fost atinse (frecventa si
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natura lor); daca obiectivele nu au fost atinse, o analizd a factorilor care au condus la aceasta;
indicatorii de performanta si obiectivele; finantarea controalelor si motivatia efectuarii acestora;

- Frecventa si tipurile de neconformitati identificate, clasificarea neconformitatilor pe sector si lant
alimentar, analiza neconformitatilor in ceea ce priveste aparitia acestora, cauzele neconformitatilor,
natura riscului cauzat de neconformitati;

- Actiunile intreprinse pentru a asigura conformitatea operatorilor din domeniul alimentelor si al
furajelor, precum si a altor producatori;

- Actiunile intreprinse pentru functionarea eficienta a structurilor de control.

Sistemele de audit existente la nivelul autoritatilor competente, pentru evaluarea sistemelor de control
sunt de asemenea descrise.

Sunt prezentate concluzii privind nivelul de conformitate atins pe baza datelor prezentate mai sus (in
Capitolul 3), incluzadnd activitatile de audit (intern/extern) si concluziile acestora, aprecieri privind
progresele inregistrate in indeplinirea obiectivelor strategice din Planul National de Control si eficienta
controalelor efectuate.

In cazul in care exista rapoarte anuale asupra unor planuri specifice de control sau alte controale
oficiale la care se face referire in alte prevederi legislative comunitare, informatiile continute in aceste
rapoarte nu se vor repeta, ci se va face trimitere la cel mai recent raport specific inaintat.

1.5. Amendamente la planul national de control

PNCUI intocmit in cursul anului 2007, pentru perioada 2007-2010 si adoptat de catre Comitetul
Interministerial pentru alimente si hrana pentru animale, precum si Raportul privind implementarea
acestuia in anul 2007, in forma in care a fost transmis la Comisia Europeana, a reprezentat baza
discutiilor si evaluarilor ce au avut loc in cadrul grupului de lucru incepand cu semestrul Il al anului
2008, in vederea stabiliri amendamentelor la PNCUI. La sedintele Grupului de lucru au participat
reprezentantii din cadrul ANSVSA si toate celelalte autoritati implicate in elaborarea PNCUI.

Capitolul 8 al Planului a fost revizuit, contindnd date mai concrete, obiective masurabile privind
controalele planificate pentru anii 2009-2010 in privinta tuturor sistemelor de control descrise in
capitolele anterioare.

Planificarea pentru urmatorii doi ani a avut ca baza de pornire rezultatele inregistrate si evaluate in
Raportul privind implementarea Planului in 2007.

Procesul de revizuire a functionarii Planului Unic National de Control se realizeaza anual de catre
grupul de lucru, in conformitate cu cerintele Regulamentului (CE) nr.882/2004.

o Revizia | (aprilie 2009) s-a impus modificarea PNCUI astfel incat sa reflecte noile structuri,
organizari si responsabilitati aferente institutiilor participante la controlul oficial

Planul in forma sa amendatd a fost adoptat in sedinta Comitetului interministerial din data de
23.04.2009, in vederea avizarii, fiind transmis apoi Comisiei Europene.

o Revizia Il (17.09.2010) Addendum-ul la PNCUI pentru Romania a fost transmis catre Comisia
Europeana cu urmatoarele modificari:

- autoritati competente, laboratoare nationale de referinta si organisme de control (ANSVSA, MS,
MADR, ANPC);

- prioritati in activitatea de control/ Clasificarea riscului (ANSVSA, MS);
- activitati de audit (ANSVSA, MADR) ;

Varianta amendata a fost elaborata in cursul anului 2010 si a fost adoptata in cadrul sedintei
Comitetului Interministerial din data de 18.08.2010.

Pentru anii 2011-2013 a fost elaborat si adoptat un nou Plan multianual de control (aprobat in
cadrul Comitetului Interministerial din luna 16.02.2011), fiind transmis Comisiei Europene in data de
03.03.2011.
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Capitol 2. IMPLEMENTAREA PLANULUI NATIONAL DE CONTROL
iN ANUL 2010

2.1. Sistemul de control pentru sanatatea plantelor
2.1.1. Ministerul Agriculturii $i Dezvoltarii Rurale / Agentia Nationala Fitosanitara
A) Implementarea planului national de control in anul 2010

Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale este autoritatea centrala in domeniul protectiei plantelor si
carantinei fitosanitare, care coordoneaza si controleaza aplicarea prevederilor legale specifice prin
Agentia Nationala Fitosanitara.

v' Conformitatea privind legislatia.

Sistemul de control oficial in domeniul sanatatii plantelor se desfasoara in conformitate cu prevederile
legislatiei europene transpuse in legislatia nationala.

I. Acte normative elaborate si adoptate in conformitate cu prevederile legislatiei fitosanitare
comunitare:

v" Hotararea Guvernului nr. 259/2010 pentru modificarea anexelor nr. lI-IV la Hotararea guvernului nr.
563/2007 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a ordonantei guvernului nr. 136/2000
privind masurile de protectie impotriva introducerii si raspandirii organismelor de carantina daunatoare
plantelor sau produselor vegetale in romania (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr. 222/8 aprilie
2010);

v" Ordin nr. 6/2010 privind stabilirea programului de lucru si a numarului de posturi necesare
efectuarii controlului fitosanitar vamal pentru inspectoratele de carantina fitosanitara vamala (Monitorul
Oficial al Romaniei, Partea | nr. 44/20 ianuarie 2010);

v" Ordin nr. 33/2010 pentru aprobarea listei punctelor de trecere a frontierei de stat in care este
organizat control fitosanitar (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr. 100/15 februarie 2010);

v" Ordin nr. 49/2010 pentru modificarea Ordinului ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 6/2010
privind stabilirea programului de lucru si a numarului de posturi necesare efectuarii controlului
fitosanitar vamal pentru inspectoratele de carantina fitosanitara vamala, (Monitorul Oficial al Romaniei,
Partea | nr. 137/2 martie 2010);

v' Ordin nr. 139/2010 privind controlul nematozilor cu chisti ai cartofului (Monitorul Oficial al
Romaniei, Partea | nr. 419/23 iunie 2010);

v" Ordin nr. 203/2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare in
produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr.
680/7 octombrie 2010);

v" Ordin nr. 144/2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare in
produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr. 585
/18 august 2010);

v" Ordin nr. 22/ 2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare in
produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr. 247/
19 aprilie 2010).

Il. Note de serviciu elaborate si adoptate in conformitate cu prevederile legislatiei fitosanitare
comunitare:

v" Addendum la procedura de eliberare a Certificatelor Fitosanitare pentru export si re-export
conformm Standardului international pentru masuri fitosanitare -ISPM 12;

v" Program de monitorizare fitosanitara a culturii cartofului pentru campania agricola 2010-2011;

v Planul de monitorizare pentru organismele daunatoare de carantina: Apple proliferation
mycoplasm, Apricot chlorotic leafroll mycoplasm si Pear decline mycoplasm;

v" Program de eradicare si prevenire a raspandirii organismului daunator Clavibacter michiganensis
ssp. sepedonicus;

Protocoale de colaborare
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Protocol

de colaborare

incheiat intre autoritatile fitosanitate si
nr.80935/48647/2010, pentru asigurarea controlului fitosanitar privind activitatea de import si tranzit a

plantelor, produselor vegetale sa altor obiecte supuse controlului fitosanitar.

B) Controale oficiale efectuate in anul 2010

l. Rezultatele aplicarii programului national de supraveghere si control in domeniul fitosanitar -

anul 2010

1. Rezultatele controalelor oficiale realizate in scopul monitorizarii organismelor de carantina

(in conformitate cu notele de serviciu).

autoritatile vamale

i L TTED Numar probe pentru T e
Nr. Organism de inspectii/suprafata : g t P pozitive
ort. carantina/plante controlata (ha) clofeliiiar
gazda Planificat | Realizat | Planificat Realizat
Grapevine flavescence 425 0
doré si (flavescenta)
Vector - Scaphoideus 10 2
1. titanus (Scaphoideus)
-plantatii de vita de vie 607 4193,5 ha 204
-pepiniere 171 173 ha 77 0
Total: 778 4366,5 281 435 2
Virusuri la vita de vie:
-Tomato ringspot
virus 554 4193,5 ha 181 486 0
-plantatii de vita de vie
-pepiniere
2 Total 554 4193,5 ha 181 486 0
-Tobacco ringspot
virus 436 4193,5 ha 127 271 0
-plantatii de vita de vie
-pepiniere
Total 436 4193.5 127 271 0
Xylophilus ampelinus 4193.5 ha 157 139 0
- plantatii vita de vie 393
3. -pepiniere 106 172.5 ha 33 2 0
Total: 496 4366 190 141 0
Virusurile la capsunul
cultivat: 100/564 ha
-plantatii pe rod 390 226 101 1
4. -plantatii furnizoare de
stoloni 32 4/2.5 ha 56
Total: 422 104/566,5ha 282 101 1SMYEV
Virusurile la legume si
vectorul Bemisia tabaci
a) productie interna
-pentru parti plante si 1139 708/1732 ha 787
rasaduri
-pentru seminte 33 2 26
5. b) pentru import si 535 2
circulatia
intracomunitara 186 19 71
-parti de plante si
rasaduri
-pentru seminte 59 30 73
Total: 1417 759 957 535 2 pepino
Daunatorii din spatiile
6. protejate 288
-in sere 329 387 120 0
-in solarii 773 887 140 2 Liriomyza
spp.
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Total: 1102 1274 260 288 0
Scirrhia pini 8502 8502 ha 104 ,
- productie interna 104 10 (Pinus
sp.)
7. - import si circulatie 1 import
intracomunitara 6 circulatie 0
111 total

Apple proliferation mycoplasm, Apricot chlorotic leafroll mycoplasm si

mycoplasm
Monitorizarea productiei interne
Organism daunator | Nr. pepiniere inspectate Contaminare
Apple proliferation 133 0
mycoplasm
Pepiniere Apricot chlorotic 202 0
leafroll mycoplasm
Pear decline 156 0
mycoplasm
Apple proliferation 55 0
mycoplasm
Plantatii mama Apricot chiorotic 52 1
leafroll mycoplasm
Pear decline 41 0
mycoplasm

Monitorizarea importului si a circulatiei intracomunitare

G probLeCtII:'Imlse 2 Nr. probe pozitive
Import 79 14 - Pear Decline Mycoplasm la Pyrus spp.
1 - Apricot chlorotic leafroll mycoplasm la
Prunus spp.
Circulatie intracomunitara 4 0
Numar de probe pentru laborator
Nr. probe/

Organism daunator

monitorizare
productie interna

Nr. probe import si

circulatie intracomunitara

Nr. probe pozitive

Apple proliferation 40 53 0

mycoplasm

Apricot chlorotic leafroll 2
65 9

mycoplasm

Pear decline o4 18 14

mycoplasm

In urma depistarii de probe pozitive, s-au stabilit masuri specifice pentru aceasta filiera de risc, in ceea

ce privesc plantele de Pyrus si Prunus destinate plantarii.

Anoplophora spp.

-Monitorizarea teritoriului

Nr. inspectii
Pepiniere Parcgr!, zellills. Paduri, zone silvice Depozite
aliniamente
nr. nr
nr. Insp ecti Realizat |nsp.e'ct|| Realizat nr. Insp ecti Realizat inspectii Realizat
planificate planificat planificate .
o planificate
295 556 329 201 282 264 131 117
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Numar probe pentru laborator
Pepiniere Parcyr!, Enlile Paduri, zone silvice Depozite
aliniamente
Planificat Realizat Planificat Realizat Planificat Realizat Planificat Realizat
65 0 49 0 62 6 35 0

In urma inspectiilor efectuate inspectorii fitosanitari au prelevat 6 probe de material vegetal cu
simptome de atac, pe care le-au trimis pentru analiza la Laboratorul Central Fitosanitar Bucuresti. In
urma analizelor efectuate nu s-au depistat probe pozitive.

- Circulatie intracomunitara

Nr. depozite/centre de . . Numar probe pentru
. - Numar inspectii
expediere inspectate laborator
Planificat Realizat Planificat Realizat Planificat Realizat
121 39 306 86 104 1

In cazul circulatiei intracomunitare, inspectorii fitosanitari au efectuat 86de inspectii la materialul
saditor, originar din Comunitate, intr-un numar de 39 depozite colective si centre de expediere.

In urma controalelor vizuale efectuate, inspectorii fitosanitari au prelevat o proba suspecta de Prunus,
originara din Olanda, care a fost trimisa spre analiza la LCF Bucuresti si care in urma analizelor a fost
negativa.

- Inspectii la import

Specificatie Numar inspectii Cantitatea
Material saditor pomicol si 6 78709 buc din Republica
dendrologic si lemn moldova

In urma inspectiilor vizuale efectuate, nu s-au depistat simptome specifice atacului produs de
daunatorii din genul Aqnoplophora sau prezenta acestor daunatori la produsele controlate si nu au fost
prelevate probe pentru analize de laborator.

In anul 2010, in urma inspectiilor efectuate in cadrul monitorizarii teritoriului, circulatiei intracomunitare
si la import, nu s-a depistat prezenta pe teritoriul Romaniei a daunatorilor de carantina din genul
Anoplophora.

Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus - inspectii in cultura
. Numar probe pentru analiza de laborator .
Cartof/Categoria Planificat Realizat Nr. probe pozitive
Cartof samanta 614 934 44
Cartof pentru consum 1241 1449 161
Total: 1855 2383 205

Circulatie intracomunitara / import

Cartof/Categoria

Nr. probe prelevate

Nr.

probe pozitive

Cartof samanta/cartof consum/circ

Cartof samanta /cartof consum/import

121/4

0/3

0

0

Ralstonia solanacearum

Numar probe pentru analiza de

Cartof/Categoria laborator Nr. probe pozitive
Planificat Realizat

Cartof samanata 542 934 11

Cartof pentru consum 1255 1449 0

Alte culturi-Solanum dulcamara 27 7 0

apa 28 11 0

Total: 1852 2401 1
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- Circulatie intracomunitara / import

Cartof/Categoria Nr. probe prelevate Nr. probe pozitive
Cartof samanta /cartof consum/circ 121/4 0
Cartof samanta /cartof consum/import 0/3 0
Globodera spp.
- Monitorizare teritoriu
Sol/Categoria Numar probe prelevate Nr. probe pozitive
Sol 1628 2
Sol pentru decarantinare 716 59
Total: 2344 61

- Circulatie intracomunitara

Cartof/Categoria

Nr. probe prelevate

Nr. probe pozitive

Cartof samanta

7

0

Ditylenchus destructor

- Monitorizare teritoriu

Cartof/Categoria

Numar probe pentru analiza
de laborator

Nr. probe pozitive

Cartof samanta

813

113

- Circulatie intracomunitara

Cartof/Categoria

Nr. probe prelevate

Nr. probe pozitive

Cartof samanta

111

0

Synchytrium endobioticum

- Monitorizare teritoriu

. Numar probe pentru analiza i
Cartof/Categoria de laborator Nr. probe pozitive
Cartof samanta 917 0
Plum pox virus:
. s Numar probe pentru -
Specificatie A (P laborator cglr:i akr)nci?\ta"t e
Planificat Realizat Planificat Realizat

Pepiniere 311 184 216 16
PIantatn mama _ 148 56 78 160 4
furnizoare ramuri altoi
Total: 459 240 294 160 20

- circulatie intracomunitara si import

Nr. probe trimise la laborator

Nr. probe pozitive

Cantitatea contaminata (buc.)

95 0 0
Erwinia amylovora
. . Numar probe pentru
Specificatie I TR EET laborator Nr. probe pozitive
Planificat Realizat Planificat Realizat
Pepiniere 322 184 179
Plantatii mama 88 4
furnizoare ramuri 166 56 66
altoi
Total: 488 240 245 88 4
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Monilinia fructicola

. Numar inspectii Numar probe pentru laborator o
Specia Planificat | Realizat | Planificat Realizat Nr. probe pozitive
Piersic + cais 119 78 10
Prun 441 211 404 2
altele 44 224 15 0
Total: 604 304 404 12

In urma efectuarii analizelor de laborator s-a depistat organismul de carantina Monilinia
fructicola, la 12 probe de piersic si prun.

Ditylenchus dipsaci

a) Monitorizarea productiei interne
\ Suprafata Nurrll.ar %rot:ebpenttru
Cultura insp:ctii prospectata analiza de 'aborator Nr. probe pozitive

planificate ha Planificat | Realizat

Allium sp.,

Medicago sativa, 529 518.67 345 55 0

bulbi plante

ornamentale

b) Monitorizarea importului si circulatiei intracomunitare
Cultura Nr. probe prelevate Nr. probe pozitive
Allium sp., Medicago sativa, bulbi plante
ornamentale: 26 0
- import
-circulatie intracomunitara 61 0

Diabrotica virgifera

Monitorizarea daunatorului Diabrotica virgifera virgifera s-a,desfasurat la nivel national, in cele trei
zone de monitorizare stabilite in functie de prezenta/absenta organismului daunator, astfel:

Zona A - include urmatoarele judete (partial sau total): Alba, Arad, Arges, Bacau, Bihor, Brasov,
Bistrita-Nasaud, Caras-Severin, Cluj, Covasna, Dolj, Dambovita, Gorj, Harghita, Hunedoara,
Mehedinti, Maramures, Mures, Olt, Salaj, Satu-Mare, Sibiu, Suceava, Teleorman, Timis si Valcea.

Zona B - include partial judetele: Bacau, Buzau, Dambovita, Giurgiu, lIfov, Neamt, Prahova, Suceava
si Vrancea

Zona C - include:

- judetele considerate libere de prezenta daunatorului: Braila, Botosani, Calarasi (infestat 2007),
Constanta, Galati, lalomita, lasi, Tulcea si Vaslui

-partial judetele: Bacau, Buzau, Giugiu, llfov, Neamt, Prahova, Suceava si Vrancea

In anul 2010:
- Diabrotica virgifera virgifera a fost semnalata pentru prima data in judetul Botosani

Pentru anul 2010 s-au planificat 1195 puncte pentru monitorizare si au fost monitorizate 1094 puncte,
astfel:

Zona B Zona C
Nr. pet N Nr. pet N Total
- pCt. r- Nr. capturi . pct. r- Nr. capturi | capturi
monitorizate capcane monitorizate capcane
157 471 51 937 2811 2 53
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Comparativ cu anul precedent, pentru zonele B si C, numarul de puncte de monitorizare a scazut de

la 1123 in 2009 la 1094 pu

ncte in 2010.

Conform deciziei 766/2003 au fost delimitate 3 focare: doua focare in zona C (jud. Botosani) cu
urmatoarele suprafete: 624 ha zona focus (314 ha-Vladeni, 310 Lisna) si 15670 ha in zona de
siguranta (7850 ha-Vladeni, 7820-Lisna) si un focar in judetul Bacau: 314 ha zona focus, 4154 ha
zona de siguranta (Sanduleni).

Au fost efectuate tratamente chimice impotriva larvelor si adultilor pe o suprafata de 6295 ha.

Tilletia indica

a) Monitorizarea teritoriului

Specificatie Numar inspectii LIPSO [ Bl L L0
laborator
planificat realizat planificat Realizat
Triticum/XTriticosecale 1320 918 819 893

b) La monitorizarea importurilor, nu s-au inregistrat cazuri

In anul 2010, in urma inspectiilor efectuate in cadrul monitorizarii teritoriului si a importurilor si a
analizelor de laborator la probele de seminte/boabe de Triticum/XTriticosecale, nu s-a depistat
prezenta organismului de carantina Tilletia indica.

2. Rezultatele controalelor oficiale realizate in scopul monitorizarii organismelor de carantina
(in conformitate cu Deciziile Comisiei)

-Pepino mosaic virus monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei 2004/200/CE:

. - Numar probe pentr
Categoria de plante Numar inspectii - Iagoratof . Nr. probe
monitorizate Planificat Realizat Planificat Realizat pozitive
Plante de tomate 465 314 111 33 0
destinate plantarii
Productia de fructe de 757 839 352 528 0
tomate
F_ructe de tomate de pe 496 303 88 11 1
piata
Total: 1648 1456 551 572 1
Circulatie intracomunitara
. Nr. de probe prelevate/nr. probe
Seminte tomate A el o pozitive
35 35/0

-Phytophthora ramorum monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei 2007/201/CE:

Locatii Nr. inspectii NumalraE;?l;;aofentru Nr. probe
T Planificat | Realizat | Planificat | Realizat pozitive
PEPINIERE 239 179 87 51 0
GRADINI PUBLICE 186 145 58 12 0
PADURI 0 214 0 19 0
Total: 425 538 145 84 0

-Bursaphelenchus xylophilus monitorizat

2006/133/CE:

in

conformitate cu prevederile Deciziei

Comisiei

Locatii monitorizate

Numar inspectii

Numar probe pentru
analiza de laborator

Nr. probe pozitive
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Planificat Realizat Planificat Realizat
Paduri 225 76910 ha 116 78 0
Zone de risc 151 144 58 10 0
Pepiniere 0 173 0 4 0
Lemn prelucrat 0 291 0 66 0
Total: 376 608 174 158 0

-Gibberella circinata monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei 2007/433/CE:

Numar inspectii/locatii Numar probe pentru Cazuri
Locatii monitorizate monitorizate vizual-ha laborator pozitive
Planificat Realizat Planificat Realizat
Pepiniere 80 97 22 28 0
Paduri de Pinus spp. si 40 2 10 0 0
Pseudotsuga menziesii
Paduri de Pinus spp. si
Pseudotsuga menziesii , 207 218 56 46 0
inclusiv parcuri, gradini, etc.
Total: 327 127 88 104 0

-Dryocosmus kuriphillus monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei 2006/464/CE:
Locatii monitorizate Numar inspectii Numar probe pentru
laborator
Planificat Realizat Planificat Realizat
Pepiniere 9 2 3 0
Paduri, parcuri si gradini (ha) 69 25 12 0
Total: 78 27 15 0
-Potato spindle tuber viroid monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei
2007/410/CE:
Productia interna
Numar inspectii Numar probe pentru analiza Cazuri
Planta gazda laborator ST
Planificat Realizat Planificat Realizat
Brugmansia spp. 31 4 6 1 0
Solanum jasminoides 32 5 4 2 0
Cartofi 1049 966 169 23 0
Tomate + seminte 548 889 118 7 tomate fructe 0
Petunia 83 7 16 4 0
Solanum melongena 120 2 27 7 diverse 0
Total: 1863 1873 340 37 0
Plante gazda originare UE
Planta gazda Nr.i:rsapnescr::tr; T iﬁ;.ptgtt:?ili Nuanl::Irizpa"tc; £ Cazuri pozitive
Brugmansia spp. 0 0 0
Solanum jasminoides 5 5 1 0

Pag. 12 din 113



Cartofi 56 53 12 0
Tomate 20 19 0 0
Petunia 1 1 1 0
TOTAL 82 78 14 0

Plante importate din tari terte- Petunia grandiflora - rasad

Nr. total Nr. 7 . Nr. total de Nr. de

Tara de . . transporturi

. . transporturi transporturi . probe probe
origine . - din care s-au -

importate inspectate prelevate pozitive
prelevat probe

Moldova 2 2 1 1 0
TOTAL 2 2 1 1 0

- Rhynchophorus ferrugineus monitorizat in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei

2007/365/CE:
. L. Numar inspectii Numar probe pentru laborator
Locatii monitorizate
Planificat Realizat Planificat Realizat
Pepiniere 10 9 0 0
Parcuri si gradini publice 89 16 11 0
Total: 99 25 11 0

3. Rezultatele controalelor oficiale realizate pentru introducerea si circulatia plantelor,

produselor vegetale si a altor obiecte pe

teritoriul Romaniei/Comunitatii

o Numarul de pasapoarte fitosanitare/pasapoarte fitosanitare de inlocuire eliberate pentru
circulatia plantelor, produselor vegetale si a altor obiecte pe teritoriul Romaniei/Comunitatii Europene

Unitatile fitosanitare judetene

Inspectoratele de Carantina

Fitosanitara Vamala

Planificat Realizat Planificat Realizat
19640 22578 200 222
o Numarul de inspectii realizate la importul de plante, produse vegetale sau alte obiecte
Import (nr. de inspectii) pentru Import (nr. de inspectii) pentru alte Nr. probe prelevate si
Romania conform H.G.nr.563/2007 state membre conform Dir. 2000/29 analizate
Planificat Realizat Planificat Realizat
7494 1281 84 77 346
o Numarul de certificate fitosanitare pentru exportul/reexportul si tranzitul de plante,
produse vegetale sau alte obiecte
Nr. certificate Nr. certificate fitosanitare eliberate
fitosanitare Unitati )
planificate pentru fitosanitare Inspe_ctoratgle de Carantina TOTAL
eliberare judetene Fitosanitara Vamala
Export reexport
15287 14474
3407 270 18151
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4. Interceptii (Neconformitati):
Nr. total de interceptii 12din care:

- 7 interceptii documentare (lipsa declaratie oficiala, certificat fitosanitar care s-au solutionat prin
solicitarea de documente corespunzatoare.

- 2 interceptii datorita nerespectarii cerintelor ISPM nr. 15 (lipsa marcaj);
- 2 interceptii datorita prezentei organismelor de carantina;

Masura aplicata in cazul:

- neconformitatilor documentare: solicitare documente corespunzatoare

- nerespectarii cerintelor ISPM 15: tratament corespunzator;

- prezenta organismului de carantina: : distrugere.

C. Actiuni de asigurare a functionarii eficiente a serviciilor de control oficial in domeniul
sanatatii plantelor:

v Intarirea capacitatii de control la locul de productie si de monitorizare a teritoriului

Pentru a asigura o implementare unitara la nivel teritorial a reglementarilor comunitare transpuse in
legislatia nationala privind protectia plantelor gi organismele de carantina, au fost elaborate si
transmise in teritoriu organismelor oficiale (Unitati fitosanitare judetene si a municipiului Bucuresti si
Inspectoratelor de Carantina Fitosanitara Vamala), urmatoarele proceduri si note de serviciu:

- proceduri generale privind inregistrarea producatorilor, depozitelor colective, centrelor de expediere,
a unei alte persoane si a importatorilor de plante, produse vegetale sau alte obiecte, si eliberarea
pasaportului fitosanitar pentru plantele, produsele vegetale sau alte obiecte vizate de reglementarea
fitosanitara (Nota nr. 293566/2007);

- inregistrarea producatorilor, depozitelor colective si a centrelor de expediere pentru cartofii de
consum (Nota nr. 293566/2007);

-implementarea legislatiei privind pasaportul fitosanitar si respectarea exigentelor specifice plantelor,
produselor vegetale si altor obiecte vizate de reglementarile fitosanitare in scopul eliberarii acestuia
(Nota nr. 127226/2008);

- proceduri generale privind eliberarea pasaportului fitosanitar de inlocuire (Nota nr. 127057/2008);

- proceduri generale privind inspectia plantelor, produselor vegetale si alte obiecte conexe in cadrul
importului si circulatiei intracomunitare (Nota nr. 126257/2008);

- Programul de monitorizare fitosanitara a culturii cartofului pentru campania agricola 2010-2011:
monitorizarea organismelor daunatoare: Ralstonia solanacearum, Clavibacter michiganensis ssp.
sepedonicus, Globodera pallida and G. rostochiensis, Meloidogyne fallax, M.chitwoodi, Dithylenchus
destructor, Synchytrium endobioticum, Tomato spotted wilt virus, Potato stolbur mycoplasm, Potato
Spindle Tuber Viroid, Solanum dulcamara (Nota nr. 80767/06.08.2010 );

- Planul de monitorizare fitosanitara pentru organismul daunator Diabrotica virgifera (Nota nr.
131120/2009);

- Programul de implementarea a deciziilor comunitare cu referire la masurile de urgenta ce trebuie
aplicate pentru prevenirea introducerii si raspandirii in Comunitate a organismelor daunatoare
Bursaphelenchus xylophilus,  Gibberella circinata, Scirrhia pini si Ditylenchus dipsaci (Nota
nr.131739/24.03.2009);

- monitorizarea specifica a anumitor organisme daunatoare (Nota nr. 126417/2008):
Xylophilus ampelinus;
Anoplophora chinensis, Anoplophora malasiaca, Anoplophora glabripennis;

Plum pox virus, Erwinia amylovora in pomicultura;

YV V V V

Tomato ringspot virus, Tobacco ringspot virus;
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» Virusuri ale legumelor (tomate): Tomato yellow leaf curl virus, Pepino mosaic virus si Bemisia
tabaci ca vector;

» Tilletia indica la seminte si boabe din genurile Triticum, Secale si X Triticosecale;

- monitorizarea daunatorilor din spatii protejate (sere, solarii): Thrips palmi, Liriomyza huidobrensis,
L. sativae, L. trifolii, Amauromyza maculosa, Heliotis armigera, Spodoptera eridania, S. frugiperda, S.
litura, S. littoralis; pentru virusuri, ciuperci si Xanthomonas fragariae la capsunul cultivat (Fragaria
spp.) (Nota nr. 94971B/2006);

- Monitorizarea organismelor daunatoare de carantina: Apple Proliferation Mycoplasm, Apricot
Chlorotic Leafroll Mycoplasm si Pear Decline Mycoplasm (Nota nr.79798/15.04.2010);

- Monitorizarea organismelor de carantina in conformitate cu Deciziile Comisiei:
o Phytophthora ramorum,
o Potato Spindle Tuber Viroid

o Rhynchophorus ferrugineus;

- Programul de conformitate fitosanitara a ambalajelor din lemn cu standardul international pentru
masuri fitosanitare - ISPM 15. (Nota nr. 133697/2009);

- Program de eradicare si prevenire a raspandirii organismului daunator Clavibacter michiganensis
ssp. sepedonicus (Nota nr. 81778/27.12.2010);

- Procedura privind evitarea conflictului de interese pentru personalul care efectueaza controale
oficiale in domeniul fitosanitar (Nota nr. 75070/13.01.2011).

Procedurile referitoare la monitorizarea si controlul organismelor de carantina se afla publicate pe site-
ul www.madr.ro

- continuarea instruirii personalului de specialitate din cadrul celor 42 de Unitati Fitosanitare;
v Intarirea capacitatii de control fitosanitar vamal

In vederea implementarii legislatiei fitosanitare armonizata cu directivele comunitare au fost luate o
serie de masuri pentru consolidarea capacitatii de implementare, respectiv:

- continuarea implementarii reglementarilor fitosanitare privind importul de plante, produse vegetale
sau alte obiecte din tari terte prin efectuarea controalelor fitosanitare la intrarea in
Romania/Comunitate a plantelor, produselor vegetale sau altor obiecte prevazute in anexa V partea B
din HG nr. 563/2007;

- eliberarea Certificatelor Fitosanitare pentru export si re-export conform Standardului international
pentru masuri fitosanitare -ISPM 12 si addendum-ului la procedura de eliberare a Certificatelor
Fitosanitare pentru export si re-export conformm Standardului international pentru masuri fitosanitare -
ISPM 12 (Nota nr. 80874/24.08.2010);

- continuarea instruirii personalului de specialitate din cadrul celor 9 inspectorate de carantina
fitosanitara vamala care se afla la granita Comunitatii Europene.

Procedurile referitoare la monitorizarea si controlul organismelor de carantina se afla publicate pe site-
ul www.madr.ro

v" Comunicarea si schimbul de informatii cu Comisia Europeana, referitoare la organismele
daunatoare de carantina

-participarea la intalnirile organizate de organismele internationale O.E.P.P., C.I.P.V, F.A.O., O.M.C,,
Taiex, Banca Mondiala, gestiunea corespondentei si a materialelor documentare;

- asigurarea schimbului de informatii cu Comisia Europeana, participarea lunara la Comitetul
Permanent pentru Sanatatea Plantelor si participarea la grupurile de lucru specifice;

- participarea la lucrarile sub-comitetelor si comitetelor de asociere privind monitorizarea progreselor
inregistrare in adoptarea si implementarea acquis-ului comunitar.

- elaborarea mandatelor de pozitie a Romaniei fata de documentele din sectorul fitosanitar elaborate la
nivelul Uniunii Europene;
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- formularea de raspunsuri catre alte organizatii de profil, cum ar fi Organizatia Europeana si
Mediteraneeana pentru Protectia Plantelor (OEPP) si Autoritatea Europeana pentru Siguranta
Alimentelor - European Food Safety Authority (EFSA).

v' Dezvoltarea sistemului informatic national de protectia plantelor

-actualizarea bazei de date FITOEXPERT, ca baza centrala de date cu 6 module (anuar, pasaport,
import, export, statistici nationale si administrator);

-asigurarea functionarii programelor informatice SINPP-server, SINPP-client si FITOEXPERT, pentru a
raspunde cerintelor de interoperarabilitate cu sisteme informatice regionale si centrale din UE;

v' Participarea la grupurile de lucru organizate de Comisia Europeana privind:

“Better training for safer food”: Sanatatea plantelor privind controlul organismelor de carantina la
cultura cartofului, Polonia-Varsovia, 18-21 octombrie 2010.

v Instruirea personalului:

-instruirea personalului din cadrul Unitatilor Fitosanitare privind implementarea noilor reglementari in
domeniu;

-instruirea inspectorilor fitosanitari din cadrul Unitailor fitosanitare - implementarea reglementarilor
fitosanitare cu referire la cultura cartofului;

-instruirea personalului din cadrul Unitatilor Fitosanitare privind programul de eradicare si prevenire a
raspandirii organismului daunator Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus.

Laboratorul central pentru carantina fitosanitara

Principalele obiective in 2010 au fost:

- efectuarea analizelor de laborator pentru depistarea si identificarea organismelor daunatoare
plantelor si produselor vegetale;

- imbunatatirea continua a eficacitatii sistemului de asigurare a calitatii conform prevederilor
standardului SR EN ISO/CEI 17025/2005;

- validarea si implementarea metodelor de analiza;

- efectuarea inspecitiilor fitosanitare la importul plantelor si produselor vegetale reglementate prin HG
nr. 563/2007;

- intarirea capacitatii administrative si perfectionarea pregatirii profesionale.
Efectuarea analizelor de laborator

In anul 2010 au fost analizate 9363 probe de plante si produse vegetale pentru detectarea prezentei
organismelor daunatoare, prelevate de inspectorii fitosanitari, in conformitate cu prevederile H.G. nr.
563/2007 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a O.G nr. 136/2000 privind masurile de
protectie impotriva introducerii si raspandirii organismelor de carantina daunatoare plantelor sau
produselor vegetale in Romania si instructiunile stabilite prin Programele de monitorizare specifice
anumitor organisme de carantina fitosanitara.

In laboratoarele de diagnoza (fitopatologie si entomologie) au fost efectuate 28122 analize pentru
depistarea si identificarea organismelor, repartizate pe unitati tehnice astfel : Nematologie 7801
analize ,Micologie 6446 analize ,Bacteriologie 6362 analize Virologie 3122 analize , Entomologie
2754 analize, Biologie moleculara 1637 analize ;

In total au fost depistate 1815 probe infestate/infectate cu organisme daunatoare plantelor si
produselor vegetale din care au fost identificate organisme de carantina la un numar de 501 probe
prelevate in cadrul programelor de monitrizare si 42 prelevate in afara planurilor de monitorizare.

Perfectionarea pregatirii profesionale a personalului Laboratorului Central pentru Carantina
Fitosanitara s-a concretizat in anul 2010 in participarea la cursuri ,seminarii stiintifice, expozitii,
simpozioane, conferinte. Dovada bunei pregatiri profesionale reflectandu-se in rezultatele foarte bune
(care au indeplinit criteriile de performanta stabilite de standardele specifice acestui domeniu) obtinute
la testele internationale de competenta interlaboratoare.

In anul 2010, laboratoarele de diagnoza au participat la 6 ring -teste internationale organizate pentru
urmatoarele metode:
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o Detectia bacteriilor de carantina Ralstonia solanacearum si/sau Clavibacter michiganensis ssp.
sepedonicus in probe de tuberculi de cartof prin imunofluorescenta si PCR conventional;

o Depistare si identificare morfologica Globodera pallida;

e Testarea serologica prin metoda Elisa pentru Plum pox virus;

o Detectia bacteriei Clavibacter michiganensis ssp. michiganensis prin imunofluorescenta;
o Detectia bacteriei Erwinia amylovora prin imunofliorescenta;

e Detectia organismului daunator Fusarium circinatus prin metoda PCR conventional.

2.2. Sistemul de control pentru sanatatea animalelor
2.2.1. Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.2.1.1 Directia de Inspectie si Control

A. Actiuni de inspectie si control

A. 1. Raport cifric privind controalele planificate, controalele realizate si neconformitatile
identificate

Controalele realizate la nivelul diverselor categorii de obiective si sanctiunile aplicate, se regasesc in
Anexa 1.

In timpul unui control realizat spre exemplu intr-o ferma de bovine, pentru care s-a stabilit s& fie
efectuat un control/an, se verifica respectarea tuturor tematicilor, asa cum sunt ele clasificate, iar in
situatia in care au fost identificate neconformitati, acestea sunt exprimate cifric.

Exemplu: la o ferma de bovine a fost realizat un control si a fost identificata o neconformitate privind
evidentele sanitare veterinare si o neconformitate privind ESB (netrimiterea spre analizé a probelor
recoltate pentru ESB), raportarea se va face astfel: un control programat / un control realizat/ o
neconformitate privind evidentele sanitare-veterinare/ o neconformitate privind ESB/zero
neconformitati pentru celelalte categorii de tematici controlate si masurile dispuse daca a fost cazul.

B . Actiuni intreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

in cazul deficientelor minore constatate :

- s-au acordat termene de remediere a acestora sau/si s-a dispus aplicarea de avertismente ;
- s-au efectuat recontroale pentru a constata daca au fost eliminate neconformitatile.

in cazul deficientelor majore:

- agentii economici au fost santionati contraventional cu amenda, s-au emis ordonante de suspendare
temporara a activitatii, ceea ce a atras sistarea activitatii pana la remedierea neconformitatilor ;

-s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;

- in situatiile in care s-au constatat abateri majore de la legislatia sanitara veterinara, au fost emise
ordonante de interzicere a activitatii, fapt ce s-a comunicat ulterior si altor institutii ale statului cu
responsabilitati privind desfasurarea unei activitati economice de catre operatorii din domeniu.

-sanctionarea disciplinara a medicilor veterinari functionari publici, conform Legii nr. 188/1999 cu
modificarile si completarile ulterioare;

-sanctionarea disciplinara si contraventionala a medicilor veterinari de libera practica imputerniciti.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de inspectie si control

C.1. Instruiri

in cursul anului 2010, Directia de Inspectie si Control a organizat o instruire cu sefii serviciilor de
inspectie si control de la nivelul DSVSA teritoriale, in sistem videoconferinta, fiind abordate
urmatoarele tematici:

- Programul National Cadru de Inspectie si Control pe anul 2010 - planificarea controalelor la nivelul
obiectivelor cu implicatii in domeniul sanatatii animalelor, la nivelul medicilor veterinari de libera
practica imputerniciti si a medicilor veterinari zonali, realizarea inspectiilor si raportarea rezultatelor
acestora pe categorii de neconformitéati identificate si masurile dispuse;
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- Deficientele constatate gi recomandarile expertilor FVO, in urma misiunilor DG —SANCO, ce au
avut loc in Romania, in perioada 2007- 2009, masurile necesare ce trebuiesc luate in urma
recomandarilor, pentru urmatoarele domenii: salmonelozele aviare, pesta porcina clasica.

C. 2. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Pentru asigurarea unui cadru legal unitar de control, au fost revizuite procedurile si ghidurile de
inspectie in domeniul sanatatii animalelor, aprobate prin Ordinul Pregedintelui ANSVSA nr. 58/2008,
care se afla publicate pe site-ul www.ansvsa.ro .

C.3. Elaborarea Programulul National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010

Necesitatea existentei unui sistem unitar, la nivel national, de programare a inspectiilor, a dus la
intocmirea unei machete privind programarea activitatii serviciilor de inspectie si control de la nivel
teritorial. Aceasta a inclus programarea controalelor la nivelul persoanelor fizice sau juridice supuse
controlului sanitar veterinar si programarea controalelor oficiale pentru verificarea activitatii medicilor
veterinari oficiali din cadrul circumscriptiilor sanitare veterinare zonale si a medicilor veterinari de libera
practica imputerniciti.

Avand in vedere cerintele art. 44 din Regulamentul CE nr. 882/2004, cu privire la necesitatea raportarii
tipurilor si numarului cazurilor de neconformitati identificate in timpul inspectiilor, s-a concluzionat ca
fiind necesara revizuirea machetelor de raportare, ce includ rezultatele controalelor oficiale realizate,
respectiv neconformitatile inregistrate si masurile aplicate.

C. 4 Comunicarea rezultatelor controalelor

- periodic, conducerea ANSVSA este informata cu privire la neconformitatile constatate in timpul
controalelor oficiale efectuate de catre inspectorii din cadul serviciilor de inspectie si control teritoriale
si de la nivelul Directiei de Inspectie si Control;

- totodatd se asigura transmiterea catre directia tehnica din cadrul ANSVSA a neconformitatilor
constatate in timpul controalelor oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul Directiei de Inspectie
si Control.

2.2.1.2. Institutul de Diagnostic si Sanatate Animala

A. Raport cifric privind controalele de laborator planificate, controalele de laborator realizate si
neconformitatile identificate

In cursul anului 2010, in cadrul Institutului de Diagnostic si Sanatate Animala au fost:
- receptionate, evaluate si prelucrate primar un numar de 25.311

- efectuate 117.820 analize de laborator pentru diagnostic si supraveghere si 33.594 analize de
laborator pentru expertiza de diagnostic.

- identificati 1.128 agenti patogeni prin efectuarea a 28.731 analize de laborator.

- caracterizati fenotipic si genotipic 1.077 agenti patogeni, prin efectuarea a 29.290 analize de
laborator.

- efectuate 14.105 analize de laborator pentru monitorizarea antibiorezistentei Salmonella spp. si
10.764 de analize de laborator pentru monitorizarea antibiorezistentei altor tipuri de bacterii patogene

B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor
In cazul deficientelor majore:

Retestarea specialistilor care au obtinut calificativ satisfacator la testele de intercomparare
interlaborator, domeniul viroze majore.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de control de laborator
C.1. Instruiri interne
Specialigtii IDSA au participat la 75 actiuni de formare profesionala derulate in tara.

Institutul de Diagnostic si Sanatate Animala a organizat 47 actiuni de instruire cu specialistii
laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, pentru dobéandirea si
mentienerea competentelor profesionale in domeniile specifice de activitate, precum si 2 actiuni de
instruire a unor specialisti care activeaza in laboratoare sanitare veterinare private.
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C.2. Instruiri externe

Specialistii Institutului de Diagnostic si Sanatate Animala au participat la 17 actiuni de formare
profesionala derulate in strdindtate, oranizate de catre Laboratoarele de Referinta ale Uniunii
Europene ori de catre institutii sau organizatii cu incidenta in domeniu si atestate la nivel
international pentru organizarea de activitati de instruire profesionala.

C. 3. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Specialistii Institutului de Diagnostic si Sanatate Animala au elaborat 4 manuale de diagnostic, au
revizuit 25 manuale de diagnostic.

De asemenea, in cadrul Institutului de Diagnostic si Sanatate Animala au fost elaborate si s-au derulat
in cadrul IDSA un numar de 57 programe tehnice.

C. 4. Testare produse de uz veterinar

In cadrul Institutului de Diagnostic si S&n&tate Animala au fost efectuate, pentru verificarea valorii de
diagnostic prin testare de laborator, 11.105 analize de laborator pentru un numar de 45 Kkituri si 11
reagenti de diagnostic.

C.5. Testarea capacitatii de diagnostic

Pentru armonizarea diagnosticului de laborator cu normele internationale si pentru mentinerea
competentelor in domeniul diagnosticului de laborator, specialistii IDSA au participat la 87 de actiuni
PT/ILC organizate de Laboratoarele Comunitare de Referinta ori de alte instituti sau organizatii
internationale acreditate in domeniu. in cadrul acestor actiuni au fost efectuate 15.161 analize de
laborator pe un numar de 608 probe test. Rezultatele obtinute au fost de 100% corect sau foarte bine,
in functie de sistemul de calificare a rezultatelor, cu o singura exceptie, respectiv un rezultat de 70%
corect pentru testul de identificare a antigenelor prin RIHA, organizator VLA Weybridge.

in scopul testarii capacitati de diagnostic a laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene, Institutul de Diagnostic si Sanatate Animald a organizat 38 scheme de
intercomparare, fiind calibrate un numar de 5.633 probe test. Schemele de intercomparare au fost
grupate pe categorii corespunzatoare celor definite la art. 21 din Ord. ANSVSA nr. 48/2010, coroborat
cu prevederile Ord. ANSVSA nr.729/5.02.2010 si Ord. ANSVSA nr. 205/2007.

C.6. Acreditare metode de diagnostic control de laborator

In cursul anului 2010 au fost asimilate 16 metode noi de diagnostic de laborator si au fost elaborate 5
metode originale de diagnostic de laborator.

De asemenea, 213 metode de diagnostic de laborator au fost evaluate si reacreditate RENAR.

2.2.2. Ministerul Administratiei si Internelor

Prin reteaua sanitara veterinara din cadrul Directiei Medicale a MAI si a unitatilor subordonate acesteia
se asigura controlul starii de sanatate si bunastare a animalelor de serviciu.

Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control Boli Transmisibile, Profesionale si Sanitar
Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI prin personalul sanitar veterinar propriu, a urmarit modul
de aplicare si realizare in unitatile MAI a "Programului actiunilor de supraveghere, prevenire si control
al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia
mediului pe anul 2010", acesta adaptatandu-se la specificul unitatilor MAI detinatoare de animale de
serviciu, cu scopul asigurarii si pastrarii sanatatii si bunastarii acestora.

In obiectivele MAI supuse controlului sanitar veterinar privind sanatatea animalelor s-a aplicat
legislatia sanitara veterinara specifica elaborata de catre ANSVSA, adaptata, la specificul MAI prin
Ordine ale M.A.l. si Dispozitii ale directorului Directiei Medicale.

Sistemul de control pe anul 2010 privind sanatatea animalelor de serviciu din MAI, a urmarit
pastrarea sanatatii acestora pentru indeplinirea misiunilor specifice.

Acesta a cuprins:

» adaptarea Programului actiunilor de supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale, al
celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului pentru anul 2010
elaborat de catre ANSVSA, program ce a stat la baza desfasurarii activitatii sanitare veterinare pe linia
sanatatii animale in unitatile MAI din zona de responsabilitate a medicilor veterinari oficiali de zona din
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reteaua medicala a Directiei Medicale, cat si la baza raportarilor trimestriale privind activitatea sanitara
veterinara desfasurata pe sanatate animala;

» intocmirea Planului Cifric al actiunilor sanitare veterinare pe anul 2010 pentru toate unitatile MAI
din zona de responsabilitate, in baza Programului actiunilor de supraveghere, prevenire gi control al
bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului
pe anul 2010. Acesta a fost defalcat pe luni si trimestre, in 4 (patru) exemplare, din care:

e 1 exemplar a fost trimis la Directia Medicala a MAI pentru avizare tehnica de catre Compartimentul
Sanitar Veterinar si pentru Siguranta Alimentelor ;

e 1 exemplar a ramas la Directiile Judetene Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si a
Mun. Bucuresti ;

e 1 exemplar a fost trimis la unitatile MAI, detinatoare de animale de serviciu, pentru alocarea de
fonduri financiare in vederea executarii actiunilor sanitare veterinare ;

o 1 exemplar este pastrat de catre medicul veterinar oficial de zona ;

e Planul Cifric a fost intocmit impreuna cu Directile Sanitare-Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor Judetene si a Mun. Bucuresti, acesta fiind contrasemnat si de un reprezentant al DSVSA,
in vederea cuprinderii si alocarii de fonduri financiare de la buget pentru executarea examenelor de
laborator cuprinse in ,Programul actiunilor de supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale,
al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului pe anul 2010” ;

» supravegherea, monitorizarea si controlul bolilor la animalele de serviciu din dotarea unitatilor MAI,
> reducerea in MAI a incidentei bolilor transmisibile de la animale la oameni (zoonoze) ;

> respectarea masurilor generale de profilaxie nespecifica si specifica, prin monitorizarea
permanenta a statusul imunitar al animalelor de serviciu cat si eficientizarea actiunilor de vaccinare si
DDD;

Astfel in cursul anului 2010 principalele activitati sanitare veterinare raportate de medicii veterinari pe
linia sanatatii animalelor de serviciu, conform Planului Cifric al actiunilor sanitare veterinare pentru
toate unitatile MAI din zona de responsabilitate sunt:

Nr Tipul de actiune Numarul de actiuni sanitare veterinare pe anul 2010
crt sanitara veterinara Planificate Realizate
1. vaccinari polivalente 2900 2 883

vaccinari monovalente 700 650
3. vaccinari antirabice 2560 2148
4. deparazitari interne si externe 12.024 10808
5. vaccinari anticarbunoase 100 83
6. vaccinari antigripale-cai de sport 10 10
7. recoltari probe sange pentru AlIE 133 83
8. consultatii 0 23.032
9. tratamente 0 22.624

In anul 2010, ca urmare a continuarii masurilor de profilaxie specifica si nespecifica, cat si a implicarii
permanente a cadrelor de specialitate din Directia Medicala la Centrul Chinologic “Dr. Aurel Greblea “
Sibiu, nu au fost inregistrate cazuri de parvoviroza canina, boala infecto-contagioasa cu
difuzabilitate mare, care in anii precedenti a provocat un procent ridicat de pierderi prin mortalitate la
tineretul canin, din aceasta unitate.

Totodata in unitatile MAI care au in dotare si folosesc animale de serviciu nu s-au inregistrat
cazuri de boli infecto-contagioase sau boli cu transmitere de la animale la om (zoonoze), sau
alte neconformitati sanitare veterinare

Activitatea sanitara veterinara desfasurata pe linia sanatatii animalelor de serviciu, in unitatile MAI de
producere, crestere, cazare si dresaj a animalelor de serviciu, cat si in unitatile detinatoare care
folosesc animalele de serviciu in activitati specifice, s-a desfasurat conform actelor normative in
vigoare, neinregistrandu - se boli infectocontagioase cu difuzabilitate mare sau carantinabile.

Cu ocazia activitatilor de indrumare, sprijin si control in perioada analizata medicii veterinari din cadrul
Compartimentului Sanitar Veterinar si pentru Siguranta Alimentelor al Directiei Medicale a MAI, au
monitorizat permanent, modul in care se aplica ,Tehnologia sanitara veterinara in unitatile de
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producere, crestere, cazare si dresaj a animalelor de serviciu, cat si in unitatile care folosesc aceste
animale in activitati specifice”, fiind o preocupare continua a acestora pentru pastrarea ,indemnitatii”
efectivelor.

Permanent se fac actiuni de bonitare in lotul de reproductie a unitatilor de crestere a MAI, in vederea
obtinerii de produsi cu reale calitati pentru serviciu.

Directia Medicala prin Compartimentul Sanitar Veterinar si pentru Siguranta Alimentelor, a actionat
permanent pentru prevenirea aparitiei unor boli declarabile si/sau carantinabile, la efectivele
animalelor de serviciu din dotarea unitatilor MAI, luand o serie de masuri specifice, determinand
pastrarea indemnitatii efectivelor din dotarea MAI, fata de bolile epizootice.

2.2.3. Ministerul Justitiei

Prin reteaua sanitara veterinara proprie se urmareste modul de aplicare si realizarea in unitatile MJ a
"Programului actiunilor de supraveghere, prevenire si  control al bolilor la animale, al celor
transmisibile de la animale la om, protectia animalelor gi protectia mediului " elaborat anual de

M.J.

Sistemul de control pentru sanatatea animalelor ce urmareste pastrarea sanatatii acestora cade in
sarcina medicilor veterinari din reteaua proprie, cu urmatoarele atributii:

- urmaresc modul de aplicare a normelor sanitare-veterinare, programelor si masurilor stabilite de
catre A.N.S.V.S.A pentru apararea sanatatii animalelor, a sanatatii publice i pentru protectia mediului
de catre toate unitatile teritoriale.

- asigurd asistenta sanitara - veterinara in unitatile proprii si executad toate actiunile prevazute in
"Programul de supraveghere, profilaxie si combatere a bolilor la animale, de prevenire a transmiterii de
boli de la animale la om si de protectie a mediului”, pe anul in curs, elaborat de catre Autoritatea
Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor.

- In cazul suspiciunii sau aparitiei unor boli supuse notificarii, declararii, medicii veterinari oficiali din
reteaua A.N.P. impreuna cu Directiile Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene si a
municipiului Bucuresti, aplica masurile ce se impun pentru prevenirea si combaterea acestora, dispuse
de autoritatea veterinara centrald, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitare veterinare in
vigoare.

- migcarea efectivelor de animale intre unitatile subordonate A.N.P., se face cu avizul Directiilor
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene si a municipiului Bucuresti, la solicitarea
medicului veterinar oficial apartinand A.N.P., in baza documentelor de transport emise de acesta, cu
aprobarea A.N.S.V.S.A

- urmaresc si impun personalului sanitar veterinar propriu aplicarea si realizarea in unitatile A.N.P. a
"Programului de supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la
animale la om, protectia animalelor si protectia mediului®, pe anul in curs, aprobat prin Ordin al
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor.

- medicii veterinari oficiali din structura A.N.P. si a unitatilor subordonate, colaboreaza, ori de cate ori
situatia epidemiologica din tara o impune, la actiunile dispuse de comandamentul antiepizootic
(central, judetean, local) si de catre Directiile Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
judetene si a municipiului Bucuresti, care au drept scop prevenirea i combaterea unor epizootii.

In cursul anului 2010 in efectivele de animale din sistem nu au evoluat viroze majore si boli epizootice
datorita respectarii regulilor de filtru sanitar-veterinar si a efectuarii actiunilor sanitare veterinare, dupa
cum urmeaza :

- vaccinari : bovine — anticarbunoase - 522

- actiuni depistare — serologic LEB - 235
- serologic Bruceloza - 174
- tuberculinari - 326

- deparazitari profilactice interne si externe - 513
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- vaccinari : porcine — antirujetic — 813
- anti Aujeszki -68
- anticolibacilara - 79
- actiuni depistare — serologic — pesta porcina - 79
- serologic Bruceloza - 84

- deparazitari profilactice interne si externe — 8132

- vaccinari : ovine — anticarbunoase - 1522
- actiuni depistare - serologic Bruceloza - 55
- deparazitari profilactice interne si externe - 634

Total actiuni sanitare veterinare obligatorii — 13236 operatiuni

2.3. Sistemul de control pentru bunastarea animala

2.3.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.3.1.1 Directia de Inspectie si Control

A. Actiuni de inspectie si control

A. 1. Raport cifric privind controalele realizate si neconformitatile inregistrate in ceea ce
priveste bunastarea animalelor

in ceea ce priveste raportarea privind controalele realizate in timpul transportului pentru a se verifica
bunastarea animalelor, aceasta se regaseste in Anexa 2, aceasta macheta fiind transmisa si Comisiei
Europene conform cerintelor art. 27 (2) din Regulamentul CE nr. 1/2005.

Raportarea privind controalele realizate in fermele de crestere si exploatare a animalelor pentru a se
verifica bunastarea animalelor se regaseste In Anexa 2, aceasta fiind transmisa Comisiei Europene
conform cerintelor art. 8 din Decizia Comisiei nr. 778/2006.

Rezultatele inspectiilor si masurile dispuse in unitatile de sacrificare a animalelor, avand ca scop
verificarea modului de respectare al cerintelor privind bunastarea si protectie animalelor, se regasesc
in Anexa 3.

B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

in cazul deficientelor minore constatate :

- s-au acordat termene de remediere a acestora;

- s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;
in cazul deficientelor majore:

- agentii economici au fost santionati contraventional cu amenda, s-au emis ordonante de suspendare
a activitatii pana la remedierea neconformitatilor;

-s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor, la termenele stabilite;

- in situatile in care s-au constatat abateri majore de la legislatia sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor, au fost emise ordonante de interzicere a activitatii, fapt ce s-a comunicat ulterior
si altor institutii ale statului.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de inspectie si control
C.1. Instruiri

in cursul anului 2010, Directia de Inspectie si Control, a organizat urmatoarele instruiri cu specialigti
din cadrul serviciilor de inspectie si control, de la nivelul DSVSA teritoriale:

Martie 2010 — SIBIU — la instruire au participat reprezentanti din cadrul DSVSA judetene fiind abordate
urmatoarele subiecte:
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- conditii ce trebuie Tndeplinite la nivelul fermelor de crestere si exploatare a animalelor;
- cerinte legale privind protectia si bunastarea animalelor in timpul transportului;
- cerinte legale privind protectia gi bunastarea animalelor in timpul asomarii si sacrificarii.

Noiembrie 2010 — Bucuresti — la instruire au participat sefii Serviciilor de Inspectie si Control din cadrul
DSVSA judetene, abordandu-se tematici referitoare la protectia si bunastarea animalelor de ferma, in
timpul transportului, precum si in timpul asomarii si sacrificarii animalelor.

Totodata a fost continuat Proiectul de infratire Institutionala PHARE RO 07/IB/AG-01 “Dezvoltarea
masurilor de implementare si de control oficial privind subprodusele de origine animala si regulile de
bunastare a animalelor “ pe componenta de bunastare gi protectia animalelor.

i

In urma acestor instruiri toti participantii au avut obligatia de a efectua instruirea “ in cascada“ a

intregului personal cu implicatii in domeniul bunastarii gi protectiei animalelor.
C. 2. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Pentru asigurarea unui cadru legal unitar de control, au fost revizuite procedurile si ghidurile de
inspectie in domeniul bunastarii si protectiei animalelor, aprobate prin Ordinul Presedintelui ANSVSA
nr. 58/2008, care se afla publicate pe site-ul www.ansvsa.ro .

C.3. Elaborarea Programulul National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010

Necesitatea existentei unui sistem unitar, la nivel national, de programare a inspectiilor, a dus la
intocmirea unei machete privind programarea activitatii serviciilor de inspectie si control de la nivel
teritorial. Aceasta a inclus programarea controalelor la nivelul obiectivelor supuse controlului, fiind
urmarita si tematica bunastarii animalelor si programarea controalelor oficiale pentru verificarea
activitatii medicilor veterinari oficiali ce efectueaza controale privind bunastarea animalelor.

In ceea ce priveste raportarea controalelor realizate in domeniul bunastarii la nivelul exploatatiilor de
animale si in timpul transportului, au fost introduse machetele de raportare conform solicitarii Comisiei.

C. 4 Comunicarea rezultatelor controalelor

- informarea periodica a conducerii ANSVSA privind neconformitatile constatate in timpul controalelor
oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul serviciilor de inspectie si control teritoriale si de la
nivelul Directiei de Inspectie si Control.

- transmiterea periodica cétre directiile tehnice din cadrul ANSVSA a neconformitatilor constatate in
timpul controalelor oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul Directiei de Inspectie si Control;

2.3.1.2. Institutul de Diagnostic si Sanatate Animala
A. Actiuni de control

A. 1. Raport cifric privind controalele de laborator planificate, controalele de laborator
realizate si neconformitatile identificate

Au fost efectuate 5810 analize de laborator pentru 719 probe.
B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor
In cazul deficientelor majore:

Retestarea specialistilor care au obtinut calificativ satisfacator la testele de intercomparare
interlaborator, domeniul viroze majore

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de control de laborator
C.1. Instruiri interne

Au fost organizate 3 actiuni pentru instruirea specialigtilor din laboratoarele sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor.

Specialigtii Institutului de Diagnostic si Sanatate Animald au participat la 12 actiuni8 de formare
profesionala la nivel national.

C.2. Instruiri externe

C. 3. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie
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Specialigtii Institutului de Diagnostic si Sanatate Animalda au efectuat revizuirea Manualului de
biosiguranta si biosecuritate 1.D.S.A., precum si revizuire si actualizare PSO- uri, ISL- uri, AlQ- uri;

C. 4. Testare produse de uz veterinar

Pentru verificarea valorii de diagnostic prin testare de laborator au fost efectuate 8 analize pentru 1 kit
de diagnostic

C.5. Testarea capacitatii de diagnostic
Au fost organizate 3 actiuni de testare a capacitatii de diagnostic, cu 33 de participanti.
C.6. Acreditare metode de diagnostic control de laborator

In cursul anului 2010 au fost asimilate 5 metode noi de diagnostic de laborator si au fost validate 22
metode de laborator.

De asemenea, 22 metode de diagnostic de laborator au fost evaluate si reacreditate RENAR.

2.3.2. Ministerul Administratiei si Internelor

Toate animalele de serviciu (cai si caini) din unitatile MAI sunt inregistrate, acestea avand cipuri de
identificare, respectiv tatuaj.

Mijlocele de transport animale din unitatile MAI detinatoare de animale de serviciu, detin autorizatii
de transport destinate acestui scop.

In anul 2010 ,Sistemul de control privind bunastarea animala” in unitatile MAI a fost
permanent si a constat in :

» aplicarea si respectarea normelor sanitare veterinare, in organizarea fluxului tehnologic privind
cresterea, ingrijirea si cazarea animalelor de serviciu in unitatile MAI ;

> limitarea accesului in incinta caniselor sau a adaposturilor de animale ;
» verificarea conditiilor de igiena din adaposturi gi din alte incinte ale MAI ;

» asigurarea echipamentului de protectie gi de lucru pentru conductorii céinilor si cailor de serviciu
cat si a celorlalte categorii de personal care vin in contact cu animalele de serviciu ;

» asigurarea echipamentelor si a materialelor necesare procesului de dresaj, a antrenamentelor si
utilizarii animalelor in serviciu ;

» atestarea controalelor medicale periodice privind sanatatea personalului MAI ce au primit in dotare
sau au in ingrijire animale de serviciu ;

verificarea potabilitatii apei si a salubritatii furajelor pentru animalele de serviciu ;
instituirea si respectarea regulilor de carantina profilactica ;
monitorizarea migcarii efectivelor de animale ;

verificarea conditiilor sanitare veterinare cu ocazia aglomerarilor de animale ;

>
>
>
>
» dotarea si functionarea vestiarelor si a grupurilor sanitare ;
» protectia animalelor pentru asigurarea starii de sanatate si a capacitatii de efectuare a serviciului ;
» protectia mediului ;

>

asigurarea imprejmuirii, Tn vederea opririi accesului si iesirii necontrolate a animalelor de serviciu
si a personalului ;

» asigurarea spatiului necesar pentru efectuarea necropsiilor ;
» asigurarea functionalitatii dezinfectorului pietonal ;
» amplasarea si sistematizarea unitatilor de cazare, hranire si ingrijire a animalelor de serviciu ;

» in unitatile MAI ce detin animale de serviciu au fost executate actiuni generale de dezinfectie si
deratizare, de 2/an (primavara si toamna) si s-a completat ori de cate ori medicul veterinar din zona a
considerat necesar ;
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» in incinta platformelor de gunoi au fost efectate, periodic, actiuni de dezinsectie, frecventa acestora
fiind stabilite de medicul veterinar ce are in arondare unitatile respective, in functie de cantitatea de
gunoi colectat si nivelul invaziei cu insecte;

» verificarea respectarii conditiilor de transport legale (normele sanitare veterinare - ventilatie,
luminozitate, hrana, ingrijire, apa, etc.) a mijloacelor de transport pentru efectuarea unor astfel de
activitati pe cai rutiere, maritime, aeriene gi feroviare ;

» controlul densitatii de incarcare a animalelor de serviciu in mijloace de transport in functie de
specie, varsta, greutate, categorie de serviciu, marimea corporala si starea fiziologica;

» controlul echipamentelor si a modalitatilor utilizate pentru incarcarea si descarcarea animalelor de
serviciu in si din mijloacele de transport ale MAI ;

» controlul intervalelor de oprire, odihna, furajare, adapare si ingrijire a animalelor de serviciu Tn
timpul transportului acestora sau a misiunilor ;

» controlul starii de sanatate a animalelor de serviciu inainte de imbarcare, in timpul transportului, la
punctele de oprire si la debarcarea acestora ;

» controlul identificarii animalelor de serviciu in toate fazele transportului, de la imbarcare pana la
descarcarea acestora ;

» controlul autorizarii sanitare veterinare a mijloacelor de transport de catre medicul veterinar de
zona din MAI ;

» controlul documentelor care insotesc animalele de serviciu.
» controlul libertatii de migcare a animalelor de serviciu din dotarea MAI;
» controlul aplicarii tehnologiei sanitare veterinare in canisele MAI;

» controlul asigurarii conditiilor de microclimat (luminozitate, temperatura, umiditate, curenti de aer),
ventilatie, densitate de cazare;

» controlul asigurarii conditiilor de cazare, furajare, adapare, odihna, etc. din canisele MAI sau alte
unitati ce detin animale de serviciu.

Sanctiunile in Sistemul de control privind bunastarea animala in unitatie MAI = 0  (Nu au fost
iregistrate neconformitati pe aceasta linie).

Astfel, in anul 2010 in unitati MAI s-a realizat un nr. de 35 misiuni de indrumare, sprijin si control pe
linia bunastarii animalelor (caini serviciu) ocazie cu care s-a verificat modul de respectare si aplicare al
ordinelor de linie si a dispozitiunilor tehnice ale Directiei Medicale.

Cu ocazia activitatilor de indrumare, sprijin si control, s-a constatat ca, actiunile sanitare veterinare
obligatorii, s-au executat conform ,Programului actiunilor de supraveghere, profilaxie si
combatere a bolilor, pentru apararea sanatatii animalelor si de prevenire a transmiterii de boli
de la animale la om pe anul 2010”, neinregistrandu-se evenimente negative pe aceasta linie.

2.3.3. Ministerul Justitiei

Controlul pentru bunastarea animalelor in unitatile MJ este efectuat permanent de catre specialigtii
proprii Si are ca principale obiective:

- aplicarea si respectarea normelor sanitare veterinare, in organizarea fluxului tehnologic privind
cresterea si cazarea animalelor de productie;

- verificarea conditiilor de igiena din adaposturi si din alte incinte;

e respectarea normelor si recomandarilor privind marimea suprafetei de cazare, pe specii i
categorii de animale

e respectarea normelor si recomandarilor privind temperatura, umiditatea si curentii de aer
- asigurarea echipamentului de protectie si de lucru in incinta fermelor

- efectuarea controalelor medicale periodice privind sanatatea personalului MJ si a persoanelor private
de libertate care au acces in incinta fermelor zootehnice;

- verificarea potabilitatii apei si a salubritatii furajelor pentru animalele de productie ;
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o instituirea si respectarea regulilor de carantina profilactica ;
o monitorizarea miscarii efectivelor de animale ;

o asigurarea imprejmuirii, in vederea opririi accesului si iesirii necontrolate a animalelor si a
personalului ;

o asigurarea spatiului necesar pentru efectuarea necropsiilor ;
o asigurarea functionalitatii dezinfectorului pietonal gi rutier ;

o T1nincinta fermelor zootehnice se executa actiuni generale de dezinfectie si deratizare, de 2 ori
pe an (primavara si toamna) si se completeaza ori de cate ori este necesar ;

o in incinta platformelor de gunoi efectueaza periodic actiuni de dezinsectie, frecventa acestora
fiind in functie de cantitatea de gunoi gi nivelul invaziei cu insecte ;

o verificarea respectarii conditiilor de transport legale (normele sanitare veterinare - ventilatie,
luminozitate, hrana, ingrijire, apa, etc.) a mijloacelor de transport;

o controlul densitéatii de incarcare a animalelor in mijloace de transport in functie de specie, varsta,
greutate, categorie, marimea corporala si starea fiziologica;

o controlul echipamentelor si a modalitatilor utilizate pentru incarcarea si descarcarea animalelor in
si din mijloacele de transport ;

o controlul intervalelor de oprire, odihna, furajare, adapare si ingrijire a animalelor in timpul
transportului acestora;

o controlul starii de sanatate a animalelor Tnainte de imbarcare, in timpul transportului, la punctele
de oprire si la debarcarea acestora;

o controlul identificarii animalelor in toate fazele transportului, de la imbarcare pana la descarcarea
acestora ;

o controlul autorizarii sanitare veterinare a mijloacelor de transport de catre medicul veterinar din
cadrul MJ ;

o controlul documentelor care insotesc transportul de animale.
o controlul libertatii de migcare a animalelor;
o controlul aplicarii tehnologiei sanitare veterinare in fermele zootehnice ale MJ;

o controlul asigurarii conditiilor de microclimat (luminozitate, temperatura, umiditate, curenti de
aer), ventilatie, densitate de cazare;

2.4. Sistemul de control pentru nutritia animalelor

2.4.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.4.1.1. Directia de Inspectie si Control

A. Actiuni de inspectie si control

A. Raport cifric privind controalele programate, controalele efectuate si neconformitatile
identificate

Rezultatele controalelor realizate la nivelul diverselor categorii de obiective, numarul neconformitatilor
inregistrate si sanctiunile aplicate, se regasesc in Anexa 1.

Spre exemplu, in timpul unui control realizat intr-o ferma de bovine, pentru care s-a stabilit sa fie
efectuat un control/an, s-a verificat si respectarea tematicii privind nutritia animalelor, iar in situatia in
care au fost identificate neconformitéti, acestea au fost exprimate cifric.

B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

in cazul deficientelor minore constatate :

- s-au acordat termene de remediere a acestora sau/si s-a dispus aplicarea de avertismente ;
- s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;

in cazul deficientelor majore:
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- agentii economici au fost sanctionati contraventional cu amenda si s-au dispus recontroale pentru a
constata eliminarea neconformitatilor;

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de inspectie si control
C. 1. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Pentru asigurarea unui cadru legal unitar de control, au fost revizuite procedurile si ghidurile de
inspectie aprobate prin Ordinul Presedintelui ANSVSA nr. 58/2008, care se afla publicate pe site-ul
WWW.ansv.ro

C.2. Elaborarea Programulul National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010

Necesitatea existentei unui sistem unitar, la nivel national, de programare a inspectiilor, a dus la
intocmirea unei machete privind programarea activitatii serviciilor de inspectie si control de la nivel
teritorial. Aceasta a inclus programarea controalelor la nivelul operatorilor (unitati de obtinere a
furajelor, utilizatori de furaje) si programarea controalelor oficiale pentru verificarea activitatii medicilor
veterinari oficiali de la circumscriptiile sanitare veterinare zonale.

Avand in vedere cerintele art. 44 din Regulamentul CE nr. 882/2004, cu privire la necesitatea raportarii
tipurilor si numarului cazurilor de neconformitati identificate in timpul inspectiilor, s-a concluzionat ca
fiind necesara intocmirea unei noi machete de raportare, ce include rezultatele controalelor oficiale
realizate, respectiv neconformitatile inregistrate si masurile aplicate.

C. 3 Comunicarea rezultatelor controalelor

- informarea periodica a conducerii ANSVSA privind neconformitatile constatate in timpul controalelor
oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul serviciilor de inspectie si control teritoriale si de la
nivelul Directiei de Inspectie si Control.

- transmiterea periodica catre directia tehnica din cadrul ANSVSA a neconformitatilor constatate in
timpul controalelor oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul Directiei de Inspectie si Control;

2.4.1.2. Directia de Coordonare Tehnica a Institutelor de Referinta, LSVSA si Farmacovigilenta si
Nutritie Animala

A. Activitatea de control oficial

A.1. Controale efectuate la unitatile ce desfagoara activitate/activitati in domeniul hranei pentru
animale

Controalele oficiale au fost efectuate la nivelul Directilor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor judetene si a municipiului Bucuresti — Compartimentul de control si coordonare a activitatii
farmaceutice veterinare i nutritie animala.

In perioada ianuarie-decembrie 2010, s-au efectuat un numar total de 826 controale la operatorii din
sectorul nutritiei animale, acestea reprezentand aproximativ: 25% fabrici de nutreturi combinate pentru
punere pe piata, 22 % fabrici de nutreturi combinate pentru punere pe piata si consum propriu, 13%
depozite de nutreturi combinate, aditivi, preamestecuri de aditivi, furaje materie prima, 14% magazine
furaje, 2% mori si 24% alti operatori din sectorul hranei animale (Anexa 4 , pct A1).

in cadrul expertizei sanitare veterinare a furajelor din Programul actiunilor de supraveghere,
prevenire si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor
si protectia mediului pentru anul 2010, s-au analizat in cadrul Institutului de Igiena si Sanatate Publica
Veterinara si a Laboratoarelor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din cadrul Directiilor
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene si a municipiului Bucuregti un numar de
2930 de probe, efectuandu-se un numar de 4254 analize: (Anexa 4, pct A1).

1. Materii prime furajere —1376 analize
2. Nutreturi complete — 2878 analize

A.2. Neconformitati constatate

in urma controalelor efectuate la unitatile ce desfasoara activitate/activitati in domeniul hranei pentru
animale au fost constatate neconformitati privind lipsa sau nerevizuirea unor proceduri scrise care au
reprezentat un procent de 14,5%, urmate de neconformitati privind neasigurarea trasabilitatii (17%), de
conditii de igiena (12%), neconformitati privind realizarea controlului calitatii (11,5%), functionarea fara
autorizare/inregistrare sanitara veterinara (8,5%), neconformitati privind spatiile, echipamentele,
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utilajele si conditiile de depozitare, fiecare cu un procent de cate 8%, precum si neconformitati legate
de neimplementarea HACCP (7%) (Anexa 4, pct A.2).

In cadrul expertizei sanitare veterinare a furajelor din Programul actiunilor de supraveghere, prevenire
si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia
mediului pentru anul 2010, din totalul probelor de 2930 analizate, 4 probe au fost necorespunzatoare si
anume:

- 1 proba faina de peste a fost necorespunzatoare la parametrul Salmonella Spp.

- 1 proba premix concentrat proteino-vitamino-mineral si zooforturi a fost necorespunzatoare la
parametrul Salmonella Spp;

- 1 proba nutret combinat pentru pasari a fost necorespunzatoare la parametrul E. Coli;
- 1 proba nutret combinat pentru suine a fost necorespunzatoare la parametrul E. Coli;
B. Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

Controalele efectuate la unitatile ce desfagoara activitate/activitati in domeniul hranei pentru animale au
constat in aplicarea de sanctiuni prevazute de legislatia sanitara veterinara in vigoare prin sanctionare
contraventionala, suspendari temporare ale activitatii sau interzicerea activitatii in unitatile neconforme
si s-au finalizat cu 23 de sanctiuni contraventionale in valoare totala de 23020 lei, 48 avertismente, 1
ordonanta de suspendare a activitatii si 4 ordonante de interzicere a activitatii (Anexa 4, pct. B).

C. Masuri de imbunatatire a sistemului de control pentru nutritia animalelor

1. Intrarea in vigoare din septembrie 2010 a Ordinului ANSVSA nr. 109/2010 pentru aprobarea
Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare/inregistrare sanitara veterinara a unitatilor
ce desfagoara activititi in domeniul hranei pentru animale de ferma si a mijloacelor de transport al
hranei pentru animale de ferma — in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 183/2005 de stabilire a
cerinllelor privind igiena furajelor.

2. Modificarile aduse in expertiza sanitara veterinara a furajelor pentru anul 2011 fata de anul
2010 sunt urmatoarele examene de laborator:

- Micotoxine: Fumonizina si T-2 — conform Recomandarii Comisiei nr. 576/2006 si conform
recomandarilor misiunilor DG(SANCO);

- Dioxina, furani: Suma PCDD si PCDF si PCB asemanatoare dioxinelor — in conformitate cu Ordinul
ANSVSA nr. 19/2009 si Ordinul ANSVSA nr. 50/2010 (Directiva Comisiei 2002/32/CE) si conform
recomandarilor misiunilor DG(SANCO);

- PCB indicatoare (ICES-7) — in conformitate cu Ordinul ANSVSA nr. 18/2007, completat si modificat
cu Ordinul ANSVSA nr. 19/2009 si Ordinul ANSVSA nr. 50/2010 (Directiva Comisiei 2002/32/CE) si
conform recomandarilor misiunilor DG(SANCO);

- Seminte de plante invazive cu potential alergen: Ambrosia artemisiifolia — conform adresei ISPV nr.
51808/17.09.2011, in acord cu opinia stiintificda EFSA asupra raspandirii speciei Ambrosia
artemisiifolia (Comisia Europeana Q-2009-00655);

- Alte substante nedorite (daunatori): Claviceps spp. — in conformitate cu Ordinul ANSVSA nr.
19/2009 si Ordinul ANSVSA nr. 50/2010 (Directiva Comisiei 2002/32/CE);

- Coccidiostatice: Diclazuril, Nicarbazin, Robenidina, Halofuginona - in conformitate cu Ordinul
ANSVSA nr. 19/2009 (Directiva Comisiei 2009/8/CE de modificare a Anexei 1 la Directiva Comisiei
2002/32/CE si conform recomandarilor misiunilor DG(SANCO);

- Substante interzise ca aditivi furajeri: Oxitetraciclina, Metilbenzoat, Zincbacitracina, Virginamicina,
Avoparcina — conform Recomandarii Comisiei 925/2005, Regulamentului (CE) nr. 1831/2003 si
conform recomandarilor misiunilor DG(SANCO);

2.4.2 . Ministerul Administratiei si Internelor

Toate animalele de serviciu (cai si caini) din unitatile MAI sunt alocate la norme de hrana calorice si
valorice (calculate trimestrial) ale unitatilor detinatoare, conform normelor de hranire in vigoare

In anul 2010, hranirea animalelor de serviciu in unitatile MAI s-a executat conform normelor sanitare
veterinare si a Ordinelor MAI specifice in vigoare.
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Medicii veterinari de zona din reteaua sanitara veterinara a Directiei Medicale a MAI, au verificat
permanent modul de hranire al animalelor de serviciu:

» normele de hranire pentru animalele de serviciu sunt calculate in functie de categoria de serviciu,
specie, stare fiziologica, varsta si greutate ;

»  furajele/concentrate alimentare (uscate sau umede) sunt controlate sanitar veterinar de catre
medicii veterinari de zona, acestea fiind mentionate in raportarile trimestriale ale acestora ;

»  apa potabila este la discretie si este controlata sanitar veterinar, verificandu-se potabilitatea
acesteia prin recoltarea de probe pentru examene de laborator de catre medicii veterinari de zona,
rezultatele fiind mentionate in raportarile trimestriale ale acestora.

Astfel in cursul anului 2010 principalele activitati sanitare veterinare raportate de medicii veterinari
privind nutritia animalelor de serviciu, conform Planului Cifric al actiunilor sanitare veterinare pentru
toate unitatile MAI din zona de responsabilitate sunt:

. . Numarul de actiuni sanitare

Nr. Tipul de actiune .
) . veterinare pe anul 2010
crt. sanitara veterinara pp .
Planificate Realizate
1. recoltari probe apa 766 394
5 recoltari prqbe furaje inclusiv 240 29
concentrate alimentare

Permanent medicii veterinari oficiali din cadrul MAI au verificat modul de respectare a normelor,
ordinelor si dispozitiilor de linie privind hranirea animalelor de serviciu.

Acestia in anul 2010, au expediat catre Laboratoarele Sanitare Veterinare centrale sau locale, probe
de furaje inclusiv concentrate alimentare pentru hrana cainilor de serviciu in baza ,Notelor de Insotire”,
intocmite si parafate, de catre acestia, conform Programului de supraveghere, profilaxie si combatere
a bolilor la animale, de prevenire a transmiterii de boli de la animale la om si de protectie a mediului pe
anul 2009, numai in situatia in care sa constatat suspiciuni cu privire la unele aspecte negative privind
calitatea si compozitia acestora, neinregistrandu-se neconformitati cu privire la hranirea cainilor
de serviciu in acest sens.

2.4.3. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

2.4.3.1. Directia de Inspectii Agroalimentare - Compartimentul Inspectia de stat zootehnie,
industria alimentara, licentiere si autorizare depozite de cereale

In anul 2010, s-au efectuat 576 de inspectii, privind modul de producere si respectarea calitatii
furajelor, nutritie si administrarea pajistilor S-au acordat 26 avertismente. In anul 2010 s-a avut in
vedere imbunatatirea activitati de inspectie si pregatirea inspectorilor de la Directiile Agricole judetene.

2.4.4. Ministerul Justitiei

Pentru respectarea normelor privind nutritia animalelor si adaptarea lor la specificul activitatii, au fost
elaborate(2010) norme interne care reglementeaza unitar respectarea legislatiei specifice, pe specii si
categorii de animale.

Controalele pe acest segment se desfasoara integrat, simultan cu cele pe sanatate animala, cele doua
domenii fiind Tn stréasa corelatie.

2.5. Sistemul de control pentru produsele medicinale veterinare

2.5.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.5.1.1 Directia de Inspectie si Control

A. Actiuni de inspectie si control

A. Raport cifric privind controalele programate, controalele efectuate si neconformitatile
identificate in ceea ce priveste circulatia si utilizarea produselor medicinale veterinare, in anul
2010
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Rezultatele controalelor realizate la nivelul diverselor categorii de obiective, numarul neconformitatilor
inregistrate si sanctiunile aplicate, se regasesc in Anexa 1.

Spre exemplu, in timpul unui control realizat intr-o ferma de pasari, pentru care s-a stabilit sa fie
efectuat un control/an, s-a verificat si respectarea tematicii privind circuitul produselor medicinale
veterinare, iar in situatia in care au fost identificate neconformitati, acestea au fost exprimate cifric.

B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

in cazul deficientelor minore constatate :

- s-au acordat termene de remediere a acestora sau/si s-a dispus aplicarea de avertismente ;
- s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;

in cazul deficientelor majore:

- agentii economici au fost santionati contraventional cu amenda;

-s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de inspectie si control

C. 1. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Pentru asigurarea unui cadru legal unitar de control, au fost revizuite procedurile si ghidurile de
inspectie aprobate prin Ordinul Presedintelui ANSVSA nr. 58/2008, care se afla publicate pe site-ul
WWw.ansvsa.ro

C.2. Elaborarea Programulul National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010

Necesitatea existentei unui sistem unitar, la nivel national, de programare a inspectiilor, a dus la
imbunatatirea machetei privind programarea activitatii serviciilor de inspectie si control de la nivel
teritorial. Aceasta a inclus programarea controalelor la nivelul operatorilor (unitati de producere,
comercializare, utilizare a produselor medicinale veterinare) si programarea controalelor oficiale pentru
verificarea activitatii medicilor veterinari oficiali de la circumscriptiile sanitare veterinare zonale.

Avand in vedere cerintele art. 44 din Regulamentul CE nr. 882/2004, cu privire la necesitatea raportarii
tipurilor si numarului cazurilor de neconformitati identificate in timpul inspectiilor, s-a concluzionat ca
fiind necesara intocmirea unei noi machete de raportare, ce include rezultatele controalelor oficiale
realizate, respectiv neconformitatile inregistrate si masurile aplicate.

C. 3 Comunicarea rezultatelor controalelor

- informarea periodica a conducerii ANSVSA privind neconformitatile constatate in timpul controalelor
oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul serviciilor de inspectie si control teritoriale si de la
nivelul Directiei de Inspectie si Control.

- transmiterea periodica catre directia tehnica din cadrul ANSVSA a neconformitatilor constatate in
timpul controalelor oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul Directiei de Inspectie si Control,

2.5.1.2. Directia de Coordonare Tehnica a Institutelor de Referinta, LSVSA, Farmacovigilenta si
Nutritie Animala

A. Activitatea de control oficial
A1. Controale efectuate la unitati ce desfagoara activitati in domeniul farmaceutic veterinar

Avéand in vedere prevederile Regulamentului de Organizare si Functionare al AN.S.V.S.A., in anul
2010, Directia de Coordonare Tehnica a Institutelor de Referinta, LSVSA, Farmacovigilenta si Nutritie
Animala a desfasurat activitdti de control numai la solicitarea conducerii A.N.S.V.S.A., activitatea de
control din domeniul farmaceutic veterinar fiind realizatd exclusiv de catre DSVSA judetene si a
Municipiului Bucuresti.

In anul 2010, activitatea de control desfisuratd de catre responsabilii din cadrul Directiilor Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene respectiv. a Municipiului Bucuresti -
Compartimentul Coordonare Tehnica a Activitatii Farmaceutice Veterinare si Nutritie Animala a avut ca
obiective principale verificarea unitatilor farmaceutice veterinare privind autorizatiile/inregistrarile
sanitare veterinare, autorizatiile de distributie, autorizatile de comercializare pentru produsele
medicinale veterinare, respectarea reglementarilor sanitare veterinare in vigoare privind circulatia,
comercializarea si conditile de depozitare ale acestora. De asemenea, in cadrul exploatatiilor de
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animale gi a circumscriptiilor sanitare veterinare s-a verificat modul in care se intocmesc evidentele
obligatorii, respectarea si urmarirea timpului de asteptare la animalele de interes economic care au fost
supuse tratamentelor cu substante ale caror reziduuri se pot regasi in produsele alimentare rezultate
de la acestea.

in acest sens, s-au efectuat 3400 controale in unitatile care comercializeaza, distribuie si utilizeaza
produse medicinale veterinare si alte produse de uz veterinar, dupa cum urmeaza:

-farmacii veterinare-1052 (reprezentand 32% din totalul unitatilor controlate);

-puncte farmaceutice veterinare 167 (reprezentand 5% din totalul unitatilor controlate);
-depozite farmaceutice veterinare-350 (reprezentédnd 10% din totalul unitatilor controlate);
-pet-shop-uri-245 (reprezentand 7% din totalul unitatilor controlate);

-cabinete veterinare-310 (reprezentand 9% din totalul unitatilor controlate);

-circumscriptii sanitare veterinare-762 (reprezentand 22% din totalul unitatilor controlate);
-exploatatii de animale -485 (reprezentand 14% din totalul unitatilor controlate);

-alte unitati-29 (reprezentand 1% din totalul unitatilor controlate); (Anexa 5, punct A1).
A.2 Neconformitati constatate (Anexa 5, punct A2)

in urma controalelor efectuate in anul 2010 de catre Directiile Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor prin personalul din cadrul Compartimentului Coordonare Tehnica a Activitatii Farmaceutice
Veterinare gi Nutritie Animala au fost constatate 1272 neconformitati referitoare la :

-trasabilitate (registre, evidente obligatorii) ce reprezintd un procent de 39% din totalul neconformitatilor
constatate;

-parametri de microclimat si verificare metrologica ce reprezinta 12% din totalul neconformitatilor
constatate;

-documentele administrative gi de functionare - 11%;
-spatii, dotari si echipamente - 10%;

-conditii de comercializare 9%;

-igiena si actiuni DDD 9%;

-conditii de depozitare - 8%;

-ambalare si etichetare -2%.

Referitor la depasirea limitelor maxime de reziduuri, pentru probele recoltate in cadrul Planului National
de Control Reziduuri, in anul 2010 nu au fost depistate probe neconforme.

In cadrul programului de autocontrol al reziduurilor la unitatile din sectorul produselor de origine
animala, au fost depistate depasiri ale limitelor maxime de reziduuri de antibiotice in lapte si miere
(judetele Bacau, Buzau si Alba).

B . Actiuni intreprinse pentru solutionarea neconformitatilor (Anexa 5, punct B).

In cazul neconformitatilor minore constatate in urma controalelor s-au acordat termene de remediere
ale acestora si s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;

- s-a aplicat un numar de 111 avertismente din care:

- 61 avertismente la farmacii veterinare;

- 1 avertisment la un punct farmaceutic veterinar;

- 10 avertismente la depozite farmaceutice veterinare;
- 8 avertismente la pet shop-uri;

- 6 avertismente la cabinete veterinare;

-18 avertismente la circumscriptiile sanitare veterinare;

-7 avertismente la exploatatii de animale;
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in cazul deficientelor majore constatate s-au aplicat 93 sanctiuni contraventionale in valoare totald de
101700 lei din care:

- 51 sanctiuni contraventionale in valoare de 54600 lei aplicate farmaciilor veterinare (55%);

-3 sanctiuni contraventionale in valoare de 3600 lei aplicate punctelor farmaceutice veterinare(3%);
-7 sanctiuni contraventionale in valoare de 10300lei aplicate depozitelor farmaceutice veterinare(8%);
-9 sanctiuni contraventionale in valoare de 9200lei aplicate pet-shop-uri —lor(10%);

-5 sanctiuni contraventionale in valoare de 4700lei aplicate cabinetelor veterinare(5%);

-13 sanctiuni contraventionale in valoare de 13200lei aplicate circumscriptiilor sanitare
veterinare(14%);

-4 sanctiuni contraventionale in valoare de 4900 lei exploatatiilor animale (4%);
-1 sanctiune contraventionala in valoare de 1200 lei aplicata altor unitati(1%);
- au fost emise 5 ordonante de suspendare a activitatii din care:

- farmacii veterinare-3

- depozit farmaceutic veterinar -1

- exploatatii animale- 1

-au fost emise 9 ordonante de interzicere a activitatii:

- farmacii veterinare-4

- depozite farmaceutice veterinare -3

- cabinete veterinare-1

- exploatatii animale- 1

Referitor la masurile intreprinse de catre DSVSA judetene privind neconformitatile depistate in cadrul
programului de autocontrol al reziduurilor la unitatile din sectorul produselor de origine animala au fost
efectuate anchete, s-au intocmit note de control iar produsele neconforme au fost puse sub sechestru
si denaturate.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de control
C1: Instruiri:

in data de 21 septembrie 2010, D.C.T.LR.L.F.N.A. a organizat instruirea in sistem videoconferinta a
personalului din cadrul Directiilor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene respectiv
a Municipiului Bucuresti avand ca tematica "Ghidul privind prelevarea oficiala de probe in vederea
monitorizarii anumitor substante si a reziduurilor acestora la animalele vii, produsele de origine

animala, furaje si apa" si "Procedura generala privind respingerea de catre laboratoare a probelor

recoltate necorespunzator in vederea determinarii reziduurilor" din cadrul Programului National de
Control Reziduuri;

C2: Elaborarea de ghiduri si proiecte de ordine din domeniul farmaceutic veterinar:

Pentru a veni in sprijinul activitatii operatorilor din domeniul farmaceutic veterinar, D.C.T..LR.L.F.N.A. a
elaborat urmatoarele documente:

- Ghidul privind farmacovigilenta produselor medicinale veterinare;

- Modificarea Formularului de raportare a reactilor adverse in cazul administrarii produselor
medicinale veterinare la animale;

- Proiecte de ordin pentru modificarea si completarea Ordinelor din domeniul farmaceutic veterinar.
C.3. Informari pentru operatorii din domeniul farmaceutic veterinar si pentru partile interesate
Afisare pe site-ul AN.S.V.S.A.:

- legislatia din domeniul farmaceutic veterinar;

- lista unitatilor farmaceutice veterinare (farmacii veterinare, puncte farmaceutice veterinare si depozite
farmaceutice veterinare);

Pag. 32 din 113



- lista unitatilor de asistentd sanitar veterinara (cabinete veterinare, clinici veterinare, spitale
veterinare);

- Ghidul privind farmacovigilenta produselor medicinale veterinare;

- Formularul de raportare a reactiilor adverse in cazul administrarii produselor medicinale de uz
veterinar la animale;

- proiecte de acte normative din domeniul farmaceutic veterinar pentru dezbatere publica in cadrul
procesului de transparenta decizionala.

C.4. Colaborare cu structuri implicate in activitatea de control

Actiuni de control realizate de catre D.C.T.I.R.L.F.N.A. in colaborare cu Directia de Inspectie si control
din cadrul AN.S.V.S.A. pentru solutionarea diverselor reclamatii i sesizéri privind domeniul
farmaceutic veterinar.

2.6. Sistemul de control pentru alimente

2.6.1 Igiena alimentelor

2.6.1.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.6.1.1.1.Directia de Igiena Veterinara si Epidemiolgie

A. Activitatea de audit/evaluare/monitorizare a unitatilor de industrie alimentara care
proceseaza produse de origine animala in vederea autorizarii si/sau inregistrarii sanitare
veterinare

A.1. Auditarea unitatilor de industrie alimentara in vederea autorizarii sanitare veterinare;

In urma actiunilor desfasurate de catre directiile sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
referitoare la re-evaluarea gi reincadrarea unitatilor de industrie alimentara, precum si a masurilor
intreprinse in vederea inchiderii unitatilor de industrie alimentara care nu indeplinesc conditiile sanitare
veterinare de functionare au rezultat urmatoarele:

> Sector carne rosie:

In cursul anului 2010 au fost auditate in vederea autorizarii pentru schimburi intracomunitare 35 de
unitati rezultdnd urmatoarele :

-34 unitati au fost autorizate pentru schimburi intracomunitare;

Din cele 34 de unitati auditate in cursul anului 2010, 27 de unitati sunt nou construite, fiind initial
autorizate conditionat.

Cu ocazia efectuarii auditului in unitatile din sectorul carnii rosii au fost identificate mai multe
neconformitati, dupa cum urmeaza :

1. Facilitati si echipamente, starea lor de igiena :

e lipsa spatiilor, facilitatilor si echipamentelor corespunzéatoare activitatilor pentru care se solicita
autorizarea: 3

e igiena necorespunzatoare a spatiilor si echipamentelor: 5
2. Materii prime si materiale auxiliare :

e provenienta materiilor prime din alte unitati decat cele autorizate pentru schimburi intracomunitare :
2

e deficiente privind modul de etichetare si ambalare al acestora: 7

e deficiente ale procedurilor privind selectarea furnizorilor: 16

3. Starea de sanatate si instruirea personalului :

e deficiente de instruire a persoanei responsabile de implementarea programului HACCP : 3
e deficiente de instruire a personalului lucrator in ceea ce priveste tehnica de abatorizare : 9
4. Controlul potabilitatii apei :

e planuri inadecvate pentru recoltarea probelor de apa : 9
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e neanalizarea apei potabile la toti parametrii fizico-chimici sau microbiologici : 34

5. Controlul materialelor de ambalat si a celor care vin in contact cu produsele de origine animala :
e depozitarea materialelor de ambalare si preambalare necorespunzatoare : 4

6. Controlul produselor finite si al modului in care acestea sunt ambalate si etichetate :

e etichetare neconforma cu prevederile Reg. 1760/2001 a carnii de bovine : 3

e aplicare de marci de indentificare neconforme : 2

7. Controlul si inregistrarea parametrilor de productie :

e monitorizare inadecvata a parametrilor privind tratamentul termic : 5

e monitorizare inadecvata a temperaturilor de depozitare : 7

e monitorizare inadecvata a parametrilor pentru productia de carne tocata si carne preparata : 8
8. Controlul operatiunilor DDD :

e planuri pentru efectuarea operatiunilor DDD inadecvate : 3

e efectuare defectuoasa a operatiunilor DDD : 4

9. Asigurarea trasabilitatii :

e sisteme greoaie care nu asigurau o trasabilitate facila a produselor : 6

e identificare defectuoasa a beneficiarilor produselor : 7

10. Programul HACCP :

e Limite critice pentru punctele critice neconforme cu legislatia sau insuficient detaliate pentru a
permite monitorizarea acestora : 10

e monitorizare defectuoasa a limitelor critice : 5
e nevalidare a limitelor critice : 19

11. Implementarea Regulamentului 2073/2005 privind criterile microbiologice pentru produsele
alimentare :

e nerespectarea frecventei de prelevare a probelor : 20

e neprelevarea numarului de esantione prevazute de regulament : 14

e neefectuarea de analize la toti parametrii prevazuti de regulament : 10

12. Bunastarea animalelor

e lipsa sistemului de avertizare sonora sau vizuala a timpului de asomare : 2

e instruire necorespunzatoare a personalului in ceea ce priveste bunastarea animalelor : 8
13. Informatii privind lantul alimentar

e utilizarea de documente neconforme cu instructiunile elaborate de catre autoritatea veterinara
centrala : 1

14. Controlul si monitorizarea subproduselor de origine animala nedestinate consumului uman:
e marcare necorespunzatoare a subproduselor : 4

e trasabilitate necorespunzatoare a subproduselor : 1

» Sector carne pasare

In cursul anului 2010 au fost auditate in vedetea autorizarii pentru schimburi intracomunitare un numar
de 14 unitati carne de pasare, rezultand urmatoarele:

e 12 unitati in care nu au fost identificate deficiente structurale si de implementarea a HACCP au fost
autorizate direct dupa primul audit;

e 2 unitati nu au fost autorizate dupa primul audit deoarece au fost identificate deficiente de ordin
structural si al dotarii cu echipamente.
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Cu ocazia efectuarii auditului in unitatile de carne pasare au fost identificate mai multe neconformitati,
dupa cum urmeaza:

1. Facilitati si echipamente si starea lor de igiena:

e echipamentele si facilitatile nu erau mentinute intr-o stare corespunzatoare de intretinere si igiena:
2 cazuri;

¢ planurile si schitele cu fluxurile tehnologice nu corespundeau cu situatia din teren: 3 cazuri;
2. Materiile prime si materiile auxiliare:

e procedura de acceptare a furnizorilor nu continea prevederi referitoare la inregistrarea sau
autorizarea sanitara veterinara: 3 cazuri;

e unitatea nu efectuase nici un audit la furnizori sau nu isi stabilise criterile de acceptare ale
furnizorilor: 3 cazuri;

o listele cu furnizorii acceptati erau incomplete sau neactualizate: 4 cazuri;

e unitatea nu isi stabilise criterii pentru acceptarea materiilor prime in unitate referitoare la
temperatura, etichetare, conditii de ambalare: 1 caz;

o receptia materiilor prime si a materiilor auxiliare era facuta de personal neinstruit: 1 caz;
3. Starea de igiena si sanatate a personalului lucrator:

e personalul nu purta echipament de protectie corespunzator sau echipamentul nu era mentinut intr-o
stare de igiena buna: 1 caz;

e nu era stabilita o strategie adecvata care sa incurajeze declararea de catre personalul lucrator a
cazurilor de imbolnavire: 3 cazuri;

4. Instruirea personalului:

e persoana responsabila cu programul HACCP nu avea cunostinte in domeniu si nu participase la
nici o instruire in acest domeniu: 3 cazuri;

e personalul lucrator nu era instruit in domeniul igienei alimentelor si bunelor practici de productie si
nu erau intocmite procese verbale de instruire: 5 cazuri;

e nu era elaborat un program de instruire cu personalul lucrator, care sa contina teme din prevederile
legislatiei europene in domeniul igienei: 3 cazuri;

5. Controlul apei:

e nu era elaborat un plan periodic de recoltare probe de apa: 0;

e nu erau recoltate probe de la primul robinetul de intrare a apei in unitate: 2 cazuri;

e apa provenita din sursa proprie nu era tratata inainte de introducerea in unitate: 1 caz;

e analizele apei potabile nu se realizeaza pentru toti parametrii stabiliti de legislatia UE 13: cazuri;

6. Controlul materialelor de ambalat si a celor care vin in contact direct cu produsele de origine
animala:

e depozitarea necorespunzatoare a materialelor de ambalat: 3 cazuri;

e nu erau stabilite conditiile pentru acceptarea materialelor de ambalat in unitate, iar lista furnizorilor
de ambalaje nu era intocmita: 2 cazuri;

e ambalajele reutilizabile nu erau corespunzatoare din punct de vedere al igienei: 3 cazuri;

e ambalaje care nu ofereau o protectie corespunzatoare pentru produsele finite destinate livrarii: 2
cazuri.

7. Controlul produselor finite si al modului in care acestea sunt ambalate si etichetate:

e produsele finite nu erau analizate la toti parametrii microbiologici si fizico-chimici stabiliti de
legislatia in vigoare: 2 cazuri;

e termenele de valabilitate nu erau stabilite in baza standardelor de firma sau in baza altor standarde
prevazute de MS si MADR: 2 cazuri;
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8. Controlul si inregistrarea parametrilor de productie:
e nu se controla si monitoriza temperatura pe toata activitatea de procesare: 3 cazuri;
9. Asigurarea trasabilitatii:

e nu era implementat un sistem de asigurarea trasabilitatii prin completarea unor documente si
registre pe tot fluxul tehnologic: 2 cazuri;

¢ nu era efectuata nici o simulare de rechemare a produselor de pe piata : 2 cazuri;

e pe etichetele produselor finite nu era specificat numarul de lot, iar unitatea nu a putut face dovada
efcientei sistemului de asigurare a trasabilitatii: 2 cazuri;

o definitia de lot stabilita de unitate nu era corespunzator corelata cu sistemul de asigurarea
trasabilitatii: 3 cazuri;

o listele cu beneficiarii nu erau actualizate si completate corespunzator: 4 cazuri;

10. Controlul operatiunilor DDD;

e nu era elaborat un plan DDD care sa tina cont de situatia din teren a unitatii: 2 cazuri;

e desinfectia si curatarea se realiza de catre personal care nu era instruit corespunzator: 3 cazuri;
e echipamentele de curatare si dezinfectie nu erau corespunzatoare: 2 cazuri;

¢ unitatea nu avea o strategie de schimbare periodica a substantelor dezinfectante pentru a elimina
riscurile aparitiei fenomenelor de biorezistenta: 3 cazuri;

e lipseau inregistrarile din care sa reiasa stocul si consumul de substante dezinfectante si de
curatare: 3 cazuri;

e in inregistrarile periodice de efectuare a dezinfectiei nu erau stipulate suprafetele si cantitatile de
produse folosite: 2 cazuri;

o controlul eficientei dezinfectiei nu se facea prin teste de sanitatie efectuate periodic: 2 cazuri;

e lipsa planurilor de amplasare a custilor in teren si/sau lipsa monitorizarii acestora de catre
persoanlul lucrator sau de catre personal specializat apartinand unor firme specializate: 3 cazuri;

11. Controlul si monitorizarea deseurilor:

o depozitarea deseurilor era necorespunzatoare si nu se asigura temperatura in cazul in care acestea
erau preluate dupa o perioada indelungata de timp: 3 cazuri;

e deseurile se acumulau in spatiile de productie: 2 cazuri;

e monitorizarea deseurilor se facea necorespunzator, fiind inregistrate cantitati mai mici decat cele
obtinute in mod normal pentru activitatile desfasurate: 2 cazuri;

12. Programul HACCP:

e Echipa HACCP nu a fost corespunzator constituita: 3 cazuri;

e Diagrama de lucru un era consemnata, clara si completa: 3 cazuri;

o Specificatiile materiilor prime nu erau definite si consemnate: 4 cazuri

e Analiza de risc nu era consemnata corect si complet si nu tinea cont de toate riscurile posibile
(evidenta fiselor de evaluare privind riscul): 3 cazuri;

o Identificarea Puntelor de Control Critice (PCC) nu era documentata si PCC nu erau
corespunzatoare pentru produs si utilizarea produsului: 3 cazuri;

o Limitele critice nu au fost stabilite, documentate si nu erau corespunzatoare pentru PCC: 3 cazuri;
¢ Procedurile de monitorizare pentru fiecare PCC nu erau documentate: 2 cazuri;

¢ Actiunile corective nu erau identificate, consemnate, si nu erau urmate atunci cand limitele critice
sunt depasite: 3 cazuri;

¢ Toate documentele necesare nu erau disponibile la data efectuarii auditului: 2 cazuri;
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13. Nedotarea asomatoarelor cu baie de apa cu sistem de umezirea dispozitivelor de fixare a
picioarelor pasarilor (bunastarea pasarilor): 3 cazuri;

14. Acceptarea de informatii privind lantul alimentar incomplete: 2 cazuri.

» Sector lapte si produse din lapte:

In cursul anului 2010 au fost auditate in vederea autorizarii pentru schimburi intracomunitare un numar
de 45 unitati de procesare lapte i produse lactate, rezultand urmatoarele:

. 30 unitati au fost autorizate pentru efectuarea de schimburi intracomunitare, fiind in deplina
conformitate cu cerintele legislatiei comunitare;

J 15 unitati au fost incadrate in lista unitatilor conforme din punct de vedere structural si
tehnologic autorizate sa receptioneze si sa proceseze lapte conform si neconform fara separare;

Cu ocazia efectuarii auditului in unitatile de procesare lapte si produse lactate au fost identificate mai
multe neconformitati, dupa cum urmeaza:

1. Facilitati si echipamente si starea lor de igiena:

¢ unitatile nu dispuneau de spatii, facilitati si echipamente corespunzatoare activitatilor pentru care se
solicita autorizarea: 3 cazuri;

e echipamentele si facilitatile nu erau mentinute intr-o stare corespunzatoare de intretinere si igiena:
2 cazuri;

2. Lipsa inregistrarilor privind tratamentului termic (pasteurizarii) al laptelui sau a altor parametrii de
productie:

e operatorii de industrie alimentara nu au dovedit ca intreaga cantitate de lapte crud receptionata este
supusa unei pasteurizari: 6 cazuri;

e nu exista inregistrari ale timpului si concentratiei de sare pentru branzeturile tinute in saramura: 10
cazuri;

e nu exista inregistrari ale temperaturilor de receptie si depozitare ale laptelui crud receptionat inainte
de procesare: 7 cazuri;

3. Recoltarea si analiza probelor de lapte materie prima conform Reg. (CE) al Parlamentului
European si al Consiliului nr. 853/2004: Operatorii de industrie alimentara nu au intocmit un program
de autocontrol privind analiza laptelui materie prima, de obicei recoltarea si analiza facandu-se doar la
nivelul centrelor de colectare si fara un numar suficient de probe pentru calcularea mediei geometrice:
14 cazuri;

4. Lipsa analizelor cu privire la calitatea apei potabile si produsul finit: Tn mai multe situatii s-a
constatat ca operatorii de industrie alimentara nu au intocmit un program de autocontrol in ceea ce
priveste calitatea apei potabile si analiza produsului finit, iar cei care au intocmit acest program in
cadrul HACCP, nu il respecta, neurmarindu-se parametrii microbiologici prevazuti de legislatia in
vigoare: 9 cazuri.

5. Trasabilitatea: Au fost constatate la mai multe unitati de procesare sisteme de asigurare a
trasabilitatii nefunctionale sau greu de aplicat si implementat, in sensul in care operatorii alimentari nu
pastreaza inregistrari ale beneficiarilor carora le-au fost livrate produsele si nici cantitatile livrate
fiecarui beneficiar dintr-un anumit sortiment, lot sau sarja: 14 cazuri.

6. Combaterea daunatorilor:
e nu era elaborat un plan DDD care sa tina cont de situatia unitatii: 8 cazuri;
¢ desinfectia si curatarea se realiza de catre personal care nu era instruit corespunzator: 6 cazuri;

e lipseau inregistrarile din care sa reiasa stocul si consumul de substante dezinfectante si de
curatare: 10 cazuri;

e inregistrarile periodice de efectuare a dezinfectiei nu erau stipulate suprafetele si cantitatile de
produse folosite: 2 cazuri;

o controlul eficientei dezinfectiei nu se facea prin teste de sanitatie efectuate periodic: 2 cazuri;
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e lipsa planurilor de amplasare a custilor in teren si lipsa monitorizarii acestora de catre personalul
lucrator sau de catre personal specializat apartinand unor firme specializate: 3 cazuri;

7. Statusul de sanatate al animalelor producatoare de lapte:

Operatorii de industrie alimentara autorizati pentru procesarea de lapte crud nu au putut sa
demonstreze ca laptele receptionat provine de la animale sanatoase si libere de boli transmisibile la
om prin lapte: 3 cazuri.

8. Controlul pentru reziduuri de antibiotice:

S-au constat cazuri in care nu se efectueaza analize pentru determinarea reziduurilor de antibiotice, in
anumite unitati nerealizandu-se, desi operatorul de industrie alimentara dispunea de aparatura
necesara efectuarii acestor determinari: 3 cazuri

9. Programul HACCP:
e Echipa HACCP nu a fost corespunzator constituita: 8 cazuri;
e Diagrama de lucru nu era consemnata, clara si completa: 8 cazuri;

e Analiza de risc nu era consemnata corect si complet si nu tinea cont de toate riscurile posibile
(evidenta fiselor de evaluare privind riscul): 6 cazuri;

e Identificarea Puntelor de Control Critice (PCC) nu era documentata si PCC nu erau
corespunzatoare pentru produs si utilizarea produsului: 6 cazuri;

¢ Limitele critice nu au fost stabilite, documentate si nu erau corespunzatoare pentru PCC: 5 cazuri;
e Procedurile de monitorizare pentru fiecare PCC nu erau documentate: 7 cazuri;

e Actiunile corective nu erau identificate, consemnate, si nu erau urmate atunci cand limitele critice
erau depasite: 2 cazuri;

» Sector peste si produse din pescuit:

In cursul anului 2010 au fost auditate in vederea autorizarii pentru schimburi intracomunitare un numar
de 4 unitati de procesare peste si produse din pescuit, rezultand urmatoarele:

e 2 unitati in care nu a fost identificate deficiente structurale si de implementarea a HACCP au fost
autorizate direct dupa primul audit;

e 2 unitati a fost autorizata conditionat pe o perioada de 3 luni, deoarece corespundea din punct de
vedere strucural si al doatarii cu echipamente, dar nu avea implementat program HACCP;

Cu ocazia efectuarii auditului in unitatile de procesare peste si produse din pescuit au fost identificate
mai multe neconformitati, dupa cum urmeaza:

1. Facilitati si echipamente si starea lor de igiena:

¢ unitatile nu dispuneau de spatii, facilitati si echipamente corespunzatoare activitatilor pentru care
se solicita autorizarea: 0;

2. Materiile prime si materiile auxiliare:

o toate materiile prime de origine animala nu proveneau numai din unitati inregistrate/autorizate
sanitar veterinar: 1 caz;

e procedura de acceptare a furnizorilor nu continea prevederi referitoare la inregistrarea sau
autorizarea sanitara veterinara afurnizorilor: 1 caz;

e unitatea nu efectuase nici un audit la furnizori sau nu isi stabilise criterile de acceptare ale
furnizorilor: 2 cazuri;

e listele cu furnizorii acceptati erau incomplete sau neactualizate: 1 caz;

e unitatea nu isi stabilise criterii pentru acceptarea materiilor prime in unitate referitoare la
temperatura, etichetare, conditii de ambalare: 1 caz;

e receptia materiilor prime si a materiilor auxiliare era facuta de personal neinstruit: 0;

3. Starea de igiena si sanatate a personalului lucrator:
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e personalul nu purta echipament de protectie corespunzator sau echipamentul nu era mentinut intr-
o stare de igiena buna: 0;

e nu era stabilita o strategie adecvata care sa incurajeze declararea de catre personalul lucrator a
cazurilor de imbolnavire: 1 caz;

e circulatia necorespunzatoare a personalului in interiorul diferitelor sectoare de productie: 1 caz;
4. Instruirea personalului:

e persoana responsabila cu programul HACCP nu avea cunostiinte in domeniu si nu participase la
nici o instruire in acest domeniu: 1 caz;

5. Controlul apei:

nu era elaborat un plan periodic de recoltare probe de apa: 0;

nu au fost recoltate probe de la primul robinetul de intrare a apei in unitate: 0;

gheata utilizata la racirea pestelui nu era obtinuta din apa potabila: 0;

6. Controlul materialelor de ambalat si a celor care vin in contact direct cu produsele de origine
animala:

e depozitarea necorespunzatoare a materialelor de ambalat: 0O;

¢ nu sunt stabilite conditiile pentru acceptarea materialelor de ambalat in unitate, iar lista furnizorilor
de ambalaje nu era intocmita: 1 caz;

e ambalajele reutilizabile nu erau corespunzatoare din punct de vedere al igienei: 1 caz,

e ambalaje care nu ofereau o protectie corespunzatoare pentru produsele finite destinate livrarii: 1
caz;

7. Controlul produselor finite si al modului in care acestea sunt ambalate si etichetate:

e produsele finite nu erau analizate la toti parametrii microbiologici si fizico-chimici stabiliti de
legislatia in vigoare: 2 cazuri;

e nu erau efectuate analize pentru histamina: 2 cazuri;

¢ termenele de valabilitate nu erau stabilite in baza standardelor de firma sau in baza altor standarde
prevazute de MS si MADR: 1 caz;

e nu exista echipamentul pentru controlul parazitilor vizibili din pestele si produsele din pescuit: 0;
8. Controlul si inregistrarea parametrilor de productie:

e nu se controla si monitoriza temperatura pestelui si produselor din pescuit pe toata activitatea de
procesare: 2 cazuri;

e nu erau inregistrati parametrii tratamentului termic: 1 caz;
9. Asigurarea trasabilitatii:

e nu era implementat un sistem de asigurarea trasabilitatii prin completarea unor documente si
registre pe tot fluxul tehnologic: 1 caz;

e nu era efectuata nici o simulare de rechemare a produselor de pe piata : 2 cazuri;

e pe etichetele produselor finite nu era specificat numarul de lot, iar unitatea nu a putut face dovada
efcientei sistemului de asigurare a trasabilitatii: 1 caz;

o definitia de lot stabilita de unitate nu era corespunzator corelata cu sistemul de asigurarea
trasabilitatii: 2 cazuri;

o listele cu beneficiarii nu erau actualizate si completate corespunzator: 2 cazuri;
10. Controlul operatiunilor DDD;

e unitatea nu avea o strategie de shimbare periodica a substantelor dezinfectante pentru a elimina
riscurile aparitiei fenomenelor de biorezistenta: 2 cazuri;

e lipsesc inregistrarile din care sa reiasa stocul si consumul de substante dezinfectante si de
curatare: 2 cazuri;
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e inregistrarile periodice de efectuare a dezinfectiei nu erau stipulate suprafetele si cantitatile de
produse folosite: 2 cazuri;

e lipsa planurilor de amplasare a custilor in teren si lipsa monitorizarii acestora de catre persoanlul
lucrator sau de catre personal specializat apartinand unor firme specializate: 1 caz;

11. Controlul si monitorizarea deseurilor:

e depozitarea deseurilor era necorespunzatoare si nu se asigura temperatura in cazul in care
acestea erau preluate dupa o perioada indelungata de timp: 1 caz;

e deseurile se acumulau in spatiile de productie: 1 caz;

12. Programul HACCP:

e Echipa HACCP nu a fost corespunzator constituita: 1 caz;

e Diagrama de lucru nu era consemnata, clara si completa: 1 caz;

e Identificarea Puntelor de Control Critice (PCC) nu era documentata si PCC nu erau
corespunzatoare pentru produs si utilizarea produsului: 2 cazuri;

¢ Limitele critice nu au fost stabilite, documentate si nu erau corespunzatoare pentru PCC: 2 cazuri;

e Procedurile de monitorizare pentru fiecare PCC nu erau documentate: 2 cazuri;

> Miere si alte produse apicole:

In cursul anului 2010 au fost auditate in vederea autorizarii pentru schimburi intracomunitare un numar
de 8 unitati de procesare miere si produse din miere, rezultand urmatoarele:

e 4 unitati in care nu au fost identificate deficiente structurale si de implementarea a HACCP au fost
autorizate direct dupa primul audit;

e 2 unitati au fost autorizate conditionat pe o perioada de 3 luni, deoarece corespundeau din punct
de vedere strucural si al doatarii cu echipamente, dar nu aveau implementat program HACCP;

e 2 unitati nu au fost autorizate dupa primul audit deoarece cu ocazia auditului au fost identificate
deficiente de ordin structural si/sau al dotarii cu echipamente.

Cu ocazia efectuarii auditului in unitatile de procesare peste si produse din pescuit au fost identificate
mai multe neconformitati, dupa cum urmeaza:

1. Facilitati si echipamente si starea lor de igiena:

¢ unitatile nu dispuneau de spatii, facilitati si echipamente corespunzatoare activitatilor pentru care se
solicita autorizarea: 1 caz;

o echipamentele si facilitatile nu erau mentinute intr-o stare corespunzatoare de intretinere si igiena:
1 caz;

2. Materiile prime si materiile auxiliare:

o toate materiile prime de origine animala nu proveneau numai din unitati inregistrate/autorizate
sanitar veterinar: 4 cazuri;

e procedura de acceptare a furnizorilor nu continea prevederi referitoare la inregistrarea sau
autorizarea sanitara veterinara: 3 cazuri;

e unitatea nu efectuase nici un audit la furnizori sau nu isi stabilise criterile de acceptare ale
furnizorilor: 5 cazuri;

¢ listele cu furnizorii acceptati erau incomplete sau neactualizate: 5 cazuri;

e unitatea nu isi stabilise criterii pentru acceptarea materiilor prime in unitate referitoare la
temperatura, etichetare, conditii de ambalare: 4 cazuri;

e receptia materiilor prime si a materiilor auxiliare era facuta de personal neinstruit: 3 cazuri;
3. Starea de igiena si sanatate a personalului lucrator:

e personalul nu purta echipament de protectie corespunzator sau echipamentul nu era mentinut intr-o
stare de igiena buna: 2 cazuri;
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e personalul lucrator nu era verificat din punct de vedere al starii de sanatate si al igienei
echipamentului inainte de a intra pe sectii iar rezultatele acestor controale nu erau inscrise in
registre:0;

e nu era stabilita o strategie adecvata care sa incurajeze declararea de catre personalul lucrator a
cazurilor de imbolnavire: 6 cazuri;

e circulatia necorespunzatoare a personalului in interiorul diferitelor sectoare de productie: 4 cazuri;
4. Instruirea personalului:

e persoana responsabila cu programul HACCP nu avea cunostiinte in domeniu si nu participase la
nici o instruire in acest domeniu: 6 cazuri;

e personalul lucrator nu era instruit in domeniul igienei alimentelor si bunelor practici de productie si
nu erau intocmite procese verbale de instruire: 3 cazuri;

e nu era elaborat un program de instruire cu personalul lucrator, care sa contina teme din prevederile
legislatiei europene in domeniul igienei: 1 cazi;

5. Controlul apei:
e nu era elaborat un plan periodic de recoltare probe de apa: 2 cazuri;

e nu erau recoltate probe de apa de la robinetii din interior in vederea verificarii potabilitatii apei: 3
cazuri;

¢ nu au fost recoltate probe de la primul robinetul de intrare a apei in unitate: 4 cazuri;
¢ robinetii nu erau numerotati: 3 cazuri;

6. Controlul materialelor de ambalat si a celor care vin in contact direct cu produsele de origine
animala:

e depozitarea necorespunzatoare a materialelor de ambalat: 2 cazuri;

e nu sunt stabilite conditiile pentru acceptarea materialelor de ambalat in unitate, iar lista furnizorilor
de ambalaje nu era intocmita: 3 cazuri;

e ambalajele reutilizabile nu erau corespunzatoare din punct de vedere al igienei: 2 cazuri;

e ambalaje care nu ofereau o protectie corespunzatoare pentru produsele finite destinate livrarii: 2
cazuri;

7. Controlul produselor finite si al modului in care acestea sunt ambalate si etichetate:

e produsele finite nu erau analizate la toti parametrii microbiologici si fizico-chimici stabiliti de
legislatia in vigoare: 3 cazuri;

e produsele finite nu erau testate pentru reziduuri: 3 cazuri;

8. Controlul si inregistrarea parametrilor de productie:

nu erau inregistrati parametrii tratamentului termic: 3 cazuri;

temperatura de maturare nu era monitorizata: 4 cazuri;
9. Asigurarea trasabilitatii:

e nu era implementat un sistem de asigurarea trasabilitatii prin completarea unor documente si
registre pe tot fluxul tehnologic: 4 cazuri;

e nu era efectuata nici o simulare de rechemare a produselor de pe piata: 6 cazuri;

e pe etichetele produselor finite nu era specificat numarul de lot, iar unitatea nu a putut face dovada
efcientei sistemului de asigurare a trasabilitatii: 1 caz;

o definitia de lot stabilita de unitate nu era corespunzator corelata cu sistemul de asigurarea
trasabilitatii: 2 cazuri;

o listele cu beneficiarii nu erau actualizate si completate corespunzator: 3 cazuri;
10. Controlul operatiunilor DDD;

e nu era elaborat un plan DDD care sa tina cont de situatia din teren a unitatii: 3 cazuri;

Pag. 41 din 113



o desinfectia si curatarea se realiza de catre personal care nu era instruit corespunzator: 3 cazuri;
e echipamentele de curatare si dezinfectie nu erau corespunzatoare: 3 cazuri;

o lipsesc inregistrarile din care sa reiasa stocul si consumul de substante dezinfectante si de
curatare: 4 cazuri;

e controlul eficientei dezinfectiei nu se facea prin teste de sanitatie efectuate periodic: 2 cazuri;

e lipsa planurilor de amplasare a custilor in teren si lipsa monitorizarii acestora de catre persoanlul
lucrator sau de catre personal specializat apartinand unor firme specializate: 4 cazuri;

e containerele reutilizabile pentru transportul mierii de la apicultori la unitatile de procesare nu erau
igienizate corespunzator in unitate dupa golire: 7 cazuri.

11. Controlul si monitorizarea deseurilor:

¢ monitorizarea deseurilor se facea necorespunzator, fiind inregistrate cantitati mai mici decat cele
obtinute in mod normal pentru activitatile desfasurate: 2 cazuri;

12. Programul HACCP:

e Echipa HACCP nu a fost corespunzator constituita: 3 cazuri;

e Diagrama de lucru nu era consemnata, clara si completa: 5 cazuri;

e Specificatiile materiilor prime nu erau definite si consemnate: 4 cazuri

e Identificarea Puntelor de Control Critice (PCC) nu era documentata si PCC nu erau
corespunzatoare pentru produs si utilizarea produsului: 6 cazuri;

¢ Limitele critice nu au fost stabilite, documentate si nu erau corespunzatoare pentru PCC: 6 cazuri;
e Procedurile de monitorizare pentru fiecare PCC nu erau documentate: 4 cazuri;

° Actiunile corective nu erau identificate, consemnate si nu erau urmate atunci cand limitele
critice sunt depasite: 7 cazuri;

A.2. Autorizarealinregistrarea sanitara veterinara pentru schimburi intracomunitare a unitatilor de
industrie alimentara din sectoarele amintite

A.2.1. Situatia unitatilor autorizate sanitar veterinar

DISPV a continuat evaluarea unitatilor de industrie alimentara in vederea autorizarii pentru schimburi
intracomunitare conform prevederilor Reg.(CE) nr. 853/2004 si ale Ordinului presedintelui ANSVSA nr.
93/2008 inlocuit cu Ordinul presedintelui ANSVSA nr. 57/2010.

In urma actiunilor intreprinse impreuna cu directiile sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
referitoare la evaluarea si autorizarea unitatilor de industrie alimentara, au rezultat urmatoarele:

A.2.1.1. Sector carne rosie:

Comparativ cu evaluarea de la finele anului 2009, numarul total al unitatilor din sectorul carnii rosii a
scazut de la 388 la 340 unitati (din care 305 unitati aprobate pentru schimburi intracomunitare).
Numarul unitatilor care beneficiaza de o perioada de tranzitie a scazut de la 125 la 35 unitati. Numarul
total al unitatilor din sectorul carnii rosii care indeplinesc cerintele normelor UE, comparativ cu luna
decembrie 2009, a crescut de la 263 unitati la 305 unitati.

A.2.1.2. Sector carne pasare:

Comparativ cu evaluarea din 2009, numarul total al unitatilor din sectorul carnii de pasare in 2010 a
crescut 71 la 72. Numarul unitatilor care beneficiaza de o perioada de tranzitie este de 1 unitate.

Numarul total al unitatilor din sectorul carnii de pasare care indeplinesc cerintele prevazute de normele
UE, comparativ cu 2009, a crescut de la 60 la 71unitati.

A.2.1.3. Sector lapte si produse din lapte:
Numarul total al unitatilor de lapte si produse din lapte este de 284.

Comparativ cu evaluarea din luna decembrie 2009, numarul unitatilor care corespund cerintelor
structurale comunitare a crescut de la 135 la 206 unitati.
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Numarul unitatilor care beneficiazé de o perioada de tranzitie este de 78 unitati.

Numarul total al unitatilor de lapte si produse din lapte care indeplinesc cerintele normelor Uniunii
Europene si au fost aprobate pentru schimburi intracomunitare este de 151, iar alte 55 unitati care
corespund cerintelor structurale ale UE au fost autorizate sa receptioneze i sa proceseze lapte
conform si neconform, fara separare si pot sa comercializeze produsele lactate obtinute numai pe piata
nationald, conform prevederilor Deciziei Comisiei nr. 2009/852/CE.

A.2.1.4. Sector peste si produse din pescuit:

Comparativ cu evaluarea din luna decembrie 2009, numarul total al unitatilor din sectorul pestelui gi
produselor din pescuit a scazut de la 32 la 31 unitati (din care 28 unitati aprobate pentru schimburi
intracomunitare). Numarul unitatilor care beneficiaza de o perioada de tranzitie este de 3 unitati.

A.2.1.5. Sector oua:

Comparativ cu evaluarea din 2009, numarul unitatilor de procesare oua a crescut de la 54 la 63 unitati,
unitati aprobate pentru schimburi intracomunitare.

A.2.1.6. Sector miere:

Numarul total al unitatilor de procesare miere gi alte produse apicole autorizate pentru schimburi
intracomunitare este 34 unitati. Comparativ cu luna decembrie 2009, numarul total al unitatilor de
procesare miere si alte produse apicole care indeplinesc cerintele normelor UE, a crescut de la 27 la
35 unitati.

A.2.1.7. Depozite:

Comparativ cu decembrie 2009, numarul total al unitatilor de depozitare si reambalare care indeplinesc
cerintele normelor UE a crescut de la 174 la 182 de unitati.

Numarul total al unitatilor de depozitare si reambalare este de 183 unitéati (din care 182 unitati aprobate
pentru schimburi intracomunitare). Numarul unitatilor care beneficiazéd de o perioada de tranzitie a
scazut de la 5 la 1 unitati.

SITUATIA EVOLUTIEI unitatilor agro-alimentare autorizate (decembrie 2009-decembrie 2010)

Sector Decembrie 2009 Decembrie 2010
1. | Carne rosie 405 305
2. | Carne pasare 73 72
3. | Lapte 226 284
4. | Peste 33 31
5. | Miere 26 35
6. | Depozite 177 183
TOTAL 906 910

SITUATIA COMPARATIVA a unitatilor agro-alimentare in conformitate cu cerintele structurale
comunitare (decembrie 2009 — decembrie 2010)

Unitati in conformitate cu Unitati in conformitate cu
Sector cerintele structurale ale UE — cerintele structurale ale UE-
decembrie 2009 decembrie 2010
1. | Carne rosie 303 305
2. | Carne pasare 59 134
3. | Lapte 143 206
4. | Peste 27 28
5. | Mere 26 35
6. | Depozite 175 182
TOTAL 733 890

A.2.2. Situatia unitatilor inregistrate sanitar veterinar cu activitate de vanzare cu ananuntul
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De asemenea, DTSAOA a dispus ca DSVSA sa intreprinda actiuni privind identificarea, verificarea si
monitorizarea unitatilor care au solicitat inregistrarea sanitara veterinara conform prevederilor
Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 111/2008.

Situatia activitatilor de vanzare amanuntul a fost centralizatala periodic de catre specialistii DTSAOA,
numarul si denumirea acestora fiind monitorizate la nivelul DTSAOA.

In urma actiunilor intreprinse de directiile sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor in vederea
inregistrarii sanitare veterinare a unitatilor de industrie alimentara au fost inregistrate un numar total de
35000 de unitati inregistrate pentru activitatea de vanzare cu amanuntul, dupa cum urmeaza:

A.2.2.1. Sector carne rosie:

Numarul total al unitatilor din sectorul carnii rosii care indeplinesc cerintele Reg. (CE) nr. 852/2004 a
scazut de la 2210 la data de 31.12.2009 la 2081 pana la 31.12.2010.

A.2.2.2. Sector lapte:

Numarul total al unitatilor din sectorul laptelui care indeplinesc cerintele Reg. (CE) nr. 852/2004 a
crescut de la 4898 la data de 31.12.2009 la 5526 pana la 31.12.2010.

A.2.2.3. Sector peste si produse din pescuit:

Numarul total al unitatilor din sectorul pestelui si produselor din pescuit care indeplinesc cerintele Reg.
(CE) nr. 852/2004 a crescut de la 139 la data de 31.12.2009 la 193 pana la 31.12.2010.

A.2.2.4. Sector miere:

Numarul total al unitatilor din sectorul mierii care indeplinesc cerintele Reg. (CE) nr. 852/2004 a
crescut de la 5370 la data de 31.12.2009 la pana 6700 la 31.12.2010.

A.2.2.5. Sector depozite alimentare:

Numarul total al unitatilor de depozitare care indeplinesc cerintele Reg. (CE) nr. 852/2004 a crescut de
la 1463 la data de 31.12.2009 la 1719 pana la 31.12.2010.

SITUATIA EVOLUTIEI unitatilor agro-alimentare inregistrate sanitar veterinar (decembrie 2009 —
decembrie 2010)

Unitati inregistrate
Sector Decembrie 2009 Decembrie 2010
Carne rosie 2210 2081
Lapte 4898 5526
Peste si produse din pescuit 139 193
Miere 5370 6700
TOTAL 12617 14500

B. Elaborarea normelor, procedurilor si instructiunilor in domeniul igienei si sanatatii publice
veterinare, a unor proceduri nationale specifice in vederea implementarii aquis-ului comunitar
referitor la igiena produselor de origine animala, precum si analizarea unor propuneri de acte
normative sau alte reglementari initiate de alte directii sau institutii.

In baza rezultatelor auditurilor efectuate in anul 2010, tinand cont de deficientele si neconformitatile
constatate, DTSAOA a elaborat mai multe acte normative, proceduri si instructiuni si a participat la
analizarea propunerilor din partea altor directii din cadrul ANSVSA sau din cadrul altor institutii alke
statului, cu privire la:

- normele metodologice de aplicare a Programului actiunilor de supraveghere, prevenire si control al
bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor gi protectia mediului
pentru anul 2010 si a Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor pentru
anul 2010;

- modificarea Ordinului pregedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor nr. 2/2010 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului actiunilor de
supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om,
protectia animalelor si protectia mediului pentru anul 2010 si a Programului de supraveghere si control
in domeniul sigurantei alimentelor pentru anul 2010;

- modificarea Normei sanitare veterinare privind organizarea si desfagurarea activitatii de control oficial
sanitar-veterinar efectuat de catre personalul de specialitate in unitatile care produc alimente de origine
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animala, aprobata prin Ordinul pregedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor nr. 64/2007;

- aprobarea listelor cuprinzand informatiile secrete de serviciu si informatiile de interes public;

- aprobarea Normei sanitar-veterinare privind conditiile sanitare veterinare in care se poate efectua
vanzarea directa a laptelui crud prin intermediul automatelor;

- modificarea Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 93/2008 privind procedura de autorizare sanitara
veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de
origine animal3;

- aprobarea Normei sanitar-veterinare privind conditiile sanitare veterinare in care se poate efectua
vanzarea directa a laptelui crud prin intermediul automatelor;

- Programul national de instruire in domeniul sanitar veterinar gi pentru siguranta alimentelor in
semestrul Il al anului 2010, pentru sectorul de igiena si sanatate publica veterinara;

- stabilirea sistemului de inregistrare a loturilor de sturioni gi a caviarului obtinut din activitati de
acvacultura si de marcare prin etichetare a caviarului.

- organizarea si desfasurarea activitatii de control oficial sanitar-veterinar efectuat de catre personalul
de specialitate in unitatile care produc alimente de origine animala

- conditiile de functionare a abatoarelor de capacitate mica.

- implementarea Deciziei Comisiei din 14 decembrie 2009 de modificare a Deciziei 2008/855/CE privind
masurile zoosanitare de combatere a pestei porcine clasice in anumite state membre;

- implementarea Regulamentului 2075/2005/CE de stabilire a normelor specifice aplicabile controalelor
oficiale privind prezenta larvelor de Trichinella spp. in carne;

- implementarea prevederilor Anexei |l, Sectiunea Il - informatii privind lantul alimentar, a
Regulamentului (CE) nr. 853/2004 pentru aprobarea regulilor specifice de igiena a produselor
alimentare, in abatoarele autorizate pentru sacrificarea de bovine;

- implementarea prevederilor Anexei I, Sectiunea Il - informatii privind lantul alimentar, a
Regulamentului (CE) nr. 853/2004 pentru aprobarea regulilor specifice de igiena a produselor
alimentare, in abatoarele cu activitate aprobata pentru sacrificarea cabalinelor;

- masurile tranzitorii de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 853/2004, 854/2004 si 882/2004 ale
Parlamentului European si ale Consiliului stabilite prin Regulamentul (CE) nr. 1162/2009 din 30
noiembrie 2009;

- organizarea de controale in unitati de carmangerie si macelarie;

- controlul sanitar veterinar al pestelui si produselor din pescuit in reteaua de distributie si
comercializare;

- lista unitatilor aprobate pentru efectuarea de schimburi intracomunitare cu carne de porc, carne
tocata, carne preparata si produse din carne de porc in conditile prevazute in articolul 8a al Deciziei
Comisiei 2008/855/CE;

- comunicarea catre Directia de Igiend Veterinara si Epidemiologie a neconformitatilor cu privire la
productia si comercializarea oualor de consum (Reg. 589/2008/CE Art.17(5) si Art.18(2)), in vederea
notificarii de catre MADR la Comisia Europeana prin sistemul IT ISAMM,;

- catagrafia centrelor de colectare vanat salbatic si ferme de vanat de crescatorie;
- fisa de evaluare privind conditiile de igiena pentru ambarcatiunile de pescuit si/sau transport peste;

- vanzarea directa a laptelui crud prin intermediul echipamentelor mobile de vanzare (dozatoarele
automate de lapte);

- implementarea Directivei 95/2/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 20 februarie
referitoare la aditivii alimentari, altii decat colorantii si indulcitorii, si a Reg. (CE) nr.1333/2008 al
Parlamentului European si al Consiliului privind aditivii, in unitatile de industrie alimentara din
sectoarele carne rosie, lapte si produse din lapte, peste si produse din pescuit;

- schimburile intracomunitare cu oua de consum derulate in luna februarie 2010;

- Ghidul cuprinzand managementul igienei produselor din pescuit;

Pag. 45 din 113



- implementarea prevederilor Directivei Consiliului nr. 98/83/CE cu privire la calitatea apei destinata
consumului uman;

- implementarea prevederilor Reg.(CE) nr. 543/2008 al Parlamentului European si al Consiliului de
stabilire a normelor de aplicare a Reg. (CE) nr. 1234/2007 in ceea ce priveste standardele de
comercializare a carnii de pasare, cat si prevederile Reg. (CE) nr. 508/2009;

- implementarea Reg. (CE) 2074/2005 de stabilire a masurilor de aplicare privind anumite produse
reglementate de Reg. (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si organizarea unor
controale oficiale prevazute de Reg. 854/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si (CE) nr.
882/2004 al Parlamentului European si al Consiliului, de derogare de la Reg. (CE) nr. 852/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului si de modificare a Reg. (CE) nr. 853/2004 si nr. 854/2004;

- efectuarea controalelor in centrele de ambalare a oualor si in unitatile de comercializare a oualor;
- masurile sanitare veterinare care trebuie intreprinse in perioada sarbatorilor Pascale 2010;
- schimburile intracomunitare cu produse din carne de porc;

- efectuarea analizelor de laborator pentru determinarea Pb, Cd si Hg din pestele salbatic capturat din
apele teritoriale ale Romaniei si pentru determinarea histaminei la speciile prevazute de Regulamentul
Parlamentului European si al Consiliului nr. 2073/2005, cu modificarile si completarile ulterioare;

- implementarea prevederilor Anexei Il, Sectiunea Il - Informatii despre lantul alimentar, a Reg. (CE) nr.
853/2004 pentru aprobarea regulilor specifice de igiena a produselor alimentare, in abatoarele
autorizate pentru sacrificarea de ovine/caprine;

- efectuarea analizelor de laborator pentru determinarea Pb, Cd, Hg si histaminei din peste si produse
din pescuit;

- controlul sanitar veterinar al pestelui si produselor din pescuit in reteaua de distributie si
comercializare in perioada sarbatorilor pascale 2010;

- situatia unitatilor de depozitare autorizate/inregistrate sanitar veterinar care aprovizioneaza navele
maritime in trafic international cu produse de origine animals;

- implementarea Reg. (CE) nr. 333/2007 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a
metodelor de recoltare a probelor de analiza pentru controlul oficial al nivelurilor de plumb, cadmiu,
mercur, staniu anorganic, 3-MCPD si benzo(a)piren din produsele alimentare;

- instructiunile pentru implementarea Reg. (CE) nr.1883/2006 al Parlamentului European si al
Consiliului de stabilire a metodelor de prelevare de probe si a metodelor de analiza pentru controlul
oficial al nivelurilor de dioxine si de PCB-uri asemanatoare dioxinelor din anumite produse alimentare;

- nominalizarea personalului din cadrul DSVSA judetene cu atributii si responsabilitati in domeniul
calitatii laptelui crud;

- implementarea prevederilor Anexei Il, Sectiunea Il - Informatii despre lantul alimentar, a Reg. (CE) nr.
853/2004 pentru aprobarea regulilor specifice de igiena a produselor alimentare, in abatoarele
autorizate pentru sacrificarea de pasari (pui broileri, palmipede, curcani);

- implementarea prevederilor Reg. (CE) nr. 2073/2005 al Parlamentului European si al Consiliului din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

- inregistrarea sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare
cu amanuntul a produselor alimentare de origine animala, conform prevederilor Ordinului nr. 111 din 16
decembrie 2008, cu modificarile si completarile ulterioare, a unitatilor care au fost in domeniul de
competenta al Ministerului Transporturilor si Infrastructurii, includerea acestora in catagrafia DSVSA
judetene si a municipiului Bucuresti si efectuarea de controale oficiale la nivelul acestor unitati;

- criteriile microbiologice aplicabile carcaselor de ungulate domestice si pasari in conformitate cu
prevederile Regulamentului 2073/2005;

- deficientele constatate privind marcarea si etichetarea carnii proaspete, carnii tocate, carnii preparate
si a produselor din carne;

- comertul intracomunitar cu carne de porc, carne tocata, carne preparata si produse din carne de porc,
in conditiile prevazute de articolul 8a al Deciziei Comisiei 2008/855/CE;

- comertul intracomunitar cu carne de porc, carne tocata, carne preparata si produse din carne de porc,
in conditiile prevazute in articolul 8a al Deciziei Comisiei 2008/855/CE;
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- implementarea Normei sanitar-veterinare privind conditiile sanitare veterinare in care se poate efectua
vanzarea directa a laptelui crud prin intermediul automatelor.

- exportul in Republica Araba Siriana de carne proaspata de bovine si modelul de certificat sanitar
veterinar pentru exportul de carne bovine;

- exportul in Liban de carne proaspata de pasare si modelul de certificat sanitar veterinar pentru
exportul de carne proaspata de pasare;

- exportul in Republica Croatia de carne proaspata de porc si modelul de certificat sanitar veterinar
pentru exportul de carne proaspata de porc;

- instructiunile metodice pentru efectuarea supravegherii sanitare veterinare in unitatile de procersare a
carnii in vederea exportului de produse din carne in Federatia Rusa;

- evidentele oficiale privind exportul de produse de origine animala in tarile terte;

- Normele metodologice privind introducerea pe piata a alimentelor la care s-au adaugat vitamine,
minerale si alte substante.

- exportul in Republica Libaneza de carne proaspéta provenitd de la animale din specia ovina si bovina
si de bovine vii;

- derogarea de la conditiile de bunastare animala in cazul sacrificarii rituale HALAL si KOSHER,;
- situatia unitatilor de industrie alimentara aprobate pentru perioada de tranzitie;
- situatia unitatilor de industrie alimentara aprobate pentru perioada de tranzitie;
- situatia unitatilor de industrie alimentara aprobate pentru perioada de tranzitie;

- Decizia 2010/89/EU privind masurile tranzitorii in legatura cu aplicarea anumitor cerinte structurale din
Regulamentele (CE) nr.852/2004 si (CE) nr.853/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului la
anumite unitati de prelucrare a carnii, de produse pescaresti si de produse din oua si la anumite depozite
frigorifice din Romania;

- Planul de contingenta pentru depistarea trichinella spp.

- autorizarea sanitara veterinara a centrelor de colectare peste si fermele de acvacultura cu centre de
colectare peste integrate in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui ANSVSA nr.57/2010;

- Misiunea DG SANCO 8512/2010 in Romania pentru evaluarea masurilor de control cu privire la
controalele oficiale legate de siguranta alimentelor de origine animalad, in special carne, lapte si
produsele lor;

- examenul post-mortem la ungulatele domestice si intructiuni de examinare post —mortem.

- modificarea formularului ce contine informatiile privind lantul alimentar pentru pasari (pui broileri,
palmipede, curcani), transmis la DSVSA judetene prin Nota de serviciu 20636/04.05.2010;

- exportul in Republica Libaneza de carne proaspata provenita de la animale din specia ovina si bovina;

- Misiunea DG SANCO - FVO cu numar de referintd 2010-8521, care a avut loc in perioada 11-22
octombrie 2010 in Romania, pentru evaluarea modului in care sunt organizate controalele oficiale in
domeniul carnii rosii si laptelui;

- implementarea masurilor sanitare veterinare de prevenire a eventualelor imbolnaviri, datorate
consumului de carne de porc contaminata cu Trichinella spp.;

- implementarea prevederilor sanitare veterinare cu privire la subprodusele de origine animala care nu
sunt destinate consumului uman;

- Misiunea DG(SANCOQO) 2011-8985 in domeniul Encefalopatiei Spongiforme Bovine, care se va
desfasura in perioada 7-18 februarie 2011;

- prelungirea perioadei de tranzitie pentru unitatile de industrie alimentara din sectorul carnii rosii, carnii
de pasare, pestelui si produselor din pescuit, depozite frigorifice;

- instructiunile privind controlul microbiologic al productiei la intreprinderile din industria laptelui din
Federatia Rusa; instructiuni privind controlul microbiologic al productiei la inteprinderile din industri
laptelui din Federatia Rusa.

C. Expertiza sanitara veterinara a produselor de origine animala
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Pentru implementarea corespunzatoare a prevederilor Programului National Strategic de
supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om,
protectia animalelor si protectia mediului pentru anul 2010, specialistii din DISPV au evaluat, verificat
si avizat planurile cifrice in vederea aplicarii de catre DSVSA judetene si a mun. Bucuresti.

In anul 2010 medicii veterinari oficiali responsabili din cadrul circumscriptiilor sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor si medicii veterinari oficiali din unitatile de industrie alimentara, au
efectuat controlul si expertiza sanitara veterinara asupra produselor de origine animala din sectoarele
carne, lapte, carne pasare, peste, miere, s.a. conform prevederilor Programului National Strategic de
supraveghere, prevenire si control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om,
protectia animalelor si protectia mediului pentru anul 2010.

Urmare a actiunilor intreprinse pe linia expertizei produselor de origine animala in scopul apararii
sanatatii publice, medicii veterinari din cadrul birourilor/compartimentelor de igiena veterinara si
epidemiologie au constatat deficiente care reprezentau surse de risc pentru sanatatea omului prin
posibilitatea producerii unor toxiinfectii alimentare, fiind confiscate produse de origine animala
improprii consumului uman in cantitate totala de 35330 tone, asupra acestor produse dispunandu-se
masurile prevazute in legislatia nationala sanitara veterinara in vigoare.

Cu ocazia sarbatorilor pascale, DISPV a organizat activitatea de supraveghere si control in centrele de
sacrificare a mieilor organizate temporar de autoritatile competente si a dispus efectuarea de controale
si verificari a produselor de origine animala pe tot lantul alimentar de la producator la consumator.

De asemenea cu ocazia sarbatorilor de iarna, DISPV a dispus ca DSVSA judetene sa intensifice
controalele si verificarile in toate pietele si targurile in vederea eliminarii riscurilor de imbolnavire a
consumatorilor ca urmare a consumului de carne de porc provenita din sacrificarile ilegale.

Institutul de Ilgiena si Sanatate Publica Veterinara (IISPV)

- Sectia Microbiologie Alimentara in cadrul Institutului de Igiena si Sanatate Publica Veterinara, a
analizat un numar de 865 probe, toate probele fiind corespunzatoare;

In cursul anului 2010 in cadrul laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
apartinand DSVSA judetene au fost analizate senzorial si microbiologic, un numar de 173.801
probe, din care 7.327 necorespunzatoare (4,22%), dupa cum urmeaza:

e in cadrul Programului de supraveghere au fost analizate 46.938 probe (27,00%) - din care 1.936
necorespunzatoare (4,12%);

e din import au fost analizate 692 probe (0,40%) - din care 6 necorespunzatoare (0,87%);
epentru export au fost analizate 205 probe (0,12%)- din care 15 necorespunzatoare (7,32%);

e in cadrul programului de autocontrol au fost analizate 125.966 probe ( 72,48%) - din care 5.370
necorespunzatoare (4,26%).

- Sectia Chimie Alimentara, in cadrul Institutului de Igiena si Sdnatate Publica Veterinara a analizat
un numar de 536 probe, toate probele fiind corespunzatoare;

in cursul anului 2010, in cadrul laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
apartindand DSVSA judetene au fost analizate fizico - chimic un numar de 37.604 probe din care
1.191 probe (3,16%) necorespunzatoare si 115 probe improprii consumului si/sau falsificate (0,30%).

e in cadrul Programului de supraveghere s-au analizat 16.395 probe (43,59%), din care 624 probe
(3,80%) necorespunzatoare si 22 probe (0,13%) improprii consumului uman si/sau falsificate.

e din import s-au analizat 292 probe (0,77%), din care 8 probe (2,73%) au fost necorespunzatoare;
e probe destinate exportului s-au analizat 84 (0,22%), toate fiind corespunzatoare;

e in cadrul programului de autocontrol s-au analizat 20.833 probe (55,42%) din care 559 probe (2,68%)
au fost necorespunzatoare si 93 probe (0,44%) improprii consumului uman si/sau falsificate.

Au fost analizate, de asemenea, fizico-chimic 10.316 probe de apa, dupa cum urmeaza:
e in cadrul Programului de supraveghere s-au analizat 4.628 probe, din care 148 probe neconforme.
e in cadrul programului de autocontrol s-au analizat 5.688 probe, din care 179 probe neconforme.
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D. Monitorizarea si raportarea zoonozelor si a agentilor zoonotici specifici

In cursul anului 2010 in vederea decelarii Trichinella spp. au fost analizate un numar de 3.262.036
probe, din care 217 ( 0.0067 %) au fost pozitive. Repartitia analizelor efectuate a fost urmatoarea:

e 2.972.880 (91.14 %) au fost analizate probe de porcine din ferme - fara probe pozitive;

e 256.335 (7.86 %) probe de porcine au fost analizate din gospodariile populatiei — cu 140 probe
pozitive, reprezentand 0.54 % din totalul probelor de porcine analizate;

e 7942 (0.24 %) probe de la mistret — cu 67 probe pozitive, reprezentand 0.84 % din totalul probelor
de mistret analizate;

e 109 (0.004 %) probe de la urs — cu 9 probe pozitiva, reprezentand 8.26% din totatlul probelor de urs
analizate;

e 2470 (0.756 %) probe de cabaline - cu 1 proba pozitiva, reprezentand 0.0041 % din totatlul probelor
de cabaline analizate;

In urma raportarii in anul 2010 a principalelor boli transmisibile la om (zoonoze) prin inspectii ante
mortem si post mortem in abatoarele autorizate sanitar veterinare s-au constatat urmatoarele cazuri
pozitive:

o Tuberculoza B-105 (produsa de Mycobacterium bovis) — 32 cazuri pozitive la
Bovine , din totalul de 363 probe recoltate si examinate la nivelul intregii tari;

Campilobacterioza — 19 cazuri pozitive la pasare, din totalul de 94 probe recoltate si
examinate la nivelul intregii tari;

¢ Salmoneloza — 9 cazuri pozitive la pasare, din totalul de 228 probe recoltate si examinate la
nivelul intregii tari;

e Echinococoza — 52.133 cazuri depistate pozitive, repartizate astfel:

- bovine probe pozitive 28.861, reprezentand 20,65% din totalul de 139.757 bovine taiate si examinate
in cursul anului 2010;

- ovine probe pozitive 17.070, reprezentand 3,96 % din totalul de 431.070 ovine taiate si examinate in
cursul anului 2010;

- caprine probe pozitive 46, reprezentand 3 % din totalul de 1524 caprine taiate si examinate in
cursul anului 2010;

- porcine probe pozitive 6156, reprezentand 3,96 % din totalul de 2972880 porcine taiate si examinate
in cursul anului 2010;

E. Monitorizarea si raportarea toxiinfectiilor alimentare la om

In cursul anului 2010 s-au raportat 29 de focare de toxiinfectii alimentare datorate consumului colectiv
(9 focare) sau familial (20 focare) de produse de origine animala provenite din productie indigena sau
obtinute in familie. Agentii cauzali implicati au fost Trichinella spp., Staphylococ c.p, , E.coli patogena
spp., Toxina botulinica, Salmonella spp., Bacillus proteus, Enterobacter, Citrobacter, Proteus mirabilis.

F. Incadrarea unitatilor de industrie alimentara pe grupe de risc si efectuarea controalelor in
baza analizei de risc

n cursul anului 2010, DSVSA judetene au efectuat controalel sanitare veterinare oficiale in functie de
incadrarea unitatilor de industrie alimentara pe diferite grupe de risc.

De asemenea incadrarea unitatilor pe grupe de risc se efctueaza cel putin o data la 6 luni de catre
specialistii din cadrul serviciului de siguranta alimentelor de origine animala de la nivelul DSVSA
judeteana, in baza procedurii transmisa de catre DTSAOA. prin Nota de serviciu nr. 8486/04.12.2009.
In aceasta procedura sunt detaliate toate etapele care trebuie urmate pentru a clasifica o unitate de
industrie alimentare in grupe si sunt specificate punctajele acordate pentru fiecare criteriu in parte
urmarit.

Situatia incadrarii unitatilor de industrie alimentara pe grupe de risc se prezinta astfel:
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Sector Grupall Grupalll Grupa Il
(risc redus) (risc mediu) (risc mare)
1. | Carne rosie 163 140 4
2. | Carne pasare 37 32 3
3. | Lapte 63 58 3
4. | Peste 19 12 0
5. | Miere 28 7 0
6. | Depozite 131 51 2
TOTAL 441 293 12

* Au fost evaluate numai unitatile de industrie alimentara aprobate pentru schimburi intracomunitare,
intrucat cele care beneficiaza de o perioada de tranzitie sunt incadrate in categoria Ill de risc (risc
mare)

Evolutia acestei situatii este monitorizata periodic la nivelul DTSAOA, analizandu-se aspectele care
pot sa conduca la imbunatatirea situatiei unitatilor de industrie alimentara.

2.6.1.1.2. Directia de Inspectie si Control
A. Actiuni de inspectie si control

A. 1. Raport cifric privind controalele efectuate in domeniul produselor alimentare,
neconformitatile identificate si sanctiunile aplicate, in anul 2010

Directia de Inspectie si Control organizeaza, coordoneaza si controleaza activitatea de inspectie la
nivel national, pentru verificarea modului in care s-au implementat de catre serviciile de inspectie si
control, prevederile legislative in vigoare, specifice fiecarui segment de activitate, conform Programului
National Cadru de Inspectie gi Control pentru anul 2010. Suplimentar controalelor planificate conform
Programului National Cadru de Inspectie si Control, au avut loc controale intreprinse urmarea unor
reclamatii, a notelor de serviciu emise de ANSVSA sau au avut caracter de recontrol.

Pentru interpretarea corecta a datelor, facem urmatoarele mentiuni:

-in timpul unui control realizat spre exemplu intr-o unitate autorizata pentru schimburi intracomunitare
pentru care s-a stabilit sa fie efectuat un control/an, se verifica respectarea tuturor tematicilor, asa cum
sunt ele clasificate Tn Anexa 3 , iar in situatia in care au fost identificate neconformitati, acestea au fost
exprimate cifric.

Exemplu: la o unitate de abatorizare autorizata pentru schimburi intracomunitare a fost realizat un
control si a fost identificatd o neconformitate privind trasabilitatea ( ex. receptia de animale fara
documente sanitare veterinare) si o neconformitate pentru implementarea procedurilor bazate pe
principiile HACCP (ex. necompletarea figselor de monitorizare a PCC). in aceast situatie se va raporta
astfel: un control programat/un control realizat/o neconformitate privind trasabilitatea/o neconformitate
privind respectarea programului HACCP/zero neconformitati pentru celelalte categorii de tematici
controlate si masurile dispuse daca a fost cazul.

Acelasi sistem de control si raprtare este valabil si pentru controalele realizate la nivelul operatorilor
din domeniul alimentelor de origine nonanimala (operatori ce fonctioneaza pe baza de inregistrare)—
Anexa 6.

Acelasi sistem de raportare este valabil si pentru controalele realizate la nivelul medicilor veterinari de
la CSVSA, inclusiv a medicilor veterinari oficiali ce au desfasurat activitate la nivelul operatorilor din
domeniul alimentar-Anexa 3.

Exemplu: la o CSVSA a fost realizat un control si a fost identificata o neconformitate cu privire la
neurmarirea masurilor de remediere dispuse unui operator si 0 neconformitate privind datele existente
intr-un registru ( ex. registru de examinare antemorten), raportarea va fi astfel: un control programat/
un control realizat/o neconformitate cu privire la neurmarirea masurilor de remediere dispuse unui
operator/o neconformitate privind intocmirea si completarea registrelor sanitare veterinare/zero
neconformitati pentru celelalte categorii de tematici controlate si masurile dispuse, daca a fost cazul.

A. 1.1. Unitati existente, controale planificate, controale realizate, neconformitati identificate in
functie de tematica si masurile dispuse, la nivelul operatorilor din domeniul alimentar autorizati
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sanitar veterinar conform Ordinului nr. 93/2008 cu modificarile si completarile ulterioare (in vigoare
pana in luna iulie 2010), ulterior conform Ordinului nr. 57/2010 care aproba norma sanitara veterinara
privind procedura de autorizare sanitara veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza,
transporta si/sau distribuie produse de origine animala precum si, la nivelul unitatilor din domeniul
alimentar aflate in perioada de tranzitie — notate ca si unitati C — aprobate in baza HG nr. 48/2003, cu
modificarile si completarile ulterioare (situatia se regaseste in Anexa 3).

In timpul controalelor efctuate a fost verificat modul de respectare al normelor sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor pentru urmatoarele tematici:

- respectarea programului de modernizare pt. unitati aflate in perioada de tranzitie (notate ca si unitati
C);

- starea de sanatate a animalelor (abatoare) / conformitatea materiei prime/ produselor de orig.
animala receptionate si a altor produse care intra in compozitia sau vin in contact cu produsele
alimentare;

- documentele insotitoare ale animalelor/ materiei prime/ materialelor auxiliare, etichetarea, alte
documente ce atesta trasabilitatea;

- respectarea cerintelor structurale si in ceea ce priveste dotarea cu echipamentele, conform
Regulamentului nr. 853/2004;

- respectarea cerintelor de generale de igiena, inclusiv programele DDD, conform Regulamentului nr.
852/2004;

- implementare de proceduri bazate pe principiile HACCP;

- respectarea de catre operatorii din domeniul alimentar a cerintelor legislative privind encefalopatiile
spongiforme transmisibile;

- respectarea de catre operatorii din domeniul alimentar (abatoare), a cerintelor legislative privind
bunastarea animalelor;

- gestionarea subproduselor de origine animala nedestinate consumului uman.

A. 1.2, Unitati existente, controale planificate, controale realizate, neconformitati identificate in
functie de tematica si masurile dispuse, la nivelul operatorilor din domeniul alimentar inregistrati
sanitar veterinar conform Ordinului nr. 111/2008 cu modificarile si completarile ulterioare ( situatia
detaliata se regaseste in Anexa 3).

Pentru unitatile din aceasta categorie, s-a stabilit o frecventd de un control/an, exceptie anumite
categorii de unitati (stupine, restaurante, pizzerii, cantine, magazine alimentare, hipermarket-uri, unitati
catering), pentru care frecventa a fost stabilita la nivelul fiecarei DSVSA judetene, datoritd numarului
mare de unitati cu astfel de domenii de activitate.

in timpul controalelor efctuate a fost verificat modul de respectare al normelor sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor pentru urmatoarele tematici:

- respectarea cerintelor generale de igiend, inclusiv programele DDD, conform Regulamentului nr.
852/2004;

- conformitatea materiei prime/ produselor de orig. animala receptionate si a altor produse care intra in
compozitia sau vin in contact cu produsele alimentare;

- implementare proceduri bazate pe principile HACCP (documentatie proportionala cu natura si
dimensiunile activitatii);

- respectarea cerintelor legislative privind asigurarea trasabilitatii;
- gestionarea subproduselor de origine animala nedestinate consumului uman.

A. 1.3. Unitati existente, controale planificate, controale realizate, neconformitati identificate in
functie de tematica si masurile dispuse, la nivelul operatorilor din domeniul alimentelor de origine
nonanimala, nregistrate conform Ordinului nr. 111/2008 cu modificarile si completarile ulterioare (
situatia detaliata se regaseste in Anexa 6).

In timpul controalelor efctuate a fost verificat modul de respectare al normelor sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor pentru urmatoarele tematici:

- respectarea cerintelor de igiena;
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- respectarea cerintelor legislative privind asigurarea trasabilitatii;

- respectarea cerintelor legislative privind asigurarea trasabilitatii privind OMG;

- implementare proceduri bazate pe principiile HACCP;

- monitorizarea contaminantilor;

- monitorizarea reziduurilor.

B . Actiuniintreprinse pentru solutionarea neconformitatilor

in cazul deficientelor minore constatate :

- s-au acordat termene de remediere a acestora sau/si s-a dispus aplicarea de avertismente ;
- s-au efectuat recontroale pentru a constata daca au fost eliminate neconformitétile.

in cazul deficientelor majore:

- agentii economici au fost santionati contraventional cu amenda, s-au emis ordonante de suspendare
a activitatii, ceea ce a atras sistarea activitatii pana la remedierea neconformitatilor ;

-s-au efectuat recontroale pentru a constata eliminarea neconformitatilor;

- in situatile in care s-au constatat abateri majore de la legislatia sanitard veterinara si pentru
siguranta alimentelor s-a dispus confiscarea produselor alimentare si au fost emise ordonante de
interzicere a activitatii, fapt ce s-a comunicat ulterior si altor institutii ale statului cu responsabilitati
privind desfasurarea unei activitati economice de catre operatorii din domeniu;

-sanctionarea disciplinard a medicilor veterinari functionari publici, conform Legii nr. 188/1999 cu
modificarile si completarile ulterioare.

-sanctionarea conform Codului Muncii a medicilor veterinari oficiali angajati in conformitate cu Ord. nr.
64/2007, respectiv Ord. 113/2008 cu modificarile si completarile ulteriore.

C. Actiuni intreprinse pentru imbunatatirea activitatii de inspectie si control
C.1. Instruiri

In cursul anului 2010, Directia de Inspectie si Control, a organizat instruiri, in sistem videoconferinta,
cu sefii serviciilor de inspectie si control si un al doilea reprezentant din cadrul aceloragi structuri, cu
responsabilitate in domeniul produselor de origine non-animala de la nivelul DSVSA teritoriale, avand
ca tematici “inspectiile si auditul intern in domeniul igienei produselor alimentare de origine animala” si
“modul de organizare si realizare al controalelor oficiale in domeniul igienei produselor alimentare de
origine animala si non-animald”

Subiecte abordate:

- Programul National Cadru de Inspectie si Control pe anul 2010 - stabilirea frecventei inspectiilor in
functie de categoria de unitate, planificarea inspectiilor la nivelul operatorilor din domeniul alimentar si
la nivelul circumscriptiilor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor, realizarea inspectiilor gi
raportarea rezultatelor acestora pe categorii de neconformitati identificate si masurile dispuse;

- obiective ce trebuiesc urmarite in timpul controalelor ce vizeaza activitatea medicilor veterinari
oficiali;

- modul de verificare al implementarii sistemului de sigurantd al alimentelor bazat pe principiile
HACCP, in unitatile de procesare produse alimentare de origine non-animala;

- verificarea asigurarii trasabilitatii in unitatile de procesare a produselor alimentare de origine non -
animala

Specialisti din cadrul Directiei de Inspectie si Control, au participat la instruiri organizate prin programul
.Better training for safer food”, precum si la derularea Proiectul de Tnfré’gire Institutionala PHARE RO
07/1B/AG-01 “Dezvoltarea masurilor de implementare si de control oficial privind subprodusele de
origine animala si regulile de bunastare a animalelor *

C. 2. Elaborarea de proceduri si ghiduri de inspectie

Pentru asigurarea unui cadru legal unitar de control, au fost revizuite procedurile si ghidurile de
inspectie aprobate prin Ordinul Presedintelui ANSVSA nr. 58/2008, care se afla publicate pe site-ul
www.ansvsa.ro
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C.3. Elaborarea Programulul National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010

Necesitatea existentei unui sistem unitar, la nivel national, de programare a inspectiilor, a dus la
intocmirea machetei privind programarea activitatii serviciilor de inspectie si control de la nivel
teritorial. Aceasta a inclus programarea controalelor la nivelul operatorilor supusi controlului sanitar
veterinar si pentru siguranta alimentelor si programarea controalelor oficiale pentru verificarea
activitatii medicilor veterinari oficiali de la CSVSA, inclusiv a medicilor veterinari din unitati.

Avand in vedere cerintele art. 44 din Regulamentul CE nr. 882/2004, cu privire la necesitatea raportarii
tipurilor si numarului cazurilor de neconformitati identificate in timpul inspectiilor, s-a concluzionat ca
fiind necesara intocmirea unei noi machete de raportare, ce include rezultatele controalelor oficiale
realizate, respectiv neconformitatile inregistrate si masurile aplicate.

C. 4 Comunicarea rezultatelor controalelor

- informarea periodica a conducerii ANSVSA privind neconformitatile constatate in timpul controalelor
oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul serviciilor de inspectie si control teritoriale si de la
nivelul Directiei de Inspectie si Control.

- transmiterea periodica catre directiile tehnice din cadrul ANSVSA a neconformitatilor constatate in
timpul controalelor oficiale, efectuate de catre inspectorii din cadul Directiei de Inspectie si Control.

2.6.1.1.3 Directia Generala Siguranta Alimentelor
A.1. Grad de realizare a obiectivelor propuse — la nivel national

NUITER R [EEOVEE Grad de realizare a obiectivele
Numar controale efectuate (probe produs + teste o
L . propuse (%)
sanitatie)
Planificat Realizat Planificat Realizat 2 D ORGPl
controale prelevate
49615 54730 10727 11003 110.30 102.57

> Controale oficiale

¢ Nerealizarea numarului planificat de controale in unele judete a fost cauzata de: unitati care si-au
inchis activitatea (in majoritatea cazurilor criza financiara fiind principala cauza), unitati din domeniul
alimentar cu activitatea suspendata temporar, inchise sau cu profilul activitatii schimbat, grad mare
de raspandire a unitatilor in teritoriu, dotari insuficiente ale autoritatilor locale cu resurse umane si
mijloace logistice pentru efectuarea controalelor.

o De asemenea, s-au inregistrat depasiri ale numarului planificat de controale datorita infiintarii unor
noi unitati cu activitate in domeniul alimentar.

> Probe si teste de sanitatie

e Depasirea numarului planificat de probe prelevate si teste de sanitatie a fost generata de infiintarea
unor noi unitati cu activitate in domeniul alimentar.

In inregistrarea si raportarea activitatilor de control oficial intreprinse in cursul anului 2010 s-a avut in
vedere departajarea controalelor si a probelor prelevate in cadrul Programului de supraveghere si
control de cele realizate neplanificat, acestea din urma fiind la randul lor impartite pe mai multe
categorii, functie de cauza care a generat controlul/prelevarea de probe sau teste de sanitatie.

Astfel, situatiile in care s-a initiat o activitate de control oficial neplanificata au fost impartite in:
»  Recontroale

Reclamatii

Actiuni initiate in cadrul SRAAF

Actiuni desfasurate ca aplicare a Notelor de Serviciu elaborate pe diferite tematici

YV V V V

Actiuni initiate la nivel teritorial (judetean), sub coordonarea autoritatilor de la acest nivel —
actiuni comune cu alte autoritati

Altele

Y
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A.2. Rezultate obtinute in urma controalelor efectuate in cadrul Programului de supraveghere si
control (Anexa 7)

Ca si in anii precedenti, cele mai multe controale au fost efectuate in domeniul panificatiei, al
depozitarii produselor alimentare, al comertului cu acestea si al moraritului. Acest aspect poate fi
justificat mai ales prin numarul mai mare al operatorilor care desfasoara aceste tipuri de activitate in
domeniul alimentar

Fata de numarul probelor prelevate din unitatile controlate, numarul probelor neconforme este mic
(2.44%) si s-a inregistrat in doar 12 dintre cele 33 domenii in care s-au prelevat probe — Anexa 7.
Procentul probelor neconforme a fost mai mare de 10% doar in domeniul depozitelor de alte produse
alimentare, unde s-au inregistrat neconformitati in 33% din cazuri, in celelalte domenii actest procent
nedepasind valoarea de 8%.

In cazul probelor prelevate in afara planurilor anuale s-au inregistrat neconformitati in procent mai
mare (33%) in domeniul supermarketurilor si a hipermarketurilor, si in morarit (14%). Pentru restul
domeniilor in care s-au facut prelevari suplimentare de produse procentul neconformitatilor nu a
depasit 5%.

B. Rezultate controale tematice si alte controale

In afara de controalele efectuate in cadrul Programului de supraveghere si control s-a realizat un
numar considerabil de controale neplanificate — Anexa 7, cele mai multe dintre acestea efectuandu-se
ca urmare a Notelor de serviciu emise de la nivelul central.

In 2010, ca si in anii precedenti, au fost emise Note de serviciu pentru efectuarea de controale
tematice pentru diferite domenii de activitate: unitati supermarket si hipermarket, unitati de panificatie,
control in perioada sarbatorilor.

C. Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control

Urmare a centralizarii si analizarii datelor obtinute in urma controalelor oficiale in ceea ce priveste
neconformitatile identificate la unitatile inspectate s-a realizat incadrarea acestora in sase tipuri (Anexa
7), si anume:

e Neconformitati structurale;

¢ Neconformitati functionale;

¢ Neconformitati legate de trasabilitate;

¢ Neconformitati legate de elaborarea documentatiei HACCP;
¢ Neconformitati legate de implementarea sistemului HACCP;
¢ Neconformitati legate de alte documente.

e In cadrul controalelor oficiale s-a identificat un numar total de 19337 de unitati in care au fost
semnalate neconformitati. Acest numar, in scadere fata de anul precedent, poate fi justificat prin
suspendarea sau inchiderea activitatii de catre multi operatori economici din domeniul alimentar,
cauzele fiind de natura financiara, asocuiate crizei economice.

e Dintre acestea, cele mai multe au fost semnalate in domeniul panificatiei si al comertului cu
amanuntul. Alte domenii in care numarul de neconformitati a reprezentat un procent de peste 10% din
numarul total de neconformitati au fost domeniul depozitelor de alte produse alimentare (13.59%) si
cel al barurilor (19.34%).

D. Actiuni intreprinse pentru a asigura eficienta activitatilor de control
D.1 Actiunile intreprinse pentru asigurarea conformitatii de catre operatorii din domeniul alimentar

e comunicari, intalniri si instruiri ai reprezentantilor operatorilor pentru a asigura o buna cunoastere si
intelegere a legislatiei europene (noul pachet de igiena), a principiilor HACCP, a necesitatii elaborarii,
implementarii si mentinerii unor proceduri bazate pe principiile HACCP;

e aplicarea legislatiei in vigoare prin amendarea, suspendarea temporara si interzicerea activitatii
unitatilor neconforme — Anexa 8.

D.2 Actiunile intreprinse pentru imbunatatirea serviciilor de control oficial

e In anul 2010, s-a mentinut tendinta de scadere a numarului de activitati de instruire la care a
participat personalul din cadrul Compartimentului Siguranta Alimentelor organizate de catre ANSVSA
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pe domenii legate de elaborarea si realizarea Planului de supraveghere si control in domeniul
Sigurantei Alimentelor, implementarea HACCP, evaluarea riscului in unitatile de industrie alimentara,
si pevederile noului pachet de igiena;

¢ In domeniul controlului oficial a fost suplimentat numarul de persoane prin emiterea unor prevederi
legislative (Ordine emise de ANSVSA) , iar in cadrul actiunilor de inspectie si control s-au format
echipe mixte din cadrul Compartimentului Siguranta Alimentelor si Biroului de Inspectii si Control pe
segmentul nonanimal.

e Incepand cu anul 2008 evaluarea unitatilor din domeniul alimentar a avut loc cu incadrarea
acestora in categorii de risc, in legatura cu nivelul de risc la care s-a incadrat unitatea stabilindu-se
frecventa controalelor oficiale planificate.

o Situatia centralizatd pentru anul 2010 releva faptul ca aprox. 43% din unitatile evaluate au fost
incadrate la categoria de risc mediu, 48% la categoria de risc scazut si doar 9% la categoria de risc
ridicat, ceea ce permite o estimare mai buna a numarului de controale ce pot fi planificate. S-a
inregistrat scaderea numarului de unitati incadrate la risc maxim, ceea ce a dus la reducerea
frecventei controalelor efectuate si, deci, o eficientizare a activitatii de control oficial.

e In cadul initiativelor de control bazate pe evaluarea riscului, s-a avut in vedere intensificarea
controalelor unde au fost inregistrate neconformitati in ceea ce priveste aplicarea normelor de igiena,
inclusiv de bune practici de igiena, precum si la unitatile unde s-au inregistrat neconformitati ce puteau
deveni un potential pericol pentru sanatatea umana,;

e S-au desfasurat actiuni de control in colaborare cu ale structuri implicate in activitatea de control
(DSP, OJPC, DADR, ITM );

e Conducerile autoritatilor locale au demarat actiuni de suplimentare a resurselor umane, a
mijloacelor de transport necesare deplasarilor in teritoriu, si a altor dotari pentru buna desfasurare a
activitatii.

e Laboratoarele locale au continuat derularea programelor de finantare pentru amenajari si
modernizari, precum si pentru dotarea corespunzatoare cu aparatura si reactivi.

e Toate laboratoarele implicate in controlul oficial detin acreditare a activitatii in conformitate cu
standardul de referinta pentru activitatea de laborator (SR EN ISO CEIl 17025:2001, Cerinte generale
pentru competenta laboratoarelor de incercari si etalonari). S-a pus accent pe obtinerea acreditarii
pentru cat mai multe metode de analiza din domeniul in care activeaza respectivele laboratoare.

2.6.1.2 Ministerul Sanatatii
A. Grad de realizare a obiectivelor propuse :

In conformitate cu Legea nr. 95/2006 - privind reforma in domeniul sdnétéatii, HG nr. 144/ 2010 -
privind organizarea si functionarea Ministerului Sanatatii si Ordinul nr. 1078/2010 - privind aprobarea
regulamentului de organizare si functionare si a structurii organizatorice ale directiilor de sénatate
publica judetene si a municipiului Bucuresti, in scopul identificarii pericolelor la adresa sanatatii publice
si luarea masurilor pentru diminuarea si/sau eliminarea amenintarii si implicit a riscurilor pe care
acestea le reprezinta, personalul serviciilor de control in sanatate publicad din cadrul directiilor de
sanatate publica judetene si cea a Municipiului Bucuresti a efectuat, in cursul anului 2010, controale
oficiale la obiective cu impact asupra sanatatii publice in domeniile productiei, fabricarii, prelucrarii,
depozitarii, transportului, distributiei si comercializarii alimentelor, inclusiv in sectorul alimentatiei
publice si colective.

Astfel, in cele 42 DSPJ —uri gradul de realizare a obiectivelor propuse (numar de controale oficiale si
numar de probe si teste de sanitatie) a fost diferit:

1. numar total de controale efectuate - 66467 din care:

- unitati de productie primara - 350

- unitati de productie si ambalare — 2870

- unitati de productie care vand direct consumatorului final - 3602
- unitati de distributie si transport -2295

- retaileri - 35544
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- sectorul de servicii -21806

3. numar total de actiuni de inspectie:- 70555, din care:

- unitati de productie primara - 269

- unitati de productie si ambalare — 2764

- unitati de productie care vand direct consumatorului final — 3838
- unitati de distributie si transport -2455

- retaileri - 37845

- sectorul de servicii -23393

2. numar total de probe prelevate si teste de sanitatie —3466

Din totalul de probe recoltate:

- 3045 probe au fost corespunzatoare

- 421 probe au fost necorespunzatoare

3. controale in urma notificarilor alertelor in cadrul SRAAF

- numar total notificari- 269 din care:

- alerte EU -5
- alerte RO - 54
- informative — 126 din care: -EU - 6
-RO -60
- focare familiale — 60
- news - 24

B. Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control
B.1. In timpul controalelor efectuate, au fost constatate 37304 neconformitati privind:
e respectarea cerintelor generalede igiena, in vederea asigurarii protectiei sanatatii publice -8924;
e Tinregistrarea zilnica a parametrilor in punctele critice -868;
o efectuarea examinarilor medicale stabilite de legislatia in vigoare —9893;

e lipsa certificatului de instruire profesionala privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena -
9447,

o cetichetarea si prezentarea produselor alimentare — 2171

e contaminare, alta decat microbiologica- 40

e contaminare microbiologica — 31

e compozitie- 41

Alte neconformitati — 5889, din care:

- asigurarea spatiilor si circuitelor functionale stabilite de normele de igiena in vigoare;

- efectuarea periodicad sau dupa necesitate a lucrarilor de igienizare si de revizuire a instalatiilor si
utilajelor, a lucrarilor de reconditionare gi de reparare a cladirilor;

- asigurarea depozitarii si pastrarii corespunzatoare a produselor alimentare;

- asigurarea gi intretinerea corespunzatoare a echipamentului individual de protectie sanitara a
alimentului;

- asigurarea recipientelor ecologice pentru colectarea deseurilor menajere.
B.2. Cauzele aparitiei neconformitatilor:

e necunoagterea sau nerespectarea de catre operatorii economici a normelor si reglementarilor
specifice prevazute de legislatia nationala si comunitara;
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¢ lipsa mijloacelor materiale pentru a sustine echipamente tehnologice corespunzatoare;
e micgorarea bugetului in privinta cheltuielilor de intretinere;

¢ instabilitatea personalului angajat;

e nivelul scazut de instruire al angajatilor.

Pentru nerespectarea normelor legale de igiena si sanatate publica au fost aplicate urmatoarele
sanctiuni:

e 6032 avertismente;

e 5420 amenzi, in valoare de 6.434.860 lei ;

e 606 suspendari de activitate;

e Alimente retrase de la consum: 2891627, 339 kg si 91076,405 litri;

C. Actiuni intreprinse pentru a asigura eficienta activitatilor de control

C.1. Activitati de instruire a personalului privind legislatia nationala si comunitara privind
siguranta alimentului

In anul 2010 a avut loc:

- instruire in domeniul materialelor care vin in contact cu alimentul pentru personalul din cadrul
Directiilor de Sanatate Publica judetene si a municipiului Bucuresti in data de 8.07.2010 la Institutul
National de Sanatate Publica.

C.3. Informari pentru operatorii din domeniul alimentar si consumatori
Afisarea pe site-ul MS:
- a legislatiei europene in domeniul alimentului (Regulamente);

- publicarea timp de 30 de zile in cadrul procesului de transparenta decizionala a proiectelor de acte
normative din domeniul alimentului;

- comunicate de presa.

C.4. Comunicare si colaborare cu alte structuri implicate in activitatea de control

e Actiuni comune de control desfagurate cu alte autoritati locale.

¢ Actiuni de control la sesizarile cetatenilor.

e Actiuni de control in cadrul programului guvernamental «lapte-corn».

e Actiuni comune in unitati de comercializare a produselor alimentare in piete agroalimentare

¢ Intensificarea controalelor unde au fost inregistrate neconformitati in ceea ce priveste aplicarea
normelor de igiena, inclusiv de bune practici de igiena, precum si la unitatile unde s-au inregistrat
neconformitati ce puteau deveni un potential pericol pentru sanatatea umana.

2.6.1.3. Ministerul Administratiei si Internelor

In unitatile MAI care colecteaza, depoziteaza, proceseaza si valorifica produse de origine animala si
non animala, inclusiv pentru societatile comerciale in relatie cu MAI supuse controlului sanitar si
sanitar veterinar in domeniul sigurantei alimentelor se aplica legislatia sanitara si sanitara veterinara in
vigoare elaborata de MSP si ANSVSA, adaptata la specificul MAI prin Ordine ale ministrului MAI si
Dispozitii ale directorului Directiei Medicale.

Datorita externalizarii serviciilor privind hranirea cadrelor MAI, o atentie deosebitad a fost acordata in
respectarea :

» Normelor de igiena sanitara si sanitara veterinara in obiectivele din unitatile MAI care produc,
prelucreaza, depoziteaza, transportd si valorificd produse alimentare de origine animala si
nonanimala, conform “Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor
pentru anul 2010.

» Protocolului pe linie sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor incheiat intre M.A.l. —
Directia Medicala si ANSVSA, aprobat de conducerile celor doua institutii ;
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» Ordinelor MAI in domeniul sigurantei alimentelor ;

» Dispozitiilor directorului Directiei Medicale, care reglementeaza activitatea sanitara si sanitara
veterinara desfasurata in domeniul sigurantei alimentelor in unitatile M.A.I.

A. Realizarea controlului oficial

In anul 2010 medicii umani - inspectori de stat impreuna cu medicii veterinari oficiali - inspectori de stat
au executat controlul sanitar, sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor a produselor alimentare
de origine animala si nonanimala din cadrul unitatilor MAI supuse controlului sanitar veterinar,
verificand modul de respectare a normelor sanitare, sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
in vigoare.

Activitatea sanitara, sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor in unitatile MAI care colecteaza,
depoziteaza, proceseaza si valorifica produse de origine animala si non animala, inclusiv pentru
societatile comerciale in relatie cu MAI pe acest domeniu, in anul 2010 s-a desfasurat in baza
prevederilor Ordinelor si Dispozitilor specifice privind asigurarea activitatii sanitare, sanitare
veterinare, a inspectiei sanitare si sanitare veterinare in unitatile MAI, a Protocolului de colaborare pe
linie sanitard veterinara si siguranta alimentelor intre A.N.S.V.S.A. cu nr.1355/31.01.2007 si M.A.l. cu
nr.147/14.02.2007 céat si a actelor normative elaborate de catre Directia Medicald si Autoritatea
Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor.

S-a urmarit in mod deosebit armonizarea legislatiei sanitare, sanitare veterinare si pentru siguranta
alimentelor a Uniunii Europene si a celei nationale la specificul MAI.

In acest sens in anul 2010 s-au desfasurat urmatoarele activitati sanitare si sanitare veterinare
pe linia sigurantei alimentelor, dupa cum urmeaza:

Nr Tipul de Nr. de actiuni sanitare sanitare veterinare
cr actiune sanitara si pe anul 2010
t sanitara veterinara Planificate Realizate
inspectii sanitare si sanitare
1 veterinare pe linia sigurantei 8 350 5377
alimentelor
Autorizatii sanitare de 390 390
2 functionare pe siguranta din totalul de 3950 obiective din totalul de 3 950 obiective
alimentelor ale M.A.l. autorizate ale M.A.l. autorizate
3 autonzat_n sanitare _veterlnare si 390 390
pentru siguranta alimentelor
autorizatii sanitare veterinare si
4 pentru siguranta alimentelor 0 0
retrase
5 autor|zat|-|' sanitare veterinare 115 120
pentru mijloacele auto
6 confiscari carne si preparate din 0 0 kg
carne
contraventii privind siguranta
7 . 0 0
alimentelor
Controlul sanitar veterinar al .
Nr . . . Produse alimentare
produselor de origine animala - .
crt . . Planificate Realizate
si nonanimala pe anul 2010
1 | controlul sanitar veterinar 454,617 tone 523.963. tone
al carnii
2 controlul sam’ltar veterinar pentru 149,044 tone 107 683. tone
preparatele din carne
3 controlul sanitar veterinar 33.156 tone 22 941 tone
conserve
4 controlull sanitar veterinar 179,607 tone 87.799. tone
lactate si produse lactate
controlul sanitar veterinar oua 642 538 buc. 862.885. buc.
controlul sanitar veterinar peste — 52.963. tone
6 . . 110 tone
si produse din peste
7 controlul s:e\r)ltar veterinar furaje 221,670 tone 878.020 tone
anim. serviciu
8 controlul sanitar veterinar al
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produselor de origine nonanimala

> Paine; 665.802buc.
» Apa minerala si plata ; 1.503.907 litri
> Ulei; 165.229 litri
» Faina; 43.572kg.

» Zahar; 51.017kg.
» Legume si fructe. 673587kg.

Desfacerea produselor alimentare de origine animala si non animala in MAI s-a efectuat prin
urmatoarele tipuri de unitati (alimentatie publica):

N Categorii de unitati MAI Nr. unitati autc.)rlzat.e/aprobate
. . . sanitar si
crt. alimentatie publica . .
sanitar veterinar
1. cantine 139
2. popote 135
3. restaurante MAI 13
restaurante ale societatilor comerciale in relatie cu
4. 3
MAI
5 unitati de tip catering 10
' (societati comerciale in relatie cu MAI)
6. baruri 10
7. bufete de incinta/puncte alimentare proprii ale MAI 58
bufete de incinta/puncte alimentare ale societatilor
8. o ' 7
comerciale in relatie cu MAI
9. laboratoare cofetarie/patiserie 4
10. alte unitati de alimentatie publica 11
TOTAL 390

Numar de unitati inspectate = 390 obiective privind siguranta alimentelor din totalul de 3 950
obiective MAI autorizate sanitar.

Numar de inspectii sanitare, sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor :
e programate =8 350 ;
e realizate =5 377

e grad realizare - 64,40 %

B. Neconformitati identificate
B.1. Frecventa si tipul neconformitatilor

Probabilitatea aparitiei unor neconformitati in unele unitati MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza,
transporta si valorifica produse alimentare de origine animala si non animala sunt in raport cu
magnitudinea si severitatea eventualului eveniment aparut.

Conceptul de neconformitate in MAI, a implicat in managementul Serviciului Sanatate Publica si
Sanitar Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI, armonizarea in permanenta a legislatiei sanitare
si sanitare veterinare a C.E. privind siguranta alimentelor, acordand “toleranta zero” in eventualele
riscuri aparute in acest domeniu.

Frecventa neconformitatior in domeniul sanatatii publice si a sigurantei alimentelor au fost
Jntamplatoare” acestea aparand in unele unitati MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza,
transporta si valorifica produse alimentare de origine animala si nonanimala, ca urmare a nerespectarii
normelor sanitare si sanitare veterinare in trasabilitatea alimentelor. Acestea s-au remediat de urgenta,
neinregistrandu-se evenimente negative privind starea de sanatate a cadrelor MAI sau toxiinfectii
alimentare ale acestora.

B.2. Analiza neconformitatilor

Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control Boli Transmisibile, Profesionale si Sanitar
Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI, a informat permanent si ori de cate ori a fost necesar,
unitatile MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza, transporta si valorifica produse alimentare de
origine animala si non animala prin ordine de ministru, dispozitii ale directorului Directiei Medicale si
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note curente, despre eventualele riscuri (toxiinfectii alimentare), ce pot sa apara in domeniul sigurantei
alimentelor ca urmare a consumului de produse alimentare de origine animala si non animala din
unitati publice care nu au respectat legislatia in domeniu.

Pe linia trasabilitatii produselor alimentare de origine animala si non animalala, medicii inspectori
sanitari si medicii veterinari oficiali inspectori de stat din reteaua medicala a Directiei Medicale a MAI,
au analizat in permanenta toate produsele alimentare de la achizitie, pana la desfacere catre
consumator (HACCP).

¢ Tipuri de neconformitati :

HACCP =0

Igiena generala = 0

Compozitie = 0

Microbiologie = 0

Contaminari (altele decat microbiologie) = 0

Etichetarea si prezentarea = 0 (termenul de valabilitate mentionat expirat) ;

YV V. V V V VYV VY

Numarul de unitati in care s-au comis incalcari privind legislatia in domeniul sigurantei alimentelor
=0 in procent de (0%) ;

» confiscari carne si preparate din carne = 0 Kg ;
» Alte neconformitati = 0.
B.3. Aparitia neconformitatilor

Pe parcursul anului 2010 neconformitatile aparute in domeniul sanatatii publice si a sigurantei
alimentelor au fost ca urmare a lipsei fondurilor financiare acordate de moment, datorita unor cauze
obiective. Cu toate acestea nu s-au inregistrat evenimente negative (toxiinfectii alimentare) in randul
efectivelor MAI.

B.4. Natura riscului generat de neconformitati

Pericolul aparitiei unor neconformitati in domeniul sigurantei alimentelor, in unitatile MAI, au fost
reprezentate de eventualii agenti biologici, chimici sau fizici ce ar fi putut avea efect nefast asupra
sanatatii efectivelor umane ale MAI.

Eventualele riscuri ce pot sa apara in unele unitati MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza,
transporta si valorifica produse alimentare de origine animala si non animala au intrat in categoria
riscurilor acceptabile sau permisibile fara insa sa fi afectat starea de sanatate a efectivelor umane ale
MAI

Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control Boli Transmisibile, Profesionale si Sanitar
Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI, au analizat permanent si a facut precizari fata de
“nivelurile de risc” aparute in unitatile MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza, transporta si
valorifica produse alimentare de origine animala si non animala.

B.5. Originea neconformitatilor

Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control Boli Transmisibile, Profesionale si Sanitar
Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI, a eventualului risc aparut si s-a estimat intodeauna
originea acestuia, expunerea efectivelor MAI la acesta si consecintele ce ar fi putut avea asupra starii
de sanatate a efectivelor umane.

C. Actiuni de asigurare a functionarii eficiente a serviciilor de control oficial

Planul de control in domeniul sigurantei alimentelor in MAI pe anul 2010 a avut ca principale obiective,
pastrarea sanatatii efectivelor umane si animale pentru indeplinirea activitatilor specifice, prin
indeplinirea urmatoarelor obiective strategice specifice:

» reducerea in MAI a incidentei bolilor datorate animalelor (zoonoze) si consumului de alimentele ;

» monitorizarea riscurilor pentru consumatorii din MAI pentru limitarea si evitarea contaminarii
infectioase, chimice si radiologice;

» facilitarea posibilitatii consumatorului din MAI de a alege produsele alimentare in cunostinta de
cauza;
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» protejarea consumatorilor din MAI de fraude si practici incorecte privind alimentele, si hrana pentru
animale;

» verificarea calitatii, eficientei si sigurantei produselor medicinale veterinare si hranei pentru animale
in raza de competenta;

» asigurarea in raza de competenta a sanatatii animalelor, supravegherea, monitorizarea, prevenirea
si controlul bolilor la animale, protectia si bunastarea animalelor, cat i protectia mediului.

» reteaua medicala de control in domeniul sigurantei alimentului din Directia Medicala a MAI
coopereaza cu toate institutiile de specialitate, la nivel central si local (ANSVSA, MSP, MADR, etc.).

astfel :

Actiunile de control in MAI pe anul 2010 a medicilor umani si veterinari oficiali, au fost concretizate prin
Note de constatare, Procese verbale de constatare si/sau Procese verbale de constare si sanctionare
a contraventiilor la normele sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor.

In cazul in care pe parcursul controlului oficial s-au constatat aspecte sau evenimente negative in
domeniul sigurantei alimentelor, medicii inspectori de stat (umani si veterinari) au mentionat detaliat
toate aspectele constatate si au intocmit “Planuri de masuri” in care s-a precizeazat termenul de
remediere a deficientelor constatate si au nominalizat persoanele cu responsabilitati in rezolvarea
neconformitatilor.

Totodata au fost luate masuri de atentionare/sanctionare a cadrelor cu responsabilitati pe linia
sigurantei alimentelor si s-a dispus confiscarea unor produse alimentare de origine animala care
puteau pune in pericol sanatatea consumatorilor.

Toate controalele oficiale au fost efectuate de catre medicul inspector sanitar de stat impreuna cu
medicul veterinar oficial de zona, in prezenta unui reprezentant al unitatii MAI. Acestia au respectat cu
strictete metodologiile specifice de control oficial, asigurand totodata securitatea si confidentialitatea
documnetelor, referitoare la obiectivele controlate.

D. Analiza probelor

Prelevarea de probe din alimente in vederea analizelor de laborator, in domeniul sigurantei
alimentelor se face de catre medicii inspectori sanitari si sanitari veterinari in urma suspicionarii de
modificari ce pot sa apara la nivelul unor alimente de origine animala si non animala, determinand
astfel posibilitatea aparitiei unor riscuri in ceea ce priveste salubritatea acestora sau a unor
neconformitati pe linia igienei.

Recoltarea probelor pentru analizele de laborator s-au executat de catre fiecare medic veterinar
oficial in zona de responsabilitate, conform Programului National anual de supraveghere in domeniul
sigurantei alimentelor la laboratoarele DSVSA judetene sau a mun. Bucuresti si in cadrul CMDTA
Bucuresti “Dr. N. Kretzulescu” - Laboratorul de Epidemiologie pentru mun. Bucuresti si jud. lifov.

» Numar de probe cu incalcare = 0 ;

» Procent de probe cu incalcare = 0

2.6.1.4 Ministerul Justitiei

In obiectivele MJ supuse controlului sanitar veterinar in domeniul sigurantei alimentelor se aplica
legislatia sanitara veterinara specifica elaborata de ANSVSA, .adaptata la specificul MJ prin Ordine ale
ministrului MJ si Dispozitii ale directorului general al Aministratiei Nationale a Penitenciarelor.

M.J., prin reteaua sanitara veterinara de inspectie in domeniul sigurantei alimentelor, detine un sistem
eficient de controale oficiale pentru monitorizarea si verificarea conformitatii activitatilor pe fluxul
trasabilitatii produselor alimentare, in conformitate cu legislatia privind sanatatea si bunastarea
animala.

Nivel central : Medicul veterinar este in cadrul compartimentului G.A.Z. (gospodarie agrozootehnica)
subordonat Directiei Economico-Administrativa din cadrul Administratiei Nationale a Penitenciarelor.

Nivel local : G.A.Z.-urile (22 de unitati), bucatariile de unitate(41) si blocurile alimentare(41) sunt
deservite de medici veterinari din reteaua aproprie A.N.P., care in cadrul unitatilor teritoriale formeaza
si reteaua sanitara veterinara proprie de inspectie in domeniul sigurantei alimentelor
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In cadrul Administratiei Nationale a Penitenciarelor functioneaza  Compartimentul Gospodarii
Agrozootehnice incadrat cu medic veterinar, care reprezinta autoritatea sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor in toate unitatile A.N.P. care colecteaza, depoziteaza, proceseaza si valorifica
produse de origine animala si nonanimala.

Acest compartiment din structura A.N.P. reprezinta M.J. in cadrul Comandamentului Antiepizootic
Central, conform legislatiei in vigoare.

Medicii veterinari oficiali din M.J - A.N.P. fac parte, potrivit legii, din sistemul sanitar veterinar unic de
stat, avand atributii si competente de medici “medici veterinari oficiali” pentru toate unitatile M.J. —
AN.P.

Acestia executa expertiza sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a produselor si
subproduselor de origine animala si nonanimala din cadrul unitatilor M.J — A.N.P., verificand modul de
respectare a normelor sanitare veterinare pentru siguranta alimentelor.

Medicii veterinari oficiali isi desfasoara activitatea in toate obiectivele unitatilor M.J — A.N.P., care
colecteaza, depoziteaza, proceseaza si valorifica produse alimentare de origine animala si
nonanimala.

e colaboreaza, ori de cate ori situatia epidemiologica o impune, cu A.N.S.V.S.A., etc, participand la
grupuri de lucru cat si la instruirile organizate pe probleme de siguranta alimentelor;

e analizeaza, evaluaeaza si comunica factorilor de decizie din M.J., A.N.P. potentialul risc pentru
sanatatea efectivelor umane si animale identificat prin activitatile de indrumare, sprijin si control;

Responsabilitatile medicilor veterinari oficiali privind siguranta alimentelor:

e aplica legislatia nationala sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor in unitatiile apartinand
M.J.- A.N.P;

e urmaresc si impun personalului sanitar veterinar propriu, aplicarea si realizarea in unitatile M.J. —
A.N.P. a "Programului actiunilor de supraveghere, prevenire gi control al bolilor la animale, al celor
transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului pe anul in curs" i a
Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor”;

e asigura asistenta sanitara - veterinara in unitatile proprii si executa toate actiunile prevazute in
"Programul actiunilor de supraveghere, prevenire gi control al bolilor la animale, al celor
transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului pe anul in curs",
elaborat de catre Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

e promoveaza si aplica actele normative in domeniul sanitar-veterinar si al sigurantei alimentelor, al
reglementarilor in domeniul calitatii alimentelor in M.J.- A.N.P. prin adaptarea legislatiei nationale la
specificul acestui minister;

e organizeaza si coordoneaza activitatea sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor in
unitatile proprii;

e controleaza modul de aplicare a Normelor sanitare veterinare, a programelor si masurilor stabilite
de catre A.N.S.V.S.A. pentru apararea sanatatii publice si pentru protectia mediului de catre toate
unitatile controlate din raza de competenta;

o verifica documentele sanitare veterinare ce insotesc produsele de origine animala pentru
monitorizarea trasabilitatii acestora;

e colaboreaza, ori de cate ori situatia epidemiologica din tara o impune, la actiunile dispuse de
Comandamentul Antiepizootic (Central, judetean, local), si Directiile Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor (judetene si ale municipiului Bucuresti) ce au drept scop prevenirea si
combaterea unor epizootii;

e colaboreaza, ori de cate ori situatia epidemiologica o impune, cu A.N.S.V.S.A., etc, participand la
grupuri de lucru cat si la instruirile organizate pe probleme de siguranta alimentelor;

e analizeaza, evalueaza si comunica factorilor de decizie din M.J., A.N.P. potentialul risc pentru
sanatatea efectivelor umane si animale identificat prin activitatile de indrumare, sprijin si control;

e actioneaza pentru prevenirea sau combaterea unor eventuale zoonoze specifice si a agentilor
zoonotici specifici (la animale si produse de origine animala), in raza de competenta;
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e actioneaza pentru prevenirea sau combaterea unor eventuale focare de toxinfectii alimentare si /
sau intoxicatii alimentare;

Inspectiile sanitare veterinare in M.J. — A.N.P. se desfasoara conform legislatiei sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor fiind periodice si programate.

Toate controalele se concretizeaza prin Note de constatare privind normele sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor.

Notele de constatare

e sunt elaborate de medicul veterinar din cadrul A.N.P. si de catre medicii veterinare din unitatile
teritoriale si sunt prezentate unitatii controlate.

e notele de control care cuprind aspecte sau evenimente negative pe linia sigurantei alimentelor,
cuprind Planurile de masuri, termenele de remediere a deficientelor si indicarea persoanelor cu
responsabilitati in rezolvarea situatiei . Aceste informatii sunt transmise la A.N.P.

Medicii veterinari oficiali respecta metodologiile specifice de inspectie sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor asigurand securitatea si confidentialitatea documentelor, referitoare la obiectivele
care au fost inspectate.

Nr. Tioul de actiune Nr. de actiuni
crt. P pe anul 2010
1 inspectii sanitare veterinare pe linia sigurantei alimentelor
o L 492
— blocuri alimentare detinuti
2 inspectii sanitare veterinare pe linia sigurantei alimentelor 492
— popote cadre

Exista 41 blocuri alimentare detinuti si 41 popote cadre.

2.6.2 Contaminanti
2.6.2.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.6.2.1.1. Institutul de Igiena si Sanatate Publica Veterinara (IISPV)

1. Expertiza prin analize de laborator a produselor alimentare de origine animala si a furajelor
conform programului actiunilor de supraveghere sanitara veterinara cat si a celor solicitate de
diferiti agenti economici:

In cursul anului 2010, in cadrul Institutului de Igiena si Sanatate Publica Veterinara, in ceea ce
privesc contaminantii, au fost analizate un numar de 277 probe, din care 5 probe in cadrul Programului
de supraveghere, 246 probe indigene, provenite din programele de autocontrol, 24 probe provenite din
import; 2 probe teste de compententa; 2 probe au fost necorespunzatoare.

In cadrul laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor apartindnd DSVSA judetene
au fost analizate, in ceea ce privesc contaminantii,au fost analizate un numar de 1.102 probe, dupa
cum urmeaza:

e in cadrul Programului de supraveghere s-au analizat 754 probe, toate corespunzatoare;
e in cadrul programului de autocontrol s-au analizat 348, toate corespunzatoare.

2. Dezvoltarea de metode noi si validarea acestora

Compartimentul Toxicologie:

- ,Determinarea fierului din lapte praf” prin tehnica SAA cu atomizare in flacara.

3. Teste interlaborator

Conform programului anual de testare a capabilitatii analistilor din laboratoarele D.S.VS.A. judetene,
Compartimentul Toxicologie a organizat un test pentru determinarea elementelor plumb, cadmiu si
mercur din produse pescaresti;

4. Teste de competenta

Institutul, prin specialistii sai din cadrul Compartimentului de Toxicologie, a participat la teste
internationale organizate de FAPAS, CRL etc astfel :
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- Test CRL pentru determinarea elementelor plumb, cadmiu, arsen si mercur din cadrul ISS, Roma —
PT-14, care a constat din 2 probe de carne congelata de curcan;

- Test CRL pentru determinarea elementelor plumb, cadmiu, arsen si mercur din cadrul IRMM, Geel,
Belgia, care a constat dintr-o proba de fructe de mare;

- Test CRL pentru determinarea elementelor plumb, cadmiu, arsen si mercur din cadrul IRMM, Geel,
Belgia, care a constat dintr-o proba de furaj mineral;

- Test CRL, CEFAO 14 PT, pentru determinarea elementelor plumb, cadmiu, arsen si mercur din cadrul
IRMM, Geel, Belgia, pe matricea peste proaspat;

5. Perfectionarea pregatirii profesionale

- Instruirea unui specialist din cadrul compartimentului de toxicologie pe tema ,determinarea metalelor
grele din produse de origine animala si furaje” prin metoda SAA cu atomizare in flacara.

- Instruirea unui specialist din cadrul compartimentului pe tema determinarii micotoxinelor prin metoda
ELISA.

-Instruirea unui specialist de la DSVSA Bacau cu tema ,Determinarea metalelor grele prin SAA cu
atomizare in flacara din furaje” si ,Determinarea micotoxinelor prin tehnica analitica ELISA din
furaje”.

- Instruirea a doi specialisti de la DSVSA lalomita cu tema ,Determinarea metalelor grele prin SAA
cu atomizare in flacara din furaje si produse alimentare de origine animala (peste)”.

Participarea specialistilor ISPV din cadrul Compartimentului de Toxicologie la instruiri organizate de
catre institutii abilitate Tn strainatate in anul 2010 (instruiri, reuniuni, workshop-uri, comunicari):

- Un specialist din cadrul compartimentului a participat la intalnirea de lucru organizata de Centrul
Comun de Cercetare al Uniunii Europene (JRC EUROPEAN COMMISION), Institutul pentru Materiale
si Masuratori de Referinta (IRMM), Laboratorul European de Referinta pentru Micotoxine (EU-RL —
Mycotoxins), in colaborare cu DG SANCO;

- Un specialist din cadrul compartimentului a participat la intalnirea de lucru organizata de Centrul
Comun de Cercetare al Uniunii Europene (JRC EUROPEAN COMMISION), Institutul pentru Materiale
si Masuratori de Referinta (IRMM), Laboratorul European de Referintd pentru Metale grele (EU-RL —
Havy Metals), in colaborare cu DG SANCO;

- Un specialist din cadrul compartimentului a participat la intalnirea de lucru organizata de Centrul
Comun de Cercetare al Uniunii Europene , Laboratorul European de Referintd pentru Elemente
Chimice ((EU-RL CEFAO), in colaborare cu DG SANCO;

- Doi specialisti din cadrul compartimentului au participat la al lll-lea workshop organizat de
Biotehnol, Alltech, Diamedix Diagnostica avand ca tema , Fungi si micotoxine in lantul alimente-
animale-om.

2.6.2.1.2 Directia Generala Siguranta Alimentelor

Prelevarea de probe in vederea testarii nivelului anumitor contaminanti din anumite produse de origine
non-animala pentru anul 2010 s-a realizat in cadrul Programului National de Supraveghere gi Control
in domeniul Sigurantei Alimentelor pentru 2010 (PSC), in cadrul controalelor tematice si a altor tipuri
de controale precum si in baza Deciziei Comisiei 504/2006 privind conditile speciale aplicate
anumitor produse alimentare importate din anumite tari terte datoritd riscului contaminarii acestor
produse cu aflatoxind, cu modificarile si completarile ulterioare si a Regulamentului (CE) Nr.
669/2009 al Comisiei din 24 iulie 2009 de punere in aplicare a Regulamentului (CE) nr. 882/2004 al
Parlamentului European [i al Consiliului in ceea ce privellte controalele oficiale consolidate efectuate
asupra importurilor de anumite produse de hrana pentru animale (Ji alimentare de origine neanimala
i de modificare a Deciziei 2006/504/CE, cu modificarile si completarile ulterioare.

Programul National de Supraveghere si Control in domeniul Sigurantei Alimentelor pentru 2009 este
aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 1492/2009 pentru aprobarea actiunilor sanitare veterinare
cuprinse in Programul actiunilor de supraveghere, prevenire, control gi eradicare a bolilor la animale, a
celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor gi protectia mediului, a altor actiuni
prevazute in alte programe nationale, pe care Autoritatea Nationald Sanitara Veterinara si pentru
Siguranta Alimentelor trebuie sa le puna in aplicare, precum si a tarifelor maximale aferente acestora
pentru anul 2010, publicata in Monitorul Oficial al Romaniei nr. 898 din 22 decembrie 2009.
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Normele de aplicare ale PSC sunt aprobate prin Ordinul nr. 2 al presedintelui ANSVSA pentru
aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului actiunilor de supraveghere, prevenire gi
control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia
mediului pentru anul 2010 si a Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei
alimentelor pentru anul 2010, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei nr. 49 din 21 ianuarie 2010,
prezentat in Anexa 9.

I. Rezultatele aplicarii programului national de supraveghere si control in domeniul sigurantei
alimentelor pentru anul 2010

La nivelul anului 2010, gradul de realizare la nivel national a obiectivelor propuse este de 94% cu
aproximativ 10% mai mare fata de anul 2009.

Principalele cauze care au condus la nerealizarea in intregime a planului cifric intocmit pe trimestre
pentru fiecare judet :

- numarul mai mic de unitati existent fatd de cel prevazut in planul cifric din cauza inchiderii sau
suspendarii temporare a activitatii unor unitati;

- numarul mai mic de importuri fata de cel estimat;

- lucrari de modernizare a laboratoarelor care si-au intrerupt temporar activitatea;
- consumabile insuficiente;

- capacitatea analitica insuficient3;

- personal insuficient;

Rezultate obtinute in urma efectuarii controlului oficial din cadrul Programului pentru anul 2010.

Teste realizate
Parametrul testat L it
estimate Nr. teste Rezultat teste
Nr. total
neconforme neconforme
AFLATOXINA TOTALA** si 14ug/kg
B1* i 2k 2 104.4 ug/kg
OCHRATOXINA A 712 749 0 0
PATULINA 317 290 0 0
1143,36 ug/kg
DEOXINIVALENOL 1368 1157 3 1126,07 ug/kg
1054,13 pg/kg
ZEARALENONA 1539 1276 0 0
FUMONISINA 380 331 0 0
CADMIU si PLUMB 1449 1964 0 0
NITRATI 196 163 0 0
3 MPCD 2 4 0 0
DIOXINA (PCB) 63 36 0 0
STANIU 90 80 0 0
HIDROCARBURI

AROMATICE POLICICLICE 30 24 0 0

TOTAL 6594 6447 5

MONITORIZARE
FURAN 48 50 0 0
ACRILAMIDA 80 75 0 0
PCB SI DIOXINE SIMILARE 2 2 0 0
TOXINA T2 439 329 0 0
OHRATOXINA A 482 294 0 0
1051 750
TOTAL 7645 7197 5
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in cursul anului 2010, la nivelul celor 42 de judete, s-au realizat un numar de 6594 de teste in vederea
aplicarii masurilor de control oficial si 1051 de teste pentru monitorizarea anumitor parametrii, in
conformitate cu recomandarile Comisiei Europene. Probele au fost prelevate pentru produse
provenind din import (376), din productia autohtona (4806), din comertul intracomunitar (1845) si
inainte de punerea in libera circulatie a produselor alimentare (48).

Au existat 5 probe neconforme pentru micotoxine.

Il. Rezultatele cotroalelor tematice si a altor controale

Tn tabelul de mai jos sunt prezentate rezultatele controalelor oficiale efectuate in afara programului de
supraveghere si control pentru anul 2010.

Teste realizate
< Numar teste Rezultat teste
Parametrul testat Numar total neconforme neconforme

Aflatoxina totala si B1 45 0 0
Ochratoxina A 17 0 0
Deoxinivalenol 10 1
Zearalenona 4 0 0
Plumb 31 0 0
Cadmiu 23 0 0
Nitrati 12 0 0

TOTAL 142 1
Monitorizare 0
Acrilamida 1 0 0
Toxina T2 1 0 0
Ocratoxina 1 0 0

TOTAL 145 1 0

In anul 2010 au fost prelevate un numar de 145 probe, in special la suspiciune, pentru indeplinirea
dispozitiilor date de catre ANSVSA prin Note de serviciu, unitati nou infiintate sau in cadrul SRAAF.
Acest numar este aproximativ egal cu cel din anul precedent. A existat 1 proba neconforma prelevata
in cadrul SRAAF, in cadrul alertelor pentru probele pozitive de la punctul I.

lll. Rezultatele aplicarii legislatiei privind importurile in conditii speciale pentru anul 2008

Referitor la importurile in conditii speciale, Romania are obligatia sa raporteze Comisiei Europene
trimestrial rezultatele aplicarii legislatiei comunitare. Raportul Romaniei privind rezultatele analitice ale
controlului oficial asupra transporturilor de produse acoperite de Regulamentul CE 1152/2009, asa
cum a fost transmis catre CE, este prezentat in Anexa 10. Pentru anul 2010 nu s-au inregistrat probe
neconforme din punct de vedere al continutului de aflatoxine.

In ceea ce priveste controalele oficiale consolidate pentru anumite produse alimentare de origine
nonanimala supuse Regulamentului CE 669/2009, Roméania raporteaza trimestrial Comisiei Europene
rezultatele controalelor efectuate prin cele 8 puncte de intrare desemnate.

Pentru raportarea datelor catre Comisia Europeana, a fost utilizat formularul PDF (Food-Non-Animal-
0.33_prod_Ares.pdf). Rapoartele trimestriale detaliate pot fi gasite pe urmatorul link:

https://webgate.ec.europa.eu/sanco foodnonanimal boxi/InfoViewApp/logon.jsp,

In tabelul de mai jos, se gdsesc rezultatele controalelor prezentate Comisiei Europene pe cele 4
trimestre ale anului 2010.

Pag. 66 din 113



Transport
uri
analizate

Transporturi
neconforme

Anul Nr. de Nr. de transporturi/tipul de produs/ tara de
2010 transporturi origine

1/ardei iute (Capsicum annuum)/China
4/oligoelemente/China 10 0
2/orez basmati/ India
9 /arahide/ Argentina

14/arahide/Argentina
Trim. 1l 21 3/oligoelemente/China 9 0
4 /orez basmati/india

9/ arahide/Argentina

4/ oligoelemente/China
Trim. 1l 19 3/chili/China 8 0
2/ orez basmati/Pakistan

1/ardei iute (Capsicum annum)/India

Trim. | 16

15/arahide/Argentina
3/oligoelemente/China 3 0
3/chilli/China

2/orez basmati/ Pakistan

Trim. IV 23

47/arahide/Argentina
14/oligoelemente/China
Total 79 7/chilli /China 30 0
6/orez basmati/india
2/orez basmati/Pakistan

In anul 2010 au fost 79 transporturi de produse alimentare de origine nonanimala dintre care 30 de
transporturi au fost supuse prelevarilor de probe si analizelor dar nu au fost cazuri de loturi
neconforme.

IV. Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control

in domeniul contaminantilor alimentari s-au inregistrat 5 probe neconforme la nivelul anului 2010
pentru produsele prelevate in cadrul Programului de Supraveghere si Control pentru Anul 2010.

2 dintre probele neconforme au fost de miez de nuci si nuci in coaja productie autohtona. Miezul de
nuci neconform a fost distrus iar stocul de nuci in coaja era epuizat in momentul prelevarii.

Celelalte 3 probe au fost de faina, paine si paste fainoase provenind din faina contaminata. Faina a
fost contaminata cu DON si provine din grau din productie autohtona. O parte dintre produse erau
consumate Tn momentul prelevarii iar cele neconsumate au fost distruse.

V. Actiuni intreprinse pentru a asigura eficienta activitatilor de control
1. Activitati de instruire

In anul 2010 au fost organizate 4 videoconferinte in cadrul carora participantii au primit si informatii
referitoare la legislatia, procedurile si ghidurile referitoare la contaminantii din alimente. La aceasta
instruire au participat directorii pentru siguranta alimentelor urméand apoi ca acestia sa instruiasca
inspectorii din cadrul DSVSA-urilor.

2. Alocarea de resurse suplimentare (personal, dotare cu echipamente, logistica, etc.)

In cursul anului 2010, Compartimentele Siguranta Alimentelor din cadrul Directiilor Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor au achizitionat o serie de echipamente specifice pentru imbunatatirea
activitatilor de control si inspectie, de exemplu:

- instrumente pentru aprecierea microclimatului (termohigrometru);

- echipamente pentru recoltare probe: scafe, sigilii, echipamente de unica folosinta (capelina,
masca, halat, manusi);

3. Informari pentru operatorii din domeniul alimentar si consumatori

Cu ocazia controalelor si inspectiilor operatorii din domeniul alimentar au fost informati asupra
anumitor aspecte privind monitorizarea lantului alimentar din punct de vedere al contaminantilor,
despre importanta aplicarii corecte a legislatiei privind limitele maxime admise ale contaminantilor in
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produsele alimentare, metodele de prelevare de probe si de analiza, aspecte privind rezultatele de
laborator, aplicarea ghidurilor de bune practici. De asemenea, in judetele unde se desfasoara activitati
de import direct de produse alimentare, in conditii speciale, s-au organizat instruiri cu operatorii pentru
informarea si discutarea legislatiei specifice.

4. Comunicare si colaborare cu alte structuri implicate in activitatea de control;

in vederea realizarii atributiilor de control oficial pentru domeniul contaminantilor alimentari, inspectorii
DSVSA din Compartimentul Siguranta Alimentelor au colaborat in cursul anului 2010 cu inspectorii din
cadrul Biroului de Inspectie si Control din structura proprie in special in cadrul altor controale decat
cele prevazute prin Program. De asemenea, acestia au colaborat cu reprezentanti ai altor structuri cu
responsabilitati in domeniul sigurantei alimentelor pentru situatiile care solicitau prezenta acestora,
precum ASP, OJPC, DADR, Directia Muncii, etc. Mai mult, la nivel judetean s-au constituit organisme
similare Comitetului Interministerial avand ca scop eficientizarea controlului oficial Tn domeniul
sigurantei alimentelor.

2.6.3 Reziduuri de pesticide
2.6.3.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

Controlul reziduurilor de pesticide din produsele de origine animala se realizeaza conform Directivei
96/23 CE privind masurile de control care se aplica anumitor substante si reziduurilor acestora la
animalele vii si in produsele obtinute de la acestea. Rezultatele obtinute sunt raportate Comisiei
Europene anual pana la data de 31 martie.

2.6.3.1.1. lISPV:

1. Expertiza prin analize de laborator a produselor alimentare de origine animala si a furajelor
conform programului actiunilor de supraveghere sanitara veterinara cat si a celor solicitate de
diferiti agenti economici:

In cadrul sectiilor zonale de control reziduuri, in vederea determinarii reziduurilor de pesticide s-au
analizat un numar de 455 probe, in cadrul Programului de supraveghere si 247 probe, la cerere,
toate probele au fost corespunzatoare.

Sectia control reziduuri din ISPV a analizat la cerere un numar de 41 probe, toate corespunzatoare.

2. Dezvoltarea de metode noi si validarea acestora
- dezvoltarea unei metode de confirmare pentru reziduurile de pesticide pe echipamentul GC-MS/MS.

Teste de competenta:

Institutul prin specialistii sai din cadrul Sectiei Control Reziduuri a participat la teste internationale
organizate de FAPAS, CRL etc astfel:

Serviciul determinari reziduuri:
- Participarea la testul interlaborator organizat de Rikilt Wageningen si CRL Freiburg — determinare

PCB-uri in ulei mineral, furaj pentru hrana bovinelor, ulei de peste si furaj pentru hrana pestilor.

- Participarea la testul interlaborator EUPT C4 organizat de CRL Freiburg — pesticide organoclorurate,
organofosforice, carbamati, piretroide in proba de secara.

- Participarea la testul EUPT AO 05, organizat de CRL Freiburg - pesticide organoclorurate,
organofosforice, piretroide in carne tocata de pasare.
Perfectionarea pregatirii profesionale

- Instruirea a doi specialisti din cadrul DSV Bacau, privind determinarea reziduurilor de pesticide
organoclorurate si PCB din furaje prin GC-MS/MS.

- Instruirea unui specialist din cadrul Universitatii de $tiinte Agronomice si Medicina Veterinara
Timisoara, privind determinarea reziduurilor de pesticide organoclorurate, organofosforice si PCB;

- Instruirea unei chimiste de la DSVSA Buzau privind determinarea reziduurilor de pesticide

organoclorurate din furaje.
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Participarea specialistilor [ISPV din cadrul Serviciului Control reziduuri la instruiri organizate de
catre institutii abilitate Tn strainatate in anul 2010 (instruiri, reuniuni, workshop-uri, comunicari):

- Participarea la workshop-ul organizat de CRL-SRM Stuttgart si CRL-FV Almeria, privind reziduurile
de pesticide in fructe, legume si SRM.

- participarea la workshop-ul organizat de CRL Freiburg, privind analiza reziduurilor de dioxine si
PCB-uri din produse de origine animala si furaje.

- reziduuri de pesticide din produsele de origine nonanimala
2.6.3.1.2 Directia Generala Siguranta Alimentelor

Romania prezintd raportul anual asupra monitorizarii reziduurilor de pesticide in conformitate cu
prevederile art. 31 al Regulamentului (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliulul din
23 februarie 2005 privind confinuturile maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe
produse alimentare si hrana de origine vegetala si animala pentru animale si de modificare a Directivei
91/414/CEE cu modificarile si completarile ulterioare si al art. 3 din Regulamentul Comisie (CE) nr.
901/2009 privind un program comunitar de control, multianual si coordonat, pentru 2010, 2011 si 2012
de asigurare a respectérii limitelor maxime ale concentrafiilor de reziduuri de pesticide din si de pe
alimentele de origine vegetala si animala si de evaluare a expunerii consumatorilor la aceste reziduuri.
Acest raport este transmis la EFSA in conformitate cu prevederile legislative pana la data de 31
august 2011. Dupa transmitere raportul este publicat pe pagina web a ANSVSA, la adresa:
http://www.ansvsa.ro/?pag=18

2.6.3.2 Ministerul Sanatatii

In cadrul Programelor nationale de sanatate pentru anul 2010 (Ordinul nr. 264/407/2010 pentru
aprobarea Normelor tehnice de realizare a programelor nationale de sénéatate in anul 2010) privind
monitorizarea si controlul reziduurilor de pesticide in alimente cu destinatie nutritionala speciala (baby
food), au fost prelevate si analizate probe de aliment, conform tabelului de mai jos:

Nr.probe Nr.probe % probe efectuate din Nr.probe

Up el planificate efectuate probele planificate neconforme

Determinarea reziduurilor
de pgstlplde in produse cu 252 183 72.62% 0
destinatie nutritionala
speciala (baby food)

2.6.3.3 Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale / Agentia Nationala Fitosanitara

Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale este autoritatea centrala in domeniul produselor de protectie
a plantelor, care coordoneaza si controleaza aplicarea prevederilor legale specifice prin Agentia
Nationala Fitosanitara.

Ministerul Agriculturii Dezvoltarii Rurale — Agentia Nationala Fitosanitara, are responsabilitatea
planului de monitorizare a reziduurilor de pesticide din fructe, legume si cereale iar implementarea
acestuia se face prin Laboratorul Central pentru Controlul Reziduurilor de Pesticide in Plante si
Produse Vegetale si Unitatile Fitosanitare Judetene.

A) Conformitate privind legislatia

Sistemul de control oficial in domeniul monitorizarii calitatii produselor de protectie a plantelor,
controlului produselor de protectie a plantelor la comercializare si utilizare, monitorizarii reziduurilor de
pesticide si al sigurantei alimentare se desfasoara in conformitate cu prevederile legislatiei europene
transpuse in legislatia nationala.

Acte normative elaborate si adoptate in conformitate cu prevederile legislatiei fitosanitare
comunitare:

v Ordin nr. 203/2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare
in produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr.
680/7 octombrie 2010);
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v Ordin nr. 144/2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare
in produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr.
585 /18 august 2010);

4 Ordin nr. 22/ 2010 privind actualizarea listei cu substantele active autorizate pentru utilizare
in produse de protectie a plantelor pe teritoriul Romaniei (Monitorul Oficial al Romaniei, Partea | nr.
247/ 19 aprilie 2010).

Note de serviciu elaborate si adoptate in conformitate cu prevederile legislatiei fitosanitare
comunitare:

- Ordinul nr. 23 din 29.01.2010 privind stabilirea programului national de monitorizare a calitatii
produselor de protectie a plantelor pentru anul 2010, procedurii generale privind controlul produselor
de protectie a plantelor la comercializare si utilizare si procedurii privind inregistrarea pentru activitatea
de comercializare a produselor de protectie a plantelor.

- Plan de Monitorizare a reziduurilor de pesticide in plante si produse vegetale, in concordanta cu
Regulamentul (CE) nr. 396/2005

B) Controale oficiale efectuate in anul 2010

Monitorizarea calitatii produselor de produse de protectie a plantelor pentru 2010

Conform Programului de Monitorizare - 200 probe planificate

283 probe analizate

Rezultatele controalelor oficiale privind controlul produselor de protectie a plantelor la
comercializare si utilizare

Inspectii la comercializare:

Numar total inspectii pentru 2010 la comercializare — 4702

Numar total inspectii pentru 2010 la utilizare - 2402

Nr. e < . . Numar de nereguli
crt. Specificatie Numar de inspectii gisite (specificati)
1. PPP neomologate 4693 8

2. | Vanzari neautorizate de PPP 4692 11

3 Conditii de depozﬂare 4692 32

necorespunzatoare

4. | Neconformitati privind eticheta 4692 20

5. Produse expirate 4692 19

6. | Neconformitati de ambalare 4688 2

7. Probe pentru analize 271 0

8. | Altele (va rugam sa specificati) 1331 83

Inspectii la utilizare:

Nr. e - < . . Numar de nereguli
crt. Specificatie Numar de inspectii gdsite (specificati)
1. Folosirea de PPP neomologate 2420 2

2. Folosirea neautorizata de PPP 2420 2

3. Masuri de protectie nerespectate 2421 9
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4. Elimina_rea ilegala a pesticidelor 2412 0
iesite din uz

5. Conditii improprii de depozitare 2411 11

6. Altele 1008 43

La constatatea neregulilor au fost aplicate masuri contraventionale conform reglementarilor legale in
vigoare.

C. Actiuni de asigurare a functionarii eficiente a serviciilor de control oficial in domeniul
fitosanitar-produse de protectie a plantelor

v Intarirea capacitatii de implementare a legislatiei comunitare privind produsele de
protectie a plantelor la comercializare si utilizare si al reziduurilor de pesticide in plante si
produse vegetale.

In vederea implementarii Hotararii Guvernului nr. 1559/2004 privind procedura de omologare a
produselor de protectie a plantelor in vederea plasarii pe piata si a utilizarii lor pe teritoriul Romaniei si
monitorizarii reziduurilor de pesticide din plante si produse vegetale, au fost luate o serie de masuri,
respectiv:

o controlul calitatii produselor de protectie a plantelor, comercializarii si utilizarii acestora prin
programul anual de monitorizare;

o autorizarea pentru activitatea de comercializare a produselor de protectie a plantelor;

o autorizarea pentru activitatea de prestari de servicii cu produse de protectie a plantelor;

o autorizarea pentru utilizarea produselor de protectie a plantelor clasificate ca foarte toxice (T+)
si Toxice (T);

o controlul reziduurilor de pesticide in plante si produse vegetale prin programul national de
monitorizare;

o gestionarea alertelor rapide in cazul depasirii LMA la diferite combinatii pesticid /cultura;

o actualizarea si implementarea Planului national unic de control integrat pentru Romania in
domeniul fitosanitar, in conformitate cu prevederile Regulamentului 882/2004;

o actualizarea Planului Strategic Integrat pentru perioada 2010-2013 in domeniul fitosanitar;

v Comunicarea si schimbul de informatii cu Comisia Europeana

. participarea la organismele internationale O.E.P.P., C.I.LP.V, F.A.O., Banca Mondiala,

gestiunea corespondentei si materialelor documentare ;
e asigurarea schimbului de informatii cu Comisia Europeana;
participarea lunara la Comitetul Permanent pentru Lantul Alimentar si Sanatatea Animala ;

o participarea la lucrarile sub-comitetelor si comitetelor de asociere privind monitorizarea
progreselor inregistrare in adoptarea si implementarea acquis-ului comunitar;

o elaborarea mandatelor de pozitie a Romaniei fata de documentele din sectorul fitosanitar
elaborate la nivelul Uniunii Europene;

o formularea de raspunsuri catre alte organizatii de profil, cum ar fi Organizatia Europeana si
Mediteraneeana pentru Protectia Plantelor (OEPP) si Autoritatea Europeana pentru Siguranta
Alimentelor- European Food Safety Authority (EFSA).

4 Participarea la grupurile de lucru organizate de Comisia Europeana privind:

o controlul produselor de protectie a plantelor (comercializare si utilizare), desfasurat in perioada
20-24 iunie 2010, in Vilnius — Lituania

v Dezvoltarea sistemului informatic national de protectia plantelor

eactualizarea sistemului PESTEXPERT privind situatia omologarii produselor de protectie a plantelor
in Romania;

Laboratorul pentru controlul calitatii produselor de protectie a plantelor
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Principalele obiective in 2010 au fost:
- efectuarea analizelor fizico-chimice pentru produsele de protectie a plantelor,

-imbunatatirea continua a eficacitatii sistemului de asigurare a calitatii conform prevederilor
standardului SR EN ISO/CEI 17025/2005;

-mentinerea acreditarii RENAR pentru toate metodele de analiza evaluate;
- intarirea capacitatii administrative si perfectionarea pregatirii profesionale;

- evaluarea proprietatilor fizico-chimice a produselor de protectie a plantelor, in vederea omologarii,
conform HG 1559 / 2004, privind procedura de omologare a produselor de protectie a plantelor in
vederea plasarii pe piata si a utilizarii lor pe teritoriul Romaniei;

Efectuarea analizelor de laborator

In anul 2010 au fost analizate 144 de probe (143 receptionate in anul 2010 si o proba restanta din
anul 2009), probe ridicate din produse de protectie a plantelor, pentru analize fizico-chimice, prelevate
de inspectorii fitosanitari, in conformitate cu Ordinul nr. 23 din 29.01.2010 privind stabilirea
programului national de monitorizare a calitatii produselor de protectie a plantelor pentru anul 2010,
procedurii generale privind controlul produselor de protectie a plantelor la comercializare i utilizare gi
procedurii privind inregistrarea pentru activitatea de comercializare a

produselor de protectie a plantelor; la probele respective au fost efectuate 576 analize fizico-chimice.
Probele analizate au constat in:

e 35 probe pentru controlul respectarii legii, din care 3 au fost neconforme, 1 necunoscuta, 8
contrafacute si 3 solutii de tratat plante, 13 probe de produse vegetale;

e 109 probe din cadrul Programului national de monitorizare a calitatii produselor de protectie a
plantelor, din care 1 a fost neconforma.

In cadrul Programului national de monitorizare a calitatii produselor de protectie a plantelor, laboratorul
pentru controlul calitatii pesticidelor are ca obiectiv si coordonarea laboratoarelor zonale ce apartin
Unitatilor Fitosanitare Arad, Bacau, Olt si Mures. Numarul total de probe efectuate in cadrul acestui
program in anul 2010 de laboratoarele zonale a fost de 174, repartizate astfel: Arad: 39 de probe,
Bacau: 47 de probe, Olt: 50 de probe si Mures: 38 de probe.

Perfectionarea pregatirii profesionale a personalului Laboratorului pentru Controlul calitatii
pesticidelor s-a concretizat in anul 2010 in participarea la seminarii privind

“Armonizarea legislatiei dezbateri pe tema implementarii noului regulament european legat de
omologarea produselor de protectia plantelor, Evaluarea si inregistrarea produselor de protectie a
plantelor.

S-a participat la diverse conferinte privind tehnicile cromatografice de analiza si spectrometrie de
masa.

Laboratorul central pentru controlul reziduurilor de pesticide in plante si produse vegetale

In cadrul programului national de monitorizare in anul 2010 au fost analizate 2359 probe din cele 2500
planificate, din care 1092 probe fructe, 1097 probe legume si 170 cereale. Din totalul de 2359 probe
analizate, in cadrul programului de monitorizare al reziduurilor de pesticide din anul 2010, 520 de
probe au avut reziduuri de pesticide. Din cele 520 de probe cu reziduuri, 502 probe au avut reziduuri
de pesticide sub limita maxima admisa si 18 probe au avut reziduuri de pesticide cu valori mai mari
decat limita maxima admisa.

Au fost monitorizate un numar de 128 substante active, inclusiv metaboliti.

Nr. o % o Nr. probe cu Nr. probe cu
Produs Probe aftglzct,c?:e Probe f" z:‘?ﬁ; cont. de rez. cont. de rez.
prelevate UE pest. < LMA pest. > LMA
Fructe 1092 67,8 14,7 17,5 388 16
Legume 1097 92,6 4.6 2,8 110 2
Cereale 170 82,4 12,9 4,7 22 0
TOTAL 2359 520 (22%) 18 (0,8%)
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LMA = limita maxima admisa conform Reg. (EC) 396/2005.

Procedura de prelevare este reglementata in Ordinului MAPDR. nr.1256/ 2005 care transpune
directiva 2002/63/EU din legislatia UE.

e Printre cele mai frecvente pesticide detectate in probe sunt; clorpirifos, clorpirifos-metil,
tebuconazol, propargit, bifentrin, pirimetanil, ciprodinil, ortofenilfenol.

e Produsele care, raportat la numarul de probe analizate, au prezentat reziduuri de pesticide in
proportie mare au fost: grapfruit, mandarine, lamai, mere.

e Produsele care au avut depasiri ale LMA au fost: salata, mere, struguri de vin si struguri de masa.

e Pesticidele, a caror valoare gasita a fost mai mare decat LMA, au fost: clorpirifos, clorotalonil,
procimidon si dicofol.

2. Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control

Din cele 520 probe cu pesticide, la 18 au fost depistate depasiri ale limitelor maxime admise pentru
unele reziduuri de pesticide , au fost declansate sisteme de alerta si au fost aplicate prevederile
legislatiei in vigoare (Legea nr.89/2006 privind penalitatile).

Tabel cu sistemele de alerta declansate in urma depistarii depasiri ale limitelor maxime admise ale
reziduurilor de pesticide, in conformitate cu Reg. 396/2005.

Progius . Unlta.te Origine Rez@fu Valoar LM ALERTA NR
agricol Fitosanitara pesticid e A
Salata Giurgiu Romani clorpirifos 0,12 0,05
1 a 026/ 29.04.2010
clorotalonil 0,44 0,01
Salata Giurgiu Romani boscalid 0,08 10
2 a
clorpirifos 1,04 0,05 | 027/29.04.2010
clorotalonil 3,28 0,01
tolclofos-metil 0,03 2
Struguri Constanta Romani pirimetanil 0,84 5
3 de vin a
procimidon 0,38 0,02
4 Struguri Constanta Romani pirimetanil 0,05 5
de vin a
procimidon 0,4 0,02
Struguri Constanta Romani procimidon 0,22 0,2 093/ 08.10.2010
5 de vin a T
6 Struguri Constanta Romani pirimetanil 0,71 5
de vin a
procimidon 1,08 0,02
7 Struguri Constanta Romani pirimetanil 0,02 5
de vin a
procimidon 4,24 0,02
8 Struguri Constanta Romani procimidon 0,75 0,02 094/ 08.10.2010
de vin a T
tebuconazol 0,03 2
9 Struguri Constanta Romani procimidon 0,72 0,02
de vin a
tebuconazol 0,08 2
Struguri Constanta Romani procimidon 0,24 0,02
10 | devin a
Struguri Romani ciprodinil 0,28 5
11 | masa Constanta a
fludioxinil 0,14 2
procimidon 1,17 0,02
12 | Struguri Constanta Romani procimidon 0,19 0,02
de vin a
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tebuconazol 0,02 2
Struguri lifov Romani procimidon 3,75 0,02
13 | masa a
Struguri lIfov Romani procimidon 4,74 0,02 098/19.10.2010
14 | masa a
Struguri Romani clorpirifos 0,06 0,5
15 | masa Bucuresti a
fenhexamid 0,24 5 099/ 20.10.2010
procimidon 1,75 0,02
16 | Mere lasi Romani dicofol 0,525 0,02 | 107/03.12.2010
a
17 | Mere Prahova Romani clorpirifos 0,097 0,5
a
dicofol 0,147 0,02
propargit 0,34 3
18 | Mere Prahova Romani clorpirifos 0,03 0,5 108/03.12.2010
a
dicofol 0,19 0,02
propargit 0,47 3

Raportat la numarul de probe analizate, procentul de neconformitati este de 0,8%.

Cauzele acestor depasiri au fost in principal utilizarea unor produse de protectia plantelor interzise pe
piata, nerespectarea dozelor recomandate si nerespectarea perioadei de pauza intre tratament si
recoltare. Aceste produse care au avut reziduuri peste limita prevazuta de legislatie, au fost retrase de
pe piata si au fost aplicate sanctiunile prevazute de lege in asemenea cazuri.

3. Teste interlaboratoare ;

In cursul anului 2010 laboratorul a participat la testele europene organizate de laboratoarele
comunitare de referinta:

- testul CRL pentru pesticide in cereale (EUPT-C4) organizat de Universitatea Tehnica din Danemarca
constand in determinarea reziduurilor de pesticide din secara. Din cele 14 substante active adaugate
la test, am analizat si gasit 10. Din cele analizate, pentru 8 am avut un z-scor intre 0,9 si 2 iar pentru
doua dintre ele (malation si isoproturon) am avut z-scor mai mare de 3. S-a luat masura revalidarii
metodei pentru aceste doua substante active (malation si isoproturon).

- test organizat de CRL pentru pesticide in legume si fructe (EUPT-FV12), organizat de Universitatea
din Almeria - Spania, canstdnd in determinarea reziduurilor de pesticide din praz. Din cele 16
substante introduse in test, am analizat 8 substante active pentru care am obtinut un z-scor intre 0 si
1,4. Masura corectiva care poate fi luata, este achizitionarea de standarde de pesticide, pentru a
putea analiza toate cele 170 de substante,cuprinse in lista transmisa de organizatori.

2.6.4 Organisme modificate genetic

2.6.4.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.6.4.1.1. Directia Generala Siguranta Alimentelor

Unitatile supuse supravegherii si controlului la nivelul anului 2010 au fost depozitele de soia, porumb si
rapita, fabrici de nutreturi combinate, fabrici de ulei din soia germeni de porumb sau ulei de rapita,
unitati de procesare soia, porumb si rapitda, pentru obtinerea de alimente, altele decat cele pentru
productia de ulei, unitati de comercializare a soiei/porumbului si produselor care contin, sunt
constituite sau sunt derivate din soia/porumb.

In conformitate cu Decizia Comisiei nr. 289/2008 privind masurile de urgenta referitoare la organismul
modificat genetic “Bt63” in produse din orez si in conformitate cu recomandarile Misiunii de evaluare a
FVO nr. 8138/2009 a fost acordatd o atentie deosebitd controalelor la import pentru tipurile de orez
provenite din China. Conform raportarilor PIF, nu s-au inregistrat importuri de produse ce fac subiectul
Deciziei amintite.

Rezultate obtinute:
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Urmare a controlului oficial pentru trasabilitatea si etichetarea alimentelor si furajelor modificate
genetic, din cadrul Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor pentru
anul 2010, au fost realizate un numar de 2267 controale, in unitatile supuse supravegherii si
controlului, prelevandu-se 771 de probe. De asemenea au fost aplicate 2 avertismente gi 2 sanctiuni
contraventionale.

O data cu intrarea in vigoare a noului model de raportare a rezultatelor activitatilor de control oficial in
domeniul trasabilitatii si etichetarii alimentelor si furajelor modificate genetic, datele sunt colectate de
la DJSVSA judetene, lunar si includ si raportarea controalelor si prelevarilor de probe in afara
Programului de Supraveghere .

Centralizare activitate DJSVSA - control oficial trasabilitate si etichetare SOIA alimente si furaje
modificate genetic ianuarie — decembrie 2010

Centr

Luna Nr. controale Nr. prelevari de probe Sanctiuni/Masuri
lanuarie 32 0 0
Februarie 46 0 0
Martie 225 88 1 avertisment
Aprilie 74 23 0
Mai 127 29 0
lunie 151 56 0
lulie 49 16 0
August 108 26 0
Septembrie 167 46 0
Octombrie 105 33 0
Noiembrie 176 69 0
Decembrie 120 25 0
TOTAL 1380 411 1 avertisment

alizare activitate DJSVSA - con

trol oficial trasabilitate

furaje modificate genetic ianuarie — decembrie 2010

si etichetare PORUMB alimente si

Luna Nr. controale Nr. prelevari de probe Sanctiuni/Masuri
lanuarie 13 0 0
Februarie 24 0 0
Martie 158 75 0
Aprilie 35 8 0
Mai 86 23 0
lunie 93 42 0
lulie 33 11 0
August 68 21 0
Septembrie 114 48 0
Octombrie 80 42 0
Noiembrie 110 62
Decembrie 73 28
TOTAL 887 360 0

Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control
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Deficientele constatate cu ocazia controalelor efectuate in anul 2010 au constat in absenta unor
documente cu privire la asigurarea trasabilitatii si etichetarii OMG, pentru produsele depozitate si
comercializate.

Comparativ cu anul 2009, in 2010 s-au inregistrat un numar mai mare de controale si prelevari de
probe. Numarul de neconformitati raportat la numarul de inspectii a fost relativ la mai scazut in anul
2010 fata de anul 2009, cee ce dovedeste o buna constientizare a operatorilor in ceea ce privegte
legislatia din domeniu.

Actiuni intreprinse pentru a asigura eficienta activitatilor de control

Personalul din cadrul DUSVSA responsabil in domeniul alimentelor si furajelor modificate genetic a
fost instruit prin intermediul a 4 videoconferinte.

In anul 2010 au avut loc intalniri si instruiri organizate la nivel judetean cu operatorii din domeniul
OMG, organizate de DJSVSA.

Laboratorul National de Referintd pentru Alimente si Furaje Modificate Genetic a continuat procedurile
de modernizare si optimizare a metodelor de lucru si anual a fost elaborata arondarea judetelor pentru
transmiterea de probe de OMG pentru reteaua nationala de laboratoare de biologie moleculara.

2.6.4.2. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale - Compartimentul de inspectii tehnice si
control in domeniul OMG

Compartimentul de inspectii tehnice in domeniul organismelor modificate genetic din cadrul Directiei
pentru Agricultura judetene (DAJ) asigura controlul la agentii economici care cultiva plante modificate
genetic, depoziteaza si conditioneaza produse agricole modificate genetic, prin verificarea modului
cum acestia aplica legislatia in domeniul OMG.

Responsabilitatea de control privind respectarea legislatiei in domeniul OMG revine compartimentului
inspectii tehnice Tn domeniul OMG din cadrul Directilor pentru Agricultura judetene, in conformitate cu
Ordinele MAPDR nr. 237/2006 si 471/2006. Astfel implementarea planului national de control in anul
2010 a fost asigurata inspectorii cu atributii de control din cadrul directiilor pentru agricultura judetene
si 1 inspector din compartimentul inspectii tehnice in domeniul OMG, din cadrul Ministerului
Agriculturii si Dezvoltarii Rurale (MADR).

Efectuarea controlului la agentii economici din domeniul organismelor modificate genetic (OMG) a avut
urmatoarele obiective principale:

e monitorizarea activitatii de cultivare a plantelor modificate genetic;

o efectuarea de inspectii si controale la agentii economici care cultiva plante modificate genetic,
pentru verificarea modului de aplicare a legislatiei in domeniul OMG;

e inventarierea suprafetelor cultivate cu plante MG, astfel incat s& existe o corelatie intre suprafata
cultivata gi cantitatea de samanta achizitionata (inscrisa in documente), folosita la semanat;

e aplicarea masurilor legale de eliminare a plantelor modificate genetic neautorizate, in cazul
introducerii acestora in cultura;

e urmarirea activitatii de livrare a productiei cu evidentierea tututor cantitatilor livrate, a destinatiei
acestora si a datelor de identificare ale cumparatorului si urmarirea stocurilor la cultivatori;

e monitorizarea lunara a stocurilor de plante modificate genetic, prin controlul simultan al
documentelor de livrare si al cantitatilor ramase;

e urmarirea modului in care cultivatorii de plante modificate genetic au aplicat masurile de asigurare
a coexistentei culturilor modificate genetic cu cele ecologice sau conventionale.

Controale efectuate au fost realizate la cultivatorii de porumb MON 810, media a fost de 3 ori
(inventarierea suprafetelor, evaluare, recoltare si monitorizarea stocurilor) si doar in cazul unor
sesizari primite la soia conventionald. La culturile de plante modificate genetic in regim de testare,
media controalelor efectuate a fost de 3 ori (inventarierea suprafetelor, evaluare, recoltare si
distrugerea culturilor).

A. Rezultatele aplicarii Programului national de supraveghere si control in domeniul OMG
pentru anul 2010
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Conform protocolului incheiat intre cele 4 autoritati (MAPDR, ANSVSA, GNM si ANPC), pentru
asigurarea trasabilitatii au fost supusi supravegherii si controlului la nivelul anului 2010 cultivatorii de
porumb MON 810, in scop comercial. De asemenea au fost verificati si cultivatorii de plante modificate
genetic in regim de testare.

B.Rezultatele controalelor tematice si a altor controale

Inspectorii din cadrul compartimentului de inspectie a DAJ, conform Tematicii de control aprobata de
conducerea MADR si in conformitate cu Planul Unic de Control National 2010, au efectuat un numar
de 115, din care: 92 controale la porumb MON 810 si 23 controale la plante modificate genetic aflate
in testare (soia, porumb);

In anul 2010, singura plantd modificatd genetic cultivatd a fost porumbul MON 810, de 22 de
cultivatori, pe o suprafatd de 822,602 ha in scop comercial, iar suprafata de 83,92 ha a reprezentat
zona de izolare;

- in scop de cercetare, 11 cultivatori au cultivat 9,61299 ha cu porumb modificat gentic in judetele Arad
(1), Braila (2), Buzau (1), Calarasi (1), Galati (1), Teleorman (1) si Timis (4) si cu soia modificata
genetic 1 cultivator pe suprafata de 0,05 ha in judetul Calarasi;

- la 2 cultivatori din judetul Arad, a fost declarata calamitata in totalitate suprafata cu porumb MON 810
de 205,5 ha;

- productia totalda de porumb modificatd genetic recoltatd este de 4335,45 to, din care 481,28 to
provine din zona de izolare. A fost vanduta cantitatea de 4152,00 to, iar pentru consum propriu in
hrana animalelor de 183,45 to;

- la data de 31.03.2011 a fost epuizat stocul de porumb MON 810 din recolta anului 2010;

- trasabilitatea productiei de porumb MON 810 a fost asigurata prin monitorizarea stricta a livrarilor din
luna precedenta, pe cantitati si beneficiari, prin transmiterea acestora catre DSVSA judetene si
Comisariatelor judetene ale Garzii de Mediu;

- in judetul Botosani au fost efectuate la sesizare 2 controale la 2 cultivatori de soia, iar de la SC Gauvril
SRL s-au prelevat 6 probe din boabe si au fost transmise la IBA Bucuresti, in vederea stabilirii gradului
de impurificare cu OMG.

C. Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control

Pentru toate neconformitatile constatate, inspectorii OMG au informat in scris autoritatile competente
la nivel judetean (DSVSA si Comisariatul Garzii de Mediu), in termen de 24 de ore situatia creata,
conform legislatiei in vigoare.

In 2010 s-a inregistrat un numéar mai mic de controale, atat la porumbul MON 810, cat si la plantele
MG in regim de testare, deoarece numarul de cultivatori in ambele cazuri a fost mult mai mic si
suprafetele cultivate mai reduse, comparativ cu anul 2009.

D. Actiuni de imbunatatire a activitatii de control

1. In anul 2010, inspectorii specializati din cadrul DADR judetene, desemnati prin Ordinul MAPDR nr.
471/2006 pentru modificarea si completarea Ordinului MAPDR nr. 237/2006 privind autorizarea
cultivatorilor de plante modificate genetic sa efectueze activitatea de control pentru respectarea
legislatiei in domeniul organismelor modificate genetic nu au beneficiat de programe de instruire.

2. Campania de informare privind respectarea legislatiei in domeniul OMG a avut loc in perioada
februarie - martie 2010, prin: afise la primarii, anunturi prin mass-media locala si nationala, instiintari
catre cultivatorii de plante modificate genetic, actiune desfasuratd de inspectorii desemnati de la
DADR judetene

2.6.4.3 Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorului

Actiunile de control s-au desfasurat pe piatd, respectiv asupra produselor alimentare destinate
consumatorului final.

Controlul s-a desfagurat la nivel national pentru verificarea modului de incadrare a produselor pe baza
de soia (texturat proteic de soia, faina de soia, mixuri pe baza de soia, paste vegetale pe baza de soia
etc) in prevederile referitoare la etichetarea generala a produselor alimentare.

Conform planului de control stabilit pentru anul 2010 nu au fost prelevate probe pentru analiza.
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In cadrul controlului privind produsele specifice sarbatorilor pascale un punct a fost repartizat verificarii
produsele pe baza de soia; controlul s-a desfasurat in toate judetele tarii si Tn Municipiul Bucuresti
constatandu-se abateri la circa 112 operatori economici din reteaua de comercializare; s-a verificat o
cantitate de circa 7000 kg produse din soia constatandu-se neincadrarea in prevederile legale la 16%
din cantitatea controlata.

Abaterile constatate se refera la:
(1) etichetarea generala a alimentelor;
2) afigarea preturilor;

3) cazuri izolate de comercializare a produselor alimentare pe baza de soia cu data durabilitatii
minimale depasita.

Analiza riscului:

Din controale au reiesit abateri privind aplicarea prevederilor legale referitoare la etichetarea generala
a alimentelor cu efectul dezinformarii $i ingreunarii alegerii dorite gi care sa corespunda dorintelor si
necesitatilor consumatorilor.

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei.

Masuri aplicate:

- Oprirea temporara, pana la intrarea in legalitate, a unei cantitati de 700 kg produse din soia;
- Aplicarea de sanctiuni contraventionale in valoare de 146500 lei.

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Intensificarea actiunilor de consiliere a operatorilor economici in domeniul legislatiei privind etichetarea
alimentelor;

Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte gi unitare a legislatiei din
domeniu.

2.6.4.4 Ministerul Mediului si Dezvoltarii Durabile
In cursul anului 2010 au fost planificate si realizate 2 controale in judetul Olt.

In afara controalelor planificate au mai fost efectuate 163 controale neplanificate in judetele Arad — 2
controale, Bihor — 4 controale, Braila - 9 controale, Buzau — 8 controale, Cluj — 3 controale, Dambovita
— 3 controale, Galati — 1 control, Giurgiu — 76 controale, Hunedoara — 10 controale, lalomita — 15
controale, llfov — 1 control, Teleorman — 2 controale, Timis — 4 controale, Bucuresti — 25 controale.

Au fost constatate 35 neconformitati pentru care au fost stabilite masuri si s-a aplicat o sanctiune
contraventionala — amenda in valoare de 3000 lei.

Datele controalelor efectuate si rezultatele lor sunt prezentate in Anexa 11.

2.6.5 Aditivi si substante interzise
2.6.5.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
2.6.5.1.1 Directia Generala Siguranta Alimentelor

Autoritatea Nationald Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor fiind coordonator al
sistemului de control privind siguranta alimentelor, incepand cu anul 2007 a demarat activitatea de
control oficial in domeniul aditivilor.

Directia Generald pentru Siguranta Alimentelor a elaborat si monitorizat aplicarea Programului de
supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor pe anul 2010, adoptat prin Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 2/20.01.2010
pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului actiunilor de supraveghere,
prevenire gi control al bolilor la animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor
si protectia mediului pentru anul 2010 si a Programului de supraveghere si control in domeniul
sigurantei alimentelor pentru anul 2010.
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in Anexa nr.2 la mentionatul ordin, la capitolul D- Expertiza aditivilor/substantelor interzise in
produsele de origine nonanimald sunt prevazute locul de prelevare, frecventa prelevarii probelor i
produsele ce se vor preleva in vederea determinarii conformitatii nivelurilor de aditivi cu legislatia
europeana, transpusa la nivel national prin Ordinul ministrului Sanatatii Publice i al ministrului
agriculturii, alimentatiei si padurilor Nr 438/295/2002 pentru aprobarea Normelor privind aditivii
alimentari destinati utilizarii in produsele alimentare pentru consumul uman, publicat in Monitorul
Oficial partea |, nr. 722 din 3 octombrie 2002, cu modificarile si completarile ulterioare.

Monitorizarea efectuarii programului de supraveghere privind aditivii $i substantele interzise se reflecta
in urmatoarele rezultate:

Gradul de realizare a obiectivelor propuse

Numar probe prelevate Grad de realizare a
planificate conform li obiectiveloo " propuse
Planului cifric realizate bl
1962 1793 91,38%

Diferentele existente intre numarul de probe estimate a fi prelevate pe anul 2010 referitor la aditivi si
numarul de probe prelevate se datoreaza faptului ca, urmare a controalelor oficiale desfasurate pe
parcursul anului, unitati din care era prevazut sa se preleveze probe fie au fost inchise, fie gi-au
schimbat domeniul de activitate, produse care se fabricau in anii anteriori nu s-au mai regasit in
procesare in 2010, unitatile modificand gama de produse.

Exista cinci laboratoare aflate Tn subordinea Autoritatatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor implicate in controlul oficial al aditivilor alimentari pentru alimentele de origine
non animala. Metodele de analiza utilizate sunt validate si acreditate.

Comparativ cu anul 2009 in anul 2010 numarul de probe prelevate a crescut cu aproximativ 21%,
numarul de aditivi analizati ramanand acelasi din 2009.

ADITIVI/SUBSTANTE INTERZISE

Probe prelevate conform Planului cifric aprobat pentru aplicarea Probe prelevate in
PSC cadrul controalelor

. t neplanificate (Note de

" |m'pto d d rt serviciu-1, controale

(inainte o~ pro _uzed_ productie int comert it judetene -2, SRAAF-3,

TIP pulr;gz:g m pl"O\iI;nlgrt n autohtona n racormunl a recontroale -4,
. . p reclamatii- 5, altele - 6
ADITIV circulatie)
; etc.)

0o mg ) mg ) mg ) d)qé 56 ) oqé

88 | 85| S5 | 85| 8% | 85| e8| 68 (33F _|©e8|¢s

S0 8t 80 8 'c g0 8 'c o 6 |2%mws| a0 | a8t

=2 [ =8| =2 | =8 o =2 | 22 [ =8 [FEa | =0 =8

Za | 20 20 | 20 Z o Z 09 Za | 20 B S Za|Z o

c c c c ~ c
Sudan 3 0 5 0 18 0 4 0 6 3 0
Tartrazina 0 0 0 0 244 0 0 0 0 0
Para red 0 0 3 0 33 0 3 0 0 0
Sunset 0 0 0 0 190 0 0 0 0 0
Amarant 0 0 0 0 122 0 0 0 0 0
Eritrozina 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0
Sulfiti 3 0 1 0 513 0 5 0 6 4 0
Benzoati 3 0 3 0 175 0 3 0 5+6 4 0
Aspartam 0 0 0 0 117 0 1 0 5+6 2 0
Zaharina 0 0 0 0 111 0 0 0 5+6 2 0
Acesulfam 0 0 0 0 108 0 0 0 5+6 2 0
TOTAL 9 0 12 0 1739 0 16 0 17 0

TOTAL
GENERAL | 1793 | O

Analiza neconformitatilor identificate in cadrul activitatii de control
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in anul 2010 au fost inregistrate neconformitati legate de etichetarea alimentelor in ceea ce priveste
aditivii, redispunandu-se reetichetarea corespunzatoare a acestora.

Au fost identificate situatii de utilizare nepermisad de coloranti in sosuri condimentate pe baza de
tomate si pasta de tomate, colorantii fiind declarati de operatorii economici pe eticheta, produsele fiind
supuse procedurilor de retinere oficiala.

Actiuni intreprinse pentru a asigura eficienta activitatilor de control

A. Actiunile intreprinse pentru asigurarea conformitatii de catre operatorii din domeniul alimentar, asa
cum este prevazut la Art. 31(2) (e), Art. 54(2) si Art. (55) ale R CE 882/2004.

in urma controalelor efectuate in vederea verificarii implementarii legislatiei si a conformitatii cu
aceasta in domeniul aditivilor, in cazurile prezentate anterior, pentru rezolvarea neconformitatilor,
operatorilor li s-au aplicat masurile necesare, conform legislatiei nationale (HG nr.984/2005 cu
modificarile si completarile ulterioare), iar in cazul notificarilor prin SRAAF in conformitate cu ,,
Manualul procedural privind functionarea SRAFF in Romania” si Ordinul Nr.68/772/859/442 a
ANSVSA,MADR, MS si ANPC pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alerta pentru
alimente si furaje.

B. Actiunile intreprinse pentru imbunatatirea serviciilor de control oficial, agsa cum este prevazut in Art.
4(2) si Art. 8(3) ale R CE 882/2004

1. Activitati de instruire

La nivelul DSVSA judetene céat si la nivel central s-au organizat intalniri cu operatorii din industria
alimentara in cadrul carora acesgtia au fost instruiti si asupra unor aspecte legale legate de aditivii
alimentari (legislatie, laboratoare acreditate in vederea realizarii analizelor).

2. Alocarea de resurse suplimentare (personal, dotare cu echipamente, logistica, etc.)

S-au facut investitii pentru modernizarea laboratoarelor din cadrul DSVSA-urilor, precum si pentru
acreditarea anumitor metode pentru testarea aditivilor si dotarea lor cu echipamente corespunzatoare.

3. Comunicare si colaborare cu alte structuri implicate in activitatea de control;

in vederea realizéarii atributiilor de control oficial pentru domeniul aditivilor alimentari, inspectorii
DSVSA din Compartimentul Siguranta Alimentelor au colaborat in cursul anului 2010 cu inspectorii din
cadrul Biroului de Inspectie si Control din structura proprie in special in cadrul altor controale decéat
cele prevazute prin Program. De asemenea, acestia au colaborat cu reprezentanti ai altor structuri cu
responsabilitati in domeniul sigurantei alimentelor pentru situatiile care solicitau prezenta acestora,
precum ASP, OJPC, DADR, Directia Muncii, etc.

2.6.5.2 Ministerul Sanatatii

Nr.brobe Nr.probe % probe
-Pr efectuate efectuate din
. . planificate Nr.probe
Tip analiza (raportate de probele
2010 S - ifi . neconforme
conf. metodologiei D “Enl [ELETAEE D 1)
) in 2010 2010
Determinarea aditivilor
:allmentarl destma’g utilizarii 63 63 100% 0
in produsele alimentare
pentru consumul uman

2.6.6 Contaminarea radioactiva

2.6.6.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

2.6.6.1.1 Institutul de lgiena si Sanatate Publica Veterinara (1.1.S.P.V.) - Laboratorul de analize
prin tehnici nucleare

1. Expertiza prin analize de laborator a produselor alimentare de origine animala si a furajelor
conform programului actiunilor de supraveghere sanitara veterinara cat si a celor solicitate de diferiti
agenti economici
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Compartimentul de analize prin tehnici nucleare din cadrul Institutului de Igiena si Sanatate Publica
Veterinara a analizat in cursul anului 2010 un numar de 1.556 probe, din care 206 probe au fost
analizate in cadrul Programului de Supraveghere si 1.350 probe au fost analizate la cerere. Dintre
probele analizate la cerere: 92 probe indigene, 1.256 probe provenite din import si 2 probe destinate
exportului; toate probele au fost corespunzatoare.

In cursul anului 2010 in_DSVSA judetene s-au analizat din punct de vedere al gradului de
contaminare radioactiva un numar de 4407 probe, reprezentand produse de origine animala si furaje.

Din numarul total de probe analizate in DSVSA judetene (4407) s-au raportat:

e in cadrul Programului de supraveghere un numar 3168 , reprezentand 71,88 %;

e probele analizate din import si pentru export au fost in numar de 478 , reprezentand
10,85 % ;

e in cadrul actiunilor de autocontrol s-au analizat 761 probe, reprezentand 17,27 % din totalul probelor
analizate.

Totalul probelor de alimente analizate din punctul de vedere al gradului de contaminare radioactiva in
anul 2010 de catre DSVSA-uri este de 4069, din care:

e in cadrul Programului de supraveghere: 2893, reprezentand 71,10 % din totalul probelor de
alimente analizate;

e in cadrul actiunilor de autocontrol. 724, reprezentand 17,80 % din totalul probelor de alimente
analizate;

e probele analizate din import si pentru export. 452 , reprezentand 11,10 % din totalul probelor de
alimente analizate.

Totalul probelor de furaje analizate din punctul de vedere al gradului de contaminare radioactiva in
anul 2010 de catre DSVSA-uri este de 338, din care:

e in cadrul Programului de supraveghere: 275 reprezentand 81,35 % din totalul probelor de furaje
analizate;

e in cadrul actiunilor de autocontrol: 37, reprezentand 10,95 % din totalul probelor de alimente
analizate;

e probele analizate din import si pentru export. 26 , reprezentand 7,70 % din totalul probelor de
furaje analizate.

2. Dezvoltarea de metode noi si validarea acestora

In cadrul Compartimentul de analize prin tehnici nucleare s-au efectuat determinari folosind trei
metode: 1) "Determinarea activitatii specifice a radionuclizilor ***Cs si *’Cs, prin spectrometrie
gama de joasa rezolutie cu detector de NaI(ITI), din alimente si furaje” si 2) "Determinarea
activitatii specifice a radionuclizilor ("**Cs si "*’Cs), prin spectrometrie gama de inaltd rezolutie
cu detector de germaniu hiperpur (HPGe), din alimente si furaje” si 3) ,Detectia alimentelor
iradiate prin fotoluminescenta”.

3. Teste interlaborator

- Compartimentul de analize prin tehnici nucleare a pregatit si organizat compararea nationala privind
masurarea activitatii surselor de activitate volumica, avand matrice echivalent apa, amestec din
radionuclizii: **Cs si "*’Cs.La comparare au participat un numar de 12 laboratoare judetene din reteaua
ANSVSA: LSVSA Arad, Bihor, Buzau, Calarasi, Cluj, Constanta, Dolj, lalomita, Satu- Mare,
Suceava, Teleorman, Timis si [ISPV.

- Participarea la o intercomparare bilaterala (IFIN-HH, A.N.S.V.S.A -lISPV), privind masurarea activitatii
joase, prin metoda spectrometriei gama, a unei probe de tesut. Obiectivul intercompararii propuse:
determinarea radionuclizilor continuti in proba si a activitatii specifice pentru fiecare(Bqg/kg). Au fost
preparate 18 probe test, solide, radioactive, obtinute prin amestecarea si omogenizarea unei cantitati
de faina integrala de secara cu pulbere de ciuperci( galbiori — Catharellus cibarius). Aceste 18 probe au
fost folosite la un test de intercomparare intre laboratoarele de profil din reteaua ANSVSA.

4. Perfectionarea pregatirii profesionale
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- Activitatea personalului din cadrul laboratorului de analize prin tehnici nucleare s-a concentrat pe
documentarea teoretica si efectuarea de noi teste pe probe radioactive standard si pe probe neiradiate
si iradiate controlat (in cadrul IFIN HH - IRASM Bucuresti), utilizdnd sistemele pentru spectrometrie
gama si pentru detectia alimentelor iradiate tip PPSL SURRC din dotare, in vederea perfectionarii
pregatirii in domeniul specific de activitate si pentru verificarea parametrilor de performanta ai
echipamentelor.

2.6.6.1.2. Directia Generala Siguranta Alimentelor

Rezultatele aplicarii Programului national de supraveghere si control in domeniul sigurantei
alimentelor pentru anul 2010

Rezultatele controalelor planificate

- Gradul de realizare a obiectivelor propuse

Numar probe prelevate .
P P Grad de realizare a

L o
planificate conform ) obiectivelor propuse (%)
i realizate
Planului cifric
569 514 90,33%
- Rezultate obtinute
Produs alimentar provenit Pzt el Al el
din i P! din Romania si alte State
in importuri
Membre
Domeniul de activitate Nr Nr Rezultat Numar T Rezultat
Produs probe
Total probe probe Total probe
neconf
probe neconf neconf. probe neconf.
orme
Depozit alimentar Legume si
. 62 - - 263 - -
Depozit legume fructe fructe
Ciuperci 5 184
Supermarket
Prelucrare -
conservare legume si
fructe
Comercializare cu
amanuntul fructe si
legume
Rezultatele cotroalelor neplanificate
Produs alimentar provenit din Probe prelevate
. TP
Domenlul de activitate productia comert import Numar Numar Rezultat
autohtona intracom total probe probe
unitar neconf. neconf.
Unitate cultivare ciuperci
Depozit alimentar - - 177 177 - -
Supermarket

Din cele 42 judete, 26 judete au un procent de realizare a obiectivelor propuse de 100%, 7 judete au
un procent de realizare a obiectivelor propuse de peste 100% (au avut mai multe importuri decat cele
estimate), 9 judete au un procent de realizare a obiectivelor propuse sub 100% .

Din prelevarile de probe si controalele oficiale efectuate conform Programului de Supraveghere si
Control nu s-au constatat neconformitati.

Prelevarea de probe s-a realizat din ciuperci, legume, precum: rosii, morcovi, salatd verde, ridichii
negre, varza, telina, sfecla rosie, ardei gras, ceapa, gogosari, etc. si fructe precum: mere, pepene
verde, nectarine, prune, pere, lamai, portocale, grapefruit, banane, clementine, etc.

2.6.6.2. Ministerul Sanatatii

A. Probe prelevate si analizate
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Grad de realizare a obiectivelor propuse

Numar probe prelevate Grad de realizare a
P o Nr. probe neconforme
planificate realizate obiectivelor propuse (%)
1000 apa 1231 apa 123,1%
1000 aliment 868 aliment 90%

2.6.7. Tratarea cu radiatii ionizante

2.6.7.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia Generala Siguranta Alimentelor

A. Rezultatele aplicarii Programului national de supraveghere si control in domeniul sigurantei
alimentelor pentru anul 2010

- Gradul de realizare a obiectivelor propuse

lanifi Numérfprobe HICICNEE Grad de realizare a
plani |cate_cqn_orm realizate obiectivelor propuse (%)
Planului cifric
36 39 108,33%

- Rezultate obtinute

. Produs alimentar
Produs alimentar o
Produs e~ provenit din
PRl Gl Tfpers Roménia gi alte S M
Domeniul de activitate - $
Nr Rezultat Nr Numar Rezultat
Nr total
robe probe probe total probe probe
P neconf. Neconf. probe Neconf. Neconf.
Depozit usturoi, 22 - - 17 - -
alimentar condimente, foi
Supermarket | de dafin, ceai
Fabricare verde, ceai negru,
condimente scortisoara pudra,
Ambalare piper boabe,
condimente ghimbir, curcuma
Prelucrare si | oregano
conservare boia dulce
fructe si | coriandru
legume miez de nuca
Il. REZULTATELE COTROALELOR NEPLANIFICATE
Produs alimentar provenit din Probe prelevate
Domeniul de productia comert Numar N:::,Zr Rezultat
activitate* autohton | intracom import P probe
" . total neconfor
a unitar me neconforme
Fabricare condimente 0 0 1 1 0 0

Din prelevarile de probe si controalele oficiale efectuate conform Programului de Supraveghere si
Control nu s-au constatat neconformitati.

Prelevarea de probe s-a realizat din condimente, foi de dafin, usturoi, piper boabe, ceai verde, ceai
negru, curcuma, coriandru, oregano, boia dulce, miez de nuca, etc.

2.6.7.2. Ministerul Sanatatii
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% probe
. . Nr.gr_obe e efectuate din Nr. probe LT [P
Tip analiza planificate efectuate bel f neconclude
2010 in 2010 prove’e necontorme nte
planificate

Alimente tratate

cu radiatii 84 50 59,52% 11 5
ionizante

Probe neconforme:

DSP Buzau: 2 probe neconforme - ceai antiadipos iradiat China - ca urmare a identificarii probelor
iradiate, SRAAF Buzéau a initiat alerta rapida, Directia de Control identificAnd cu ocazia controlului
efectuat 16 plicuri de ceai antiadipos Yongkang din lotul respectiv, pentru care s-a dispus distrugerea
de catre o firma specializata.

DSP Calarasi — 1 proba neconforma — ceai antiadipos iradiat China - proba de depistata ca fiind
iradiata a reprezentat singura cutie din lotul respectiv, detinutd de unitatea controlata, masurile
ulterioare nemaiputand fi adoptate;

DSP Gorj — 1 proba neconforma - ceai antiadipos iradiat China - in cazul probei depistate ca fiind
iradiata, serviciul de control in sanatate publica a efectuat actiuni la unitatea respectiva, unde s-a
constatat ca produsele din lotul respectiv nu mai existau pe stoc.

DSP Harghita - 1 proba neconforma — ceai antiadipos iradiat China - n cazul probei depistate ca fiind
iradiate, serviciul de control in sanatate publicd a efectuat actiuni la unitatea respectiva, unde s-a
constatat ca nu a mai fost identificata nicio cutie din lotul respectiv

- DSP Hunedoara — 2 probe neconforme — ceai antiadipos iradiat China - deoarece ambele probe
au fost identificate ca fiind iradiate, au fost anuntati specialistii de la serviciul de control in sanatate
publica; intrucat plata analizelor s-a efectuat tarziu, nu au mai fost identificate nicio cutie de ceai din
lotul respectiv, in cele doua farmacii de unde au fost recoltate probele;

- DSP lifov - 1 proba neconforma — ceai antistres iradiat China - deoarece o proba a fost identificata
ca fiind iradiata, au fost anuntati specialistii de la serviciul de control in sanatate publica, care au oprit
de la comercializare lotul respectiv.

- DSP Olt - 2 probe neconforme — ceai antiadipos iradiat China

- DSP Valcea - 1 proba neconforma — ceai antiadipos iradiat China - deoarece o proba a fost
identificata ca fiind iradiata, au fost anuntati specialistii de la serviciul de control in sanatate publica,
care a dispus efectuarea unui control sanitar in unitatea de unde a fost recoltata proba; in momentul
controlului, nu s-a identificat produsul nici in unitatea de desfacere, nici in unitatea de distributie a
acestuia.

2.6.8. Materiale in contact cu alimentele
2.6.8.1. Ministerul Sanatatii

Nr. brobe Nr.probe % probe
Tio analiza Ia.n'ioficate efectuate efectuate din Nr.probe
P P 2010 (raportate de probele neconforme
DSP-uri) planificate
Materlale plastl_ce ce vin 420 331 78.81% 0
in contact cu alimentul
legcte de ceramica ce 42 38 90.5% 0
vin in contact cu alimentul
2.6.9. Suplimente alimentare
2.6.9.1. Ministerul Sanatatii
Nr.probe
Nr ;_)r_obe efectuate % probe efectuate
. . planificate - Nr.probe
Tip analiza 2010 (raportate de din probele neconforme
. . DSP-uri) planificate in 2010
conf. Metodologiei in 2010
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Microbiologic 123 149 121% 2
Pb 123 129 105% 2
Cd 123 129 105% 2
Nitrati/nitriti 123 120 97% 7

S-a dispus retragerea de la comercializare a loturilor necorespunzataore microbiologic; in cazul a doua
dintre suplimentele alimentare necorespunzatoare - PROPRIN V si ULCOGASTRIN - prelevate de
DSP Calarasi, s-a dispus retragerea de la comercializare a loturilor incriminate prin intermediul
SRAAF.

2.6.9.2. Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor

Actiunile de control s-au desfasurat in reteaua de comercializare, respectiv asupra suplimentelor
alimentare destinate consumatorului final.

Controlul s-a desfasurat la 532 operatori economici din reteaua de comercializare si a depistat 355
cazuri de operatori economici la care s-au constatat suplimente alimentare ce prezentau abateri
privind :

(1) informarea consumatorilor:
- etichetare incompleta;
- lipsa inscrierii atentionarilor impuse prin actele normative in vigoare;

- inscrierea de mentiuni care atribuie suplimentelor alimentare proprietati de prevenire, tratare sau
vindecare a unor boli;

- afigarea preturilor;

Prin plan ANPC si-a propus pentru anul 2010 desfasurarea de controale la 440 de operatori, obiectiv
care a fost realizat.

Analiza riscului:

Din controale au reiesit abateri privind aplicarea prevederilor legale referitoare la etichetarea
suplimentelor alimentare si de afisare a preturilor cu efectul dezinformarii si ingreunarii alegerii dorite
si care sa corespunda dorintelor si necesitatilor consumatorilor.

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei din domeniul etichetarii
produselor alimentare.

Masuri aplicate:

- Oprirea temporara, pana la intrarea in legalitate, a unei cantitati de 1 tona suplimente alimentare ;
- Aplicarea de amenzi contraventionale in valoare de 524 000 lei.

- Comunicarea rezultatelor controalelor desfasurate prin mass-media;

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Intensificarea actiunilor de consiliere a operatorilor economici in domeniul legislatiei privind etichetarea
alimentelor;

Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte gi unitare a legislatiei din
domeniu.

2.6.9.3. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale - Directia de Inspectii Agroalimentare -
Compartimentul Inspectia de stat zootehnie, industria alimentara, licentiere si autorizare
depozite de cereale

In anul 2010 s-au efectuat 8 controale la operatorii care produc suplimente alimentare, unde s-a
urmarit respectarea normelor tehnice de producere, comercializare si respectarea avizului de
Notificare, eliberat de Institutul de Bioresurse Alimentare, in conformitate cu Legea nr. 491/2003, art.3
punctul 4, 7 si OMAPDR nr 244/2005; nu s-au inregistrat neconformitati.

2.6.10 Alimente cu utilizari nutritionale speciale
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Ministerul Sanatatii

Nr. probe Nr.probe o
. . planificate efectuate 2 prpbe efectuate Nr.probe
Tip analiza din probele
2010 (raportate de lanificate in 2010 neconforme
conf. Metodologiei DSP-uri ) in 2010 P
Nitrati/nitriti 228 54,30% 3
420
Pb, 216 51,40% 20
Cd ’ 50

Din cele 228 probe de alimente cu destinatie nutritionala speciala prelevate de DSP judetene, s-au
analizat si raportat concentratiile de nitrati si nitriti pentru un numar de 25 formule de inceput si de
continuare, 123 alimente pe baza de cereale prelucrate pentru sugari si copii de varsta mica, un
numar de 74 alimente pentru sugari si copii de varstd mica si 6 alimente pentru scopuri dietetice si
medicale.

Din totalul de 216 probe de alimente cu destinatie nutritionald speciald s-au analizat si raportat
concentratiile de plumb si cadmiu pentru un numar de 23 formule de inceput si de continuare (19%),
121 alimente pe baza de cereale prelucrate pentru sugari si copii de varsta mica (56%), un numar de
75 alimente pentru sugari si copii de varsta mica (35%) si 6 alimente pentru scopuri dietetice si
medicale (3%).

2.6.11 Ape minerale naturale

2.6.11.1. Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

Directia Generala Siguranta Alimentelor prin Programul anual de Supraveghere si Control in
domeniul sigurantei alimentelor, controleaza unitatile de productie de ape minerale, preleveaza probe
apa minerala naturala in conformitate cu planurile cifrice intocmite la nivel teritorial si specifice fiecarui
judet in parte. Controalele oficiale desfasurate in unitatile cu activitate in domeniul apelor minerale se
realizeaza prin inspectii cu o frecventa stabilita in functie de potentialele riscuri si de clasificarea
respectivelor unitati in categorii de risc.

Legislatia nationala care reglementeaza acest domeniu este Hotararea Guvernului nr. 1020/2005
pentru aprobarea Normelor tehnice de exploatare si comercializare a apelor minerale naturale care
transpune legislatia comunitara.

Raportarea activitatii de inspectie si control s-a realizat pentru anul 2010 cumulat pentru ape minerale
si ape potabile imbuteliate, astfel:

- Au fost efectuate 1611 controale planificate prin Programul anual de Supraveghere si Control. In
urma controalelor oficiale efectuate, un numar de 2 unitati au primit Ordonanta pentru suspendarea
activitatii, iar 1 unitati au primit Ordonanta pentru interzicerea activitatii. Alte sanctiuni acordate au
fost: 4 avertismente si o amenda.

- Au fost efectuate 211 controale neplanificate prin Programul anual de Supraveghere si Control.
Dintre acestea, 35 au fost efectuate ca aplicare a unor Note de Serviciu , 27 recontroale, 11 actiuni ale
SRAAF. In urma controalelor oficiale efectuate, o unitatea a primit Ordonanta pentru suspendarea
activitatii.

- In ceea ce priveste prelevarea de probe de produse pentru analize analize de laborator, s-au
prelevat in cadrul Programului de Supraveghere si Control 49 probe de ape minerale naturale si 24
probe de ape de izvor. Probele prelevate au fost analizate pentru determinarea contaminarii
microbiologice.

Analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor.

2.6.11.2. Ministerul Sanatatii

Nr. probe D [l Nr.probe
Tip analiza - Pr efectuate efectuate din P
planificate neconforme
(raportate de probele
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DSP-uri) planificate

Ape minerale
naturale 46 44 95,65% 11
(AMN)

In vederea remedierii neconformitatilor:

® 3 DSP-uri judetene au recomandat masuri pentru remedierea neconformitatilor constatate la
unitatile de productie;

® 1 DSP a raportat ingtiintarea producatorului $i repetarea analizei probei neconforme, la care nu s-a
mai constatat depasirea parametrului analizat, contaminarea fiind probabil de origine exogena;

® 3 DSP-uri au raportat existenta unui studiu hidro-geologic pentru a dovedi provenienta endogena
a componentelor AMN, efectuate de 6 firme de imbuteliere, pentru 8 surse de AMN;

Parametrii indicatori de contaminare radiologica pentru apele minerale naturale:

Au fost monitorizati parametrii de activitate a si B globala, efectuate la laboratoarele DSP-urilor
judetene. Pentru toate probele analizate rezultatele s-au pastrat sub valorile de referinta de 0,1 Bq/l si
1 Bql/l.

2.6. 11.3. Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor

Actiunile de control s-au desfasurat in reteaua de comercializare, respectiv asupra apelor minerale
naturale destinate consumatorului final.

Controlul s-a desfasurat la 788 operatori economici din reteaua de comercializare si a depistat 433
cazuri de operatori economici la care s-au constatat ape minerale naturale ce prezentau abateri
privind :

(1) informarea consumatorilor:

- etichetare neconforma cu prevederile HG 1020/2005 pentru aprobarea Normelor tehnice de
exploatare si comercializare a apelor minerale naturale si ale HG 106/2002 privind etichetarea
alimentelor;

- afigarea preturilor;
(2) nerespectarea conditiilor de depozitare impuse de producatori $i inscrise pe etichete;

Prin plan ANPC si-a propus pentru anul 2010 desfasurarea de controale la 750 de operatori, obiectiv
care a fost realizat.

Analiza riscului:

Din controale au reiesit abateri privind aplicarea prevederilor legale referitoare la etichetarea apelor
minerale naturale, la afisarea preturilor cu efectul dezinformarii si Tngreunarii alegerii dorite si care sa
corespunda dorintelor si necesitatilor consumatorilor, si de nerespectare a conditiilor de depozitare
impuse de producatori .

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei din domeniul etichetarii
produselor alimentare si a apelor minerale naturale.

Masuri dispuse:

- Oprirea definitiva de la comercializare a unei cantitati de 40 tone ape minerale naturale pentru
nerespectarea conditiilor de depozitare impuse de producatori ( sub actiunea directa a razelor solare) ;

- Oprirea temporara, pana la intrarea in legalitate, a unei cantitati de 330 tone ape minerale
naturale;

- Aplicarea de amenzi contraventionale in valoare de 759 800 lei lei.
- Comunicarea rezultatelor controalelor desfasurate prin mass-media;
Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Intensificarea actiunilor de consiliere a operatorilor economici in domeniul legislatiei privind etichetarea
alimentelor;
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Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte si unitare a legislatiei din
domeniu.

2.6.12 Ape potabile imbuteliate

2.6.12.1. Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

Raportarea activitatii de inspectie si control s-a realizat pentru anul 2010 cumulat pentru ape minerale
si ape potabile imbuteliate, astfel:

- Au fost efectuate 1611 controale planificate prin Programul anual de Supraveghere si Control. In
urma controalelor oficiale efectuate, un numar de 2 unitati au primit Ordonanta pentru suspendarea
activitatii, iar 1 unitati au primit Ordonanta pentru interzicerea activitatii. Alte sanctiuni acordate au
fost: 4 avertismente si o amenda.

- Au fost efectuate 211 controale neplanificate prin Programul anual de Supraveghere si Control.
Dintre acestea, 35 au fost efectuate ca aplicare a unor Note de Serviciu , 27 recontroale, 11 actiuni ale
SRAAF. In urma controalelor oficiale efectuate, o unitatea a primit Ordonanta pentru suspendarea
activitatii.

- In ceea ce priveste prelevarea de probe de produse pentru analize analize de laborator, s-au
prelevat in cadrul Programului de Supraveghere si Control 75 probe apa potabila imbuteliata. Probele
prelevate au fost analizate pentru determinarea contaminarii microbiologice.

Suplimentar au mai fost prelevate 3 probe, una fiind declarata neconforma in urma analizarii.

Analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor.

2.6.12.2. Ministerul Sanatatii

A. Probe prelevate si analizate

Nr. de marci de apa potabila imbuteliata analizate: 27;
Nr. de probe recoltate: 135, din care 7 neconforme;
Nr. analize efectuate:

- 634 de analize ale apei la sursa, din care 8 analize neconforme pentru 4 parametri chimici, la 3
produse;

- 17.430 de analize Tnainte de imbuteliere, din care 1 analiza neconforma a unui parametru al unui
produs;

- 35929 analize dupa imbuteliere, din care 4 analize neconforme pentru 3 parametri, la 2 produse.

2.6.13 Cerinte de calitate si compozitie ale alimentelor
2.6.13.1. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

Directia de Inspectii Agroalimentare - Compartimentul Inspectia de stat zootehnie, industria
alimentara, licentiere si autorizare depozite de cereale

Compartimentul Inspectia de Stat in industria alimentara la nivel central monitorizeaza si actualizeaza
permanent baza de date a operatorilor economici in domeniul industriei alimentare si coordoneaza
tehnic si metodologic activitatea compartimentelor de inspectii in domeniul industriei alimentare, din
cadrul directiilor pentru agricultura judetene si a municipiului Bucuresti.

De asemenea, monitorizeaza activitatea inspectorilor din industria alimentara care verifica in teritoriu
respectarea legislatiei privind compozitia si calitatea produselor alimentare de catre toti operatorii
economici care desfagoara activitati in acest domeniu. Efectuarea controalelor la agentii economici din
industria alimentara s-a efectuat prin tematici de control — program cadru anual, precum si prin tematici
de control cu caracter special avand ca obiective principale, urmatoarele:
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- verificarea respectarii obtinerii de produse finite conforme, respectarea compozitiei alimentului, a
parametrilor de calitate (organoleptic, fizico-chimic si microbiologic) in conformitate cu specificatiile
tehnice de firma, a standardelor si a normelor legale privind procesarea produselor agricole si de
origine animala, precum si respectarea incadrarii termenelor de valabilitate a produselor alimentare, in
conformitate cu buletinele de analiza, efectuate la laboratoare autorizate.

- verificarea respectarii , listei de ingrediente” folosite, la obtinerea produselor alimentare gi corelarea
acestora in etichetarea si marcarea alimentelor (HG 106/2002, Regulamentul 13/2000);

- folosirea de materii prime, auxiliare si de aditivi alimentari conformi;

- verificarea incadrarii in consumurile specifice a materiilor prime si de energie, pentru realizarea
produselor finite, conform retetelor de fabricatie si a instructiunilor tehnologice;

- prevenirea, Tnlaturarea falsificarii sau substituirii produselor fabricate, asigurarea ca alimentele,
destinate comercializarii prezinta siguranta, sunt salubre gi apte pentru consum;

- prevenirea si combaterea faptelor de evaziune fiscald, in domeniul alcoolului etilic de origine
agricola, a bauturilor spirtoase (HG nr. 873 din 28 iulie 2005), in colaborare cu alte autoritati de
control, Garda Financiara, Inspectoratul General al Politiei Roméane si Autoritatea Nationald pentru
Protectia Consumatorilor;

- respectarea tehnologiilor de fabricatie, a retetelor de fabricatie si a instructiunilor tehnologice Tn
producerea de produse alimentare, implementarea si respectarea Regulamentului 110/2008, privind
definirea, desemnarea, prezentarea, etichetarea si protectia indicatiilor geografice ale bauturilor
spirtoase;

- respectarea Regulamentului (CE) nr. 882/2004, privind controlul oficial al alimentelor si a legislatiei
nationale in domeniu: OG nr. 42/1995, republicata in 2008, OM nr. 357/2003, Legea nr. 123/1995.

Inspectorii din cadrul compartimentelor de inspectie a Directiilor Agricole judetene si a municipiului
Bucuresti au efectuat 14.078 controale in 2010, conform Tematicii de control, aprobata de conducerea
MADR si in conformitate cu Planul National Unic de Control Integrat pentru Roménia, care prevedea
12.550 de controale, realizaddu-se in proportie de 112% dupa cum urmeaza: la urmatoarele categorii
de agenti economici:

- 4209 depozite de cereale

- 4989 magazine alimentare

- 2630 morarit panificatie

- 242 procesare lapte

- 433 procesare carne

- 908 fabricare zaharoase

- 276 fabricare bauturi

- 170 fabricare alte produse

- 113 ambalare produse agroalimentare
- 36 procesare conserve legume/fructe
- 68 fabricare uleiuri

- 4 fabricare amidon

in majoritatea judetelor, agentii economici controlati, nu au respectat conditiile care au stat la baza
acordarii licentei de fabricatie, constatandu-se urmatoarele deficiente:

- verificarea metrologica a cantarelor din dotare a fost expirata,

- igiena necorespunzatoare in spatiile de depozitare si procesare a produselor agro-alimentare,

- lipsa buletinelor de analize periodice la produsele finite,

- lipsa buletinelor de analiza care certifica termenul de valabilitate a produselor alimentare fabricate,
- rapoartele de productie nu au fost completate zilnic,

- lipsa echipament de protectie,
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- nerespectarea fluxului tehnologic,

- etichetare si marcare necorespunzatoare a produselor finite,

- lipsa instructiunilor tehnologice pentru produsele noi fabricate si a specificatiei tehnice de firma,
- dosarele de licenta de fabricatie au fost incomplete;

- procesarea produselor agro-alimentare fara licenta de fabricatie.

Datorita nerespectarii conditiilor care au stat la baza acordarii licentei de fabricatie, procesatorii din
industria alimentara au fost sanctionati cu 232 avertismente scrise si s-au stabilit termene pentru
remedierea celor constatate. S-au aplicat 133 de amenzi in valoare de 129.167 lei. De asemenea s-a
suspendat temporar activitatea de productie la 90 agenti economici si au fost retrase 319 licente de
fabricatie. La magazinele alimentare, datoritd neregulilor constatate au fost acordate 659 avertismente
si 20 amenzi in valoare de 51.603 lei Pentru depozitele de cereale au fost suspendate 11 autorizatii si
au fost retrase 89. S-au acordat 91 de avertismente si 1743 amenzi in valoare de 1.071.422 lei.

in anul 2010, din numérul total de unitatile de prelucrare si procesare a produselor agroalimentare si la
magazinele alimentare s-au efectuat 4989 verificari si s-au acordat 153 amenzi, adica un procent mic
de 3%. Din cele 4209 verificari la depozitele de cereale, au fost acordate 1743 de amenzi, ceea ce
reprezinta ca un procent de 41% dintre agentii economici au incalcat prevederile actelor normative.

2.6.13.2 Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor  (control pe piata, la
comercializare)

Actiunile de control s-au desfasurat pe piatd, respectiv asupra produselor alimentare destinate
consumatorului final.

Au fost prelevate 367 probe de produse alimentare existente la comercializare, constatadndu-se ca
39,8% prezentau neconformitati fatd de actele normative cu caracter obligatoriu sau cu parametrii
declarati de producatori.

Structura prelevarilor este urmatoarea:

- 94 probe de orez dintre care 55 de probe erau neconforme cu prevederile legale;

- 50 probe de produse lactate dintre care 7 probe erau neconforme cu prevederile legale ;

- 193 probe de preparate din carne dintre care 79 probe erau neconforme cu prevederile legale ;

- 30 probe de gemuri dintre care 5 probe erau neconforme cu prevederile legale; din analizele
efectuate nu s-a constatat prezenta componentelor alergene.

Neconformitatile constatate prin analize de laborator la alimentele existente la comercializare s-au
concretizat in neincadrarea in parametrii fizico-chimici stabiliti prin actele normative, in vigoare
(umiditate, continut minim de proteine, continut maxim de grasimi si continut maxim de amidon in
cazul preparatelor din carne, continut de grasime lactata si continut de proteine in cazul laptelui si
produselor lactate, neincadrarea in denumirea definita prin actlele normative europene).

Pentru anul 2010, prin plan, ANPC si-a propus prelevarea a 60 de probe preparate din carne, 40 de
probe de lapte de consum si produse lactate si 20 de probe de gemuri, obiectiv care a fost realizat.

Analiza riscului:

Existenta la comercializare de produse alimentare cu parametrii fizico-chimici neconformi impusi prin
actele normative, in vigoare, sau declarati de catre producatori afecteaza interesul economic al
consumatorilor.

Masuri dispuse:
- Oprirea temporara de la comercializare a circa 187 tone produse alimentare;

- Oprirea definitiva de la comercializare a 1,1 tone produse alimentare neconforme a caror
comercializare afecta interesul economic al acestora;

- Aplicarea de amenzi contraventionale in valoare de 5136 mii lei;
- Comunicarea rezultatelor controalelor desfasurate prin mass-media;

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Pag. 90 din 113



Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte si unitare a legislatiei din
domeniu;

Continuarea actiunilor de control cu privire la modul de aplicare a prevederilor referitoare la
etichetarea generala a produselor alimentare si a actelor normative cu caracter special.

2.6.13.3. Ministerul Sanatatii

Nr. brobe Nr.probe
- Pr efectuate % probe efectuate
. . planificate . Nr.probe
Tip analiza (raportate de din probele
2010 . e ] neconforme
. DSP-uri) planificate in 2010
conf. Metodologiei .
in 2010
Sarea in 1890 1801 95,30% 73
alimente

Concentratiile medii de sare din produsele alimentare analizate in anul 2010:

Probe de preparate din carne. Din analiza probelor, s-a putut trage concluzia ca nivelul de clorura de
sodiu din mezeluri a fost normal si ca s-a pastrat aproximativ aceeasi concentratie cu cea gasita in
produse similare in anii anteriori. In nicio proba analizata nu s-au constatat depasiri ale valorilor din
standardele de produs.

Probe de branzeturi. Nivelurile de clorura de sodiu in branzeturi au fost similare celor din anii anteriori.
Cascavalul prezinta niveluri mai reduse de sare, pe cand branza telemea, vrac sau ambalata, are
niveluri mai ridicate. In Anexa 12 sunt figurate probele (provenienta, zona de recoltare, concentratie de
sare) de telemea care au depsit nivelul de 5,5% sare. Limita a fost aleasa deoarece reprezinta
valoarea maxima intalnita intr-un standard produs la branza telemea. Majoritatea standardelor se
opresc la 3.5 sau 4%, dar s-a preferat o valoare mai mare in selectarea probelor din anexa, pentru a
se pune in evidenta amploarea depasirii. Un numar de 73 de probe de branza si cascaval au depasit
standardele de produs ( 12.8% din numarul total de probe).

Gustari sarate. Tinand seama de popularitatea acestor produse, anul acesta au fost analizate chipsuri,
pufuleti si biscuiti sarati. Cu exceptia unor probe de chipsuri Viva, produse in judetul Bihor care s-au
situate la limita superioara a concentratiei de sare - au avut 3 g %, concentratie ce nu o depaseste pe
cea admisa - toate celelalte produse au avut un nivel redus de sare. Se remarca produsele expandate
de tip pufuleti, care au avut cel mai redus nivel.

Sarea iodata

Tn cursul anului 2010, au fost prelevate un numar de 2786 probe in vederea determinarii cantitatii de
iod din sarea iodata.

Din cele 2786 rezultate privind controlul probelor de sare iodata recoltate din depozite, unitati
comerciale, unitati de ambalare, unitati de industrie de panificatie, unitati de alimentatie publica si
colectiva si provenite din salinele din tara si din import, 69,8% (1943 probe) sunt corespunzatoare
(intre 42 -67,2 mg KlOs/kg), procentul cel mai mare (86,3 %) inregistrandu-se la Salina Cacica si cel
mai mic (61,7 %) la probele de sare din import.

Recoltarea probelor s-a facut in procent de 93,4 % din depozite, unitati comerciale, unitati de
ambalare, unitati de industrie de panificatie, unitati de alimentatie publica si colectiva si 6,6 % direct
din saline.

Actiunile Tntreprinse pentru solutionarea neconformitatilor constatate au fost: retragerea de la
comercializare a produselor, suspendarea temporara a activitatii in unitatile unde s-a constatat
neconformitatea, repetarea probelor pana la normalizarea datelor de laborator, aplicarea sanctiunilor
contraventionale, consilierea operatorilor economici privind legislatia din domeniu.

2.6.14 Etichetarea/prezentarea si publicitatea alimentelor
2.6.14.1 Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor

Actiunile de control s-au desfasurat pe piatd, respectiv asupra produselor alimentare destinate
consumatorului final.
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In cursul anului 2010 ANPC a desfasurat un numar total de actiuni de control de 30 din care 18
conform programelor stabilite trimestrial si un numar de 12 actiuni de control neplanificate, privind
conformitatea, modul de comercializare si etichetare a alimentelor, calitatea serviciilor de alimentatie
publica, publicitatea, apararea interesului economic al consumatorilor, cuprinzand urmatoarele teme:

- paine, produse de panificatie si produse de morarit;
- lapte si produse lactate;

- sucuri, nectaruri si bauturi racoritoare;

- orez;

- peste si produse din peste preambalate,

- comercializarea produselor specifice sarbatorilor pascale ( inclusiv produsele de post -texturat
proteic de soia, faina de soia, mixuri pe baza de soia, paste vegetale pe baza de soia etc);

- comercializarea alimentelor specifice sarbatorilor de iarna,
- preparate din carne,

- produse de patiserie si cofetarie;

- produse cu efect relaxant, euforic, afrodisiac;

- gemuri, jeleuri, marmelade;

- calitatea alimentelor si calitatea serviciilor de alimentatie publica in unitatile de alimentatie publica
in general;

- calitatea alimentelor si calitatea serviciilor de alimentatie publica in unitatile de alimentatie publica
din cadrul structurilor de primire turistice,

- calitatea alimentelor si calitatea serviciilor de alimentatie publica in gradinitele cu program prelungit
particulare si de stat , camine de batrani;.

- derularea programului guvernamental ,, cornul si laptele”;
- campaniile publicitare;

Actiunile de control neplanificate au fost determinate de situatile generate de comercializarea
produselor cu efecte , relaxante, euforice, afrodisiace”, a suplimentelor alimentare cu , sibutramina” in
compozitie, a Tnlocuitorilor de produse de origine animala in hiper/supermarketuri gi marile lanturi de
magazine, a produselor de catre depozitele de produse alimentare si bauturi spirtoase, a modului de

desfasurare a campaniilor publicitare, cat si de rezolvarea reclamatiilor consumatorilor.

Analiza riscului:

Din controale au reiesit abateri privind etichetarea generald/publicitatea alimentelor cu efectul
dezinformarii consumatorilor la cumpararea produselor alimentare si ingreunarea alegerii dorite si care
sa corespunda dorintelor si necesitatilor acestora.

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei din domeniul etichetarii
produselor alimentare.

Masuri dispuse:

In cursul anului 2010 prin actiunile tematice au fost controlati peste 15700 de operatori economici;
pentru abaterile constatate au fost aplicate amenzi contraventionale in valoare de 23700 mii lei, iar
valoarea produselor neconforme pentru care a fost dispusa masura de oprire de la comercializare a
fost de 3,9 mil. lei (din care: 3,6 mil lei, reprezinta valoarea produselor oprite temporar de la
comercializare, iar 0,3 mil lei reprezinta valoarea produselor oprite definitiv de la comercializare).

Comunicarea rezultatelor controalelor desfasurate prin mass-media.

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Intensificarea actiunilor de consiliere a operatorilor economici in domeniul legislatiei privind etichetarea
alimentelor;

Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte si unitare a legislatiei din
domeniu;
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Continuarea actiunilor de control pentru verificarea conformitatii si modului de etichetare a produselor
alimentare;

PUBLICITATEA ALIMENTELOR
PRIN TV

Din analiza spoturilor publicitare difuzate la posturile TV, in cursul anului 2010 s-au constatat 2
cazuri de spoturi publicitare la care se incalcau prevederile legale.

Analiza riscului:

Furnizarea spoturilor publicitare care prezentau informatii ingelatoare cu privire la materia prima
utilizata la obtinerea produselor alimentare, cu privire la caracteristicile produselor alimentare care
erau aceleasi cu ale produselor similare etc.

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei .

Masuri dispuse:

A fost sesizat Consiliul National al Audiovizualului, interventiile finalizdndu-se cu intrarea in legalitate a
spoturilor publicitare.

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Instruirea personalului cu atributii de control asupra asupra aplicarii corecte gi unitare a legislatiei din
domeniu;

Continuarea actiunilor de analiza a spoturilor publicitare emise prin TV;

PRIN CATALOAGE PUBLICITARE

Autoritatea Nationald pentru Protectia Consumatorilor a analizat in cursul anului 2010 circa 120 de
cataloage publicitare, din care la 7 s-au constatat cazuri de publicitate inselatoare in cazul unor
produse alimentare.

Analiza riscului:

Dezinformarea consumatorilor prin cataloagele publicitare, prin scoaterea in evidenta a caracteristicilor
care, in mod normal, sunt detinute de majoritatea produselor alimentare similare, precum si prin
utilizarea de denumiri care creaza confuzii in alegerea alimentelor de catre consumatori.

Cauza principala a reprezentat-o neaplicarea corespunzatoare a legislatiei.
Masuri dispuse:

Controalele s-au finalizat prin aplicarea de sanctiuni contraventionale operatorilor economici cu
activitate de comercializare pentru publicitatea inselatoare transmisa prin cataloagele publicitare si
dispunerea masurii de modificare a acestora, iar in cazul produselor alimentare care prezentau abateri
de etichetare identificate prin cataloagele publicitare s-a dispus oprirea temporara de la comercializare
pana la intrarea in legalitate.

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Instruirea personalului cu atributii de control asupra asupra aplicarii corecte si unitare a legislatiei din
domeniu;

Continuarea actiunilor de analiza a cataloagelor publicitare emise de operatorii economici cu activitate
de comert ;

2.6.15 Produse traditionale
2.6.15.1 Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

in anul 2010, prin inspectori din cadrul DADR (94), s-au realizat controale privind obtinerea de produse
traditionale, o data cu efectuarea controalelor cu privire la respectarea conditiilor care au stat la baza
acordari licentei de fabricatie (cap. 2.6.13.1), unde nu s-au inregistrat neconformitatii.
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2.6.16 Protectia indicatiilor geografice si a denumirii de origine pentru produse agricole si
alimentare

2.6.16.1. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

Compartimentul Inspectia de Stat: zootehnie, industria alimentara, licentiere si autorizare
depozite de cereale.

Verificarile s-au efectuat o data cu controalele privind respectarea conditiilor care au stat la baza
acordarii licentei de fabricatie (cap. 2.6.13.1 ) si sunt cuprinse in inspectiile realizate in 2010.
Controalele au urmarit cu precadere respectarea Regulamentului 110/2008, privind definirea,
desemnarea, prezentarea, etichetarea si protectia indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase si OM
nr. 368 din 13 iunie 2008 pentru aprobarea Normelor privind definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea bauturilor traditionale roméanesti.

2.6.16.2 Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor

Autoritatea Nationald pentru Protectia Consumatorilor nu a stabilit prin programul de control actiuni in
domeniul protectiei indicatiilor geografice si a denumirii de origine pentru produsele agricole si
alimentare.

Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor a inregistrat sesizarea din partea ,Consorzio
del Formaggio Parmigiano-Reggiano”, organizatie voluntara non-profit recunoscuta de guvernul italian
ca asociatie a tuturor producatorilor de branza Parmezan din ltalia, care este imputernicita cu
apararea, siguranta si promovarea denumirii de origine protejata , PARMIGIANO REGGIANO”
(PARMEZAN) cu privire la faptul ca pe pietele din Roménia se comercializeaza branzeturi cu utilizarea
abuziva a denumirii de origine protejata la nivel comunitar , PARMEZAN”.

Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor a desfasurat controale la toti operatorii
economici mentionati in sesizare, respectiv la un producator, doi distribuitori si doua retele de
desfacere.

Analiza riscului:

Existenta la comercializare de produse alimentare care poartd abuziv denumiri de origine protejate (
national sau comunitar) afecteaza interesul economic al consumatorilor.

Masuri dispuse:

- Oprirea definitiva de la comercializare a circa 9 kg de branzeturi la care s-a constatat ca purtau
abuziv denumirea de origine protejata la nivel comunitar de “ PARMEZAN” ;

- Comunicarea rezultatelor controlului organizatiei ,Consorzio del Formaggio Parmigiano-
Reggiano”.

Masuri pentru imbunatatirea activitatii:

Instruirea personalului cu atributii de control asupra aplicarii corecte gi unitare a legislatiei din
domeniu;

Informarea Asociatiei Marilor Retele Comerciale din Romania cu privire la aspectele sesizate de
asociatia producatorilor de brédnza Parmezan din lItalia pentru prelucrarea cu membrii asociatiei a
aspectelor sesizate si pentru dispunerea masurilor care se impun pentru intrarea in legalitate si pentru
evitarea unor astfel de situatii.

2.6.17 Sistemul Rapid de Alerta
Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

Luand in considerare contextul european si national al functionarii Sistemului Rapid de Alerta pentru
Alimente si Furaje, prin intermediul sistemului au fost transmise:

A) 109 notificari de alerta din care:

1) 87 notificari de alerta nationale

2) 22 notificari europene
1) 87 notificari de alerta nationale din care pentru produsele de origine animala au fost evaluate si
arhivate un numar de 59, iar pentru produsele de origine non animald un numar de 28 de notificari.
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Notificarile au fost initiate ca urmare a neconformitatilor inregistrate privind contaminarea
microbiologica, contaminanti agricoli, contaminanti industriali si de mediu, depasirilor nivelurilor maxim
admise de reziduuri de pesticide, infestare cu paraziti, corpuri strdine, iar o notificare a fost initiata
pentru furaje.

2) 22 notificari europene din care 3 notificari fiind initiate de catre Romania pe subiectul tratamentelor
neautorizate cu radiatii ionizante, contaminare microbiologica sau depasire nivel maxim admis de
reziduuri de pesticide.

B) 142 Notificari informative din care:
1) 120 notificari informative nationale
2) 22 notificari europene

1) 120 notificari informative nationale din care 81 notificari au incriminat produse de origine animala,
iar 39 de notificari produse de origine non animala. Notificarile au fost initiate ca urmare a
neconformitatilor inregistrate privind contaminarea microbiologica, contaminanti agricoli, depasirilor
nivelurilor maxim admise de reziduuri de pesticide, infestare cu paraziti, prezenta de aditivi neautorizati,
corpuri straine, ambalaje deficitare.

2) 22 notificari europene din care 1 initiata de Romania privind prezenta de Salmonella enterica in
produse de origine animala

C) 22 Notificari respingere la frontiera datorate fie lipsei de documente in conformitate cu legislatia in
vigoare, fie tratamentelor neautorizate cu radiatii ionizante, infestare cu paraziti, insecte, stare de igiena
necorespunzatoare, produse expirate

2.6.18. Import — export
Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia Import, Export, Tranzit si Inspectie la Frontiera

in Posturile de inspectie la frontiera controalele oficiale ale transporturilor cu produse de origine
animala destinate consumului uman si subproduselor de origine animala nedestinate consumului uman,
provenite din tari terte, se realizeazad de catre medici veterinari oficiali in conformitate cu prevederile
Directivei Consiliului 97/78 de stabilire a principiilor de baza ale organizarii controalelor veterinare
pentru produsele care provin din tari terte si sunt introduse in Comunitate, cu ultimele amendamente,
transpusa in Ordinul A.N.S.V.S.A. nr. 206/2006, cu modificarile si completarile ulterioare si
Regulamentului Comisiei nr. 136/2004 de stabilire a procedurilor controalelor sanitar-veterinare la
punctele de control la frontiera ale Comunitétii la importul produselor provenind din tari terte, cu ultimele
amendamente.

In cazul produselor de origine animal& destinate consumului uman si subproduselor de origine animala
nedestinate consumului uman prezentate la import, controlul fizic se efectueaza potrivit prevederilor
Deciziei Comisiei 94/360 privind frecventa redusé a controalelor fizice care se aplicd anumitor loturi de
produse importate si care provin din tari terte, in conformitate cu Directiva 90/675/CEE a Consiliului, cu
ultimele amendamente. Medicii veterinari oficiali din PIF efectueaza controalele fizice reduse in asa fel
incat importatorul sa nu poata prevedea daca un anumit transport urmeaza sa fie supus unui control
fizic.

La nivelul Posturilor de inspectie la frontiera prelevarea probelor din produsele de origine animala in
vederea efectuarii testelor de laborator, se realizeaza in conformitate cu un Plan de monitorizare,
elaborat potrivit prevederilor Anexei Il din Regulamentul Comisiei nr. 136/2004, in special pentru a
detecta reziduurile, agentii patogeni sau alte substante periculoase pentru om, animale sau mediul
inconjurator.

In vederea respectérii cerintelor Anexei Il, pct. 4 din Regulamentul Comisiei nr. 136/2004, Directia
Control si Coordonare P.LF., Import, Export, Tranzit si Comert informeaza lunar Comisia
Europeana cu privire la situatia probelor prelevate in PIF gi a rezultatelor pozitive sau negative ale
testelor de laborator.

in Anexa 13 este prezentatad situatia centralizatd a probelor prelevate in Posturile de inspectie la
frontiera in perioada ianuarie — decembrie 2010, a testelor de laborator solicitate, a rezultatelor
acestor teste, precum si a deciziilor finale ale medicilor veterinari oficiali din PIF.
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Transporturile cu animale vii provenite din tari terte sunt supuse controalelor oficiale de catre medicii
veterinari oficiali din cele 4 Posturi de inspectie la frontiera aprobate pentru controlul animalelor vii
(Albita, Halmeu, Moravita si Henri Coanda - Bucuresti) in conformitate cu prevederile Deciziei Comisiei
97/794 de stabilire a anumitor modalitéti de aplicare a Directivei 91/496/CEE a Consiliului privind
controalele veterinare ale animalelor vii importate din téri terte, transpusa in Ordinul M.A.P.AM. nr.
525/2003.

Potrivit Deciziei 97/794 controlul documentar se efectueaza pentru fiecare transport cu animale vii,
controlul identitatii se efectueaza separat pentru fiecare animal, insa atunci cand transportul este format
dintr-un numar mare de animale, controlul identitatii se poate efectua pe 10 % din animale, numarul
reprezentativ de animale controlate pentru intregul transport trebuind s& fie de minimum 10. In cazul
animalelor pentru care marcajul individual nu este prevazut de reglementari comunitare, controlul
identitatii trebuie sa cuprinda cel putin o verificare a marcilor de pe un numar reprezentativ de cutii
si/sau containere.

In cadrul controlului fizic animalele vor fi supuse unui control care sa stabileascd daca sunt apte sa
calatoreasca si unui examen clinic, care poate sa includa prelevarea de probe. Prelevarea de probe se
efectueaza pentru a se verifica indeplinirea normelor de sanatate din certificatul veterinar insotitor,
minimum 3% din numarul de transporturi cu animale vii vor fi supuse lunar unei prelevari de probe
serologice, cel putin 10 % din animalele unui transport vor fi supuse prelevarii de probe, numarul minim
al esantionului reprezentativ fiind de 4 animale.

De asemenea, animalele vii sunt supuse controlului bunastarii in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr. 1/2005 al Consiliului din 22 decembrie 2004 privind protecllia animalelor in timpul transportului, cu
scopul de a se asigura protectia acestora in timpul transportului, de a se preveni derularea operatiunilor
de import, export sau tranzit de animale vii ce nu corespund normelor veterinare in vigoare cu privire la
bunastarea animalelor. Un alt scop, este acela de a proteja sanatatea publica, sanatatea animalelor si
a mediului inconjurator, precum si asigurarea calitatii in activitatea de inspectie la Posturile de Inspectie
la Frontiera.

Situatia centralizata a numarului total de transporturi controlate sanitar veterinar (import, tranzit intrare,
tranzit iegire si export) la Posturile de inspectie la frontiera, in cursul anului 2010, exprimate in termeni
numerici este prezentata in Anexa 14.

2.7. Sistemul de control in agricultura ecologica
2.7.1. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

Aprobarea organismelor de control acreditate

In anul 2010, MADR, prin Compartimentul de agriculturd ecologica din cadrul Direclliei Generale
Politici Agricole, a aprobat in vederea desfasurarii activitallii pe teritoriul Romaniei, un numar de 17
organisme de inspectie si certificare, in conformitate cu condilliile de aprobare cuprinse in capitolul I,
art. 2 din OM 65/2010 pentru aprobarea regulilor privind organizarea sistemului de inspectie i
certificare, de aprobare a organismelor de inspecllie (i certificare [li de supraveghere a activitallii
organismelor de control. Lista organismelor de inspectie si certificare a fost publicata pe site-ul MADR,
www.madr.ro, Ui a fost comunicata Comisiei Europene in vederea publicarii in Jurnalul Oficial.

Controlul activita lii organismelor de control

Controlul si supravegherea organismelor de inspectie si certificare a fost realizat de catre MADR 1in
conformitate cu procedura cuprinsa in capitolul V Reguli privind controlul i superavegherea
organismelor de inspecllie [li certificare din OM 65/2010.

Controlul s-a efectuat pe baza Tematicii si Programului privind activitatea de control gi verificare a
organismelor de inspecllie [i certificare aprobata de conducerea MADR.

MADR, prin Compartimentul de agricultura ecologica din cadrul Direclliei Generale Politici Agricole (i
prin Compartimentul Inspecllia de Stat in Domeniul Organismelor Modificate Genetic din cadrul
DireclJiei de Inspecllii Agroalimentare a controlat activitatea organismelor de inspecllie [i certificare
aprobate, atat prin evaluarea documentelor transmise de organismele de inspecllie [Ji certificare
(menUionate la art.4, alin (1), lit.e) - j) din OM nr. 65/2010), cat [Ji prin controlul pe teren a operatorilor
aflalli sub contract cu organismul de inspecllie (i certificare.
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Au fost efectuate 33 de vizite de control pe teren la 33 de operatori, din care 2 procesatori, 28
producatori in productia vegetala (i zootehnie si 3 comercian(Ji. Dupa fiecare control reprezentantii
MADR, au intocmit o nota de control contrasemnata de operatorul care a fost supus controlului.

Tipul si frecventa neconformitéatilor.

Pe durata controlului a fost identificatd o neconformitate minora intre controlul efectuat de MADR (i
cel efectuat de inspectorii organismelor de inspectie.

in vederea solullionarii acestei neconformitd(i a fost transmisad organismului de inspectie [i
certificare o nota in vederea remedierii acesteia precum si termenele de corectare.

Inspectia operatorilor

Inspectia operatorilor din domeniul de agricultura ecologica a fost realizatd de cele 17 organisme de
inspectie Li certificare aprobate de MADR in anul 2010 .

in conformitate cu planul standard de inspectie, organismele de inspecllie [li certificare, au executat
in anul 2010 un numar total de 3348 de inspecLlii, din care 3168 inspecllii anuntate si 180 controale
neanuntate, efectuate pe baza evaluarii generale a riscului de nerespectare a legislatiei comunitare si
nationale si drept consecinta a rezultatelor primului control anuntat.

In urma efectuarii controalelor, organismele de inspecllie au comunicat MADR, respectiv
Compartimentului de specialitate, neconformitdJile constatate de catre operatori si sanctiunile
aplicate.

Organismele de inspectie [Ji certificare au aplicat operatorilor controlati un numar de 143 de sanctiuni
si anume:

- 66 de sancliuni aplicate lotului sau seriei de produclie
- 77 de sanclliuni aplicate operatorilor

Organismele de inspectie [i certificare au aplicat operatorilor controlati un numar de 1628 remarci gi
anume:

- 123 remarci simple pentru abateri minore, care s-au consemnat in raportul de inspectie;
- 645 cereri de ameliorare care s-au consemnat in raportul de inspectie;

- 853 cereri de ameliorare printr-un avertisment scris

- 7 controale suplimentare

De asemenea organismele de inspectie [li certificare au aplicat operatorilor controlati un numar de 68
declasari si excluderi [1i anume:

15 declasari de parcele

43 declasari de lot

3 excluderi pentru produse

2 excluderi totale

5 declasari de produs.

Cauzele neconformitatilor

-utilizarea de inputuri care nu sunt insollite de certificatul de produs ecologic;

-0 evidenta contabila neclara, sau lipsa unor documente necesare organismului de inspectie pentru
efectuarea inspectiei;

-etichetarea incompleta a produselor;

-etichetarea produselor neconform cu legislatia in vigoare

-insuficienta cunoalltere a legislatiei de catre operatori;

-abateri de la principiile de productie specificate in legislalJia in vigoare;
-nerespectarea bunastarii animalelor in interiorul adaposturilor.

Actiuni intreprinse pentru solutionarea neconformitatilor:
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-raport de inspecllie contrasemnat de operator si termene de completare a deficien(Jelor constate de
organismul de control, in funclie de situallie;

-consemnarea deficientelor in raportul de inspectllie sau in scrisoarea de certificare (pentru sanctiuni
severe);

-0 vizita suplimentara pentru a constata daca deficientele au fost remediate;
- comunicarea imediata la MADR in cazul aplicarii de sanctiuni severe ;
-interzicerea utilizarii mentiunii de ,,ecologic” pe eticheta produsului;

-actiuni de consultanta a operatorilor din acest domeniu;

-excluderea lotului sau a unitatii din sistemul de agricultura ecologica, in cazul aplicarii de sanctiuni
severe.

-neacordarea certificatului de produs ecologic Lli excluderea din sistem.

Eficienta si adecvarea controalelor

in anul 2010, toti operatorii din agricultura ecologica au fost supusi la cel putin o inspectie anuntata,
efectuatd de organismul de inspectie cu care au incheiat contractul. Tn situatia unor neconcordante
identificate cu ocazia controlului anual anuntat, organismele de inspectie au executat si inspeciii
neanuntate si au fost prelevate probe. in anul 2010, organismele de control au prelevat un numar de
138 de ellantioane din care un numar de 113 ellantioane pentru analiza [1i 25 care indica
nerespectarea regulamentului.

2.7.2. Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor

ANPC nu a stabilit prin programul de control si nu a desfasurat in anul 2010 actiuni de control in
domeniul produselor alimentare ecologice.

2.8. Auditarea sistemelor de control
2.8.1. Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia de Inspectie si Control - Serviciul de Control

Urmare a reorganizarii Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare gi pentru Siguranta Alimentelor precum
si in conformitate cu cele stabilite in Regulamentul de Organizare si Functionare, aprobat prin Ordinul
presedintelui ANSVSA nr. 70762/31.12.2009, responsabilitatea efectuarii si coordonarii activitatii de
audit intern in domeniul sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor la nivel national a revenit, in
cursul anului 2010, Directiei de Inspectie si Control, prin Serviciul de Control din cadrul acesteia.

Misiunile de audit efectuate au avut ca scop verificarea eficientei controalelor oficiale realizate in
domeniul produselor alimentare si al hranei pentru animale, al sanatatii si bunastarii animalelor,
conform art 4(2) al R CE 882/2004, astfel incat sa permita realizarea obiectivelor stabilite in legislatie,
inclusiv respectarea planurilor nationale de control.

La nivelul celor 42 DSVSA, activitatea de audit intern a fost realizata de catre compartimentele de
control din cadrul serviciilor de inspectie si control, in baza unui Program de audit existent la nivelul
fiecarei DSVSA, fiind luate in considerare domeniile care,la nivelul anului 2010, au fost considerate
prioritare.

Pe parcursul anului 2010, Directia de inspectie si control - Serviciul de control si respectiv
Compartimentele de Control din cadrul DSVSA teritoriale, au efectuat actiuni de audit ale structurilor
sistemului de control oficial din domeniul sanatatii animale, bunastarii animalelor, nutritiei animalelor,
reziduurilor, contaminantilor si utilizarii substantelor medicinale de uz veterinar, importului, tranzitului
produselor de origine animala si a animalelor vii, igienei alimentelor, trasabilitatii, etichetarii, apelor
imbuteliate, importului produselor alimentare de origine non-animala, igienei produselor alimentare de
origine animala, furajelor.

In cursul anului 2010 consilieri din cadrul Directiei de Inspectie si Control — Serviciul de Control au
efectuat, la nivelul structurilor teritoriale, mai multe audituri de evaluare a eficientei controalelor oficiale
in conformitate cu art. 4(6) din Reg. 882/2004, astfel:
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- pentru sistemul de control in domeniul sénéatatii animalelor au fost realizate 4 misiuni de audit la
D.S.V.S.A. Brasov, Sibiu, Prahova si Bihor in domeniul pestei porcine clasice si 4 misiuni de audit la
D.S.V.S.A. Bragov, Braila, lalomita si Bacau in domeniul salmonelozelor p&sarilor;

- pentru sistemul de control in domeniul igienei alimentelor de origine animala au fost realizate 5
misiuni de audit la D.S.V.S.A. Bucuresti, llfov, Galati, Calarasi, Tulcea, in domeniul pestelui si
produselor din pescuit;

- pentru sistemul de control in domeniul reziduurilor, contaminantilor si utilizarii substantelor medicinale
de uz veterinar au fost realizate 4 misiuni de audit la D.S.V.S.A. Timisg, Arad, Olt si Dolj.

- pentru sistemul de control in domeniul importului, tranzitului produselor de origine animala si a
animalelor vii au fost realizate 8 misiuni de audit la nivelul urmatoarelor Puncte de Inspectie la
Frontiera: Constanta Sud - Agigea, Constanta Nord, Henri Coanda, Stamora Moravita, Halmeu, Albita,
Sculeni, Siret; au fost evaluate activitatile de control in aceste puncte de inspectie la frontiera.

De asemenea, consilieri din cadrul Compartimentului de Control — de la nivelul celor 42 de structuri
teritoriale, au efectuat audituri interne, in conformitate cu art. 4(6) din Reg. 882/2004, care au vizat
urmatoarele sisteme de control:

- sistemul de control in domeniul sanétatii animalelor, respectiv domeniul pestei porcine clasice,
salmonelozelor péasarilor, tuberculozei gi brucelozei bovine;

- sistemul de control in domeniul igienei alimentelor de origine animala respectiv domeniul pestelui si
produselor din pescuit, carnii i produselor din carne, laptelui si produselor din lapte;

- sistemul de control in domeniul bunastarii animalelor;

- sistemul de control in domeniul reziduurilor, contaminantilor si utilizarea medicamentelor de uz
veterinar;

- sistemul de control in domeniul igienei alimentelor, trasabilitatii, etichetarii, apelor imbuteliate,
importul produselor alimentare de origine non-animala;

- sistemul de control in domeniul importului, tranzitului produselor de origine animala gsi a animalelor
Vii;

- sistemul de control in domeniul furajelor;

In urma auditérii structurilor din cadrul DSVSA teritoriale s-a constatat c& in general sunt respectate
dispozitile Regulamentului (CE) nr. 882/2004 privind controalele oficiale realizate, insa au existat si
situatii in care au fost identificate neconformitati, printre care :

- nu au fost respectate recoltarile de probe asa cum sunt prevazute in programul de supraveghere si
control stabilit pentru anul 2010;

- baza de date privind fermele de animale, transportatorii de animale, operatorii economici care
efectuaeaza operatiuni de import ,etc. nu este intotdeauna actualizata;

- inspecitiile realizate la nivelul operatorilor nu s-au efectuat cu frecventa stabilitd in programul strategic,
in functie de clasa de risc a fiecarei unitati;

- nu se urmareste remedierea deficientelor constatate, in urma controalelor efectuate si au existat
situatii in care, desi au fost stabilite recontroale in urma deficientelor constatate, acestea nu au fost
realizate;

- notele de control intocmite la nivelul operatorilor economici nu sunt suficient de detaliate in ce privesc
aplicarea principiilor HACCP iar in cazurile in care s-au constatat deficiente in implementarea acestor
principii nu au fost luate masuri adecvate;

- la nivelul unitatilor din domeniul alimentar, in analiza de risc din HACCP, nu sunt introduse si luate in
considerare reziduurile si contaminantii ca posibili factori de risc;

- au fost identificate erori de introducere a datelor in sistemul TRACES;

- nu au fost realizate instruiri suficiente si cele care au fost realizate nu s-au incheiat cu evaluarea
participantilor.

Avand in vedere neconformitatile identificate Tn timpul auditului, acestea au fost mentionate in
rapoartele de audit, au fost date recomandari fatd de care structurile auditate au intocmit planuri de
masuri, astfel incat activitatea de control oficial sa poata fi imbunatatita.
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in cursul anului 2010 a fost organizata o instruire cu sefii serviciilor de inspectie si control de la nivelul
DSVSA teritoriale, instruire organizata la Bucuresti, in perioada 04 - 05 noiembrie 2010, avand ca
tematica "principiile si etapele de realizare a auditului sistemului de control oficial din domeniul sanitar
veterinar gi pentru siguranta alimentelor". Alte subiecte abordate au fost : modul de completare a figei
de audit, elaborarea Proiectului de audit si ulterior a Raportului de audit de catre personalul de la
nivelul compartimentului de audit tehnic de la nivel teritorial, auditul sistemului de control in domeniul
pestelui si produselor din pescuit, auditul sistemului de control in domeniul sigurantei alimentelor de
origine nonanimala, auditul sistemului de control in domeniul reziduurilor, auditul sistemului de control
in domeniul salmonelozelor, auditul sistemului de control in domeniul tuberculozei si brucelozei bovine,
auditul sistemului de control in domeniul furajelor.

De asemenea s-au facut instruiri prin sistem videoconferintd avand ca tematici: auditul sistemului de
control in domeniul Salmonelei, auditul sistemului de control in domeniul furajelor, auditul sistemului
de control Tn domeniul igienei produselor de origine animala, auditul sistemului de control in domeniul
tuberculozei si brucelozei bovine.

2.8.1.1. Institutul de Diagnostic si Sanatate Animala
a) Audit public intern

In perioada 01.01. — 14.10.2010, postul de auditor intern a fost vacant ca urmare a pensionarii
auditorului Tn cursul anului 2009. La data de 15.10.2010, postul de auditor intern a fost ocupat prin
transfer.

Obiective: De a determina daca gestionarea riscurilor si procesele de control si guvernare din cadrul
Institutului sunt stabilite si functioneaza de o maniera care sa asigure ca:

. Riscurile sunt identificate si gestionate Tn mod adecvat

. Interactiunea cu diferitele autoritati cu rol in buna desfagurare a activitatii Institutului se realizeaza
asa cum este necesar

. Planurile si obiectivele Institutului sunt realizate

. Informatiile financiare, manageriale si operationale sunt corecte, de incredere si sunt furnizate in
timp util

. Actiunile angajatilor sunt in concordanta cu legile, standardele, politicile si procedurile aplicabile
. Resursele sunt procurate in mod economic, sunt folosite eficient si protejate adecvat

. Aspectele legislative sau de reglementare cu impact semnificativ asupra Institutului sunt
cunoscute si respectate in mod corespunzator

De a ajuta Institutul, atat in ansamblu cat si structurile sale, prin intermediul opiniilor si recomandarilor
Activitatile derulate au fost de natura organizatorica si de planificare, astfel:

1. activitati organizatorice

- preluarea arhivei activitatii de audit intern pentru perioada 2006-2009

- gestionarea folder-ului cu acces public denumit “Audit”, creat pe unul din serverele Institutului

- selectarea si publicarea in folder-ul public ,Audit” a unor documente de interes public referitoare la
activitatea de audit, cum ar fi: cadrul normativ ce reglementeaza domeniul audit intern, procedura de
lucru, ghiduri procedurale, proiectul planului de audit strategic si anual, proiectul Cartei auditului

2. activitati de planificare
a) A fost conceputa strategia de audit, cu urmatoarele puncte cheie:

»  Principiile cu caracter general avute in vedere la elaborarea planurilor de audit strategic si anual
sunt: independenta, impartialitatea si obiectivitatea formularii propunerilor si caracterul realist

»  Strategia de audit prezinta o abordare ciclica care se bazeaza pe analiza riscurilor. Auditarea se
va face cu o periodicitate de cel putin o data la 3 ani, ritmicitatea auditului fiind stabilitd in functie
de riscurile asociate fiecarui sistem/proces.

»  Strategia de audit intern ia in considerare criteriile semnal/ sugestile managementului Institutului
si tematicile ordonate de ANSVSA.
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Strategia de audit intern urmareste sa evite dublarea eforturilor prin coordonarea misiunilor cu
activitatile de audit efectuate in cadrul Institutului pentru monitorizarea mentinerii cerintelor
acreditarii SR EN ISO/CEI 17025:2005.

Strategia de audit include o revizuire anuala a fiabilitatii sistemului contabil al Institutului, conform
cerintelor normelor privind intocmirea i depunerea situatiilor financiare ale institutiilor publice
emise de MFP.

Strategia de audit include o evaluare anuala a actiunilor de implementare a recomandarilor
semnificative rezultate in urma auditurilor efectuate.

b) A fost realizat inventarul activitatilor auditabile din cadrul IDSA prin definirea sistemelor si

proceselor ce acopera toate activitatile Institutului, stabilirea importantei lor relative pe baza unor factori
de risc, frecventa cu care trebuie auditate i resursele de audit necesare pentru realizarea misiunilor de
audit. Pentru documentarea acestei activitati au fost realizate urmatoarele:

>

>

Y

>
>
>

Studierea Regulamentului de organizare si functionare si a Regulamentului de ordine interioara si
a legislatiei nationale i comunitare relevante

Studierea strategiei de dezvoltare a Institutului

Studierea situatiilor financiare, a bugetului, a programului anual de achizitii publice, a programului
de instruire si a programului de cercetare pentru anul 2009

Studierea raportului de activitate al Institutului pe primul semestru 2010
Studierea manualului sistemului de management si a procedurilor generale ale Institutului
Stabilirea metodologiei de evaluare a riscurilor:

o Alegerea factorilor de risc pe baza bunelor practici in domeniu si a cunoasterii i
intelegerii actuale a controalelor interne existente in cadrul sistemelor auditabile

o Elaborarea scalei de notare a riscurilor

Intocmirea si distribuirea cétre sefii de departamente a unui memorandum de solicitare de
informatii

Centralizarea informatiilor obtinute
Interviuri si vizitarea punctelor de lucru, cu o parte din sefii de departamente

Studierea rapoartelor si tematicilor de audit intern anterioare, perioada 2006-2009

Scorarea si prioritizarea domeniilor auditabile

c) Pe baza scorarii si prioritizarii rezultate din analiza riscurilor a fost intocmit Planul strategic de audit
pentru perioada 2011-2013, cuprinzand urmatoarele domenii auditabile:

Sistemul financiar:

Venituri si conturi debitori
Cheltuieli si conturi creditori
Salarizare/ cheltuieli de personal
Achizitii/ aprovizionare

Operatii gi conturi de trezorerie

Revizuirea conturilor anuale

Gestiune financiara:

Disciplina bugetara: fundamentarea bugetului, ALOP, CFP
Proiecte de investitii

Gestiunea patrimoniului

Proprietati/ infrastructura:

Intretinerea cladirilor si echipamentelor

Sanatate si siguranta/ securitate
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Instrumente de control puse in aplicare de conducere:
« Gestionarea riscurilor

e Organizarea

« Planificarea

» Gestionarea informatiilor si raportarea

o Comunicarea

e Urmarirea recomandarilor

Resurse umane:

e Recrutarea personalului

» Gestionarea si procesarea datelor angajatilor
e Instruirea si dezvoltarea personalului

« Legislatia muncii, disciplina muncii, concedii, coduri de conduita, egalitatea de sanse si tratament,
relatii cu sindicatele

Servicii juridice (serviciu externalizat)

Sisteme operationale:

« Activitati de intretinere si consolidare a statutului de laborator national de referinta
» Servicii de examen de laborator

« Activitati de coordonare metodologica si testare a capacitatii de diagnostic a laboratoarelor sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene

« Activitatea de cercetare stiintifica

De asemenea, s-a efectuat revizuirea manualului de norme metodologice de audit specifice IDSA in
vederea aprecierii necesitatii actualizarii acestuia

b) audit de secunda parte

Specialigtii IDSA au fost solicitati si au participat la 14 actiuni de audit de secunda parte, in vederea
acreditarii, dintre acestea 13 fiind actiuni la solicitarea LSVSA-urilor judetene si o actiune fiind efectuata
la solicitarea unui laborator privat.

2.8.2. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale / Agentia Nationala Fitosanitara
Audit extern

Misiunea de evaluare generala FVO-DG (SANCO)/8603 (3-11 mai 2010) pentru evaluarea
controalelor fitosanitare la cultura cartofului si a sistemului general de monitorizare a organismelor
daunatoare;

Recomandare: - cresterea numarului de personal la nivel central

Actiuni de audit intern:

In perioada 1.06-30.06.2010 s-a desfasurat misiunea de audit intern: Auditul modului de implementare
a programelor anuale de monitorizare a reziduurilor de pesticide pentru verificarea continutului de
reziduuri de pesticide din plante si produse vegetale (Regulamentul (CE) nr. 396/2005 cu modificarile
si completarile ulterioare).

Laboratorul central pentru carantina fitosanitara
Audit tehnic in anul 2010

La nivelul sistemului de management al LCCF, implementat in conformitate cu cerintele standardului
international SR EN ISO/CEI 17025/2005, s-au desfasurat 2 audituri interne conform Programului
anual de audit intern.
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Auditurile interne au fost urmate de intocmirea rapoartelor de audit, prin intermediul carora
managementul tehnic este instiintat asupra neconformitatilor constatate; s-au stabilit corectiile,
masurile corective, persoanele responsabile cu aplicarea acestora si termenele de finalizare.
Neconformitatile constatate au fost eliminate.

Evaluarea de supraveghere a laboratorului, efectuata de RENAR, in perioada 20-21.12.2010 s-a
finalizat cu evidentierea unui numar de 2 neconformitati si a fost urmata de depunerea la RENAR a
rapoartelor de neconformitate si a dovezilor de aplicare a actiunilor corective pentru eliminarea
neconformitatilor.

In vederea evaluarii performantelor analistilor/asigurarea calitatii rezultatelor analizelor s-au efectuat
32 probe de control, rezultatele obtinute fiind identice cu determinarile initiale .

Laboratorul pentru controlul calitatii produselor de protectie a plantelor
Audit tehnic Controlul Calitatii Pesticidelor in anul 2010

Autoevaluarea sistemului de asigurarea calitatii in cadrul unitatii tehnice Controlul Calitatii Pesticidelor
s-a efectuat prin 2 audituri interne, conform Programului anual de audit intern.

La fiecare audit tehnic intern s-au evaluat:
e respectarea cerintelor standardului SR EN ISO 17025/2005;
e modul de efectuare al metodelor de analiza supuse acreditarii
e imbunatatiri efectuate in cadrul sistemului de asigurarea calitatii;
e participarea la instruiri;
e rezultatele participarilor la comparari interlaboratoare;
e implementarea actiunilor corective
Rezultatele auditurilor fiind:
- Sunt respectate cerintelor standardului SR EN ISO 17025/2005;

- Metodele de analiza ale PPP utilizate in laborator sunt fezabile si adecvate la scop (fiind asigurate
prin revalidarea periodica a diferitilor parametri de validare, participarea la scheme de comparari
interlaboratoare, aplicarea metodelor de control stabilite: efectuarea de probe de control, trasarea
diagramelor de control, etc.)

In urma efectuarii auditurilor s-au evidentiat un numar de 2 neconformitati, urmate de depunerea la
RENAR a rapoartelor de neconformitate si a dovezilor de aplicare a actiunilor corective pentru
eliminarea neconformitatilor;

Laboratorul central pentru controlul reziduurilor de pesticide in plante si produse vegetale

Actiuni de audit:

Auditurile interne au fost facute conform cerintelor prevazute in standardul ISO 17025/2005 pe toate
elementele sistemului de management si activitatile de incercare.

In urma auditurilor interne au fost intreprinse urmatoarele :

* Actiuni preventive:

- Service echipamente

- Verificarea valabilitatii solutiilor standard stoc si intermediare;

- Verificarea metrologica a echipamentului GC-MS-TOF si GC-MS

- Verificarea metrologica a balantelor.

- Validarea metodei comform SANCO 10684/2009,pe GC-MS si calculul incertitudinii de masurare.
- Validarea metodei pentru subtantele active adaugate in 2010 si analizate prin MRM GC-MS;

- Emiterea fisei de control a calitatii rezultatelor, pentru pesticidele nou introduse in planul de
monitorizare, cf. cerintelor ISO 17025;

- revizuirea si imbunatatirea procedurilor.

- studiu individual si dezbateri pe tema continutului standardului ISO 17025/2005.

Pag. 103 din 113



- verificarea calitatii rezultatelor incercarilor la nivelul primar si secundar de control (verificare prin
sondaj, reanalizarea unei probe, analizarea unei probe cu adaos).

Audit extern - realizat in luna decembrie 2010 de catre organismul de acreditare RENAR.

In urma auditului extern din luna decembrie, realizat de organismul de acreditare RENAR, laboratorul
si-a mentinut acreditarea si nu au fost semnalate neconformitati.

2.8.3. Ministerul Administratiei si Internelor

In cadrul MAI s-a desfasurat o activitate de audit intern de specialitate in domeniul sigurantei
alimentelor, aceasta fiind efectuata in anul 2010 de catre medicii inspectorii sanitari de stat si medicii
veterinari oficiali din cadrul Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control Boli Transmisibile,
Profesionale si Sanitar Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI si a fost axata pe coordonarea,
indrumarea si verificarea activitatii specifice de control efectuata de reteaua sanitara, sanitara
veterinara si pentru siguranta alimentelor din structura Directiei Medicale a MAI.

In anul 2010 Auditul intern de specialitate in domeniul sigurantei alimentelor, din Directia Medicala a
MAI s-a executat dupa un “Ghid de control” bine stabilit de catre conducerea Directiei Medicale a
MAI avand ca principal obiectiv, impunerea respectarii procedurilor de control al trasabilitatii
alimentelor, in obiectivele MAI care produc, achizitioneaza, transporta, depoziteaza si valorifica
produse alimentare de origine animala si non animala, asigurand modul de cooperare dintre controlat
si controlor .

Au fost auditate un nr. 35 de unitati MAI.

Prin controlul oficial in domeniul sigurantei alimentelor in unitatile MAI, medicii umani inspectori de stat
si medicii veterinari oficiali — inspectori de stat au urmarit :

a) Activitatea medicala de sanatate publica desfasurata si materializata prin :

1. Verificarea documentelor de evidenta de la nivelul unitatilor MAI supuse controlului igienico-
sanitar ;

2. Controlul obiectivelor MAI privind desfasurarea activitatii igienico-sanitara.
b) Activitatea sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor, materializata prin :

1. Verificarea documentelor specifice pentru unitatile MAI supuse controlului sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor ;

2. Inspectia obiectivelor MAI care achizitioneaza, produc, prelucreaza, depoziteaza, transporta si
valorifica produse alimentare.

Inspectiiile sanitare si sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor in domeniul sigurantei
alimentelor, au fost executate de catre medicii inspectori sanitari de stat (umani si veterinari) din cadrul
Centrelor Medicale judetene si CMDTA ce au arondate zone de responsabilitate bine stabilite prin
Dispozitiile directorului Directiei Medicale, in baza “Planurilor de control anuale” care au fost supuse
in luna ianuarie a fiecarui an calendaristic avizarii de catre conducerea Directiei Medicale a MAI,
inspectiile in domeniul sigurantei alimentelor fiind suplimentate ori de cate ori s-a considerat necesar.
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Capitol 3. CONCLUZII PRIVIND EFICIENTA APLICARII
PLANULUI NATIONAL DE CONTROL

3.1. Sistemul de control pentru sanatatea plantelor
3.1.1 Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale / Agentia Nationala Fitosanitara

v' in domeniul sanatatii plantelor au fost implementate Directivele Uniunii Europene care
reglementeaza masurile ce se aplica impotriva introducerii si raspandirii organismelor daunatoare
plantelor si produselor vegetale pe teritoriul UE prin 8 acte normative, note de serviciu/proceduri si un
protocol de colaborare intre autoritatile fitosanitare si autoritatile vamale;

v' sistemul de control oficial existent in Romania in domeniul sanatatii plantelor, se desfasoara in
conformitate cu prevederile legislatiei europene transpuse in legislatia nationala (Directiva Consiliului
2000/29/CE, Regulamentul 2004/882/CE) si recomandarile Comisiei Europene in urma Misiunilor de
evaluare DG (SANCO);

v"in conformitate cu notele de serviciu/planurile de monitorizare, au fost realizate controale oficiale in
scopul monitorizarii  urmatoarelor organisme de carantina: Xylophilus ampelinus, Grapevine
flavescence dorée, Tomato ringspot virus si Tobacco ringspot virus, Plum pox virus, Erwinia
amylovora; |la cartof: Ralstonia solanacearum, Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus, Globodera
pallida si Globodera rostochiensis, Meloidogyne fallax, Meloidogyne chitwoodi, Ditylenchus destructor,
Synchytrium endobioticum, Pseudomonas solanacearum, Tomato spotted wilt virus, Potato stolbur
mycoplasm, Solanum dulcamaraa; porumb: Diabrotica virgifera LeConte; daunatorii din spatii protejate
(sere, solarii); virusuri, ciuperci si Xanthomonas fragariae la capsunul cultivat (Fragaria spp.);
Anoplophora spp., Xanthomonas campestris, Cercospora angolensis, Guignardia citricarpa la Citrus;
Plum pox virus, Erwinia amylovora, Monilinia fructicola in pomicultura; Grapevine flavescence dorée si
vectorul Scaphoideus titanus; Ditylenchus dipsaci; virusuri ale legumelor (tomato): Tomato spotted wilt
virus, Tomato yellow leaf curl virus, Pepino mosaic virus si Bemisia tabaci ca vector, alte culturi
Tilletia indica si Scirrhia pini;

v" in conformitate cu Deciziile Comisie, au fost realizate controale oficiale in scopul monitorizarii
urmatoarelor organisme de carantina: Pepino mosaic virus (Decizia Comisiei 2004/200/CE),
Phytophthora ramorum (Decizia Comisiei 2007/201/CE), Bursaphelenchus xylophilus (Decizia
Comisiei 2006/133/CE), Gibberella circinata (Decizia Comisiei 2007/433/CE), Dryocosmus kuriphillus
(Decizia Comisiei 2006/464/CE), Potato spindle tuber viroid (Decizia Comisiei 2007/410/CE),
Rhynchophorus ferrugineus (Decizia Comisiei 2007/365/CE);

In anul 2010 au fost analizate 9363 probe de plante si produse vegetale pentru detectarea prezentei
organismelor daunatoare, prelevate de inspectorii fitosanitari, in conformitate cu prevederile H.G. nr.
563/2007 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a O.G nr. 136/2000 privind masurile de
protectie impotriva introducerii si raspandirii organismelor de carantina daunatoare plantelor sau
produselor vegetale in Romania si instructiunile stabilite prin Programele de monitorizare specifice
anumitor organisme de carantina fitosanitara, repartizate astfel:

7451 probe de plante si produse vegetale prelevate in cadrul programelor de monitorizare;

346 probe de plante si produse vegetale prelevate in cadrul importului din transporturile de plante si
produse vegetale importate din tari terte;

102 probe de plante si produse vegetale prelevate in cadrul circulatiei intracomunitare din
transporturile de plante si produse vegetale originare din Comunitate;

1464 probe de plante si produse vegetale prelevate in vederea eliberarii pasaportului fitosanitar,
certificatului fitosanitar de export si reexport si infiintarii de pepiniere.

La probele analizate in cadrul laboratoarelor de diagnoza au fost depistate urmatoarele organisme de
carantina: Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus, Clavibacter michiganensis subsp.
michiganensis, Cryphonectria parasitica, Diabrotica virgifera virgifera, Ditylenchus destructor, Erwinia
amylovora, Globodera pallida, Globodera rostochiensis,, Plasmopara halstedii, Plum pox virus,
Scirrhia pini, Strawberry mild yellow edge virus, Tomato spotted wilt virus, Xanthomonas campestris
pv. vesicatoria, Xanthomonas campestris pv. phaseoli, Apricot chlorotic mycoplasm, Thrips palmi
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3.2. Sistemul de control pentru sanatatea animala
3.2.1. Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia de Inspectie si Control

in urma analizérii rezultatelor obtinute In domeniul s&natatii animalelor, s-a concluzionat ca sistemul
de control existent, asigura o baza adecvata pentru prevenirea si combaterea eficienta a bolilor
deoarece:

- exista un temei juridic adecvat;

- in general, supervizarea si supravegherea se desfasoara in mod adecvat;

- exista un sistem unitar de realizare a controalelor si de raportare a rezultatelor acestora;
- masurile puse in aplicare In vederea eradicarii focarelor sunt, in general, corecte;

Avand in vedere recomandarile expertilor FVO in urma unei misiuni realizate in domeniul pestei
porcine clasice, au fost intreprinse controale in toate exploatatiilor comerciale de porcine, iar in
situatile in care au fost constatate deficiente au fost aplicate sanctiuni contraventionale, au fost
stabilite termene de remediere, fapt ce a generat efectuarea de recontroale, ulterior in majoritatea
situatiilor constatandu-se remedierea neconformitatilor;

Un factor important ce a contribuit la imbunatatirea sistemul de control, a fost realizarea intr-un cadru
unitar a inspectiilor, pe baza procedurilor documentate elaborate in conformitate cu Reg. CE nr.
882/2004 si a noului Program National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010, conform notei
de serviciu nr. 20202/12.02.2010, ce a prevazut instructiuni de programare a controalelor si de
raportare a rezultatelor acestora, inclusiv a neconformitatilor identificate.

Avand in vedere rezultatele activitatilor de control din anul 2010, precum si cele constatate in cadrul
activitatilor de audit extern prin misiunile FVO, se poate aprecia ca sistemul de control in domeniul
sanatatii animalelor, a fost dezvoltat si imbunatatit.

3.3. Sistemul de control pentru bunastarea animala
Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia de Inspectie si Control

in urma analiz&rii rezultatelor obtinute in domeniul bun&stérii animalelor, s-a concluzionat ca  sistemul
de control existent, asigura o baza adecvata pentru respectarea cerintelor privind bunastarea
animalelor deoarece:

- exista un temei juridic adecvat;
- exista un sistem unitar de realizare a controalelor si de raportare a rezultatelor acestora;

n cursul anului 2010, Directia de Inspectie si Control, a solicitat serviciilor de inspectie si control de la
nivelul DSVSA teritoriale, pe 1anga raportul lunar privind activitatea desfasuratd in domeniul protectiei
si bunastarii animalelor si o raportare trimestriala, conform unor noi machete care reflecta rezultatul
controalelor oficiale realizate in ferme si in timpul transportului animalelor, conform cerintelor Comisiei.

Un factor important, ce a contribuit la imbunatatirea sistemul de control, a fost realizarea intr-un cadru
unitar a inspectiilor, pe baza procedurilor documentate elaborate in conformitate cu Reg. CE nr.
882/2004 si a noului Program National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010, conform notei
de serviciu nr. 20202/12.02.2010, ce a prevazut instructiuni de programare a controalelor $i de raportare
a rezultatelor acestora, inclusiv a neconformitatilor identificate.

Avand in vedere rezultatele activitatilor de control din anul 2010, precum si cele constatate in cadrul
activitatilor de audit extern prin misiunile FVO, se poate aprecia ca sistemul de control in domeniul
bunastarii animalelor, a fost dezvoltat si imbunatatit.

3.4. Sistemul de control pentru nutritia animalelor

Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor

Directia de Inspectie si Control
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in urma analizérii rezultatelor obtinute In domeniul nutritiei animalelor, s-a concluzionat c& sistemul de
control existent, asigura o baza adecvata pentru respectarea cerintelor privind nutritia animalelor
deoarece:

- exista un temei juridic adecvat;
- exista un sistem unitar de realizare a controalelor si de raportare a rezultatelor acestora;
- masurile puse in aplicare in vederea eliminarii neconformitatilor, sunt corecte;

Un factor important ce a contribuit la Tmbunatatirea sistemul de control, a fost realizarea intr-un cadru
unitar a inspectiilor, pe baza procedurilor documentate elaborate in conformitate cu Reg. CE nr.
882/2004 si a noului Program National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010, conform notei
de serviciu nr. 20202/12.02.2010, ce a prevazut instructiuni de programare a controalelor si de raportare
a rezultatelor acestora, inclusiv a neconformitatilor identificate.

Avand in vedere rezultatele activitatilor de control din anul 2010, precum si cele constatate in cadrul
activitatilor de audit extern prin misiunile FVO, se poate aprecia ca sistemul de control in domeniul
nutritiei animalelor, a fost dezvoltat si imbunatatit.

Directia de Coordonare Tehnica a Institutelor de Referinta, LSVSA si Farmacovigilenta
Nutritie animala

Un factor important ce a contribuit la imbunatatirea sistemul de control il reprezinta intrarea in vigoare
a Ordinului ANSVSA nr. 109/2010 ce constituie cadrul legal si juridic pentru inregistrarea/autorizarea a
unitatilor ce desfasoara activitati in domeniul hranei pentru animale de ferma si a mijloacelor de
transport al hranei pentru animale de ferma. Astfel, s-a demarat procesul de autorizare/inregistrare a
operatorilor din sectorul hranei pentru animale, in conformitate cu conditiile si cerintele stabilite de
Regulamentul (CE) nr. 183/2005, fiind identificate si inregistrate si unitati din industria alimentara,
industria biogazului sau unitati cu alte activitati din alte domenii de activitate, ale caror subproduse
rezultate sunt destinate utilizarii in hrana animalelor. Lista acestor unitati este disponibila pe site-ul
ANSVSA, fiind actualizata periodic.

In ceea ce priveste controalele efectuate la operatorii din sectorul hranei pentru animale, numarul
acestora a finregistrat o crestere in anul 2010, fatda de anul 2009 cu aproximativ 41%, iar
neconformitatile constate au inregistrat o scadere cu aproximativ 27% fata de anul 2009.

In schimb, resursele bugetare restrictive din anul 2010, au avut ca rezultat anumite nerealizari si
intarzieri n aplicarea planurilor de control oficial — expertiza sanitard veterinard a furajelor. in
consecinta, din totalul probelor planificate a fi recoltate de 6849, s-au recoltat doar 2930, planul cifric de
control furaje fiind realizat in proportie de 42,8%.

Propuneri de imbunatatire a sistemului de control oficial:

Planul de actiuni privind masurile de imbunatatire ale sistemului de control oficial pentru anii 2012-2013
pentru expertiza sanitara veterinara a furajelor are in vedere urmatoarele aspecte:

1. Extinderea examenelor de laborator ca grupe de substante /substante cat si ca grupe de
furaje/matrici conform cerintelor reglementarilor nationale si europene;

2. Validarea si acreditarea pentru substantele extinse, atat la nivelul [ISPV cat si la nivelul
laboratoarelor zonale pentru intarirea retelei de laboratoare implicate in controlul oficial pentru
experetiza sanitara veterinara a furajelor, conform cerintelor Regulamentului (CE) nr. 882/2004;

3. Implementarea “Ghidului privind prelevarea oficiala de probe in vederea monitorizarii
contaminarii produselor furajere cu microorganisme patogene de genul Salmonella “, conform
recomandarii manualului ,Sampling for microbiological analysis: Principles and specific
applications” (ICMSF) si a recomandarilor EFSA (Journal 200, 720, 1-84) — Nota de Serviciu nr.
3772/27.08.2010;

4. Implementarea Ghidului de laborator pentru utilizarea unor limite de performantd minime
necesare pentru metodele analitice utilizate in controlul oficial al furajelor cu privire la
monitorizarea substantelor interzise ca aditivi furajeri — criterii necesare pentru validarea
metodelor analitice — aprobat de ANSVSA cu nr. 6167/03.02.2011.
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Se vor continua demersurile in ceea ce priveste colaborarea cu Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii
Rurale in vederea intocmirii unei liste a producatorilor primari de furaje. Acest aspect reprezinta o
prioritate pentru perioada urmatoare.

Planurile de control vor fi orientate si eficientizate in urmatorii anii in functie de riscurile identificate in
anii precedenti si corelat cu resursele existente.

De asemenea, se va urmari imbunatatirea controlului prin dezvoltarea activitatii de instruire a
personalului implicat in activitatea de control.

3.5. Sistemul de control pentru produsele medicinale veterinare
Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
Directia de Inspectie si Control

Tn urma analizarii rezultatelor obtinute in domeniul produselor medicinale veterinare, s-a concluzionat
ca, sistemul de control existent asigura o baza adecvata pentru respectarea cerintelor privind
productia, circulatia si utilizarea produselor medicinale veterinare deoarece:

- exista un temei juridic adecvat;
- exista un sistem unitar de realizare a controalelor si de raportare a rezultatelor acestora;
- masurile puse in aplicare in vederea eliminarii neconformitatilor, sunt in general corecte;

Un factor important ce a contribuit la Tmbunatatirea sistemul de control, a fost realizarea intr-un cadru
unitar a inspectiilor, pe baza procedurilor documentate elaborate in conformitate cu Reg. CE nr.
882/2004 si a noului Program National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010, conform notei
de serviciu nr. 20202/12.02.2010, ce a prevazut instructiuni de programare a controalelor si de raportare
a rezultatelor acestora, inclusiv a neconformitatilor identificate.

Tinand cont de neconformitatile constatate, se impune intensificarea controalelor in ceea ce priveste
respectarea perioadei de asteptare la animalele la care s-au administrat medicamente ce impun acest
lucru, cu precadere in situatia vacilor de lapte si comercializarea produselor medicinale de uz veterinar
pe baza retetelor emise de medicii veterinari.

Avand n vedere rezultatele activitatilor de control din anul 2010 precum si cele constatate in cadrul
activitatilor de audit extern prin misiunile FVO, se poate aprecia ca sistemul de control in domeniul
produselor medicinale veterinare, a fost dezvoltat si imbunatatit.

Compartimentul Coordonare Tehnica a Activitatii Farmaceutice Veterinare si Nutritie Animala

Obiectivele principale ale controalelor realizate pe parcursul anului 2010 de catre Compartimentul
Coordonare Tehnica a Activitatii Farmaceutice Veterinare si Nutritie Animalad din cadrul D.S.V.S.A.
judetene, respectiv a Municipiului Bucuresti au fost reprezentate de verificarea unitatilor farmaceutice
veterinare privind autorizatiile /inregistréarile sanitare veterinare, autorizatile de distributie, autorizatiile
de comercializare pentru produsele medicinale veterinare, respectarea reglementarilor sanitare
veterinare in vigoare privind circulatia, comercializarea gi conditiile de depozitare ale acestora, precum
si verificarea in exploatatile de animale si circumscriptiile sanitare veterinare a modului in care se
intocmesc evidentele obligatorii, respectarea si urmarirea timpului de asteptare la animalele de interes
economic care au fost supuse tratamentelor cu substante ale caror reziduuri se pot regasi in produsele
alimentare rezultate de la acestea.

Avand in vedere neconformitatile constatate ih urma controalelor pentru care s-au aplicat cele mai
multe sanctiuni contraventionale si anume:

-nerespectarea prevederilor legale referitoare la eliberarea produselor medicinale veterinare (39%);

-nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind conditile de
depozitare a produselor alimentare, a produselor de nutritie pentru animale gi a produselor de uz
veterinar (13%);

- nerespectarea reglementarilor sanitare veterinare privind producerea, inregistrarea, circulatia $i
comercializarea produselor medicinale de uz veterinar, a aditivilor furajeri sau a altor produse de uz
veterinar (6%);
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se impune intensificarea controalelor in ceea ce priveste respectarea prevederilor legale privind
circulatia si comercializarea produselor medicinale veterinare gi a altor produse de uz veterinar,
conditiile de depozitare ale acestora precum si Tnregistrarea si pastrarea evidentelor obligatorii.

Propuneri de imbunatatire a activitatii de control oficial.

Avand in vedere faptul ca numarul responsabililor din cadrul Compartimentului Coordonare Tehnica a
Activitatii Farmaceutice Veterinare si Nutritie Animala este mic (un responsabil pe judet) se propune
completarea personalului din cadrul Compartimentului, care sa efectueze, conform legislatiei Tn
vigoare, controlul oficial al operatorilor economici privind depozitarea, distributia, comercializarea si
utilizarea produselor medicinale veterinare ;

- identificarea n fiecare an, a operatorilor cu surse de riscuri potentiale;

- instruiri pentru persoanele din cadrul D.S.V.S.A. cu atributii de control in unitatile de distributie,
comercializare si utilizare a produselor medicinale veterinare.

3.6. Sistemul de control pentru alimente
3.6.1 Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
3.6. 1. 1. Directia de Inspectie si Control

Un factor important ce a contribuit la imbunatatirea sistemul de control, a fost realizarea intr-un cadru
unitar a inspectiilor, pe baza procedurilor documentate elaborate in conformitate cu Reg. CE nr.
882/2004 si a noului Program National Cadru de Inspectie si Control pentru anul 2010, conform notei
de serviciu nr. 20202/12.02.2010, ce a prevazut instructiuni de programare a controalelor si de raportare
a rezultatelor acestora, inclusiv a neconformitatilor identificate.

Avand in vedere rezultatele activitatilor de control din anul 2010, precum si cele constatate in cadrul
activitatilor de audit extern prin misiunile FVO, se poate aprecia ca sistemul de control in domeniul
produselor alimentare, a fost dezvoltat i imbunatatit.

3.6.1.2. Directia Generala Siguranta Alimentelor

Tn cursul anului 2010 restrictiile bugetare cu efecte asupra numarului de personal implicat in activitatea
de control si asupra bugetului alocat echipamentelor si materialelor de laborator au produs anumite
intarzieri si nerealizari fata de actiunile prevazute a se realiza in cadrul programului anual si multianual
de control, aceasta regasindu-se in datele de mai sus cu privire la numarul de inspectii, prelevari de
probe pentru contaminanti, organisme modificate genetic, pesticide, etc.

Rezultatele Misiunii Generale FVO au relevat faptul ca mai multe progrese au fost realizate fata de
recomandarile date si angajamentele asumate de partea romana, urmare a misiunilor de evaluare
anterioare (in domenii precum igiena, controlul importurilor de origine non-animala, aditivi) insa ca sunt
necesare inca eforturi pentru dezvoltarea laboratoarelor si acreditarea acestora, in conformitate cu R
CE 882/2004 si pentru instruirea inspectorilor, in special, in evaluarea implementarii principiilor
HACCP. Intarirea cooperarii intre diferitele autoritati implicate si intre diferite servicii din cadrul
autoritatilor implicate in controlul alimentelor a fost de asemenea mentionata ca fiind prioritara pentru
perioada urmatoare.

Activitatea de evaluare a unitatilor este necesar sa fie continuata pentru ca stabilirea claselor de risc
sa permita corelarea frecventei controalelor cu acestea, in ceea ce privesc unitatile din domeniul
alimentar care produc, proceseaza si comercializeaza produse de origine non-animala.

Identificarea oricaror resurse pentru finantarea instruirilor va fi o activitate importanta in perioada
urmatoare. A fost deja demarata procedura pentru accesarea de fonduri europene prin elaborarea a 4
proiecte care isi propun printre altele instruirea inspectorilor de la nivel teritorial in domenii care tin de
controlul oficial, gestionarea alertelor si situatiilor de criza, etc. Dialogul intre structurile centrale si
teritoriale va trebui sa fie intarit prin dezvoltarea capacitatii de instruire si organizarea de intalniri mai
frecvente care sa includa informari de ambele parti si gasirea de solutii comune, optime in
responsabilitatile ce revin in domeniul sigurantei alimentelor.

Structurile teritoriale judetene vor fi constientizate asupra importantei si necesitatii organizarii de
intalniri si imbunatatii cooperarii si coordonarii intre toate structurile implicate in controlul alimentelor de
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la nivel teritorial, pentru a fi in masura sa gestioneze impreuna, in timp util si cu resurse minime,
incidentele potentiale legate de alimente.

3.6.1.3 Directia Igiena Veterinara si Epidemiologie

Obiectivele majore stabilite in strategia din domeniul sigurantei alimentelor de origine animala au fost
atinse in cursul anului 2010, acest lucru fiind confirmat in urma rezultatelor Misiunilor din partea DG
SANCO FVO.

In baza rezultatelor Misiunilor din partea DG SANCO FVO si a recomandarilor expertilor comunitari,
Directia de Igiena Veterinara a elaborat planuri de actiune strategice in vederea atingerii conformitatii
cu legialatia comunitara, aceste plenurii fiind practic caile de actiune pe termen scurt si nediu ale
serviciilor veterinare din domeniul igienei alimentelor de origine animala.

In perioada urmatoare, o atentie deosebita va fi acordata modului in care DSVSA judetene realizeaza
autorizarea sanitara veterinara a unitatiilor care produc, prelucreaza, depoziteaza, distribuie produse
de origine animala, precum si modului de realizare a controalelor veterinare in aceste tipuri de unitati.

Modalitatea de implementare a dispozitilor si instructiunilor referitoare la evaluarea si incadrarea pe
grupe de risc a unitatilor de industrie alimentara (alimente de origine animala inclusiv unitatile de
vanzare cu amanuntul), va constitui un obiectiv important pentru anul 2010, avand in vedere
importanta acestei etape in evolutia activitatii serviciilor veterinare din Romania.

Un alt obiectiv important al strategiei in domeniul sigurantei alimentelor de origine animala il va
constitui creearea si implementarea unui sistem eficient de monitorizare si control al contaminantilor
din produsele de origine animala pentru anul 2011, prin introducerea in cadrul Programului Strategic
pentru anul 2011 a unor prevederi referitoare la contaminanti.

De asemenea, structurile subordonate de la nivel judetean vor urmari stadiul de realizare a
modernizarii si restructurarii unitatilor de industrie alimentara care beneficiaza de o perioada de
tranzitie in scopul alinierii acestora la cerintele comunitare, inclusiv evolutia situatiei calitatii laptelui
crud materie prima, Romania intentionand sa solicite prelungirea perioadei de tranzitie pentru calitatea
laptelui crud materie prima, dupa data de 31.12.2011.

3.6.2 . Ministerul Sanatatii

In cursul anului 2010 au fost constatate deficientele din sistem si masurile necesare pentru
imbunatatirea activitatilor derulate in domeniul alimentului:

neaplicarea unitard a metodologiilor de monitorizare la nivel national, lucru concretizat prin recoltarea
unui numar mai mic de probe decat planificarea;

necesitatea organizarii de instruiri pe domeniile de activitate pentru cresterea nivelului profesional al
personalului existent

Necesitatea alocarii fondurilor financiare pe baza identificarii nevoilor reale din fiecare judet.

4. Necesitatea finalizarii strategiei pentru laboratoarele care vor fi implicate in controlul oficial al
alimentului.

5. Imbunatatirea sistemului de control prin corelarea frecventei controalelor oficiale proportional cu
riscul atribuit unitatilor din domeniul alimentar.

3.6.3. Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale
Agentia Nationala Fitosanitara

v/ Sistemul de control oficial existent in Romania in domeniul monitorizarii calitatii produselor de
protectie a plantelor, controlului produselor de protectie a plantelor la comercializare si utilizare si al
monitorizarii reziduurilor de pesticide se desfasoara in conformitate cu prevederile legislatiei europene
transpuse in legislatia nationala (Directiva 91/414/CEE, Regulamentul 2004/882/CE, Regulamentul
2005/396/CE) si recomandarile Comisiei Europene in urma Misiunilor de evaluare DG (SANCO).

v"in domeniul produselor de protectie a plantelor a fost implementata Directiva 91/414/CE a Uniunii
Europene prin 5 acte normative si 4 note de serviciu/proceduri.
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v' s-a implementat regulamentul Comisiei Europene 396/2005 cu amendamentele si modificarile
ulterioare, privind privind continuturile maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe
produse alimentare si hrana de origine vegetala si animala pentru animale.Referitor la controlul
produselor de protectie a plantelor la comercializare si utilizare au fost realizate 5145 inspectii la
comercializare si 3513 inspectii la utilizare, s-au analizat 318 (reprezinta totalul probelor de
monitorizare pe tara si probele de controlul respectarii legii) probe ridicate din produse de protectie a
plantelor si s-au realizat 1272 analize fizico-chimice.

In cadrul programului national de monitorizare in anul 2010 au fost analizate 2403 probe din cele 2500
planificate, din care 1121 probe fructe, 1135 probe legume si 147 cereale. Din cele 537 probe cu
pesticide, la 7 au fost depistate depasiri ale limitelor maxime admise pentru unele reziduuri de
pesticide, au fost declansate sisteme de alerta si au fost aplicate prevederile legislatiei in vigoare.

Directia de Inspectii Agroalimentare - Compartimentul Inspectia de stat zootehnie, industria
alimentara, licentiere si autorizare depozite de cereale

Avand in vedere situatiile prezentate in raport, rezultéd ca trebuie intensificate actiunile de consiliere
dar si de control la operatorii economici, procesatori de produse agro-alimentare pentru Tnlaturarea
neconformitatilor in obtinerea de produse finite conforme, respectarea compozitiei alimentelor, a
parametrilor de calitate in conformitate cu specificatiile tehnice de firma, a standardelor si a normelor
legale privind procesarea produselor agricole si de origine animala.

Pentru eficientizarea inspectiilor si o mai buna informare si transparentd a masurilor luate in timpul
controalelor se impune dotarea compartimentelor de inspectie a Directiilor Agricole judetene si a
compartimentului din cadrul MADR cu céate un autolaborator, un leaptop si un program Soft specializat
pentru inspectii tehnice, astfel incat sa se poata transmite on-line ( zilnic) inspectiile efectuate,
conform registrului de evidenta a proceselor verbale de control.

Se impune elaborarea unor noi proceduri de control, conform Regulamentelor Europene si instruirii
teoretice si practice a inspectoriilor (4/an sau de céate ori este nevoie)

- modificarea indicatorilor de performanta care definesc calitatea actului de control;

- organizarea de intruniri periodice, regionale si teritoriale, in vederea schimbului de informatii la
toate nivelurile din cadrul sistemului;

- instruirea personalului cu atributii de control, prin discutii individuale asupra aplicarii corecte si
unitare a legislatiei din domeniu si a neconformitatilor din procesele verbale intocmite;

Inspectorii desemnati sa efectueze inspectii la operatorii economici din industria alimentara si depozite
de cereale sunt in numar mic, la nivel teritorial i au in atributii $i alte sarcini de serviciu atribuite de
conducerea Directiilor Agricole judetene, iar aceasta situatie conduce la obtinerea unor performante
scazute n actiunile de control, inclusiv la o frecventa redusa a verificarilor.

Se realizeaza in medie 1,3 inspectii/an/operator economic inregistrat in baza nationala de date.

Auditul intern al MADR a verificat, in perioada 01.03.2010 — 14.05.2010, activitatea de inspectie a
Compartimentului Inspectia de stat zootehnie, industria alimentara, licentiere si autorizare depozite de
cereale si a urmarit modul de organizare si desfasurare a controalelor si inspectiilor in aceste domenii
de activitate si au fost facute propuneri de imbunatatire si de elaborare a unor manuale de proceduri
pentru activitatile de control

3.6.4. Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorului

Activitatea de control a ANPC este complexa cuprinzand domenii de activitate diverse, respectiv
alimentar, nealimentar, servicii si banci si servicii bancare.

Raportul cu privire la activitatea de audit public intern desfasurata in anul 2010 nu face referire la
evaluarea activitatii de supraveghere si control.

Actiuni pentru a asiqura eficienta PNC

Desfasurarea in anul 2010 a peste 300 actiuni de consiliere a operatorilor economici privind modul de
etichetare a produselor alimentare, principiul fiind cel al , cascadei”, respectiv prin intermediul
operatorilor economici care acopera un segment important din piata.
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Din analiza activitatii de control desfagurata in 2010 a rezultat incadrarea in numarul de actiuni de
control stabilite prin programele de control trimestriale aprobate de conducerea institutiei,
inregistrandu-se o depagire cu 40% a numarului de actiuni tematice de control desfagurate, care a fost
determinata de situatiile generate de comercializarea produselor cu efecte , relaxante, euforice,
afrodisiace”, a suplimentelor alimentare cu , sibutramind” in compozitie, a inlocuitorilor de produse de
origine animala in hiper/supermarketuri si marile lanturi de magazine, a produselor de catre depozitele
de produse alimentare si bauturi spirtoase, a modului de desfasurare a campaniilor publicitare, cat si

de rezolvarea reclamatiilor consumatorilor.

Eficienta controalelor desfasurate in cursul anului 2010, reiese din analiza comparativa cu activitatea
desfasurata in anii anteriori, astfel:

- Evolutia numarului de actiuni de control efectuate, a numarului de operatori economici
controlati si a amenzilor aplicate este dupa cum urmeaza:

Nr. Nr. actiuni de control Nr operatori ec. controlati in Amenzi aplicate-
Anul < . . - .

crt. desfasurate cadrul tematicilor nationale mil lei

1. 2007 35 25500 18,5

2 2008 30 17500 24,2

3 2009 35 26000 36,7

4 2010 30 15700 23,7

- Intensificarea actiunilor de control cu prelevari de probe prin cregterea numarului de probe de
produse alimentare prelevate din reteaua de comercializare de la 153 probe in anul 2008 , la 299
probe n anul 2009 si la 367 probe in anul 2010;

- Analizele de laborator asupra probelor prelevate au scos in evidenta evolutia, in timp, a
proportiei neconformitatilor constatate la alimente, respectiv neincadrarea in parametrii fizico-chimici
impusi sau declarati in perioada 2007- 2008 -2009-2010 astfel: 29% in anul 2007, 26% in anul 2008,
48,5 % n anul 2009 si 39,8% in anul 2010;

- Intensificarea actiunilor de analizd a publicitatii emise prin spoturi publicitare si cataloage a
condus la depistarea de spoturi publicitare, transmise prin TV, care incalcau legislatia in vigoare
respectiv 1 in anul 2007 , niciunul in anul 2008, 3 in anul 2009 si 2 in anul2010, iar in cazul
cataloagelor publicitare numarul de cazuri de publicitate inselatoare a fost de 8 in anul 2007 , 2 Tn anul
2008, 4 in anul 2009 si 7 in anul 2010.

3.6.5. Ministerul Administratiei si Internelor

Controalele oficiale in domeniul sigurantei alimentelor, au fost executate de catre medicii inspectori
sanitari (umani si veterinari) din cadrul C.M.D.T.A. — urilor, Centrelor Medicale judetene sau a
Cabinetelor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor ale |.G.P.R./I.G.J.R. ce au arondate
zone de responsabilitate, bine stabilite prin Dispozitiile directorului Directiei Medicale, pe baza
“Planurilor de control anuale” ce sunt supuse in luna ianuarie a fiecarui an calendaristic avizarii de
catre conducerea Directiei Medicale a MAI si se suplimenteaza ori de cate ori se considera necesar.

De asemenea, se monitorizeaza permanent modul de eliberare al Autorizatiilor Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta Alimentelor, cat si al Autorizatiilor Sanitare Veterinare pentru mijloacele de transport a
produselor alimentare de origine animala si nonanimala prin “Registrul Unic de Autorizatii Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor’ si “Registrul de Autorizatii Sanitare Veterinare pentru
mijloacele de transport a produselor alimentare de origine animald” documente ce se afla la nivelul

Directiei Medicale a MAI.

Serviciul Sanatate publica, supraveghere si control boli transmisibile, profesionale si sanitar veterinar,
din cadrul Directiei Medicale a MAI a informat permanent si ori de cate ori s-a considerat necesar,
unitatile MAI care produc, prelucreaza, depoziteaza, transporta si valorifica produse alimentare de
origine animala si nonanimala prin ordine de ministru, dispozitii ale directorului Directiei Medicale si
note curente, despre eventualele riscuri ce pot sa apara.

Permanent s-a analizat eventualele riscuri ce ar fi putut sa apara, privind trasabilitatea produselor
alimentare de origine animala si nonanimalala de catre medicii inspectori sanitari si medicii veterinari
oficiali inspectori de stat din reteaua medicala a Directiei Medicale a MAI in domeniul sanatatii publice
si a sigurantei alimentelor, acestia analizand produsele de la achizitie pana la desfacere catre
consumator (HACCP).
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Reteaua medicala de control in domeniul sigurantei alimentului din Directia Medicala a MAI a cooperat
cu toate institutiile de specialitate, la nivel central si local (ANSVSA, MS, MADR, etc.).

Medicii inspectori sanitari si sanitari veterinari oficiali respecta cu strictete metodologiile specifice de
inspectie sanitara si sanitara veterinarta si pentru siguranta alimentelor, asigurand securitatea si
confidentialitatea documnetelor, referitoare la obiectivele care au fost inspectate :

» la nivel central controlul in domeniul sigurantei alimentelor este efectuat de catre medicii inspectori
de stat din structura Serviciului de Sanatate publica, supraveghere si control boli transmisibile,
profesionale si sanitar veterinar, din cadrul Directiei Medicale;

» la nivel local_controlul in domeniul sigurantei alimentelor, se executa de catre medicii inspectorii
sanitari de stat (umani si veterinari) de zona, ce au arondate zone de responsabilitate bine stabilite
prin Dispozitia directorului Directiei Medicale. Acestea sunt efectuate conform planificarii in baza
“Planurilor de control anuale” care sunt supuse in luna ianuarie a fiecarui an calendaristic avizarii de
catre conducerea Directiei Medicale a MAI si ori de cate ori se cosidera necesar ;

Controalele oficiale in domeniul sigurantei alimentelor in MAI au un caracter operativ, tematic si
inopinat:

e de fond sau de ansamblu — periodice sau programate;

o ftematice sau partiale — suplimentare (pentru verificarea planurilor de conformitate, in cadrul
unor eventuale evenimente epidemiologice, sesizari, etc.);

e de campanie sau inopinate.

» Controlul de fond, vizeaza modul de efectuare a inspectiei pe linia sigurantei alimentelor - si se
efectueaza o data la 2 ani de catre structurile proprii ale Directiei Medicale a MAI ;

» Controlul tematic in domeniul sigurantei alimentelor in raza de competentd a retelei sanitare si
sanitare veterinare a Directiei Medicale a MAI - se efectueaza planificat (semestrial) si de urgenta,
ori de cate ori se impune acesta de catre inspectorii sanitari de stat si medicii veterinari de zona ;

» Controlul inopinat - se efectueaza de catre inspectorii sanitari de stat si medicii veterinari oficiali de
zona in vederea verificarii respectarii a planurilor de masuri dispuse de catre acestia si executate de
factorii implicati.

Activitatea de control oficial in domeniul sigurantei alimentelor, este raportata trimestrial de fiecare
medic inspector sanitar/medic veterinar oficial, Serviciul Sanatate Publica, Supraveghere si Control
Boli Transmisibile, Profesionale si Sanitar Veterinar din cadrul Directiei Medicale a MAI prin Cabinetele
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor |.G.P.R.-I.G.J.R., care centralizeaza datele in
domeniul sigurantei alimentelor din MAI, sau la solicitarea acestui lucru de catre Directia Medicala.

3.7. Sistemul de control pentru agricultura ecologica
Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale

Propuneri de actiuni pentru imbunatal lirea eficientei planului de control:

- completarea personalului din Compartimentul de agricultura ecologica din cadrul Direclliei
Generale Politici Agricole (i Compartimentul Inspecllia de Stat in Domeniul Organismelor Modificate
Genetic din cadrul DirecUiei de Inspecllii Agroalimentare cu 2 persoane care sa efectueze, controlul a
1% din totalul operatorilor aflalli sub contract cu organismele de inspectie si certificare;

- organizarea de cursuri de pregatire pentru persoanele din cadrul MADR 0i din structurile
teritoriale subordonate (DAJ) cu atribulJii de control;

- identificarea in fiecare an, a operatorilor cu surse de riscuri potentiale;

- concentrarea controalelor catre acele organisme de inspecllie L certificare care nu au respectat
termene de transmitere a informalliilor catre autoritatea competenta, sau prezinta neconcordanie in
situalJiile transmise;

- orientarea controalelor catre acele organisme de inspecllie [i certificare care nu efectuat controlul
anual la culturilor operatorilor in perioadele favorabile;

- intensificarea activitatii de consiliere a operatorilor din acest domeniu.

Pag. 113 din 113



‘SANATATER ANALA - CENTRALIZARE 2010

N

DSVSA conform Ordinului
ANSVSA nr. 6212007

Conti de autorizareffunctionare

Biosecurit

Gircuitul produselor medicinale 1 reziduuri

Gestionare deseur

Evidentale sanitare veterinare.

Oin care, .
rocontroale:

or. Neconformitati

or. Sanctiuni

avertisment

or.Neconformitati

o Sanctiuni

avertisment

. Neconformitati

or. Sanctiuni

avertisment

recontrol

or. Neconformitati

. Sanctiuni

recontrol

. Neconformitati

or. Sanctiuni

avertisment

. Neconformitati

or. Sanctiuni

avertisment

Cresteres bovinelor

o

D

]

Cresterea ovinalor 5T
caprinclor

E

G

Cresterea porcinelor

ED

T

e

fEED

Cresterea ator animalelor

w
T

£

Cresterea caainsior,
magarlo, catarilor si
asinitor

Exploatato ron:
rofesionaia

=

=

e

e

e

=)

£

oy

™

T
™

Activiat de ntrotinere s
curataro  cldirior
unitati DD

E

terinarde care DSVSA

Targ oo snimale

Statione e monta s

PIE)

T

7y

Unitatido reproductio s
seloctio a animalelor

Unitat do rocoltaro
amiteriatului seminai

‘Dopozit do material
sominal, ovule, ombrioni

unitati de prelucrare a
subprodussior de orgine.
animala ce nu sunt

din categorial, il

scoput neutralizari prin

procosarosau utiizare
tohnica

12000

Unitaf do prelucrare a
‘subproduselor do orgine.
animala co nu sunt

‘sau a protsinolor animalo
procosate in scopul

- capacitato maro/mica

Unitati de prelucrare a
subproduselor do origine
animatarproduselor
brocesate prin
compostara/producere de
biogaz

Unitate intermediara de
subproduse animalo co nul

uman, in vederea.
neutraizarii - catogorie I,
n

1920

1600

Dapozit (untaf do
prolucrare) a
‘subproduselor animalo co
u sunt dostinato
consumull uman, pontru
uz tonic - catogorie 1,
n

Unitate do dopozitare a
produselor procesate
catogorite 1, 1, 11

Fabrica pentr rana
animalelor do
companiatrticole de

2000

Productia o produse din
posto pontru hrana
animatclor hg - Fabrica do
fina do posto - categoria

unitaf do corco

animato pontru exporionta

THenajerie, o, gradina.
zoologica

1200

1440

veterinara (cabinet,
dispensar, spita,altle)

15600

2400

7820

Unitat supuso autorizaii

ANSVSA nr. 2412008

abricarea produselor
farmaceutice. do baza

Fabricarea proparatelor
farmaceutico

Comers cu rdicata af
produselor farmaceutico

R af ge testrT 3T
analize

0000

Corcatare-dezvoltare in
ato stinfe naturalo 51
inginerio

Inraprinderi din domniul
utiti animalo -FNC

Unitat supuso autorizaii
‘sau irogistrari sanitaro
veterinaro conform
Orcinului ANSVSA .
202008

‘Comert cu amanuntul al
produselor farmaceutice
(punct farmecautic)

4300

3000




‘Comert cu amanuntul al
produselor farmaceutico

s ™ - e 2 8 ’ 0 s 0 0 o . o o . o o o o o . o0 2 0 o o . o » s 200 . 2
amacevatwinas)

w | Somemeunsenma | o 4 . . s 00 . o 0 . . . . . . o 0 . y 2 o ! 0 . o . o s | ™ 2 .

terinar in baza 0 0 o o 0 0 o ° o o 0 0 o 0 0 0 o o o 0 o o o 0 0 0 o 0 o 0 o 0
aectarsiespopropts
espungen

s | oo vrapens |, I . 0 o o 0 o 0 o o o o o o o 0 o o o o o 0 o o o 0 o o 0 0 0

Contoen it , ) , , ) , ] , , , , . , )

» 0 0 o o “ ® a0 ! 0 w0 B sos0 2 o 2 2 000 0 0 o o 0 o 0 0 o o 0 2 0 2 0 o

= I gFn g 2 T m T T m v T T v T T o m v T T T o m T T T v T m T m v T T

so | e spurr e unas 510 2 = s B [ zmon0 ] o [ " szo ] 2 o o o o o o s o o o s s 0 0 o i 00 o s

T CETT R T = ™ = Frm m m 0 o Ta m = = 0 T m v = o =y = m = m Ty 2 = = o = m

v [ convorcsvconcesannt | 216 2 o B s s 700 o s o o s o o s o s o o " s 5100 o l . s s o 157 2 = 5 B

P T E——— rm m 7 7 = T 5 7 0 = n T T m 5 T T m 7 m m T T T T m m n Em T T




dentificare Control FNC-furaje (producere, depozitare, ransport si comercialzare) est Influenta aviar ‘Saimonel Boala do New Castle Rabie Pesta Porcina

or.Neconformitati | or.Sanctiuni | valoare | avertisment | recontrol | nr. Neconformitati | nr.Sanctiuni | vaioara | avertisment | recontrot | or.Neconformitati | nr.Sanctiumi | vatosrs | avertsment | recontror | nr.Necontormitati | nv.Sanctiumi | vatoare | avertisment | recontrot | e Necontormitati | ar.Sanctioni | vaioare | avertisment | recontr or.Neconformitati | nr. Sanctiuni | valoare | avertisment | recontrol | or.Neconformitati | or.Sanctiuni |  valosre | avertisment | recontor | or.Necontormitati | or. Sanctiuni | vaioare
= T T B T = w i T T T g v T T T T T 7 T T 7 T T T T T T T T T T T T T T T
= T T T g T g T g g T T T g g T g g g g g T g T T T g T g g g g T g g T g T
T T ™ g T T g T g g T T T g T T g T T g T g T T T T T g T g g T g g T T T
T T T T T T 7 T T 7 T T T T T T T T T T 7 T 0 T T T T T 7 T T T T 0 0 T T T
g T T g T g g T T g T T T g T T g T T g g T g T T T T T g T T g T T g T T T
g T g T g g T g T T T g T T g T T g g T g T T T T g T g g T T g T T
o 3 T e g g T g T T T g T T g T T g g T g g T T T £ g T T 7 = g T T
T T T T T B T T 7 T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 7 T T T T T T T T T
g T T g T g g T g g T g T g T T g g T g g T g T T T T T g T g g T g g T g T
g T T g T g g T g g T T T g T T g T T g g T g T T T T T g T g g T g g T g T
g T T g T T g T g g T T T T T T T T T g g T g T T T T T T T T g T g g T T T
o o o o ] ] o ] 0 o o o o o ] o o ] o o o o o ] o o o o o ] o o ] 0 o 0 o o

o o Ty T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 0 T T 0 T o o o o o o 2 2 Tes0
o ] o o 0 o o 0 o o 0 ] 0 o ] 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 0 o 0 o 0 o o 0 o o 0 o 0
o o o 0 o o 0 o o 0 ] 0 o ] 0 o 0 0 o o 0 o 0 0 0 ] 0 o 0 o o 0 o o 0 o 0
o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 ] 0 o o 0 o 0 0 o o 0 o ] o 0 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o 0 0 o 0 0 o 0 0 o 0 o 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 o 0 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o 0 o o 0 2 o 0 o o 0 ] 0 o ] 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 0 0 0 o 0 o o 0 o o 0 o 0
0 0 0 o 0 o o 0 o 0 o ] 0 o ] 0 o o 0 o o 0 0 ] 0 0 o 0 o o 0 o 0
o ] o o 0 o o 0 o o 0 ] 0 o o 0 o ] 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0 o o 0 o o 0 o 0
o 0 3 o 0 o o 0 0 o 0 ] 0 o ] 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 ] 3 o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o 0 0 2 2 10000 o o 0 o 0 o o 0 o o 0 o o 0 o o o 0 o o 0 ] 0 o o 0 ] 0
o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 0 0 0 0 o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o 0 o o 0 o o 0 o o 0 o 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 0 0 0 0 o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 ] 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 o 0 0 o o 0 ] o 0 0 o 0 o 0
o ] 0 ] o ] o o ] ] 0 o o 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 0 ] 0 o ] o ] o o ] o 0
] 0 ] o ] o o 0 o 0 o o 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 0 ] 0 ] o ] o o ] o 0
o 0 0 o 0 o o 0 o 0 o o 0 o o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0 o 0 o o 0 o 0
o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o 3
o o o 0 o o 0 o o 0 ] 0 o ] 0 o ] 0 o o 0 o ] 0 0 ] 0 o 0 o o 0 o o 0 o 0
o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 ] 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o ] o 0 0 o o 0 ] o 0 0 o 0 ] 0
2 0 0 2 0 2 2 4000 0 o 0 0 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 0 0 0 0 o o o o 0 0 o 0 o 0
o o 3 o o o o o 3 o o o 0 o o o o o o o o o o o 3 o o o o o o o o o o o o o
o 0 o o 0 o o 0 0 o 0 o 0 o 0 0 o 0 0 o o 0 o 0 0 0 0 0 o 0 o o 0 0 o 0 o 0
o ] o o 0 7 1 1000 s o 0 ] 0 o o 0 o ] 0 o o 0 o 0 o 0 0 o o 0 o o o o o o o o
o o o o o o o o o o o o 3 o o 0 o o 3 o 0 3 o o o 3 o o o o o o o o o o o 3
o 0 o o 0 ] o 0 0 o 0 0 0 o 0 0 o ] 0 o o 0 o 0 o 0 0 o o 0 0 o 0 0 o 0 o 0




o o o o 4 1 &0 2 1 ] 0 o ] 0 o ] 0 o o o 0 0 o o o o ° o o o
o o o o o 0 o o ] 0 o 0 0 o ] 0 o o o 0 o o o o 0 o o o 0

o o 0 o o o o o o o 0 o o 0 o o 0 o o o 0 0 o o o o o o o o
o 3 o o o 0 0 o o 0 o 0 0 o 0 0 o o o o o o ] o 0 0 o o 0
10 0 a500 o 2 2 1200 0 o o 0 o 0 0 o 0 0 o o o 0 0 o o o o o o o 0

7 T 0 T T T T T T T T T T T T T T T o T T T : T T T T T 0 0

7 1 1320 1 o 1 o o o o o 0 o o 0 o o o o o o o o o o o o o
£ T Tz 0T = 5 Lz = 3 7 oo [ T 7 T T T T 3 T o0 T 7 z o0 T T 7 Tos0o
@ 2 2580 2 o o o 3 o o o o [} o o o 3 o o o 3 00 o " 2 1920 7 o o o

T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 0 T T T




‘Sanctuni splcate si masur dispuse
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STAT MEMBRU

ROMANIA

AN

2010

3 Rumegatoare

5 Pasari domestice&

Animale transportate (nr. capete) 1 Bovine |2 Porcine | . . 4 Equidae |. . 6 Alte specii
mici iepuri
a abatorizate 66621| 2424137 446529 6764 124733378 31
b exportate 152439 46951 564217 1395 1624445 3202
¢ Importate pt crestere 2493 212329 289 10 12740354 177308
d alte animale transportate 22406 81352 36971 11 3806810 301577
a+b+c+d 243959| 2764769 1048006 8180 142904987 482118
1in Nr. animale
nr. inspectii mijloace de 2 Bovine |3 Porcine 4 Rymegatoare 5 Equidae 6 Pagarl domestice& 7 Alte specii
transport mici iepuri
a in timpul transportului rutier 425 438 983 1534 95 134078 1
b la destinatie 220 1911 101933 8492 530 2374373 300032
c1 in piete/targuri 484 251 865 192 73 1266 1550
c2 la imbarcare/plecare 274 25557 127 5418 19 3 9
c3 in punctele de control 11 0 0 0 0 0 0
c4 in punctele de repaus/transfer 0 0 0 0 0 0 0
at+b+c1+c2+c3+c4 1414 28157| 103908 15636 717 2509720 301592
d numar verificari documente 508 156 239 38 85 46 3
1in Nr. animale
Nr. Sanctiuni mijloace de 2 Bovine |3 Porcine 4 Rymegatoare 5 Equidae 6 Pa§ar| domestice& 7 Alte specii
transport mici iepuri
a in timpul transportului rutier 151 155 173 666 37 6571 1
b la destinatie 5 3 1 6 0 0 0
c1 in piete/targuri 131 88 128 0 22 810 0
c2 la imbarcare/plecare 3 1 1 0 0 0 0
c3 in punctele de control 3 0 0 0 0 0 0
c4 in punctele de repaus/transfer 0 0 0 0 0 0 0
at+b+c1+c2+c3+c4 293 247 363 672 59 7381 1
d numar verificari documente 192 78 102 8 22 4 1551




INCIDENTA

Procentaj animale i?spectate/transportate Toat? 1Bovine |2.Porcine 3.Rymegatoare 4. Ecvidee 5. Pasa.ri . . 6. Alte specii
%o speciile mici domestice&iepuri
2.01% 11.54% 3.75% 1.49% 8.76% 1.75% 62.50%
1in Nr. animale
. . . mijloace de 2 Bovine |3 Porcine 4 Rymegatoare 5 Equidae 6 Pagarl domestice& 7 Alte specii
Procentaj inspectii per categorii transport mici iepuri
a in timpul transportului rutier 30% 1.55% 0.94% 9.80% 13.20% 5.34% 0.00%
b la destinatie 15.50% 6.78% 98% 54.30% 73.90% 94.60% 99.48%
c1 in piete/targuri 34.20% 0.90% 0.80% 1.20% 10.18% 0.0.5% 0.51%
c2 la imbarcare/plecare 19.30% 91% 0.12% 34.60% 2.65% 0.00% 0.00%
¢3 in punctele de control 0.80%
¢4 in punctele de repaus/transfer
1in Nr. animale
] o . mijloace de 2 Bovine |3 Porcine 4 Rymegatoare 5 Equidae 6 Pa§ar| domesticed 7 Alte specii
Procentaj sanctiuni per categorii transport micl lepuri
a in timpul transportului rutier 51.50% 62.70%| 47.60% 99.10% 62.70% 89.02% 100%
b la destinatie 1.70% 1.20% 0.27% 0.90%
c1 in piete/targuri 44.70% 35.60%| 35.20% 37.20% 10.97%
c2 la imbarcare/plecare 1.02% 0.40% 0.27%
c3 in punctele de control 1.02% 0.00%
c4 in punctele de repaus/transfer
1in Nr. animale
mijloace de 2 Bovine |3 Porcine 4 Rymegatoare 5 Equidae 6 Pagarl domestice& 7 Alte specii
Procentaj sanctiuni per inspectii transport mici lepuri
a in timpul transportului rutier 35.52% 35.38%| 17.59% 43.41% 38.94% 4.90% 100%
b la destinatie 2.27% 0.15% 0.00% 0.07%
c1 in piete/targuri 27.06% 35.06%| 14.79% 30.13% 6.39%
c2 la imbarcare/plecare 1.09% 0.00% 0.78%
c3 in punctele de control 27.27%
c4 in punctele de repaus/transfer
1in Nr. animale




Procentaj control documente

mijloace de
transport

2 Bovine

3 Porcine

4 Rumegatoare
mici

5 Equidae

6 Pasari domestice&
iepuri

7 Alte specii

47.25%

14.51%

22.23%

3.53%

7.90%

4.27%

0.27%




Specii de animale Gaini oudtoare Porci
111
Numar in gusti In custi |Pui de Vitei
. aer | Lasol | imb | neimbu| carne ’ FC| EN
Moduri de crestere ) nys
liber unat| natatite
Locuri de productie ce pot fi inspectate 1 60| 32 42 211 133| 247| 719766
Locuri de productie inspectate 1 60| 35 39 115 43| 173| 3577
nicio nerespectare 1 34 20 13 65 23( 114 3277
Nerespectari constatate pentru urmatoarele locuri
Personal 0 717 3 1 9 5/ 8 0
Inspectie 0 2l 2 1 3 3] 5 0
Tinerea evidentelor 0 11 8 9 22 11| 33 62
Libertatea de miscare 0 0 3 3 0 1 0 11
Spatiu disponibil 0 2[ 4 8 7 0 1 2
Constructii si adaposturi 0 6 0 7 2 0 3 82
[luminare minima 0 1 0 0 2 of 2 0
Suprafete de pardoseala (pentru porci) 0 0 0 0 0 0 5 12
Materiale ocupationale (pentru porci) 0 0 0 0 0 o[ 20 11
Echipament automat §i mecanic 0 o]l O 1 2 1 3 0
Furaje, apd si alte substante 0 2l O 2 1 6] 9 ol
Nivel de hemoglobina (pentru vitei) 0 0 0 0 0 4 0 0"
Furaje care contin fibre (vitei si scroafe) 0 o]l O 0 0 o] O 0"
Mutilari 0 of o of o of o ofl
Sisteme de crestere (pentru porci) 0 of O 0 0 0 1 0
puii de carne) 0 3] 4 0 10 2[ 0 4
Neconformitati de categoaria A (solicitare de
remediere a neconformititilor intr-un termen
mai mic de 3 luni, nicio sanctiune 0 13| 5 7 24 15| 25 90




Neconformitati de categoria B (solicitare de
remediere a neconformitatilor intr-un termen
mai mare de 3 luni, nicio sanctiune

0 0 0 3 4 1 0 66
Neconformitéti de categoria C (sanctiuni
administrative imediate) 0 4 O 3 2 1 7 4
FC - ferma comerciala
EN - exploatatie non-profesionala

Bovine Ovine Caprine Pasari Ratite Rate Gaste Animale cu [ Curcani
Numar Speeii-deanimale FC| EN [FC| EN FC| EN |FC| EN |FC|EN|FC| EN |[FC| EN |FC| EN [ FC | EN
Locuri de productie ce pot fi inspectate 882 [580283] 139[236733| 33 | 94983 [ 43 |865742| 1 0 1 199124] 0 [101923| 4 |15716] 2 |[54899
Locuri de productie inspectate 394 | 2015 | 65 | 820 11 446 | 23 | 749 O[O0 0] 162] 0 191 2 3 0 93
Puncte de productic unde nu a fost constatata | | 6oy | 55| 665 | 6 | 1878 [19] 728 | 0 | 0| o |us2| o 1ss 2] 1 | o] ss
nicio nerespectare
(Nerespectari constatate pentru urmatoarele locuri
Personal 52 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Inspectie 15 0 0 0 0 0 1 0 0] 0] 0 0 0 0 0 0 0 0
Tinerea evidentelor 121 93 17 35 1 0 1 0 01010 0 0 0 0 0 0 0
Libertatea de miscare 10 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Constructii si adaposturi 18 63 4 17 0 7 0 22 01010 10 0 6 0 2 0 8
Echipament automat si mecanic 13 1 0 0 0 0 0 0 0Of0] O 0 0 0 0 0 0 0
Furaje, apa si alte substante 29 24 3 1 2 0 0 0 O[O0 O 0 0 0 0 0 0 0
Mutilari 0 0 0 0 0 0 0 0 0] 0] 0 0 0 0 0 0 0 0
Sisteme de crestere 1 3 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Neconformitati de categoaria A (solicitare de
ren.ledi.ere a neco'nfo.rlpité'gilor' intr-un termen 1381 96 14 35 3 0 1 1 ol ol o 0 0 0 0 0 0 0
mai mic de 3 luni, nicio sanctiune
administrativa imediata)




remediere a neconformititilor intr-un termen

administrative imediate)

mai mare de 3 luni, nicio sanctiune 10 45 15 20 10
administrativa imediatd)
Neconformitati de categoria C (sanctiuni 13 5 1 1 0

FC - ferma comerciala
EN - exploatatie non-profesionala




CAP. 1. IGIENA SI SANATATE PUBLICA VETERINARA
PCT. A. CONTROALE OFICIALE EFECTUATE LA OPERATORII DIN DOMENIUL ALIMENTAR S| REZULTATELE ACESTORA
i Ord. nr.

Al p i

modernizare

Nr.Crl Tematici verificate in timpul controalelor i neconformitati constatate (Se va consemna

2
g

imentare

AlC
ate i luna respectiva **

unitati
are ale animalelor! materiei

priveste dotarea cu echipamentele

£
£
£

compozita produselor

Respectarea cerinelor structurale

g
] s
€ g
g 5
z ]
» 14

g

Respectarea cerintelor de igiena, inclusiv programele
DDD

inluna respectiva

Respectarea programului de modenizare pt. uritat
de categoria C

animala receptionate si a altor produse care intra in

g
H
i
E
:
H
:
3

Nr.conlroale planificte i luna respeciva *

Nr.unitatlor existente la zi, conform catagrafiei

T5orctun contaventionate conform Q| Tsenctiun contaventionale contorm Fi [Sancuni contraventionale conform H g T5arctun contraven
98412005 cu modifcarle si 98412005 cu modifcarle si 984/2005 cu modifcare si 98412005 cu modifcare si 98412005 cu1
complearie ulerioare completarie uleroare completarie ulterioare compltarie ulericare completarit

[Sanciiunt contraventionale conform HQ
984/2005 cu modifcarle s
completarile ulerioare:

valoare

. controale]

neplanificate]

Nz total
. neconformitat
. avertismente

‘conform OG 2/2001
. neconformitat
or. avertismente:

‘conform 0G 2/2001
. neconformitat
. avertismente:

‘conform OG 2/2001
r. neconformitat
. avertismente:

‘conform OG 2/2001
. neconformitat
. avertismente:

‘conform OG 2/2001
. neconformitat

. valoare . valoare L3 valoare . valoare

Obiective cuprinse in control, autorizate conf. Ord. 93/2008 sia celor ce functioneaza in
baza Programului e restructurare modernizare

N total
. controale planificate
conform PNCIC

i1 125200
0
0
0
30000 11800
0

57600
0
600
0
0
5400

T [Depozie rgoric] 21

2 Unitat de 5] 20
reambalare 2 0
3 ‘Abaloare ungulate 185 23
rumegatoare) si 4 07 g
4 Abatoare ungulate] 7

domestice 1
5 Unitat ransare I

carne de_ungula
6 ‘Abatoare pasari s.I 2 2

lagomorfe__[
7 Unitatitransare | 1 1
came pasare
g "Rbatoare vanat del
crescalorie
g Uniall de ansare]
came de vanat de[
0 Uniate de
manipulare vanat
T Uniate de transa
vanat salbatic

0
2600
2600

0
6000
600

6000 600

20000

[
2000

32600 1
600 7

3 Unitali produse din 168 1 198 320 116 172
care (procesare) | 58 106 105 5 15
e Centre colectare 1 1 0 0

moluste bivaive vil

42000 26400
0 5 3920

15 Centre puriicare A 0 0 0 0 0 0 0
moluste bivalve vil

3 0 0 0 600

Unitat de_produse} il
roaspele din
Unital procesare
roduse de pescul
18 Vas-fabrica
9 Vas-congelator

20000

0 Centre de 7076 o7 090 ) 575 706
colectare lapte 713 6% 1075 405 13
70 Uniat procesare 20 20 152 190 7
lapte si produse 8! 79 152 143 5
Z Centre de 3 7 X 7l 1
ambalare oua kil 1 1
5 Uniat producere
oua chide

i Uniat de
procesare oua
% Unitati procesare
pulpe de broasca
% Uniat colectare

grasimi animale
21 Unitati procesare

grasimi animale
% Unitat procesare
stomace, vezici
] Centre de
colectare materi
0 Uniate procesare!
materi prime
31 Cenlru colectare
materil pime
£ Unial prelucrare 2 Z Z
miere siproduse
£ Piala 05 713 71 ES 763 759 0 2 T 500 3 3000 FA20
agroalimentara,
piata angro, hala
desfacere prod. de)
orig.animala

2000 600 [ SN S

5 1 o0 4 |

g

30000 2000 0]

4000 0]

5000

1800

190 87400 43

El Piata de licate. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
peste i produse
din pescuit

E3 ‘Al categ. de 65 0 27 59 2 59 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2 6 36320 6 0 0 0 0 6 6 25200 7 0 0
unitati
TOTAL 3018 2907 3618 4037 1900 2051 516 53 9 49600 i 2 i 97750 5 128 8 346860 27 52 2 4000 10 455 143 330200 270 76 10

. activiate inregistrate conform ord. Nr. 11112008
Nr.CRL | Obiectve cuprnse Tematict verficate in Umpul Inspectilor sI neconformati gasite (Se va consemna humaru deficientelor cé va fl exprimat Gic, pentr fiecare tematica mentionata n tabel]
in control,
inregistrate conf.
Ord. Nr. 111/2008|

ieila 01.01
atagrafiei

ectiva”

1luna respectiva™



5 B g s
3 £ 8 2 Conformitatea materiei prime/ produselor de orig. ) ’ i HACCP incpl
k] H £ g de igiena, inclusi altor proct in compozita sau vin in contact cu produsele Hcor pentry ? PnCip Trasabiitate Gestionare SNCU Respectarea cantitatior prevazute in Ord. 1112008
E = £ 5 alimentare
2 £ g 8
H s 3 =
B 8
5 s = T - [Sanciun contaventonale conom 1 g 5 - Sanciiun contiaventionale corformAq. & 5 - Sanciun contraventonale conom A 5 5 - [Sanctunt contraventionale conform A 25 - [Sanctun contaventonale conom 1 5 5 ~ Sanciiun contiaventonale corformAq. & 5
Z 2 23 22 2 98412005 cu modifcarile s 58 2 98412005 cu modificarie s 58 = 98412005 cu modificarie si 58 2 98412005 cu modifcarie s §8 2 98412005 cu modificarle i 58 2 98412005 cu modificare s 58
H £8¢g g g H completare ulterioare £o H completarie ulerioare £o H completarle ulerioare £o £ completare ulterioare Eo H completare ulterioare £o H completarie ulerioare £o
2 5§82 5 H 8¢ £¢ £ £ H §¢ §¢
g 28= 3 g 2e g 2€ g 2E g 2E g 2e g 2e
= ES Ee c 3 Valoare =2 = . valoare 22 = . Valoare £2 s . aloare. h < . Valoare 22 s . Valoare 22
i & 8 = 8 = 8 = 8 = 8 = 8
T Camangert ) A 7% T 576 755 il [ 223640 7o G ) 59000 [ 2 [ 0 70 a1 i 14120 T ) T 7500 5 0 [ [ [
2 Macelaril 811 875 1056 2146 820 1273 396 219 345900 141 19 14 87300 2 26 0 0 13 30 21 61100 9 9 1 1200 14 0 0 0 0
3 Centre sacricare 3 1 6 T 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
nivel de ferma
T Centru colectare 7 5 51 0 % 3 3 T 500 T 0 0 0 0 0 T 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
vanat salbatic
5 Cente prelucrare £ B 20 51 E %9 E] B 25600 ) g T 500 5 0 0 g 0 3 2 7400 0 g 0 0 0 0 0 0 0
Iapte
g Centre de 5 5 BT G % E] 6 T 500 5 0 0 0 0 7 0 g 0 0 0 0 0 T 0 0 0 0 0 0 0
colectare peste
7 Ambarcatiuni de 6 41 " " " 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Descuit
g Puncle de % % % i 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
debarcare a
pestelyl
5 Pescari 362 35 5] 538 276 363 it 7 726800 7% 2 T 500 [ 8 0 0 1 ) 2 8600 0 3 [ 0 3
70 Centre colectare 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
batracieni,
gasteropode
T Centre extracte, £ E3 3 79 g g 7 0 0 7 T T 200 0 0 0 0 0 0 0 0 0
oolectare miere
7 Stupne 5760 [ 102 B a7 739 3 T 500 3 0 [ [ [ 5 0 [ 5 0 0 0 0
13 Magazine 66 86 49 2% 20 7 6 1 600 5 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0
ale produse
apicole
14 Centre colectare. 18 18 23 17 7 14 1 1 600 0 0 0 0 0 2 2 2600 0 0 0 0 0 - - “
Restaurante 5062 ] 3566 4583 2364 3689 0 039 567360 315 T 7 702400 3 3 3200 15 62 El 51200 1 1
Pizzerii 894 754 732 529 386 153 77 31 40120 35 1 1 3000 3 0 [i] 2 7 44000
Cantine 2628 2956 2044 1532 130 376 22 25 66720 70 0 [ 0 9 [ 0 s 3 600
Laboratoare de 1412 1608 1094 1298 726 500 163 50 51200 102 3 1 800 18 0 0 10 7 3700
cofetarie / patiserie]
19 Cofetarii / patiseril 739 810 565 378 214 91 50 21 16500 25 0 0 0 0 3 1 600 0 4 0 0 1 0 0 0 0
0 Pensuni 05 228 80 %1 07 T 7 EQ 22600 % 0 0 0 0 3 0 0 7 T T 500 0 0 0 0 0
agroturistice
il Magazine 76099 55620 921 7889 370 3070 963 399 1430700 ] % % 52000 T % 0 g T 3 76 78780 7 B T 200 B
alimentare
2 Hipermarket / 577 614 m 2058 598 1218 310 194 589940 109 7 3 103200 4 2 2 10000 15 33 19 71300 8 5 0 0 4
Supermarket
% Unitat de vanzare] T 3 T T 0 T T T 2000 0 0 0 0 0 0 0 0 0 T T 500 0 0 0 0 0
prin internet
i Unitat fabricare. z 5 ] 7 7 7 7 0 0 3 0 0 0 0 T 0 0 0 T T 2000 0 0 0 0 0
inghetata
% Depozte T T505 245 To24 9 2 25 9% 436260 19 g 7 7000 T 79 7 2000 T & T 7900 7 3 T 20 7
alimentare
26 Unitati catering 292 324 363 284 191 93 30 13 17600 16 0 0 0 0 3 2 3000 3 2 1 600 1 2 0 0 2
27 Statie spalare si 59 58 mn 25 16 5 1 1 600 0
dezinfectio
miloace de
SN 1/< U N
28 Alte categorii de 1495 1552 363 1827 200 1347 237 135 134980 81 4 2 6600 1 3 1 1200 1 49 45 43540 4 3 0 0 3
unitati
TOTAL 77683 89526 22362 28352 13727 14563 4992 2953 4121520 1885 | 106 1 88 | INFEET | 2 1 218 1 13 | ST | 106 366 234 | I | 86 KiE 4 | I | 100 1 1 1 1 | I | [
PCT. B. CONTROALE EFECTUATE LA CSVSA (activitatea medicilor veterinari functionari publici si a medicilor veterinari angajati conform ord. ANSVSA nr. 64/2007, cu modificarile si completarile ulterioare
A = < Oblective verlficae in fimpul controalelor ofiiale Wasuri <
58 & " n el ru fiecare tematica m Tabel 2
g3 Es fs g . . T R T | ST T | S s coram el S st o &
© 2 g g ge ss s qz 2 285y 555 haefES 18811999, , cu modificarle si | 53/2003 (codul munci), cu modifcar 98412005, cu modifcarie si g
= g= g e e 2 ;42 H 2328 2S:3 Bgscs ipur sancini [N sanci [Tpursanctn_|Nrsanctum_ [Valoare sanctunt B
ES £35 €5 25 g §45 £ 35809 S52% E£ 822 dovlcare apicate apicate apicate apicate apicate g
e} g g g 5 ER B EH ggsg TEQ EE2cs g £
ER 8 g £c g sy H £E5359 858 fpF8EEg g8
8 = = S§8s £ §°sddzes %8 £
i 5 7 3%
2 28 2 i i




an et ficare temat ntabe Sanctun i domeniul aimentar st
B
= 2
: 3 -
£ 5 2 ] g 5
8 s 2 K H 3 o g
s 2 g g H o 8 £
] s H 2 28 s £ S
3 8 ] 3 £ 4
¢ 2 g H g 3 H
£ { :
§ = H
Tonale conform 1| — Sancton contaventonale conorm G — [Sanciun! contravertionale conform Y — [Sanclun! contraventionale conform G — T5orctun contaventionate conform Q| — Tsenctiun contaventionale contorm F — E]
modificarile si 23 B 12005 cu modificarie si 2 g 5 98412005 cu modificarie si 2 g 5 98412005 cu modificarile si 28 kil 98412005 cu modificarile si 23 B 98412005 cu modificarile si 2 g =
58 5 H 5§85 58 5
& ulterioare gq £ compltarl uteroare gq £ completarie ulterioare gq £ completarile ulterioare gq £ completarile ulterioare gq £ completarile ulterioare gg
28 g €8 H 28 - €8 g €8 g 28 i it buc. Oua valoare
iE i g g o Voo g 8 2 g " o iE i ™ oo g E
valoare £% E £% = £% £ £% £ £3 s =% g
20 753600 F 506600 T SaE2 567 T30 326815 I
[i] 0 0 0
0 0 750 PET)
0 0 0 0
30000 500 i 77600 0 0
2000 7400 503 5968
v T 0 0
760000 763600 0 0
[i] 3200 0 0
0 0 0 0
1200 20000 27800 29129 30947
22000 22000 0 0
9600 2000 31600 624 8732
2000
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Activitatea de control desfagurata de Compartimentele de control gi coordonare a activitatii farmaceutice veterinare gi nutritie animala
din cadrul Directiilor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene si a municipiului Bucuresti in perioada ianuarie-
decembrie 2010:

Al
Numar Procent Numar Procent
Nr. Crt. Tipul unitatii Controale Controale
2009 2010
1 Fabrici pentru hrana_ arjlmalelor de ferma 89 ~15% 212 ~259%
(pentru punere pe piata)
Fabrici pentru hrana animalelor de ferma o
2 s . 39 ~10%
(pentru punere pe piata si consum propriu) o
Fabrici pentru hrana animalelor de ferma 179 ~22%
3 abrici pentru hrana animalelor de ferma 217 ~379%
(consum propriu)
4 Depozite de fl_JraJe cc_>r_np|nate_, ad|t|V|,_ o 88 ~15% 104 ~13%
preamestecuri de aditivi, furaje materie prima
5 Magazine furaje 59 ~7% 116 ~14%
6 Mori 4 ~1% 19 ~2%
7 A|tll operatori din sectorul hranei pentru 88 ~15% 196 ~249%,
animale
TOTAL 584 100% 826 100%




2%
14%

13%

CFNC(punere pe piata)

EFNC (punere pe piata si/lsauconsum propriu)

[ODepozite furaje combinate, aditivi furajeri, preamestecuri de aditivi, furaje materii prime)
CIMagazine furaje

HEMori

OAIti operatori




In cadrul expertizei sanitare veterinare a furajelor din Programul actiunilor de supraveghere, prevenire si control al bolilor la
animale, al celor transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului pentru anul 2010, s-au analizat in cadrul
Institutului de Igienad si Sanatate Publica Veterinara si in cadrul Directiilor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene
si a municipiului Bucuresti un numar de 2930 de probe, efectudndu-se un numar de 4254 analize, dupa cum urmeaza:

1. Materii prime furajere — s-au efectuat 1376 analize pentru urmatorii parametri:

- Metale grele (Pb, Cd, As, Hg): 586 analize;

- Nitriti: 16 analize;

- Pesticide si PCB: 300 analize;

- Micotoxine (aflatoxina B1, ochratoxina B, deoxinivalenol si zearalenona): 186 analize;
- Impuritati botanice: 99 analize;

- Salmonella spp.: 91 analize;

- Enterobacterii: 8 analize;

- E. Coli: 10 analize;

- L. Monocytogenes: 8 analize;

- CI. Perfringens: 4 analize;

- ldentificarea microscopica a constituientilor de origine animala (PAP): 68 analize.

2. Nutreturi complete — s-au efectuat 2878 analize pentru urmatorii parametri:

- Substante interzise ca aditivi furajeri (amprol, tylan, dimetridazol, nicarbazin): 554 analize;
- Coccidiostatice (lasalocid, monensin, salinomicin, narasin si nicarbazin): 397 analize;
- Microelemente (Cu, Zn): 60 analize;

- Metale grele (Pb, Cd, As, Hg): 47 analize;

- Nitriti: 110 analize;

- Micotoxine: (aflatoxina B1, ochratoxina B, deoxinivalenol si zearalenona): 512 analize;
- Salmonella spp.: 193 analize;



A2

Enterobacterii: 1 analize;
E. Coli: 86 analize;
Cl. Perfringens: 1 analize;

Identificarea microscopica a constituientilor de origine animala (PAP): 917 analize.

Neconformititi constatate Anul 2009 | Anul 2010
Nr. | Procent | Nr. | Procent
1 Documente administrative si de functionare 48 | ~8% 38 ~8,5%
2 | Lipsa/nerevizuire de proceduri scrise 48 | ~8% 65 ~14,5%
3 Neimplemantarea HACCP 39 | ~7% 32 ~7%
4 | Depozitare 62 | ~11% |36 ~8%
5 Fluxul tehnologic 9 ~2% 1
6 | Comercializare 9 ~2% 8 ~2%
7 Etichetare 13 | ~2% 14 ~3%
8 Trasabilitate (evidente, registre) 104 | ~18% |76 ~17%
9 Documente comerciale, buletine analiza, certificate de 41 ~T% 26 ~6%
conformitate
10 | Igiend, decontaminare, dezinfectare, deratizare 59 | ~10% |53 ~12%
11 | Spatii, echipamente, utilaje 59 | ~10% |35 ~8%
12 | Verificare metrologica 3 ~1% 3 ~0,5%
13 | Sisteme de sigurantd si protectie 11 | ~2% 5 ~1%
14 | Recoltare/depozitare probe si contraprobe 18 | ~3% 6 ~1%
15 | Controlul calitatii (autocontrol) 49 | ~9% 52 ~11,5%
TOTAL 572 450




12% 8%

7%

2
v /0

17%

ODocumente administrative si de functionare B Lipsa/nerevizuire de proceduri scrise ONeimplementarea HACCP
ODepozitare B Flux tehnologic O comercializare

B Etichetare O Trasabilitate EDC, BA; CC

Eligiena, DDD O Spatii, echipamente, utilaje O Verificare metrologica

B Sisteme de siguranta si protectie B recoltare, depozitare probe si contraprobe B Autocontrol al calitatii




B.

Sanctiuni contraventionale aplicate pe tipuri de unititi in anul 2010

Tipul Numarul total al Numar sanctiuni Incadrarea Valoarea sanctiunii
unitatilor unitatilor controlate | contraventionale aplicate | sanctiunii £ © ~
conform S 5 2 5
HG 984/2005, completatd § | E =
si  modificati cu HG. < 3% B '§ S
679/2006 si H.G. 917/2009 =S 22 o s
EREsS |8 |8
282 = B
s .= e Q N
568 E | g |38
<CE8 | & k=
Depozite e, aditivi, 3 Art. 3, lit.a, pct.7 3x3000 lei
preamestecuri, furaje
combinate, etc
104 - -
1 Art. 4, lit.a, pct.8 200 lei
Total: 4 6200 6
FNC comercializare terti
212
10
FNC comercializare terti si
/sau consum propriu
179 14
116 4 Art. 3, lit.a, pct.7 4 x 600 lei 5
Magazin furaje
1 Art. 3, lit.b, pct.2 720 lei
1 Art. 4, lit.a, pct.1 1200 lei




1 Art. 4, lit.a, pct.2 600 lei
1 Art. 4, lit.a, pct.2 200 lei
1 Art. 4, lit.a, pct.6 1200 lei
1 Art. 4, lit.a, pct.8 600 lei
Total: 10 6920
Moara 19 5
196 1 Art. 3, lit.a, pct.7 600 lei 8 1
Alti operatori
2 Art. 4, lit.a, pct.1 2x 1200
2 Art. 4, lit.a, pct.1 2 x 600
2 Art. 4, lit.a, pct.2 2 x 600
1 Art. 7, lit.b, pct.5 1000 lei
1 Art. 7, lit.f, pct.9 3500 lei
Total: 9 9900 lei
TOTAL 826 23 23020 lei 48 1 4

H.G. 984/2005, completata si modificata cu HG. 679/2006 si HG. 917/2009

Art. 3, lit.a, pct.7: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
3.000 lei la 6.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: -comercializarea furajelor, aditivilor furajeri si a altor produse
destinate nutritiei animalelor provenite din productia interna sau din import, ambalate si etichetate cu incalcarea normelor sanitare
veterinare, precum si comercializarea lor in alte locuri decat cele autorizate si/sau aprobate/inregistrate sanitar veterinar ori fara
documente care s ateste calitatea sau alte documente prevazute in legislatia specifica;



Art. 3, lit.b, pct.2: cu amenda de la 720 lei la 1.500 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
6.000 lei la 12.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice - existenta la controlul documentelor a unor neconcordante
intre situatia existenta si atestarile din certificatele sanitare veterinare de transport sau din alte documente prevazute de legislatia
veterinara, privind identificarea mijloacelor de transport, individualizarea si numarul animalelor, sortimentele si cantitatea de produse
de origine animala si de alte produse supuse controlului sanitar veterinar;

Art. 4, lit. a), pct. 1: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
2.000 lei la 10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: - manipularea produselor alimentare si a hranei pentru
animale cu incalcarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor;

Art. 4, lit. a), pct. 2: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
2.000 lei la 10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: - comercializarea directa catre consumatorul final a
produselor alimentare si a hranei pentru animale in spatii necorespunzatoare sau neaprobate sanitar veterinar si fara respectarea
conditiilor de igiena conform prevederilor legislatiei in vigoare;

Art. 4, lit. a), pct. 6: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
2.000 lei la 10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: - ambalarea si etichetarea necorespunzatoare a produselor
alimentare si a celor destinate nutritiei alimentelor, in vederea depozitarii, transportului si valorificarii, si comercializarea acestora
neetichetate potrivit legislatiei in vigoare;

Art. 4, lit. a), pct. 8: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la
2.000 lei la 10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: - nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru
siguranta alimentelor privind conditiile de depozitare a produselor alimentare, a produselor de nutritie pentru animale si a produselor
de uz veterinar;

Art. 7’1, lit.b, pct.5: cu amenda de la 1.000 lei la 1.500 lei - lipsa spatiului special amenajat pentru depozitarea produselor deteriorate,
expirate sau retrase de la comercializare, in unitatile producatoare de hrana pentru animale;

Art. 71, lit.f, pct.9: cu amenda de la 3.500 lei la 5.000 lei - netransmiterea notificarilor privind operatiunile de import sau comert
intracomunitar din statele membre ale Uniunii Europene cu produse din domeniul hranei pentru animale catre directiile sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti;

Ordonanta Guvernului 2/2001, cu completarile i modificarile ulterioare:



Art. 5, lit.a, pct. 2 - avertisment

Avertismente, conform O.G. 2/2001

Total FNC FNC Depozit Magazin | Moara Alti
comercializare | comercializare | aditivi furaje operatori
terti terti si /sau furajeri,

consum preamestecuri,
propriu furaje
combinate
48 10 14 6 5 5 8




17% 21%
10%

10% 29%

13%

OFNC comercialzare terti B FNC comercializare terti si/sau consum propriu

O Depozit de aditivi furajeri, preamestecuri, furaje combinate OMagazin furaje

Bl Moara O Alti operatori

10



17%

39%

O Depozit de aditivi furajeri, preamestecuri, furaje combinate

B Magazin furaje

44%

O Alti operatori

11
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Activitatea de control din domeniul farmaceutic veterinar, desfasurata de Compartimentele de coordonare tehnica a activitatii
farmaceutice veterinare si nutritie animala din cadrul Directiilor Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene, respectiv a
municipiului Bucuresti in anul 2010:

Nr. Tipul unitatii Numar
Crt. ’ controale
1 Farmacii veterinare 1052
2 Puncte farmaceutice veterinare 167

3 Depozite farmaceutice veterinare 350
4 Pet Shop-uri 245

5 Cabinete veterinare 310

6 Circumscriptii sanitare veterinare 762

7 Exploatatii de animale 485

8 Alte unitati 29
TOTAL 3400




22%

Controale efectuate pe tipuri de unitati ( 3400 controale)

1%

7%

D Farmacii veterinare

. Pet-shop

. Exploatatii de animale

. Puncte farmaceutice veterinare

. Cabinete veterinare

M atte unitati

D Depozite farmaceutice veterinare

D Circumscriptii Sanitare Veterinare




Neconformititi constatate referitoare la:

1 Documente administrative si de functionare 82
2 Parametri de microclimat, Verificare metrologica 123
3 Conditii de depozitare 121
4 Conditii de comercializare 106
5 Ambalare si etichetare 14
6 | Igiena, DDD 57
7 Trasabilitate ( registre,evidente obligatorii) 667
8 Spatii, dotari si echipamente 102
TOTAL 1272
Neconformitati constatate(1272)
10% 1%
8%
399

2%

9%

D Documente administrative si de functionare
] Conditii de depozitare
. Ambalare si etichetare

. Trasabilitate(Registre, evidente obligatorii)

. Parametri de microclimat, verificare metrologica
L] Conditii de comercializare
[ igiena, actiuni bbb

|:| Spatii, dotari si echipamente

Anexa, pct. A.2



Anexa, pct B

Tipul Numérul Numiir sanctiuni | Incadrarea sanctiunii Valoarea Avertisment | Suspenda | Interzicere
unitatilor total al contraventionale | conform HG 984/2005, sanctiunii e re a activitatii
unitatilor aplicate cu modificarile si activitate
controlate completirile ulterioare
Farmacii 3 Art 3 lit. a, pct.7 2400 61 3 4
veterinare 3 Art 3 lit. ¢, pct 9 3600
1 Art 4, lit. a, pct 6 600
6 Art 4, lit. a, pct 8 5000
1052 1 Art 5, lit. j, pet 5 4000
5 Art 6, lit. a, pct 9 8000
27 Art.7'1, lit.a, pet.1 24700
1 Art.7'1, lit.a, pct.4 700
1 Art.4,lit a,pct.5 600
1 Art.7 1, lit.c, pct.13 1500
1 Art.7 1, lit.c, pct.16 1500
1 Art.7'1, lit.c, pct.18 2000
TOTAL 1052 51 54600 61
Puncte 1 Art 4, lit. a, pct 8 600 1
farmaceutice 167 2 Art7T, litc, pet.16 3000
veterinare
TOTAL 167 3 3600 1 0 0
Depozite 1 Art 3, lit. b, pct 2 600 10 1 3
farmaceutice 1 Art 4, lit. a, pct 8 2000
veterinare .
1 Art.7"1, lit a, pct.1 700
2 Art.7"1, lit b, pct.3 2500
1 Art.3, lit a, pct.1 3000
350 1 Art.7 1lit. ¢, pct 8 1500
TOTAL 350 7 10300 10 1 3
Pet Shop-uri 1 Art.3, lit.a, pct.7 600 8 0 0
4 Art.4,lit a,pct.2 3800
3 Art.4, lit.a, pct 8 1800
1 Art. 771, lit a, pct.1 3000
TOTAL 245 9 9200 8 0 0




Cabinete 2 Art.2, lit. b, pct.2 2400
veterinare 1o 1 Art4, lit. a, pet.2 1000 6 0 !
1 Art.4, 1it. a, pct.8 600
1 Art.7"1, lit a, pct. 1 700
TOTAL 310 5 4700 6 0 1
Circumscriptii 762 2 Art 2, lit. b, pct. 2 2400 18 0
sanitare 2 Art 5 lit. a, pct 2 2000
veterinare 1 Art 5 1it. j, pet 5 400
1 Art 6 lit. a, pct 9 1200
6 Art. 7" lita, pet 1 4200
1 Art.7 " lite, pct 4 3000
TOTAL 762 13 13200 18 0 0
Exploatatii de 485 1 Art 2,lit b, pct 2 1200 7 1 1
animale 1 Art 3,lit a, pct 1 1200
1 Art3, lit. b, pct. 2 1500
1 Art.5,lit h, pct 2 1000
485 4 4900 7 1 1
Alte unititi 29 1 Art 2,lit b, pct 2 1200 0 0 0
29 1 1200 0 0 0
TOTAL 3400 93 101700 111 5 9

H.G. 984/2005, completati si modificata cu HG. 679/2006 si HG. 917/2009

Art 2, lit. b, pct.2: cu amenda de la 1.200 lei la 2.400 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 9.000
lei la 12.000 lei, in cazul faptelor sdvarsite de persoanele juridice:nerespectarea prevederilor legale privind inregistrarea si pastrarea
evidentelor referitoare la animalele tratate, produsele medicinale administrate,durata tratamentului si perioada de asteptare, precum si
nerespectarea perioadei de asteptare pentru animalele tratate si produsele obtinute de la acestea,

Art.3, lit.a, pct.1 cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 3.000 lei la
6.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:neanuntarea in termen legal a medicului veterinar oficial despre
imbarcarea/debarcarea animalelor vii ori a produselor de origine animala si/sau tranzitul acestora;

Art.3, lit.a, pct.7 cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 3.000 lei la
6.000 lei, 1n cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:comercializarea furajelor, aditivilor furajeri si a altor produse destinate nutritiei
animalelor provenite din productia interna sau din import, ambalate si etichetate cu incdlcarea normelor sanitare veterinare, precum si



comercializarea lor in alte locuri decét cele autorizate si/sau aprobate/inregistrate sanitar veterinar ori fard documente care sa ateste calitatea
sau alte documente prevazute in legislatia specifica;

Art 3 lit. b, pct 2 : cu amenda de la 720 lei la 1.500 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 6.000 lei la
12.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:- existenta la controlul documentelor a unor neconcordante intre situatia
existentd si atestdrile din certificatele sanitare veterinare de transport sau din alte documente prevdzute de legislatia veterinard, privind
identificarea mijloacelor de transport, individualizarea si numarul animalelor, sortimentele si cantitatea de produse de origine animala si de
alte produse supuse controlului sanitar veterinar

Art 3 lit. ¢, pct 9: cu amenda de la 1.200 lei la 2.400 lei, in cazul faptelor savarsite de persoancle fizice, respectiv cu amenda de la 6.000 lei
la 18.000 lei, in cazul faptelor sdavarsite de persoanele juridice: nerespectarea prevederilor privind ambalarea si etichetarea produselor
medicinale veterinare sau a altor produse de uz veterinar, precum si punerea pe piatd a acestora farda pastrarea evidentelor prevazute de
legislatia in vigoare;

Art 4 lit. a, pct 2 cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 2.000 lei la
10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:comercializarea directd cédtre consumatorul final a produselor alimentare si a
hranei pentru animale in spatii necorespunzitoare sau neaprobate sanitar veterinar si fara respectarea conditiilor de igiend conform
prevederilor legislatiei in vigoare;

Art 4 lit. a, pct S cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 2.000 lei la
10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:nerespectarea normelor stabilite de Autoritatea Sanitard Veterinara si pentru
Siguranta Alimentelor privind intretinerea spatiilor de prelucrare, depozitare si de valorificare a produselor alimentare, precum si a
instalatiilor, utilajelor si a ustensilelor de lucru folosite;

Art. 4, lit.a, pct.6: cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 2.000 lei la
10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:ambalarea si etichetarea necorespunzatoare a produselor alimentare si a celor
destinate nutritiei animale, in vederea depozitarii, transportului si valorificarii si comercializarea acestora neetichetate, potrivit legislatiei in
vigoare;

Art. 4, lit. a, pct.8:cu amenda de la 600 lei la 1.200 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 2.000 lei la
10.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
privind conditiile de depozitare a produselor alimentare, a produselor de nutritie pentru animale si a produselor de uz veterinar;

Art5, lit. a, pet. 2: cu amenda de la 1.000 lei la 2.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: lipsa registrului de consultatii si
tratamente;

ArtS, lit. h, pct. 2:cu amenda de la 1.000 lei la 5.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:functionarea unitatilor care cresc,
furnizeaza sau utilizeaza animale de experientd fard autorizare sanitara veterinara;



Art 5, lit. j, pct. 5 :cu amenda de la 400 lei la 800 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, respectiv cu amenda de la 400 lei la
1.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice: administrarea produselor medicinale de uz veterinar in alte conditii decat cele
prevazute in prospect sau in specificatiile tehnice ale produsului respectiv;

Art. 6, lit.a, pct.9 : cu amenda de la 1.200 lei la 2.400 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele fizice, precum si in cazurile prevazute la
pct. 3-8, respectiv cu amenda de la 6.000 lei la 12.000 lei, in cazul faptelor savarsite de persoanele juridice:nerespectarea reglementarilor
sanitare veterinare privind producerea, inregistrarea, circulatia si comercializarea produselor medicinale de uz veterinar, a aditivilor furajeri
sau a altor produse de uz veterinar;

Art. 7°1, lit.a, pet.1: cu amenda de la 700 lei la 1.000 lei: nerespectarea prevederilor legale referitoare la eliberarea produselor medicinale
veterinare;

Art. 7°1,lit a, pet 4:cu amenda de la 700 lei la 1.000 lei:4. neanuntarea autoritatii competente cu privire la schimbarea sediului sau a
punctului de lucru din domeniul farmaceutic veterinar;

Art.7°1, lit.b, pct.3 :cu amenda de la 1.000 lei la 1.500 lei:nedetinerea in depozitele farmaceutice a copiilor autorizatiilor de comercializare
ale produselor medicinale de uz veterinar;

Art.7"1,lit. ¢, pct 8 : cu amenda de la 1.500 lei la 2.000 lei distributia produselor medicinale veterinare catre persoane juridice sau persoane
fizice neautorizate;

Art.71, lit.c, pet.13: cu amendi de la 1.500 lei la 2.000 lei comercializarea produselor medicinale veterinare care se elibereaza pe baza de
prescriptie medicala de catre alta persoana decat medicul veterinar;

Art. 7'1, lit.c, pet.16 : cu amenda de la 1.500 lei la 2.000 lei comercializarea prin punctele farmaceutice veterinare a produselor biologice de
uz veterinar si a produselor medicinale veterinare care se elibereaza pe baza de prescriptie medicala veterinara;

Art. 7°1, lit.c, pet 18: cu amenda de la 1.500 lei la 2.000 lei comercializarea produselor biologice de uz veterinar prin farmaciile veterinare;

Art.7"1,lit. e, pet. 4 : cu amenda de la 3.000 lei la 3.500 lei:detinerea de produse medicinale veterinare cu termen de valabilitate depasit in
spatii neamenajate special in acest scop

Ordonanta Guvernului 2/2001, cu completarile si modificarile ulterioare:

Art. 5, lit.a, pct. 2 - avertisment



5%

Avertismente pe tipuri de unitati conform OG 2/2001(111)

6%
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. Farmacii veterinare

D Pet-shop

- Exploatatii de animale

- Puncte farmaceutice veterinare

. Cabinete veterinare

M Aite unitati

D Depozite farmaceutice veterinare

- Circumscriptii Sanitare Veterinare

56%



Sanctiuni contraventionale pe tipuri de unitati conform HG 984/2005 cu modificarile si
completarile ulterioare (93 sanctiuni contraventionale)

4% 1%

55%

- Farmacii veterinare - Puncte farmaceutice veterinare D Depozite farmaceutice veterinare

D Pet-shop - Cabinete veterinare - Circumscriptii Sanitare Veterinare

- Exploatatii animale D Alte unitati




Neconformitati sanctionate contraventional

4%

o 40/ 3% 1% 1%
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OArt.2,lit.b,pct.2
M Art.3,lit.c,pct.9
M Art.4,lit.a,pct.8
M Art.6,lit.a,pct.9
E Art.771,lit.c,pct.8
OArt.71,lit.e,pct.4

M Art.3.lit.a.pct.1
OArt.4,lit.a,pct.2
EArt.5,lit.a,pct.2
W Art.71, lit.a, pct.1
OArt. 71 lit,c,pct.13

OArt.3, lit.a,pct7

M Art.4,lit.a,pct.5
OArt.5,lit.h,pct.2

B Art.771,lita,pct.4
O Art.771,lit.c,pct.16

O Art.3,lit.b,pct.2
OArt.4,lit.a,pct.6

O Art.5,lit.j,pct.5

W Art.771,lit.b,pct.3
OArt.771,lit.c,pct.18
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Anexa 7

Rezultate obtinute in uma controalelor efectuate in cadrul PNCUI

IGIENA
PROGRAMUL NATIONAL DE SUPRAVEGHERE $1 CONTROL iN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR

pentru anul 2010

Numar controale efectuate

Probe prelevate conform
Planului cifric aprobat
pentru aplicarea PSC

Probe prelevate in cadrul controalelor
neplanificate realizate suplimentar fata
de Planul cifric aprobat pentru
aplicarea PSC

Nr . -
Q — (]
crt Domenii de activitate = % % . s % e 29 3 § 5 2 P 2 §
£ | £ E g% | 585 g | % 85 33 5 | 55
5 5 3 25 | 253 | % 23 28 2 23 | 2%
© . — S
3 . 8 ® o | 83 5 Z 3 S zZs | z§
2 o c © c
Fabricarea painii, fabricarea recontrol autocontr
1 prajiturilor a produselor proaspete 17756 503 27 34 1076 210 1711 6839 191 - 920 29
s ol,suspiciune
de patiserie
2 Fabricarea produselor de morarit 1927 39 0 4 49 3 158 10 0 altele 78 1
Fabricarea biscuitilor si pigcoturilor,
3 | fabricarea prajiturilor si a produselor 903 20 0 8 59 7 77 542 12 recontroale, altele 21 0
conservate de patiserie
4 | Fabricarea amidonuluisi a 13 0 0 0 0 0 3 0 0 altele 1 0
produselor din amidon
5 P_relucrarea si conservarea fructelor 307 4 2 4 14 3 61 140 1 altele 24 0
si legumelor
6 Fabricarea sucurilor de fructe si 64 9 0 7 6 1 38 1 0 0 0 0
legume
7 Fabricarea uleiurilor si grasimilor 158 3 0 0 10 0 30 35 0 altele 9 0
vegetale
8 Fabricarea margarinei si a altor 23 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0
produse comestibile similare
9 | Prelucrarea si conservarea cartofilor 17 0 0 0 0 0 2 9 0 0 0 0
10 | Fabricarea zaharului 23 0 0 0 2 0 4 46 0 altele 1 0
11 | Fabricarea produselor din cacao a 308 6 0 7 17 1 30 112 0 altele 0 0
ciocolatei si a produselor zaharoase
Fabricarea macaroanelor taiteilor
12 | cus cusului si a altor produse 205 0 1 4 12 2 31 91 0 altele 8 0
fainoase similare
13 | Prelucrarea ceaiului si a cafelei 250 1 0 3 9 0 18 4 0 altele 0 0
14 | Fabricarea condimentelor 144 1 0 2 4 0 31 40 0 altele 59 0




15 | Fabricarea altor produse alimentare 531 6 1 5 10 11 61 38 1 altele 18 0
Fabricarea bauturilor alcoolice
16 | distilate si a alcoolului etilic de 169 1 0 0 8 0 31 12 0 altele 2 0
fermentatie
17 | Fabricarea vinurilor din struguri 435 6 0 8 50 0 68 32 1 altele 36 0
18 Fabricarea cidrului si a vinului din 4 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0
fructe
19 Fat_)ricarea_altor bauturi nedistilate, 29 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0
obtinute prin fermentare
20 | Fabricarea berii 42 0 0 0 3 0 10 43 0 altele 5 0
21 | Fabricarea maltului 10 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0
29 Fabricafea inghetatei de origine 68 3 1 5 5 0 21 1 0 altele 9 0
vegetala
Productia de bauturi racoritoare
23 ngalcoollce, prodgctla dg ape 1002 27 5 1 35 0 136 381 1 aIte[e,RASFF,recIa 63 1
minerale, ape de izvor si alte ape matie
imbuteliate
24 | Depozite de seminte de consum 1050 8 0 6 227 9 124 0 0 altele 1 0
25 | Depozite de legume si fructe 735 16 0 9 302 5 229 8 0 altele 1 0
26 | Depozite de alte produse alimentare 5370 139 21 392 2982 36 1243 6 2 altele 50 0
27 | Comert cu ridicata 3308 78 6 87 910 27 330 0 0 0 0 0
2g | Comert cu amanuntul exclusiv 11312 172 46 657 1501 230 2290 12 1 altele, reclamatie 22 1
supermarketuri/ hipermarketuri
. recontrol,altele,
29 | Supermarket/hipermarket 2610 47 53 995 633 38 193 515 6 reclamatie, RASFF 9 3
30 | Restaurante 422 45 5 2 608 141 370 1321 36 altele 12 0
31 | Baruri 5168 122 9 0 176 130 1479 59 2 altele 229 0
Cantine si alte unitati de preparare a altele,note
32 . ) prep 71 17 2 30 16037 10 62 674 15 serviciu,recontroal 68 3
hranei (catering) e
33 | Unitati de imbuteliere, ambalare 267 3 4 11 12 2 66 17 0 altele 8 0
Unitati de procesare soia, pentru
34 | obtinerea de produse din carne, 5 0 0 0 34 0 12
lapte
35 | Fabrici de nutreturi combinate 4 0 0 1 1 0 18
TOTAL 54730 1270 180 2289 24793 866 8940 11003 269 1647 48




Repartizare procentuala a controalelor pe domenii de activitate

% din totalul controalelor
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Repartizarea procentuala a probelor neconforme (prelevate
planificat)

% probe neconforme
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ANALIZA NECONFORMITA‘[ILOR IDENTIFICATE iN CADRUL ACTIVITATII DE CONTROL
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activitate) Se g5 St S SET Sow SESEQ SEZSad Sce3 :
S 05¢ . 9 E - Q0 >0 9 37 6 9 eI o ® 8 domeniu
Z2o0°-0 58",;; £ 03 208 ..8—8 hg—g- hgm.g
g ° =g z¢g 8" Eg 3 g2 E Zgo
Fabricarea painii, fabricarea
prajiturilor a produselor
proaspete de patiserie 1762 23,95 566 | 22,64 988 26,12 424 20,99 750 20,03 916 21,58 742 24,36 6283,32 31,67
Fabricarea produselor de morarit
290 3,94 142 5,68 145 3,83 149 7,38 199 5,31 229 5,40 131 4,30 1316,54 6,64
Fabricarea biscuitilor si
piscoturilor, fabricarea praijiturilor
si a produselor conservate de
patiserie 111 1,51 31 1,24 40 1,06 23 1,14 40 1,07 69 1,63 50 1,64 371,64 1,87




Fabricarea amidonului si a
produselor din amidon

1 0,01 1 0,04 0 0,00 1 0,05 1 0,03 1 0,02 1 0,03 6,15 0,03
Prelucrarea si conservarea
fructelor si lequmelor 53 | 072 19 | 0,76 30| 079 17| 0,84 25 | 067 30| o7 21| 069 | 19949 | 1,01
Fabricarea sucurilor de fructe si
legume 8 0,11 2| 0,08 2 0,05 2 0,10 4 0,11 6 0,14 5 0,16 29,59 0,15
Fabricarea uleiurilor si grasimilor
vegetale 38 0,52 21| 084 15 0,40 6 0,30 18 0,48 23 0,54 16 0,53 140,07 0,71
Fabricarea margarinei si a altor
produse comestibile similare 1] 0,01 1| 0,04 1] 0,03 1] 005 1| 0,03 1] 0,02 1] 003 718 | 0,04
Prelucrarea si conservarea
cartofilor 4 0,05 1] 0,04 1 0,03 1 0,05 1 0,03 2 0,05 2 0,07 12,24 0,06
Fabricarea zaharului
4 0,05 2 0,08 3 0,08 1 0,05 1 0,03 1 0,02 0 0,00 12,31 0,06
Fabricarea produselor din cacao
a ciocolatei si a produselor
zaharoase 40 0,54 19 0,76 17 0,45 11 0,54 22 0,59 20 0,47 15 0,49 147,36 0,74
Fabricarea macaroanelor taiteilor
cus cusului si a altor produse
fainoase similare 27 0,37 10 0,4 13 0,34 11 0,54 12 0,32 17 0,40 11 0,36 103,38 0,52
Prelucrarea ceaiului si a cafelei
41 0,56 18 0,72 21 0,56 21 1,04 17 0,45 30 0,71 18 0,59 170,03 0,86
Fabricarea condimentelor
27 0,37 10 0,4 9 0,24 8 0,40 16 0,43 14 0,33 11 0,36 97,16 0,49
Fabricarea altor produse
alimentare 51 0,69 18 | 0,72 18 0,48 15 0,74 22 0,59 23 0,54 12 0,39 162,76 0,82
Fabricarea bauturilor alcoolice
distilate si a alcoolului etilic de
fermentatie 22 0,30 9 0,36 11 0,29 11 0,54 12 0,32 12 0,28 7 0,23 86,10 0,43
Fabricarea vinurilor din struguri
71 0,97 20 0,8 23 0,61 15 0,74 40 1,07 26 0,61 48 1,58 247,80 1,25
Fabricarea cidrului si a vinului
din fructe 0 0,00 0 0 0 0,00 0 0,00 0 0,00 0 0,00 0 0,00 0,00 0,00
Fabricarea altor bauturi
nedistilate, obtinute prin
fermentare 4 0,05 0 0 2 0,05 0 0,00 1 0,03 0 0,00 1 0,03 8,13 0,04
Fabricarea berii
5 0,07 2 0,08 2 0,05 1 0,05 2 0,05 3 0,07 4 0,13 19,37 0,10
Fabricarea maltului
1 0,01 0 0 0 0,00 0 0,00 1 0,03 0 0,00 0 0,00 2,04 0,01
Fabricarea inghetatei de origine
vegetald 20 0,27 11| 044 8 0,21 1 0,05 10 0,27 9 0,21 10 0,33 70,45 0,36
Productia de bauturi racoritoare
nealcoolice, productia de ape
minerale, ape de izvor si alte ape
imbuteliate 126 1,71 50 2 52 1,37 48 2,38 84 2,24 86 2,03 54 1,77 511,73 2,58
Depozite de seminte de consum
152 2,07 81 3,24 80 2,12 71 3,51 103 2,75 119 2,80 67 2,20 689,49 3,48
Depozite de legume si fructe
145 1,97 54 2,16 85 2,25 79 3,91 90 2,40 101 2,38 78 2,56 647,07 3,26




Depozite de alte produse
alimentare 675 9,18 222 | 8,88 334 8,83 252 | 12,48 379 | 10,12 427 | 10,06 339 | 11,13 | 2687,54 | 13,55
Comert cu ridicata

477 6,48 183 | 7,32 251 6,64 174 8,61 236 6,30 257 6,06 185 6,07 | 1804,41 9,10
Comert cu amanuntul exclusiv
supermarketuri/ hipermarketuri 1440 | 19,58 435 | 174 685 | 18,11 289 | 14,31 504 | 15,86 698 | 16,45 489 | 16,05 | 4731,70 | 23,85
Supermarket/hipermarket

246 3,34 59 | 2,36 103 2,72 64 3,17 89 2,38 78 1,84 94 3,09 748,81 3,77
Restaurante

315 4,28 110 44 153 4,05 62 3,07 203 542 201 4,74 120 3,94 | 1189,95 6,00
Baruri

980 | 13,32 296 | 11,84 560 | 14,81 195 9,65 604 | 16,13 690 | 16,26 414 | 13,59 | 3821,01 | 19,26
Cantine si alte unitati de
preparare a hranei (catering) 180 2,45 92 | 3,68 109 2,88 59 2,92 136 3,63 128 3,02 82 2,69 804,58 4,06
Unitati de imbuteliere, ambalare

39 0,53 15 0,6 21 0,56 8 0,40 32 0,85 27 0,64 18 0,59 163,57 0,82

TOTAL 7356 | 100,00 2500 | 100 3782 | 100,00 2020 | 100,00 3745 | 100,00 4244 | 100,00 3046 | 100,00 | 19837,00 | 100,00
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Analizand repartitia celor sase tipuri de neconformitati in cele 33 de domenii de activitate s-a constatat ca:




1. Neconformitatile structurale in cele mai multe domenii de activitate reprezinta in medie sub 15% din totalul neconformitatilor identificate,
pastrandu-se tendinta din anii trecuti.

La toate tipurile de unitati la care s-au constatat neconformitati structurale si privind echipamentele, acestea sunt determinate de faptul ca nu s-
au finalizat lucrarile de modernizare incepute in anii precedenti. Procesul de modernizare in vederea conformarii cu legislatia europeana (noul pachet
de igiena) inceput in 2006 a fost costisitor si a vizat in principal reproiectarea si reamenajarea fluxurilor tehnologice in vederea evitarii contaminarilor
pe flux si asigurarea infrastructurii impuse. La inceputul procesului de evaluare, aceste unitati prezentau neconformitati structurale si de echipamente
majore, fiind unitati vechi si dotate cu echipamente depasite tehnic si moral, iar remedierea acestora necesita o perioada mai lunga de timp
comparativ cu alte tipuri de neconformitati (s-a impus modificarea spatiilor sau extinderea acestora in scopul asigurarii circuitelor functionale fara
incrucisari, reabilitari de retele si chiar constructii noi in cazul acelor obiective la care nu au fost posibile modificari sau extinderi).

Cauzele cu frecventa cea mai ridicata a acestor neconformitati sunt:

- spatii insuficiente sau subdimensionate in comparatie cu cresterea si diversificarea productiei specifice si a activitatilor auxiliare

- lipsa resurselor financiare

- implicare insuficienta, dificultate in intelegerea si aplicarea legislatiei, lipsa de profesionalism din partea conducerii unitatilor

- constructii realizate neprofesionist conform unor solutii tehnice necorespunzatoare care au permis dezvoltarea mucegaiului, condensului si
igrasiei in anotimpul rece

- ventilatie necorelata cu procesul tehnologic sau cu activitatile de depozitare

- lipsa unei conceptii unitare asupra legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor si multitudinea de organisme de control pe lantul alimentar,
reflectata in consiliere defectuoasa

Solutionarea neconformitatilor structurale majore s-a realizat prin constientizarea din partea operatorilor a importantei existentei unei
infrastructuri corespunzatoare in functionarea unitatii, urmare a intalnirilor organizate de DSVSA-urile judetene cu acestia in vederea comunicarii
prevederilor legislatiei odata cu aparitia ,noului pachet de igiena ,.De asemenea, masurile aplicate unitatilor evaluate ca neconforme au determinat
demararea proceselor de modernizare in cele mai multe din aceste unitati.

2. Neconformitatile functionale au fost semnalate in numar reprezentand aprox. 19% din totalul neconformitatilor identificate, valoare ca cea
inregistrata in anul precedent
Neconformitatile functionale legate de aplicarea normelor de igiena, inclusiv bune practici, au fost inregistrate in domenii de activitate precum:
panificatie, cofetarie-patiserie, produse zaharoase, unitati de ambalare, fabricarea berii, fabricarea bauturilor racoritoare, depozite alimentare, etc.
fiind aplicate in aceste situatii masuri de remediere pe perioade de timp relativ scurte, iar pentru incalcari ale normelor privind igiena produselor
alimentare s-au aplicat masuri contraventionale.
Aceste neconformitati au reprezentat o consecinta atat a prezentei neconformitatilor structurale care determina aplicarea necorespunzatoare a
bunelor practici cat si prezentei personalului necalificat si neinstruit in domeniu, determinata si de o fluctuatie permanenta a fortei de munca.
Cele mai frecventa cauze ale acestor neconformitati sunt:
- fluxuri tehnologice incorecte, intersectari de faze salubre cu cele insalubre
- necorelarea intre conditiile si dimensiunile spatiilor de depozitare si stocurile depozitate
- nerespectarea criteriilor de compatibilitate pentru sortimentele depozitate
- practici de lucru si igiena necorespunzatoare
- fluctuatia personalului muncitor fara experienta sau instruire profesionla specifica
- dotari incomplete in scopul aplicarii corecte a procedurilor de igienizare
- nerespectarea procedurilor de proces specifice activitatilor desfasurate pe tot lantul alimentar (igienizare, gestiunea deseurilor, combaterea
daunatorilor )
- prezenta ustensilelor, utilajelor si suprafetelor de lucru din materiale neconforme



- neintretinerea corespunzatoare a spatiilor si ustensilelor de lucru

- neinscriptionarea spatiilor alimentare in conformitate cu destinatia lor in scopul bunei circulatii a personalului intre sectoare si evitarea
recontaminarilor

- necunoaterea sau neaplicarea legislatiei privind utilizarea aditivilor, practici incorecte de dozare, necorelate cu specificatiile tehnice de la
furnizori conform legii

- lipsa dotarilor si monitorizarilor parametrilor de depozitare

- neintretinerea spatiilor frigorifice sau intreruperea lantului frigorific

- echipament de lucru incomplet sau neintretinut corespunzator

- manipulare necorespunzatoare a produselor alimentare

Solutionarea neconformitatilor functionale s-a realizat prin aplicarea legislatiei privind sanctionarea contraventiilor la normele sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor indeosebi pentru incalcarea normelor de igiena sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind
productia, prelucrarea, depozitarea si comercializarea produselor alimentare (manipularea produselor alimentare, nerespectarea normelor privind
intretinerea spatiilor de prelucrare, depozitare si de valorificare a produselor alimentare, precum si a instalatiilor, utilajelor si a ustensilelor de lucru
folosite, nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind conditiile de depozitare a produselor alimentare, folosirea
in unitatile alimentare a ambalajelor, ustensilelor, recipientelor si utilajelor in stare insalubra). S-au aplicat masuri de suspendare temporara de
activitate si de interzicere a activitatii pentru unitatile la care s-au constatat abateri repetate in acest domeniu si totodata s-au intensificat controalele
efectuate in unitatile cu acest tip de neconformitati prin alocarea de personal suplimentar.

3. Neconformitatile legate de trasabilitate (10.18% din totalul neconformitatilor)

S-a constatat ca sunt prezente inca neconformitati referitoare la demonstrarea trasabilitatii interne la unitatile mici (cu numar redus de personal,

loturi mici de materii prime si vanzare direct catre consumatorul final), fiind insa rezolvate mai multe neconformitati identificate in anii anteriori cu
privire la aplicarea trasabilitatii externe.
Neconformitatile intalnite se datoreaza in cea mai mare parte slabei constientizari a operatorilor din domeniu asupra importantei furnizarii de date
care sa dovedeasca originea si destinatia produselor, mai ales in situatiile in care exista un risc sau risc posibil asupra sanatatii consumatorilor.
Acestea sunt urmare a unei instruiri insuficiente atat a personalului cat si a reprezentantilor legali ai unitatilor. In cazul unitatilor care au fost controlate
cu o frecventa mai mare conform planificarii din Programul de supraveghere si control in domeniul sigurantei alimentelor pt. anul 2010, desi la inceput
acestea au inregistrat un numar mare de neconformitati, s-au inregistrat progrese insemnate.

Solutionarea neconformitatilor legate de trasabilitate s-a realizat prin aplicarea legislatiei privind sanctionarea contraventiilor la normele
sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor indeosebi pentru incalcarea normelor privind demonstrarea trasabilitatii si prin recomandari
permanente efectuate cu ocazia controalelor, referitoare la modalitatile de intocmire a documentelor privind demonstrarea trasabilitatii produselor
alimentare.

4.— 5. Neconformitatile legate de elaborarea documentatiei, precum si implementarea sistemului HACCP au reprezentat, in medie, 21-
22% din numarul total al neconformitatilor, mentinandu-se situatia inregistrata anul trecut.

Aceste neconformitati au fost inregistrate in principal in unitatile de categorie mica si mijlocie. Acestea sunt deservite de un numar foarte mic
de personal lucrator (1-3 persoane in morarit, patiserii — covrigarii, sifonarii) si unele lucreaza intr-un regim de prestari servicii catre populatie. La
nivelul unitatilor mari, din industria uleiului, zaharului, depozitarea semintelor de consum s-au remediat in cursul anului neconformitatile legate de
documentatie si implementare, unele unitati obtinand catre finalul anului certificarea conform SR EN ISO 22000:2005.

S-a constatat, in special la unitatile mici, ca nu este intocmita corespunzator documentatia aferenta, fiind intocmita doar documentatia
referitoare la aplicarea programelor preliminare, insa nu si documentatia privind aplicarea principiilor HACCP. Prezenta acestor neconformitati se



explica prin faptul ca operatorii nu constientizeaza importanta aplicarii principiilor HACCP la fel de bine ca importanta existentei unei infrastructuri
corespunzatoare. La majoritatea unitatilor s-au constatat neconformitati privind implementarea, chiar si la cele la care exista documentatie intocmita
corespunzator. (lipsesc monitorizarile si inregistrarile, procedurile scrise nu sunt aplicate corespunzator).

Majoritatea operatorilor au acordat prioritate remedierii deficientelor structurale fara de care nu puteau functiona, implementarea sistemului
ramanand in plan secund, motiv pentru care neconformitatile cauzate de nefinalizarea implementarii se regasesc si in anul curent.

Solutionarea neconformitatilor legate de principiile HACCP: S-au efectuat intalniri cu operatorii in scopul comunicarii prevederilor
legislatiei referitor la aplicarea principiilor HACCP si a importantei aplicarii acesteia in unitati. S-au efectuat recomandari permanente cu ocazia
controalelor cu privire la documentatia care trebuie intocmita, la monitorizarile ce trebuie efectuate pentru demonstrarea faptului ca procesul
tehnologic este tinut sub control s-au pus la dispozitia agentilor economici informatii legate de acte legislative, ghiduri de bune practici de productie si
igiena, materiale cu caracter educativ.

6. Neconformitatile legate de alte documente au reprezentat un procent de ~15% din totalul neconformitatilor, stationar fata de anul
precedent.



ANSVSA - DGSA

Nr. unitati Nr. Nr unitati
Nr Cuantum r ”:_ ! unitati inchise
Domenii de activitate m:.m-.ﬁ_ amenzi activitate cu :_»mq_om "
data moﬁ_<_ﬁ.m$ w:mv.mﬁm_m._.:
suspen interzisa activitatii
Fabricarea péinii, fabricarea prajiturilor a
produselor proaspete de patiserie 123 | 135400 34 22 0
Fabricarea produselor de morarit 4 2400 0 7 1
Fabricarea biscuitilor si piscoturilor, fabricarea
préjiturilor si a produselor conservate de patiserie 9 7300 0 0 6
Fabricarea amidonului si a produselor din amidon 0 0 0 0 0
Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor 1 600 0 2 0
Fabricarea sucurilor de fructe si legume 1 2000 0 1 0
Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale 0 0 0 4 2
mmcdomﬁw margarinei si a altor produse 0 0 0 0 0
comestibile similare
Prelucrarea si conservarea cartofilor 0 0 0 0 0
Fabricarea zaharului 0 0 0 0 0
Fabricarea produselor din cacao a ciocolatei si a
produselor zaharoase 4 5200 2 0 0
Fabricarea macaroanelor taiteilor cus cusului si a 0 0 0 1 0
altor produse fainoase similare
Prelucrarea ceaiului si a cafelei 0 0 0 0 0
Fabricarea condimentelor 0 0 0 0 0
Fabricarea altor produse alimentare 1 600 0 2 0
Fabricarea bauturilor alcoolice distilate si a 0 0 0 5 0
alcoolului etilic de fermentatie
Fabricarea vinurilor din struguri 1 3000 0 3 0
Wm@ﬁoﬁom cidrului si a vinului din 0 0 0 0 0
ructe
Wm_u:omwom altor bauturi nedistilate, obtinute prin 0 0 0 2 0
ermentare
Fabricarea berii 0 0 0 0 0
Fabricarea maltului 0 0 0 0 0
mmcaomwam inghetatei de origine 5 1800 0 0 0
vegetald
Productia de bauturi racoritoare nealcoolice,
productia de ape minerale, ape de izvor si alte ape 3 8600 3 1 0
imbuteliate
Depozite de seminte de consum 1 6000 0 0 0
Depozite de legume si fructe 7 10200 5 4 0
Depozite de alte produse alimentare 57 116900 7 16 0
Comert cu ridicata 18 17200 0 14 0
Comert cu amanuntul exclusiv supermarketuri/
hipermarketuri 277 | 231000 5 3 0
Supermarket/hipermarket 44 131600 0 1 0
Restaurante 68 100020 6 1 0
Baruri 33 27400 7 2 1
Om:mdo si m_.ﬂo unitati de preparare a 8 14200 1 0 0
hranei(catering)
Unitati de imbuteliere, ambalare 4 9100 0 0 0
Unitati de procesare soia, pentru 0 0 0 0 0
obtinerea de produse din carne, lapte
Fabrici de nutreturi combinate 0 0 0 0 0
TOTAL 666 | 830520 70 88 10
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Anexa nr. 2 la ordin

NORME METODOLOGICE DE APLICARE A PROGRAMULUI DE SUPRAVEGHERE $1 CONTROL

iN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR PENTRU ANUL 2010

A. EXPERTIZA CONTAMINANTILOR

iN PRODUSE DE ORIGINE NONANIMALA

Nr.
crt.

Denumirea

Produsul

Locul de prelevare

Frecventa de recoltare a probelor

Aflatoxina
(totala si B1)

Arahide destinate sortarii sau altor tratamente
fizice Tnainte de consumul uman sau utilizarii
ca ingrediente alimentare

Arahide si produse prelucrate din acestea
destinate direct consumului uman sau folosirii
ca ingrediente alimentare

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine @?

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune @

Fructe in coaja destinate sortarii sau altor
tratamente fizice inainte de consumul uman
sau utilizarii ca ingrediente alimentare

Fructe in coaja si produse prelucrate din
acestea destinate direct consumului uman
sau folosirii ca ingrediente alimentare

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine @?

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezintd
primul import

Ori de cate ori situatia o impune ©

Supermarket/
hipermarket

Semestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenind din productia autohtona

Fructe uscate destinate sortarii sau altor
tratamente fizice Thainte de consumul uman
sau utilizarii ca ingrediente alimentare
Fructe uscate si produse prelucrate din
acestea destinate direct consumului uman
sau folosirii ca ingrediente alimentare

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine @

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune

Supermarket/
hipermarket

Semestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenind din productia autohtona

Unitati de productie/
Comercializare la locul
de productie

O data pe an pentru fiecare unitate pentru produse
provenind din productia interna

Cereale neprelucrate

Depozit /siloz

O datd pe an pentru fiecare depozit ¥

Porumb supus sortarii sau altor tratamente

Depozit /siloz

O dat& pe an pentru fiecare depozit

1




fizice inainte de a fi consumat de om sau
folosit ca ingredient alimentar

Specii de fructe destinate producerii de
condimente:

a) Capsicum spp.: fructele uscate ale
acestuia, intregi sau macinate, inclusiv chilli,
pudra de chili, cayenne si paprika;

b) Piper spp.: fructele acestuia, inclusiv piper
alb sau negru;

¢) Myristica fragrans: nucsoars;

d) Zingiber officinale: ghimbir;

e) Curcumalonga: turmeric.

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune ©

PRODUSE IMPORTATE iN CONDITII SPECIALE

Produs T Frecventa
ara de ’
3 controalelor Locul de
Cod NC origine/pr g -
ovenients fizice si ale prelevare
’ identitatii (%)
Arahide 1202 10 90; China 10 Puncte de
1202 20 00 Inspectie la
Arahide in pachete directe cu un continut net 2008 11 94 . frontiera
- ; China 10
ce depaseste 1 kg
Arahide in pachete directe cu un continut net 2008 11 98 China 10 Depozite d1e
ce nu depaseste 1 kg destinatie "
Arahide prajite Tn pachete directe cu un 2008 11 92 .
. < China 10
continut net ce depaseste 1 kg
Arahide prajite Tn pachete directe cu un 2008 11 96 .
. N China 10
continut net ce nu depaseste 1 kg
Fistic 0802 50 00 Iran 100
Fistic prajit in ambalaje directe cu un continut 2008 19 13
. ’ Iran 100
net mai mare de 1kg
Fistic prajit in ambalaje directe cu un continut 2008 19 93
’ Iran 100
net de cel mult 1 kg
Nuci braziliene in coaja 0801 21 00 Brazilia 100
Amestecuri de fructe uscate sau de fructe cu 0813 50 .
" . . o . Brazilia 100
coaja care contin nuci de Brazilia in coaja
Smochine uscate 0804 20 90 Turcia 10
Alune de padure (Corylus sp.) in coaja sau 0802 21 00; Turcia 5
decojite 0802 22 00
Fistic 0802 50 00 Turcia 10
Amestecuri de nuci sau fructe uscate care 0813 50 .
i . . e Turcia 5
contine smochine, alune de padure saui fistic
Pasta de smochine si pasta de alune de 2007 99 98 .
- Turcia 5
padure




Alune de padure, smochine si fistic, preparate

2008 19

; : Turcia 5
sau conservate, inclusiv amestecul
Alune de padure, smochine si fistic sub forma 1106 30 90 Turci
o 3 urcia 5
de faina, pudra si macinatura
Alune taiate in bucati, taiate felii sau sparte Turcia
Arahide 1202 10 90; Eqipt 20
1202 20 00 gp
Arahide prajite in pachete directe cu un 2008 11 92 Eqi
. < gipt 20
continut net ce depaseste 1 kg
Arahide prajite in pachete directe cu un 2008 11 96 Eai
. N gipt 20
continut net ce nu depaseste 1 kg
Arahide Tn pachete directe cu un continut net 2008 11 94 Eqi
- ’ gipt 20
ce depaseste 1 kg
Arahide in pachete directe cu un continut net 2008 11 98 Eai
. ’ gipt 20
ce nu depaseste 1 kg
Migdale in coaja sau decojite care sunt 080211;
reglementate de ,Planul de esantionare 080212
voluntar pentru determinarea continutului de SUA 5
aflatoxine (VASP)” stabilit de Consiliul pentru
Migdale din California 2006
Migdale prajite Tn ambalaje directe cu un 20081913
continut net mai mare de 1 kg care sunt SUA 5
reglementate de VASP
Migdale prajite in ambalaje directe cu un 20081993
continut net de cel mult 1 kg care sunt SUA 5
reglementate VASP
Amestecuri de nuci sau de fructe uscate si 081350
care contin migdale care sunt reglementate de SUA 5
VASP
Migdale in coaja sau decojite care nu sunt 080211; SUA 100
reglementate de VASP 080212
Migdale prajite in ambalaje directe cu un 20081913
continut net mai mare de 1 kg care nu sunt SUA 100
reglementate de VASP
Migdale prajite Tn ambalaje directe cu un 20081993
continut net de cel mult 1 kg care nu sunt SUA 100
reglementate de VASP
Amestecuri de nuci sau de fructe uscate si 081350
care contin migdale care nu sunt reglementate SUA 100
de VASP
PRODUSE DE RISC
Arahide si produse derivate (produse 1202 10 90; Puncte de
alimentare) 1202 20 00; Argentina 10 Inspectie la

3




2008 11; frontiera

Arahide si produse derivate (produse 1202 10 90;

alimentare) 1202 20 00; Brazilia 50
2008 11;

Arahide si produse derivate (produse 1202 10;

alimentare), in special unt de arahide 1202 20 00; Ghana 50

(produse alimentare) 2008 11;

Condimente (produse alimentare): — 0904 20;

Capsicum spp (fructe uscate derivate, intregi | 0908 10 00;

sau macinate, inclusiv ardei iute, pudra de 0908 20 00;

ardei iute, ardei Cayenne si boia de ardei) 0910 10 00; India 50

— Myristica fragrans (nucsoara) 0910 30 00;

— Zingiber officinale (ghimbir)

— Curcuma longa (sofran de India)

Arahide si produse derivate (produse 1202 10 90;

alimentare) 1202 20 00; India 10
2008 11

Seminte de pepene galben (egusi) si produse | ex 1207 99 Nigeri 50

derivate (3) (produse alimentare) \geria

Arahide si produse derivate (produse 1202 10 90;

alimentare) 1202 20 00; Vietnam 10
2008 11

Orez Basmati destinat consumului uman ex 1006 30 .

. . Pakistan 50
direct (produse alimentare)
Orez Basmati destinat consumului uman ex 1006 30 Indi
. ) ndia 10
direct (produse alimentare)

Ochratoxina A

Cereale neprelucrate

Depozit /siloz

O data pe an pentru fiecare depozit ¥

Cafea boabe prajita si cafea prajita macinata

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune @)

Cafea solubila

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune @)

Stafide (currants si sultanine)

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

4




destinatie "

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de céte ori situatia o impune @)

Vin, inclusiv vin spumant si exclusiv vinul
licoros si vinul cu o tarie alcoolica de cel putin
15% vol si vinurile de fructe

Vin aromatizat, bauturi pe baza de vin
aromatizat si cocktailuri din vinuri aromatizate

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune @)

Unitati de fabricare a
vinurilor

O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Suc de struguri, suc de struguri concentrat
dupa reconstituire, nectar de struguri, must de
struguri si must de struguri concentrat dupa

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de comert cu
amanuntul -

Trimestrial de la maximum 3 unitéti din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul

reconstituire destinate consumului uman supermarket/ intracomunitar si import
direct hipermarket, magazine
specializate
PRODUSE DE RISC
Frecventa
Tara de (
A controalelor Locul de
Produsul Cod NC origine/pr fizi i al |
ovenienta _[izice si a’e prelevare
’ identitatii (%)
Stafide (produse alimentare) 0806 20 Uzbekistan 50 Puncte de
Inspectie la
frontiera

Patulina

Sucuri de fructe, sucuri de fructe concentrate
dupa reconstituire si nectar de fructe

Unitati de fabricare a
sucurilor de fructe

O data pe an pentru fiecare unitate

Bauturi spirtoase, cidru si alte bauturi
fermentate derivate din mere sau care contin
suc de mere

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare unitate Tncepand din
trimestrul IV

Produse solide din mere inclusiv compot,
piure de mere destinat consumului uman
direct

Sunt exceptate: sucul de mere si produsele
solide din mere, inclusiv compotul de mere i
piureul de mere destinate sugarilor si copiilor
de varsta mica, etichetate si vandute ca atare

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitar si
import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare unitate pentru produse
provenind din productia interna
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Suc de mere si produse solide din mere,
inclusiv compot de mere si piure de mere
destinate sugarilor si copiilor de varsta mica,
etichetate si vandute ca atare

Supermarket/
hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitarsi
import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare unitate pentru produse
provenind din productia interna

Preparate pentru copii, altele decat cele pe
baza de cereale prelucrate, destinate
sugarilor si copiilor de varsta mica

Supermarket/
hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitar si
import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare unitate pentru produse
provenind din productia interna

Deoxinivalenol

Cereale neprocesate

Depozit

O data pe an pentru fiecare depozit ¥

Porumb neprelucrat, cu exceptia porumbului
neprocesat destinat procesarii prin macinare
umeda

Depozit/siloz

O data pe an pentru fiecare depozit ¥

Cereale destinate consumului uman direct

Depozit alimentar

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Supermarket/
hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitéati din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitar,
import si productia internd

Faina de cereale, tarate si germeni
comercializate ca produse finale pentru
consumul uman direct cu exceptia alimentelor
mentionate la pct. 2.4.7,2.4.8 5i 2.4.9
Sectiunea 2 din anexa la Regulamentul
Comisiei nr. 1881/2006/CE de stabilire a
nivelurilor maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare,
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
nr. L 364 din 20 decembrie 2006, cu
amendamentele ulterioare,

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Paine (inclusiv specialitati de panificatie),
produse de patiserie, biscuiti, snacks-uri din
cereale si cereale pentru micul dejun

Unitati de panificatie si
patiserie

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Fractiuni rezultate din méacinarea porumbului
de dimensiunea particulelor > 500 microni,
clasificate

la codul NC 1103 13 sau 1103 20 40, si alte
produse rezultate din macinarea porumbului
de dimensiunea particulelor > 500 microni gi
care nu se folosesc pentru consumul uman

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune




direct, clasificate
la codul NC 1904 10 10

Fractiuni rezultate din macinarea porumbului
de dimensiunea particulelor < 500 microni,
clasificate

la codul NC 1102 20, si alte produse rezultate
din macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Paste fainoase uscate

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de céate ori situatia o impune @)

Unitati de comert cu
amanuntul -

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din import sau comertul

supermarket/ intracomunitar
hipermarket, magazine
specializate
Zearalenona Cereale neprocesate, cu exceptia porumbului | Depozit O data pe an pentru fiecare depozit ‘¥

neprocesat destinat prelucrarii prin macinare
umeda

Cereale destinate consumului uman direct

Depozit alimentar

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Supermarket/
hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitéati din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitar si
import

Faina de cereale, tarate si germeni
comercializati ca produse finale pentru
consumul uman direct

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Ulei de porumb rafinat

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie ")

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import

Ori de cate ori situatia o impune ©

Unitati de fabricare a
uleiului

O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Paine (inclusiv specialitati de panificatie),
produse de patiserie, biscuiti, shacks-uri din

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 3 unitétgi din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune®
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cereale si cereale pentru micul dejun

Unitati de comert cu
amanuntul -

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din productia interna,

supermarket/ import sau comertul intracomunitar

hipermarket, magazine

specializate
Porumb destinat consumului uman direct Depozit alimentar/ Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
Snackuri pe baza de porumb si cereale supermarket/ si ori de céte ori situatia o impune(
pentru micul dejun pe baza de porumb hipermarket, magazine

specializate

Unitati de fabricare O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,

comercializare

pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar si import

Fractiuni rezultate din macinarea porumbului
de dimensiunea particulelor > 500 microni,
clasificate la codul NC 1103 13 sau 1103 20
40, si alte produse rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor > 500
microni si care nu se folosesc pentru
consumul uman direct, clasificate

la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Fractiuni rezultate din macinarea porumbului
de dimensiunea particulelor < 500 microni,
clasificate

la codul NC 1102 20, si alte produse rezultate
din macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Fumonisina
(suma de B1 si B2)

Porumb neprocesat

Depozit/siloz

O data pe an pentru fiecare depozit ‘¥

Porumb destinat consumului uman direct
Produse alimentare pe baza de porumb
destinate consumului uman direct

Sunt exceptate:

Cereale pentru micul dejun pe baza de
porumb si snackuri pe baza de porumb si
produsele alimentare pe baza de porumb
procesat si alimente pentru copii destinate
sugarilor si copiilor de varsta mica

Depozit alimentar /
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet
si ori de céte ori situatia o impune @

Cereale pentru micul dejun pe baza de

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare unitate
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porumb si snacks-uri pe baza de porumb

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar si import

Fractiuni rezultate din macinarea porumbului
de dimensiunea particulelor > 500 microni,
clasificate

la codul NC 1103 13 sau 1103 20 40, si alte
produse rezultate din macinarea porumbului de
dimensiunea particulelor > 500 microni si care
nu se folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de céte ori situatia o impune @

Fractiuni rezultate din méacinarea porumbului
de dimensiunea particulelor £ 500 microni,
clasificate

la codul NC 1102 20, si alte produse rezultate
din macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2 unitati din fiecare judet
si ori de cate ori situatia o impune

Cadmiu

Cereale Depozit / siloz O dat& pe an pentru fiecare depozit ¥

Soia Depozit / siloz O dat& pe an pentru fiecare depozit *)

Legume Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unité&ti din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din productia interna,
supermarket/ comertul intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Fructe Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din productia interna,
supermarket/ comertul intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Ciuperci Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,

amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

pentru produsele provenite din productia interna,
comertul intracomunitar si import

Oligoelemente (produse alimentare)
Suplimente alimentare

Unitati de productie

Semestrial/unitate si ori de cate ori situatia o impune

Puncte de Inspectie la
frontiera

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine, alta decat China

Se preleveaza 50% din numarul transporturilor de
produse provenite din China avand Codul CN : 2817




00 00; 2820; 2821; 2825 50 00; 2833 25 00; 2833
29 20; 2833 29 80; 2836 99;

Plumb Cereale Depozit / siloz O dat& pe an pentru fiecare depozit *

Legume si leguminoase Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din productia interna,
supermarket/ comertul intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Fructe Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din productia interna,
supermarket/ comertul intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Ciuperci Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din productia interna,
supermarket/ comertul intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Uleiuri si grasimi vegetale Unitati de fabricare O daté pe an pentru fiecare unitate

Sucurile de fructe, sucurile de fructe Unitati de fabricare a O data pe an pentru fiecare unitate

concentrate dupa reconstituire si nectar de sucurilor de fructe

fructe Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din comertul
supermarket/ intracomunitar si import
hipermarket, magazine
specializate

Vinurile, inclusiv vinurile spumante si exclusiv | Unitati de fabricare a O data pe an pentru fiecare unitate

vinurile licoroase, cidru, cidru de pere si vinuri | vinurilor

de fructe Unitati de comert cu Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
amanuntul - pentru produsele provenite din import si comertul

Vinurile aromatizate, bauturile pe baza de supermarket/ intracomunitar

vinuri aromatizate si cocktailuri din vinuri hipermarket, magazine

aromatizate specializate

Oligoelemente (produse alimentare) Unitati de productie Semestrial/unitate si ori de cate ori situatia o impune

Suplimente alimentare Puncte de Inspectie la La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
frontiera de origine, altele decat China,

Se preleveaza 50% din numarul transporturilor de
produse provenite din China avand Codul CN : 2817
00 00; 2820; 2821; 2825 50 00; 2833 25 00; 2833
29 20; 2833 29 80; 2836 99;

Nitrati Spanac proaspat: Unitati de comert cu Semestrial, maximum 3 probe din fiecare judet,
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-recoltat 1 octombrie — 31 martie amanuntul - produsele provenite din comertul intracomunitar,
-recoltat 1 aprilie — 30 septembrie supermarket/ import si productia interna

hipermarket, magazine
Spanac conservat, inghetat sau congelat specializate

Salata proaspata

Recoltata 1 octombrie — 31 martie:
salata cultivata in sera

salata cultivata in aer liber

Recoltata 1 aprilie — 30 septembrie:
salata cultivata in sera
salata cultivata in aer liber

Salata de capatana
salata cultivata in sera
salata cultivata in aer liber

Salata de tip ,Iceberg”

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Semestrial, maximum 3 probe din fiecare judet,
produsele provenite din comertul intracomunitar,
import si productia interna

10. | 3MCPD Proteine vegetale hidrolizate Posturi de inspectie la La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
Sos de soia frontiera si depozite de | de origine

destinatie "

Depozite de destinatie | O data pe an de la fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la produsele care nu reprezinta
primul import
Ori de cate ori situatia o impune @)

11. | Precursori de Uleiuri si grasimi vegetale Unitati de procesare O data pe luna pentru fiecare unitate, incepand cu
dioxina si ulei si grasimi vegetale | trimestrul Il
PCB similare
dioxinei - conform
Sectiunii 5 din
anexa la
Regulamentul
Comisiei nr.
1881/2006/CE, cu
amendamentele
ulterioare®
12. | Staniu Alimente conservate Unitati de fabricare O data pe an pentru fiecare unitate

Bauturile conservate, sucurile de fructe si
sucurile vegetale

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare unitate

Alimente pentru copii conservate si alimente
pe baza de cereale procesate pentru sugari si
copii de varsta mica, exclusiv produse uscate
si sub forma de praf

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din productia interna,
comertul intracomunitar si import
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specializate

13.

Hidrocarburi
aromatice
policiclice

Uleiuri

Unitati de fabricare a
uleiului

O data pe an pentru fiecare unitate,

MONITORIZARE

1.

Furan

Cafea macinata sau solubild

Sucuri de fructe si alte produse similare,
pasteurizate

Conserve de legume — fructe care necesita
tratament termic Tnainte de consum
Conserve mixte care necesitd tratament
termic inainte de consum

Alimente pentru copii

Sosuri

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Cate o proba / produs / an, din fiecare dintre
judetele: Prahova, lasi, Constanta, Cluj, Suceava,
Timis si Brasov, precum si din municipiul Bucuresti
pentru produsele din import, productia interna si
comert intracomunitar

Acrilamida

Cartofi prajiti comercializati in vederea
consumului imediat

Chipsuri din cartofi

Produse semipreparate pe baza de cartofi/
Preparate din cartofi destinate prepararii la
domiciliu

Paine

Cereale pentru micul dejun

Biscuiti, inclusiv biscuiti pentru sugari
Cafea prajita

Produse alimentare pentru copii conservate in

recipienti de sticla
Produse alimentare pentru copii pe baza de
cereale procesate

Alte produse pe baza de cacao, alte produse

pentru sugari nementionate mai sus

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Cate o proba / produs / an, din fiecare dintre
judetele: Prahova, lasi, Constanta, Cluj, Suceava,
Timis si Bragov, precum si din municipiul Bucuresti
pentru produsele din import, productia interna si
comert intracomunitar

Precursori de
dioxina si

PCB similare
dioxinei- conform
Sectiunii 5 din
Anexa la
Regulamentul
Comisiei nr.

Alimente pentru copii

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Cate 2 probe /an, incepand din trimestrul Il, din
fiecare dintre judetele: Constanta, lagi, Timis si
Brasov, precum si din municipiul Bucuresti pentru
produsele din import, productia interna si comert
intracomunitar
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1881/2006/CE, cu
amendamentele
ulterioare

4. | ToxinaT-2®

Cereale neprelucrate

Depozit/Siloz

O dat& pe an pentru fiecare unitate ®

Preparate pe baza de cereale

Unitati de comert cu
amanuntul -
supermarket/
hipermarket, magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele din import, productia interna si
comert intracomunitar

5. Ochratoxina A

Cafea verde

Cacao si produse pe baza de cacao
Condimente

Lemn dulce

Fructe uscate altele decat stafide

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru fiecare din produsele provenite din comertul
intracomunitar

Vinuri licoroase

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine

Unitati de fabricare a
vinurilor

O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele din comertul intracomunitar

Bere

Posturi de inspectie la
frontiera si depozite de
destinatie "

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare tara
de origine @

Unitati de fabricare a
berii

O data pe an pentru fiecare unitate

Unitati de
comercializare

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Nota:

) Depozit de destinatie — Locul de destinatie al produselor provenind din import, astfel cum este declarat in Documentul de intrare al produselorde origine nonanimala.

Prelevarea la primul import se face la depozitul de destinatie numai in cazul in care importul se deruleaza pe raza judetului unde este localizat depozitul.

2
®)

) Sunt exceptate produsele importate n conditii speciale.
Exista suspiciune de contaminare cu mucegaiuri.
“ )Depozitele/silozurile de cereale de la care se preleveaza probe sunt cele cu capacitati egale sau mai mari de 1500 tone. Prelevarea se va realiza astfel incat sa fie

incluse produse provenite din productia interna/comert intracomunitar/import si pe baza datelor existente privind riscul, cantitatea de produs etc.
®) Pentru determinare de dioxin& se preleveazs:
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- din unitati de procesare ulei si grasimi vegetale, lunar maximum 2 probe de uleiuri si grasimi vegetale pe tara, conform planului cifric judetean aprobat,

- din punctele de inspectie la frontiera lunar maximum 2 probe de uleiuri si grasimi vegetale pe tara, conform planului cifric aprobat, pentru produsele provenite din import,
- din depozitul de destinatie lunar maximum 1 probe de uleiuri si grasimi vegetale pe tara, conform planului cifric aprobat, pentru produsele provenite din import

© Pentru determinare de toxina HT-2 se preleveaza:

- din depozit/siloz cereale neprelucrate o data pe an pentru fiecare unitate,

- din Unitati de comert cu amanuntul -supermarket/hipermarket, magazine specializate, preparate pe baza de cereale, trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet,
pentru produsele din import, productia internad si comert intracomunitar

Precizari tehnice:

a) analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationald Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

b) nivelurile maxime admise de contaminanti pentru produsele din coloana 2 a tabelului de mai sus, precum si metodele de prelevare a probelor si metodele de
analiza se efectueaza in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, ministrului agriculturii
si dezvoltarii rurale, ministrului sanatatii publice si presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr. 121/530/EN7289/351/2007 privind anumiti
contaminanti din alimentele de origine animala si nonanimala, publicat in Monitorul Oficial al Roméaniei, Partea I, nr. 509 din 30 iulie 2007, si ale Regulamentului Comisiei
nr. 1881/2006/CE, cu amendamentele ulterioare, procedura specifica “Prelevarea probelor de produse alimentare de origine non-animala in vederea testarii micotoxinelor
COD: PS-06-DGSA” elaborata de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor ;

¢) nivelurile maxime stabilite pentru plumb si camdiu n aditivii care apartin grupului functional al compusilor de oligoelemente mentionati in anexa | la Directiva
Parlamentului European si a Consiliului nr. 2002/32/CE privind substantele nedorite din furaje, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 140 din 30 mai 2002,
p. 10, cu amendamentele ulterioare, reprezinta valorile de referinta. In cazul in care oligoelementele sunt etichetate ca suplimente alimentare, astfel cum sunt definite la
articolul 2 din Directiva Parlamentului European si a Consiliului nr. 2002/46/CE referitoare la aproprierea legislatiilor statelor membre privind suplimentele alimentare,
publicatd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 183 din 12 iulie 2002, p. 51, cu amendamentele ulterioare, se aplica nivelurile maxime stabilite Tn Regulamentul
Comisiei nr. 1881/2006/CE, cu amendamentele ulterioare;

d) produsele prelevate din produse importate in conditii speciale si frecventa de prelevare sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului comisiei (CE) nr.
1152/2009 din 27 noiembrie 2009 de impunere a unor conditii speciale aplicabile anumitor produse alimentare importate din anumite tari terte din cauza riscurilor de
contaminare a produselor respective cu aflatoxine si de abrogare a Deciziei 2006/504/CE, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 313/40 din 28 noiembrie
2009, si prevederile Regulamentului Comisiei nr. 669/2009 din 24 iulie 2009 de punere in aplicare a Regulamentului (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste controalele oficiale consolidate efectuate asupra importurilor de anumite produse de hrana pentru animale si alimentare de origine
neanimala si de modificare a Deciziei 2006/504/CE, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L191 din 25 iulie 2009, p 11;

e) prelevarea de probe, precum si transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar -
veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor si de catre inspectorii
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din posturile de inspectie la frontiera;

f) contraproba etichetatd si ambalatd corespunzator trebuie sa se pastreze de catre operatorii din industria alimentara in conditii adecvate, in conformitate cu
prevederile art. 11 alin. (6) la Regulamentul Parlamentului European si al Consiliului nr. 882/2004/CE privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea
conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sanatate animala si de bunastare a animalelor, publicat in Jurnalul Oficial
al Uniunii Europene nr. L 165 din 30 aprilie 2004, cu amendamentele ulterioare, si se consemneaza in procesul-verbal de prelevare;

g) in cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare, se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import, comert intracomunitar sau productie
autohtona cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise. in aceste situatii, probele
prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se precieaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentul program;

h) in cazul Tn care, in urma inspectiei, se constata o nereguld sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator. probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite
prin prezentul program;
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i) la stabilirea Planului cifric la nivel judetean sunt luate in considerare criterii cum ar fi: originea produsului, capacitatea depozitului alimentar/silozului, numarul
unitatilor de procesare si altele;

j) monitorizarea furanului, acrilamidei, dioxinei din alimentele pentru copii, toxinei T2 si Ochratoxinei A se realizeaza in vederea stabilirii nivelurilor maxime care
ulterior sa fie introduse in legislatia comunitard specifica, in conformitate cu Recomandarea Comisiei nr. 331/2007 privind monitorizarea nivelurilor de acrilamida in
alimente, publicata Tn Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 123 din 12 mai 2007; Recomandarea Comisiei nr. 196/2007 privind monitorizarea prezentei furanului n
alimente, publicata Tn Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 88 din 29 martie 2007; Recomandarea Comisiei nr. 794/2006 privind monitorizarea nivelului de baza pentru
dioxine, PCB-uri similare dioxinelor si PCB-uri nesimilare dioxinelor, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 322/24 din 22 noiembrie 2006, si Regulamentul
Comisiei nr. 1881/2006/CE, cu amendamentele ulterioare.

B. EXPERTIZA REZIDUURILOR DE PESTICIDE
IN PRODUSE DE ORIGINE NONANIMALA

. Frecventa
Grupa si D . 5 g Produse Locul de ’
denumirea enumire substanta activa de origine nonanimals olevare probelor
(] p
recoltate
Pesticide Malation |. FRUCTE: Posturi de inspectie la frontiera; Minimum 16
organo- . 1. Citrice: portocale, mandarine, lamai, grapefruit probe anual
fosforice Paration : 2. Fructe semintoase: mere, pere Depozite de destinatie ale pentru fiecare
Azinfos - metil 3. Fructe sdmburoase: piersici, cirese, prune produselor provenite din import si | produs, conform
Clorpirifos 4. Bace si fructe mici: struguri, capsune comert intracomunitar ) Planului cifric la
Clorpirifos - metil 5. Fructe diverse: banane nivel judetean
Il. LEGUME:
Pirimifos - metil 1. Legume radacinoase si cu tuberculi: morcovi,
— cartofi
Metidation 2. Legume bulboase: ceapa
Dimetoat + Ometoat (suma 3. Legume fructoase: tomate, ardei, vinete,
exprimata in dimetoat) castravei,
4. Brasicacee: conopida, varza
Diazinon 5. Legume cu frunze: spanac, salata
Fosalon 6. Legume pastai: fasole, mazare
. 7. Legume cu tulpina: praz
Diclorvos 8. Ciuperci: ciuperci de cultura
Azinfos-etil lll. CEREALE:
Bromofos-etil orez, grau
_ IV. PRODUSE PROCESATE:
Etion suc de portocale
Fenclorfos
Paration-metil
Forat
Mevinfos
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Fosdrin

Ciromazin

Atrazin

Metribuzin

Imidacloprid

Pesticide
organo-
clorurate

Endosulfan (suma de izomeri
alfa si beta, endosulfan sulfat
exprimata in endosulfan)

Hexaclorciclohexan HCH,
izomerul alfa

Hexaclorciclohexan HCH,
izomerul beta

Lindan ( izomerul gama al
hexaclorciclohexanului (HCH)

)

Clortalonil

Heptaclor

Aldrin si Dieldrin (aldrin si
dieldrin combinati exprimati in
dieldrin)

Captan

Folpet

Endrin

Iprodion

DDT (suma de p, p’- DDT,
o, p’-DDT, p, p’-DDE si p, p’
DDD exprimata in DDT)

Imazalil

Vinclozolin

Hexaclorbenzen

Dicofol

Diclorfuanid

Carbamati

Carbaril

Carbofuran
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Nota:

Carbosulfan

Piretroizi de | Cipermetrin (suma de 4
sinteza izomeri)
Permetrin
Deltametrin
Ciflutrin (suma de 4 izomeri)
Fenvalerat si Esfenvalerat
(suma de izomeri RR /SS si
RS/SR)
Lambda Cihalotrin
Bifentrin
Flucitrinat
Frecventa
Tara de (
. S controalelor Locul de
Produse de risc Cod NC origine/prov - .
enienti fizice si ale prelevare
’ identitatii (%)
Alte tipuri de | Reziduuri de pesticide Fasole verde lunga ex 0804 50 00; Republica 50 Puncte de
pesticide analizate prin metoda (Vigna 0708 20 00; Dominicana Inspectie la
multireziduala bazata pe GC- | sesquipedalis), tigva, | 0807 11 00; frontiera
MS si LC-MS ) (Lagenaria siceraria), | 0707 00; 0709 60;
ardei si patlagele 0709 30 00
vinete (produse
alimentare)
Banane 0803 00 11 Republica 10 Puncte de
Dominicana Inspectie la
frontiera
Reziduuri de pesticide Legume proaspete, 0708 20 00; Thailanda 50 Puncte de
organofosforice( refrigerate sau 0709 30 00; 0704 Inspectie la
congelate (produse frontiera

alimentare)

— fasole verde lunga
(Vigna sesquipedalis)
— patlagele vinete
— legume
Brasicacee (conopida
si varza)
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¥ Depozit de destinatie — Locul de destinatie al produselor provenind din import, astfel cum este declarat in Documentul de intrare al produselor de origine nonanimala.
Prelevarea la primul |mport se face la dep02|tul de destinatie numai in cazul in care importul se deruleaza pe raza judetului unde este localizat depozitul.

In special, reziduuri de: aldicarb, clorpirifos, diazinon, dlclorvos dimetoat, endosulfan, malation, metamidofos, ometoat, profenofos;

) Reziduuri de: malation, parathion, azinfos — metal, clorpirifos, clorpirifos — metal, pirimifos — metal, metidation, dimetoat + ometoat (suma exprimata in dimetoat),
diazinon, fosalone, diclorvos, azinfos — etil, bromofos- etil, etion, fenclorfos, paration — metil, forat, mevinfos/fosdrin, ciromazin, atrazin, metribuzin, imidocloprid,
monocrotofos, metamidofos, triazofos, tolclofos-metil, ciproconazol, tebuconazol, procloraz, enconazol, fenitrotion, profenofos, etc;

(

Precizari tehnice:

a) analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

b) Nivelurile maxime admise de reziduuri de pesticide pentru compusii din coloana 2 a tabelului de mai sus sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului
Parlamentului European si al Consiliului nr. 396/2005/CE privind continuturile maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe produse alimentare gi hrana de
origine vegetala si animala pentru animale si de modificare a Directivei 91/414/CEE, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 70/1 din 16 martie 2005, cu
amendamentele ulterioare si cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, al ministrului agriculturii,
padurilor si dezvoltarii rurale, al ministrului sanatatii nr 12/181/380/2009 privind reziduurile de pesticide in si pe alimente si furaje de origine animala si vegetala, publicat in
Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 205 din 31 martie 2009;

c) metodele de prelevare a probelor se efectueaza in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor nr. 147/2004 pentru aprobarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind reziduurile de pesticide din produsele de origine

animala si nonanimala si reziduurile de medicamente de uz veterinar in produsele de origine animala, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 143 si 143 bis
din 17 februarie 2005, cu modificarile si completarile ulterioare, si ale Ghidului pentru prelevarea de probe din produse alimentare de origine nonanimala in vederea
determinarii concentratiei de reziduuri de pesticide elaborat de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

d) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene respectiv a municipiului
Bucuresti, din cadrul compartimentelor/serviciilor de siguranta alimentelor/standarde, marci si calitatea alimentelor, precum si inspectorii Autoritatii Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta Alimentelor din posturile de inspectie la frontiera;

e) la stabilirea Planului cifric la nivel judetean sunt luate in considerare criterii precum: numarul depozitelor de destinatie a operatorilor economici care realizeaza
importul si capacitatea acestora, numarul de consumatori, ponderea produselor in regimul alimentar, volumul importurilor derulate prin posturile de inspectie la frontiera si
rezultatele analizelor de laborator privind depasirile limitelor maxime admise din anii precedenti, precum si de prevederile Regulamentului al Comisiei nr. 901/2009 privind
un program program comunitar de control, multianual si coordonat, pentru 2010, 2011 si 2012 de asigurare a respectarii limitelor maxime ale concentratiilor de reziduuri de
pesticide din si de pe alimentele de origine vegetala si animala si de evaluare a expunerii consumatorilor la aceste reziduuri, publicat Tn Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
nr. L 256/14 din 29 septembrie 2009;

f) in cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare, se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import sau comert intracomunitar cu
origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise; in aceste situatii, probele prelevate sunt
insotite de o nota justificativa in care se precieaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentul program.

. _ C. SUPRAVEGHEREA $1 CONTROLUL 5
UNITATILOR CARE PROCESEAZA, DEPOZITEAZA $1 VALORIFICA PRODUSE DE ORIGINE NONANIMALA

Modalitate de supraveghere si control
N Prin
crrt. Unitatea inspectie Prin recoltarea de probe pentru examene de laborator
Frecventa) | Natura probei recoltate Frecventa recoltarii probelor pentru
’ examenele prevazute la litera C1 din Program
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Fabricarea painii, fabricarea prajiturilor a
produselor proaspete de patiserie

Apa potabila utilizata ca
ingredient

Lunar maximum 3 probe de apa potabila utilizata
ca ingredient, din unitati alese in mod aleatoriu,
din fiecare judet

2. Fabricarea produselor de morarit
s ]Ifab_rlcarea b|§QU|t_|Ior i piscoturilor, Apé potabila utilizats ca
. abricarea prajiturilor si a produselor conservate . X
de patiserie ingredient
p
Fabricarea amidonului si a produselor din
amidon
5. Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor Apa potabila utilizata ca
ingredient
6 Fabricarea sucurilor de fructe si legume Apa potabila utilizata ca Lunar maximum 3 probe de apa potabila utilizata
' ingredient ca ingredient, din unitati alese in mod aleatoriu,
7. Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale din fiecare judet
8 Fabricarea margarinei si a altor produse
’ comestibile similare
9. Prelucrarea si conservarea cartofilor
10, Fabricarea zaharului
11 Fabricarea produselor din cacao, a ciocolatei si Apa potabila utilizata ca
) a produselor zaharoase ingredient
12 Fabricarea macaroanelor, téiteilor, cug-cus-ului Apa potabila utilizata ca
) si a altor produse fainoase similare ingredient
13. Prelucrarea ceaiului si a cafelei
14. Fabricarea condimentelor
15. Fabricarea altor produse alimentare
16 Fabricarea bauturilor alcoolice distilate si a
) alcoolului etilic de fermentatie
17. Fabricarea vinurilor din struguri
18. Fabricarea cidrului si a vinului din fructe
19 Fabricarea altor bauturi nedistilate, obtinute prin
) fermentare
20. Fabricarea berii Apa potabila utilizata ca
ingredient
21. Fabricarea maltului
22. Fabricarea inghetatei de origine vegetala
23. Productia de bauturi racoritoare nealcoolice, Apa imbuteliata in sticle sau | Semestrial/unitate (pentru fiecare categorie de
productia de ape minerale, ape de izvor si alte alte recipiente produs din
ape imbuteliate Apa minerala naturala coloana 4)
Apa de izvor
24. Depozite de seminte de consum
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Depozite de legume si fructe

Depozite de alte produse alimentare

25. Comert cu ridicata

26 Comert cu amanuntul exclusiv supermarketuri /
) hipermarketuri

Supermarket / hipermarket Legume si fructe taiate gata Semestrial / unitate

pentru a fi consumate (pentru fiecare categorie de produs din coloana
Sucuri de legume si fructe 4)

nepasteurizate gata pentru a
fi consumate

Seminte incoltite gata pentru
a fi consumate

Alimente gata de consum
(care contin ingrediente de
origine nonanimala)

28. Restaurante Legume si fructe taiate gata Lunar maximum 3 probe din fiecare judet
pentru a fi consumate (pentru fiecare categorie de produs din coloana
Sucuri de legume si fructe 4)

nepasteurizate gata pentru a
fi consumate

Alimente gata de consum
(care contin ingrediente de
origine nonanimala)

27.

29. Baruri
30. Cantine si alte unitati de preparare a hranei Legume si fructe taiate gata Lunar maximum 3 probe din fiecare judet
(catering) pentru a fi consumate (pentru fiecare categorie de produs din coloana
Sucuri de legume si fructe 4)

nepasteurizate gata pentru a
fi consumate

Alimente gata de consum
(care contin ingrediente de
origine nonanimala

31. Unitati de imbuteliere, ambalare

Nota:
0 Frecventa supravegherii si controlului unitatilor care proceseaza, depoziteaza si valorifica produse de origine nonanimala prin inspectie, mentionata in coloana 3 a
tabelului C, se stabileste si se aplica in functie de clasificarea unitatilor in categorii de risc conform Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr.
852/2004/CE privind igiena produselor alimentare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 139 din 30 aprilie 2004, cu amendamentele ulterioare, si
Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr. 882/2004/CE, cu amendamentele ulterioare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 191/1 din
28 mai 2004 dupa cum urmeaza:
1. pentru unitatile cu activitate Tn domeniul alimentar cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul > 42 la evaluarea unitatii, inspectia se va realiza o data
pe luna;
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2. pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc mediu, respectiv cele care au obtinut punctajul intre 30 si 42 la evaluarea unitatii, inspectia se va
realiza o data la 2 luni;

3. pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30 la evaluarea unitatii, inspectia se va realiza o data
la 4 luni.

Precizari tehnice:

a) prelevarea probelor, acolo unde este cazul, se realizeaza din unitatile prevazute in coloana 2 din tabelul de mai sus;

b) semestrial se vor preleva probe pentru determinarea alergenilor: alune de padure (Corylus avellana), arahide si produse derivate (Arachis hypogeae) din
unitatile de productie a cerealelor pentru micul dejun, musli, produselor de patiserie, inghetatei, biscuitilor care nu contin ciocolata sau alune, Prelevarea de probe se
realizeaza numai in caz de neetichetare specifica. Pentru determinarea glutenului din produse alimentare destinate consumului normal si produse alimentare pentru
persoanele cu intoleranta la gluten din unitati de productie; Cerintele privind etichetarea alergenilor sunt prevazute in Directiva Parlamentului European si a Consiliului nr.
2003/89/CE de modificare a Directivei 2000/13/CE privind indicarea ingredientelor prezente in produsele alimentare, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L
308/15 din 25 noiembrie 2003 si in Regulamentul Comisiei nr. 41/2009 privind compozitia si etichetarea produselor alimentare adecvate pentru persoanele cu intoleranta
la gluten, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 16/3 din 21 ianuarie 2009, iar costurile privind prelevarea, transportul si analiza probelor sunt suportate de
catre operatorul economic; Prelevarea se realizeaza numai pentru produsele alimentare care sunt etichetate si prezintd mentiunea ,fara gluten”.

c) analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara gi pentru Siguranta Alimentelor;

d) prelevarea si transportul probelor de la punctul de prelevare la laboratorul desemnat se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai Directiei sanitar - veterinare
si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor;

e) in cazul in care Tn urma inspectiei se constata nereguli in aplicarea prevederilor Regulamentului al Parlamentului European si al Consiliului nr. 852/2004/CE, cu
amendamentele ulterioare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 139/1 din 30 aprilie 2004, procesul verbal de constatare intocmit in urma inspectiei trebuie sa
specifice termenul de timp acordat pentru eliminarea deficientelor constatate si data la care se va efectua recontrolul;

f) in cazul in care in urma inspectiei se constatad o neregula sau existd o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator. Probele recoltate Th aceste conditii vor fi insotite de o nota justificativa Th care se precizeaza motivatia recoltarii acestora Tn afara frecventei stabilite
prin prezentele norme metodologice,

g) in cazul in care in urma inspectiei se constata o neregula, exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator sau nu se respecta:

1) criteriilor de calitate minime ale gaului (continutul maxim de umiditate) din depozit/siloz in conformitate cu prevederile Regulamentului CE nr. 687/2008 prin care se
stabilesc procedurile de preluare a cerealelor de catre agentiile de plati sau de catre agentiile de interventie si metodele de analiza pentru determinarea calitatii cerealelor,
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 192/25 din 19 iulie 2008;

2) criteriilor de calitate ale sucurilor de legume (substanta uscata solubila (exclusiv adaosul de sare sau de zahar), % grade refractometrice, la 20°C) din unitati de
fabricare in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor, al ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale
pentru Protectia Consumatorilor nr. 359/671/137 din 7 august 2002 pentru aprobarea normelor cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea,
marcarea si pastrarea sucurilor de legume publicat Th Monitorul Oficial al Romaniei Partea I, nr. 1 din 6 ianuarie 2003;

3) criteriilor de calitate ale maionezei si sosuri de maioneze (aciditatea exprimata in acid acetic, %) din unitati de fabricare Tn conformitate cu prevederile Ordinului
ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor, ministrului sanatatii si familiei si pregedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr. 495/997/10/2002
privind modificarea si completarea Ordinului ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor, al ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru
Protectia Consumatorilor nr. 454/917/2001-22/2002 pentru aprobarea normelor cu privire la natura, continutul, originea, fabricarea, ambalarea, etichetarea, marcarea,
pastrarea si calitatea uleiurilor vegetale, grasimilor tartinabile - margarine - si a maionezelor, destinate comercializarii pentru consumul uman publicat in Monitorul Oficial al
Roméniei Partea |, nr. 181 din 24 martie 2003;

4) criteriile de calitate ale vinului (concentrata alcoolica, continut in zaharuri, continutul de hidroximetilfurfural, alcoolului metilic, alcalinitatea cenusii, extract sec total,
acidul malic, acidul tartric) din unitati de fabricare in conformitate cu prevederilor Legii nr. 244/2002 a viei si vinului Tn sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole
publicat in: Monitorul Oficial al Romaniei Partea I, nr. 333 din 20 mai 2002; Hotararea Guvernului nr. 1.134 /2002 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a
legii viei si vinului in sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 244/2002 publicat in: Monitorul Oficial al Romaniei Partea |, nr. 798 din 4 noiembrie 2002;
Prevederile ordinului ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor si ministrului sanatatii si familiei nr. 541/1025/2002 privind notificarea metodelor comunitare de analiza
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aplicabile in sectorul vinului publicat in  Monitorul Oficial al Romaniei Partea I, nr. 123 din 26 februarie 2003; Hotararea Guvernului nr. 1.134/2002 pentru aprobarea
normelor metodologice de aplicare a legii viei si vinului in sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 244/2002 publicat in Monitorul Oficial al Romaniei partea I, nr.
798 din 4 noiembrie 2002;

5) criteriilor de calitate ale bauturilor alcoolice distilate (concentrata alcoolica, alcoolului metilic, estetri, extract sec total) din unitati de fabricare in conformitate cu
prevederile Ordinului ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale, ministrului sanatatii publice si presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr.
368/1160/212/2008 pentru aprobarea Normelor privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor traditionale romanesti publicat in Monitorul Oficial al
Romaniei Partea |, nr. 496 din 2 iulie 2008;

6) criteriilor de calitate ale fainii (continutul maxim de umiditate (%), continutul minim de gluten umed (%),indicele de deformare a glutenului, mm) din unitati de morarit in
conformitate cu prevederile Ordinului ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor, ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 250/531/83/2002 din 14 iunie 2002 pentru aprobarea normei cu privire la fabricarea, continutul, ambalarea, etichetarea si calitatea fainii de grau
destinate comercializarii pentru consum uman, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei Partea | nr. 808 din 7 noiembrie 2002;

7) criteriilor de calitate ale bulionului si pasta de tomate (continut de substanta uscata solubild) din unitati de fabricare in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului
agriculturii, alimentatiei, padurilor, ministrului sanatatii si familiei si presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr. 362/670/107/2002/2002 pentru
aprobarea normelor cu privire la continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea, marcarea si pastrarea bulionului si a pastei de tomate, publicat in Monitorul Oficial
al Romaniei Partea |, nr. 774 din 24 octombrie 2002.

-se preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de laborator de catre inspectorii desemnati ai Directiei Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene,
respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor; analizele se efectueaza la laboratoarele specializate, desemnate de
Autoritatea Nationalad Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor; iar costurile privind prelevarea, transportul si analiza probelor sunt suportate de catre operatorul
economic.

C1. Conditii microbiologice

Nr. Examenul de Punctul de prelevare
Produsul g - .
crt. laborator microbiologic

Produse introduse pe piata in timpul perioadei lor de valabilitate in:
Supermarket/hipermarket
Restaurante

y Legume si fructe taiate Cantine si alte unitéti de preparare a hranei (catering)
' (gata pentru a fi ] ] -
consumate) Sfarsitul procesului de fabricatie in:

Supermarket/ hipermarket

Salmonella

Escherichia coli
Restaurante

Cantine si alte unitati de preparare a hranei (catering

Produse introduse pe piata in timpul perioadei lor de valabilitate in:
Salmonella Supermarket/ hipermarket

Restaurante

Sucuri de legume si fructe Cantine si alte unitati de preparare a hranei (catering)

2. nepasteurizate (gata
pentru a fi consumate)

Sfarsitul procesului de fabricatie in:
Supermarket/ hipermarket

Escherichia coli Restaurante

Cantine si alte unitati de preparare a hranei (catering)
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Seminte  incoltite
pentru a fi consumate)

(gata

Salmonella

Produse introduse pe piata in timpul perioadei lor de valabilitate in:
Supermarket/ hipermarket

Apa potabila utilizata ca
ingredient

Escherichia coli /100 ml
Enterococi (Streptococi fecali)
/100 mi

Fabricarea painii, fabricarea prajiturilor a produselor proaspete de patiserie
Fabricarea biscuitilor si pigcoturilor, fabricarea prajiturilor si a produselor
conservate de patiserie

Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor

Fabricarea sucurilor de fructe si legume

Fabricarea produselor din cacao, a ciocolatei si a produselor zaharoase
Fabricarea macaroanelor, taiteilor, cus-cus-ului si a altor produse fainoase
similare

Fabricarea berii

Apa imbuteliatd in sticle
sau alte recipiente

Escherichia coli /250 ml
Enterococi (Streptococi fecali)
/250 mi

Pseudomonas aeruginosa
/250 ml

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 22°C/ml

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 37°C/ml

Productia de ape minerale si alte ape imbuteliate

Ape minerala naturale

Escherichia coli si alti coliformi
la 37°C / 250 ml si 44,5 °C/
250 ml

Enterococi (Streptococi fecali)
/250 ml

Pseudomonas aeruginosa /
250 ml

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 22°C/m

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 22°C/ml si 37°C/ml

Productia de ape minerale si alte ape imbuteliate

Apa de izvor

Escherichia coli si alti coliformi
la 37°C / 250 ml si 44,5 °C/
250 ml

Enterococi (Streptococi fecali)
/250 ml

Pseudomonas aeruginosa /
250 ml

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 22°C/ml

Numar total de germeni aerobi
mezofili la 22°C/ml si 37°C/ml

Productia de ape de izvor si alte ape imbuteliate
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8 Alimente  gata pentru | Listeria monocytogenes Restaurante,
consum (care contin Cantine, alte unitati de preparare a hranei (catering)
ingrediente de  origine Supermarket / hipermarket
nonanimala)

Precizari tehnice:

a) conditiile microbiologice pentru produsele din tabelul de mai sus trebuie sa fie in conformitate cu prevederile cuprinse in Regulamentul Comisiei nr.
2073/2005/CE privind criterile microbiologice pentru produsele alimentare, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 338 din 22 decembrie 2005, cu
amendamentele ulterioare, Tn Legea nr. 458/2002 privind calitatea apei potabile, publicata Tn Monitorul Oficial al Roméaniei, Partea I, nr. 552 din 29 iulie 2002, cu
modificarile si completarile ulterioare, si In Hotararea Guvernului nr. 1020/2005 pentru aprobarea Normelor tehnice de exploatare si comercializare a apelor minerale
naturale, publicata in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea |, nr. 854 din 22 septembrie 2005;

b) analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

c) prelevarea se realizeaza prin metode diferite de prelevare in functie de produs, in conformitate cu Procedura Specifica “Prelevarea probelor de produse
alimentare in vederea testarii microbiologice” COD: PS-01-DGSA, elaborata de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor. Pentru probele
care nu sunt prelevate in ambalajul final se utilizeaza tehnici aseptice de prelevare. Pentru fiecare proba prelevata se vor folosi instrumente sterile. Proba trebuie sa fie
ambalata in recipiente sterile sau in pungi de polietilena de uz alimentar care sa ofere protectie adecvata impotriva contaminarii externe si protectie impotriva deteriorarii
probei pe perioada transportului. Recipientul in care se pune proba recoltata trebuie sa fie sigilat astfel incat deschiderile neautorizate sa fie detectabile si trimis la
laborator in cel mai scurt timp posibil luand toate masurile necesare de protectie impotriva scurgerilor sau a alterarii. Proba de laborator trebuie sa fie pastrata astfel incat
caracteristicile microbiologice sa nu fie modificate;

d) prelevarea si transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai Directiei Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor;

e) contraproba etichetata si ambalata corespunzator se va pastra de catre operatorii din industria alimentara in conditii adecvate, in conformitate cu prevederile
art. 11 alin. (6) al Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr. 882/2004/CE, cu amendamentele ulterioare, si se consemneaza in procesul-verbal de
prelevare;

f) in cazul in care in urma inspectiei se constatad o neregula sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator. Probele recoltate Tn aceste conditii vor fi insotite de o nota justificativa Tn care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite
prin prezentele norme metodologice;

g) supravegherea unitatilor cu activitate in domeniul alimentar se face in conformitate cu prevederile Regulamentului 882/2004 pentru verificarea respectarii
normelor si a criteriilor stabilite in Regulamentul (CE) nr. 2073/2004 si a prevederilor art. 2 al Regulamentului 852/2004. aceasta se realizeaza prin evaluarea schemelor de
prelevare si testare elaborate si aplicate de operatori, analiza inregistrarilor obtinute (buletine de analiza obtinute in urma testarii) si evaluarea actiunilor corective si
preventive intreprinse, adecvanta lor. In cazul in care in urma controlului se constata nerespectarea cerintelor legislative se preleveaza probe pentru efectuarea analizelor
de laborator in vederea verificarea conformitatii cu legislatia si a aplicarii masurilor de control ce se impun. Costurile aferente prelevarii, transportului i testarii produselor
alimentare sunt suportate de operatori.

C2. Examene de laborator pentru stabilirea eficientei operatiunilor de igienizare

Teste de sanitatie: Frecventa controlului Locul de prelevare Examen microbiologic
Suprafete de lucru Lunar de la maximum 3 Unitati de procesare, depozitare si comercializare Numar total de germeni (NTG)
Ustensile, recipiente unitati din fiecare judet, Restaurante, baruri, cantine gi alte unitati de Bacterii coliforme
Utilaje alese aleatoriu preparare a hranei (catering) —

Echipamente de protectie
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Bacterii coliforme

Salmonella

Stafilococ coagulazo-pozitiv

Numar total de germeni (NTG)
Numarul total de drojdii si mucegaiuri

Lunar de la maximum 3
unitati din fiecare judet,
alese aleatoriu
Lunar de la maximum 3
unitati din fiecare judet,
alese aleatoriu
Lunar de la maximum 3
unitati din fiecare judet,
alese aleatoriu
Lunar de la maximum 3
unitati din fiecare judet,
alese aleatoriu

Maini Unitati de procesare, depozitare si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si alte unitati de
preparare a hranei (catering)

Unitati de procesare, depozitare si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si alte unitati de
preparare a hranei (catering)

Unitati de procesare, depozitare si comercializare
Restaurante, baruri, cantine gi alte unitati de
preparare a hranei (catering)

Unitati de procesare, depozitare si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si alte unitati de
preparare a hranei (catering)

Aeromicroflora

Numar total de germeni (NTG)
Bacterii coliforme

Recipienti de sticl&, metal,
material plastic inclusiv
capace, capse

Ambalaje polietilena,
polistiren

Numar total de germeni (NTG)
Bacterii coliforme
Numarul total de drojdii si mucegaiuri

Precizari tehnice:

a) conditiile microbiologice pentru parametrii si produsele din tabelul de mai sus, trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului sanatatii nr.
976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, publicat in Monitorul Oficial al
Romaniei, Partea |, nr. 268 din 11 iunie 1999, cu modificarile si completarile ulterioare;

b) analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationalad Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

c) in cazul in care, in urma inspectiei, se constata o neregula sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite
prin prezentul program;

d) proba de laborator trebuie sa fie pastrata astfel incat caracteristicile microbiologice sa nu fie modificate; pentru fiecare proba prelevata se folosesc instrumente
sterile; proba trebuie sa fie ambalata in recipiente sterile sau Tn pungi de polietilena de uz alimentar care sa ofere protectie adecvatd impotriva contaminarii externe si
protectie impotriva deteriorarii probei pe perioada transportului; recipientul care contine proba trebuie sa fie sigilat, astfel incat deschiderile neautorizate sa fie detectabile
si trimis la laborator in cel mai scurt timp posibil luand toate masurile necesare de protectie impotriva scurgerilor sau a alterarii;

e) prelevarea si transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru
siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor.

D. EXPERTIZA ADITIVILOR/SUBSTANTELOR INTERZISE
IN PRODUSE DE ORIGINE NONANIMALA

Nr. Aditivi /Substante Frecventa prelevarii
. . Y Produsul Locul de prelevare ’
Crt. interzise de probe
1. Sudan I, I, I, IV Boia Depozitul de destinatie( ) Trimestrial/unitate si ori de cate ori
Sosuri rosii situatia o impune,

Pasta tomate, bulion,
Ketchup

Ardei iute, produse pe baza de ardei iute,
curcuma si ulei de palmier (produse
alimentare) Codul CN 0904 20 90; 0910
99 60; 0910 30 00; 1511 10 90

Puncte de Inspectie la
frontiera

Se preleveaza 20% din numarul de
transporturi provenite din tarile terte

2. Tartrazina (E102)

Paste fainoase

Unitati de procesare

Trimestrial/unitate si ori de cate ori

25




Mustar
Bauturi racoritoare
Paste de fructe

situatia o impune,

Para Red Boia Unitati de procesare Trimestrial/ unitate si ori de cate ori
Sosuri rosii situatia o impune,
Pasta tomate, bulion,
Ketchup

Sunset Yellow Paste fainoase Unitati de procesare Trimestrial/unitate si ori de cate ori
Mustar situatia o impune,

Bauturi racoritoare
Paste de fructe

Amarant Paste fainoase Unitati de procesare Trimestrial/ unitate si ori de cate ori
Mustar situatia o impune,
Bauturi racoritoare
Paste de fructe

Eritozina Paste fainoase Unitati de procesare Trimestrial/ unitate si ori de cate ori

Mustar
Bauturi racoritoare
Paste de fructe

situatia o impune

Sulfiti (E220, E221, E222,
E223, E224, E226, E227
E228)

Fructe si legume deshidratate

Siropuri de fructe

Pasta de tomate, bulion

Legume si fructe conservate in otet, ulei
sau saramura (exclusiv masline si ardei
grasi in saramura)

Mustar (exclusiv mustar de dijon)
Conserve de fructe (paste de fructe,
marmelade, jeleuri si gemuri)

Unitati de procesare

Semestrial/unitate si ori de cate ori
situatia o impune

Depozitul de destinatie"’

O data pe an pentru fiecare unitate
pentru fiecare tara de origine i pentru
fiecare furnizor

Vinuri

Unitati de procesare

Semestrial/unitate si ori de cate ori
situatia o impune

Benzoati (E210, E211,
E212, E213)

Bauturi racoritoare, sucuri de fructe
Siropuri de fructe

Pasta de tomate, bulion

Legume conservate in otet, saramura sau
ulei (exclusiv de masline)

Conserve fructe (gemuri, jeleuri, paste de
fructe, marmelade)

Unitati de procesare

Semestrial/unitate si ori de céate ori
situatia o impune

Depozitul de destinatie"”’

O data pe an pentru fiecare unitate
pentru fiecare tara de origine i pentru
fiecare furnizor

Aspartam (E951)

Bauturi racoritoare
Sosuri
Conserve de fructe (gemuri, jeleuri,

Unitati de procesare

Trimestrial/unitate si ori de cate ori
situatia o impune,
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Mustar

marmelade, paste de fructe)

10.

Zaharina (E954) si sarurile | Bauturi racoritoare
sale de Na, Ca Sosuri

Mustar

de fructe, marmelade)

Conserve de fructe (gemuri, jeleuri, paste

Unitati de procesare

Trimestrial/unitate si ori de cate ori
situatia o impune,

11.

Acesulfam

Bauturi racoritoare
Sosuri

Mustar

Conserve de fructe (gemuri, jeleuri,
marmelade, paste de fructe)

Unitati de procesare

Trimestrial/unitate si ori de cate ori
situatia o impune

Nota:
¥ Depozit de destinatie — Locul de destinatie al produselor provenind din import, astfel cum este declarat in Documentul de intrare al produselor de origine nonanimala.

Precizari tehnice:

a) nivelurile maxime de doza admisibila pentru aditivii din tabel sunt in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului sanatatii publice si al ministrului agriculturii,
alimentatiei si padurilor nr. 438/295/2002 pentru aprobarea Normelor privind aditivii alimentari destinati utilizarii in produsele alimentare pentru consumul uman, publicat in

Monitorul Oficial al Romaniei Partea I, nr. 722 si 722 bis din 3 octombrie 2002, cu modificarile si completarile ulterioare;
b) analizele se efectueaza la laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

c) prelevarea si transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru

siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor;

d) in cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import sau productie autohtona cu origine

comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;

e) in cazul in care, in urma inspectiei, se constata o neregula sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite

prin prezentul program.

E. DETERMINAREA GRADULUI DE CONTAMINARE

RADIOACTIVA A PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE NONANIMALA

(';lr: Produsele controlate Locul de prelevare Frecventa recoltarii probelor

1. | Legume si fructe Depozite de legume si fructe / Trimestrial, maximum 3 probe din fiecare judet,
supermarket/ hipermarket, pentru produsele provenite din productia interna
magazine specializate (1)

2. | Legume, plante, radacini si tuberculi alimentari Puncte de inspectie la frontiera si | La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare

Fructe comestibile; coaja de agrume si de pepene galben

Cafea, ceai si condimente, cu exceptia maté-ului

Cereale

Produse de panificatie; malt; amidoane si fecule; gluten;

inulina

Depozite de destinat,ie( )

Unitati de comert cu amanuntul
-supermarket/

tara de origine (1)

Trimestrial, maximum 3 probe din fiecare judet,
pentru produsele provenite din comertul
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Seminte si fructe oleaginoase; sdmburi, seminte si fructe
diverse; plante industriale si medicinale; paie si furaje

Uleiuri vegetale stabile, fluide sau solide, brute, epurate
sau rafinate

Grasimi si uleiuri animale sau vegetale hidrogenate, chiar
si rafinate, dar nepreparate

Margaring, inlocuitor de osénza si alte grasimi alimentare
preparate

Zahar din sfecla si din trestie, in stare solida

Alte tipuri de zahar; siropuri; inlocuitori de miere, chiar si
amestecati cu miere naturala; zahar si melasa
caramelizate

Boabe de cacao intregi si zdrobite, brute sau macinate

Preparate din legume, zarzavaturi, fructe si alte plante sau
parti din plante

Must de struguri partial fermentati, chiar daca fermentatia
este oprita prin alt procedeu decét cu ajutorul alcoolului

Vin din struguri proaspeti; must de struguri proaspeti oprit
din fermentatie (inclusiv mistela

Bere din malt

Glucoza si siropul de glucoza

Lactoza si siropul de lactoza

Albumine (inclusiv concentratele din doua sau mai multe
proteine din zer, care contin in greutate mai mult de 80 %
de proteine din zer, calculate pe materie uscata),
albuminati si alti derivati ai albuminei

Porumb zaharat, nefiert sau fiert in apa sau abur, congelat

Porumb zaharat, conservat provizoriu (de exemplu prin
gazare cu gaz bioxid de sulf, in saramura, in apa sulfurata
sau Tn alte solutii care sa asigure provizoriu conservarea
sa), dar impropriu consumului in aceasta stare

Margarina

Dulciuri fara cacao (inclusiv ciocolata alba), cu exceptia
extractelor de lemn dulce cu continut de zaharoza mai
mare de 10 %, fara adaos de alte materii

Ciocolata si alte preparate alimentare cu continut de cacao

Paste alimentare, fie fierte sau umplute, spaghete,
macaroane, taitei, lasagna, gnochi, ravioli, cannelloni, cu
exceptia pastelor alimentare umplute

Produse pe baza de cereale obtinute prin suflare sau
prajire (corn flakes, de exemplu); cereale (altele decat
porumb) boabe sau sub forma de fulgi sau de alte cereale

hipermarket, magazine
specializate

intracomunitar
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prelucrate (cu exceptia fainii si grisului)

Produse de panificatie, de patiserie sau de biscuiti, cu sau
fara adaos de cacao; hostii, capsule goale de modele
utilizate pentru medicamente, paini preambalate, foi de
paste uscate din faina, amidon sau fecula si produse
similare

Porumb zaharat (Zea mays var. saccharata) preparat sau
conservat in otet sau acid acetic

Ape, inclusiv ape minerale si ape gazoase, cu adaos de
zahar sau alti indulcitori si alte bauturi nealcoolice, cu
exceptia sucurilor de fructe sau de legume de la nr. 2009,
care nu contin produsele de la nr. 0401 la 0404 sau
grasimi obtinute din produsele de la nr. 0401 la 0404

Preparate pe baza de cafea

Preparate pe baza de ceai sau maté

Inlocuitori prajiti de cafea, cu exceptia cicorii prajite

Drojdii de panificatie, uscate sau nu

Ciuperci de cultura

Comercializare la locul de
productie

Semestrial pentru fiecare producator din fiecare
judet

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Unitati de comert cu amanuntul
(supermarket/ hipermarket,
magazine specializate)

Trimestrial maximum 3 probe din fiecare judet,
pentru produsele provenite din productia interna

Ciuperci proaspete sau refrigerate, altele decat ciupercile
de cultura‘ (NC 0709 51, 0709 59)

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Ciuperci congelate (nefierte sau fierte in apa sau aburi),
altele decat ciupercile de cultura (NC 0710 80 69)

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Ciuperci conservate provizoriu (de exemplu cu ajutorul
gazului sulfuros sau in apa sarata, sulfurate sau cu adaos

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine
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de alte substante pentru conservare provizorie), dar
improprii consumului in aceasta stare, altele decat
ciupercile de cultura (NC 0711 90 60, 0711 59 00)

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Ciuperci uscate, fie taiate in bucati sau felii fie maruntite
zdrobite sau pulverizate, dar nepreparate in alt mod, altele
decat ciupercile de cultura (NC 0712 30 00)

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Ciuperci, preparate sau conservate in otet sau acid acetic,
altele decat ciupercile de cultura (NC 2001 90 50)

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie )

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Unitati de prelucrare si procesare

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Ciuperci, preparate sau conservate altfel decat in otet sau
acid acetic, altele decat ciupercile de cultura (NC 2003 10
80)

Puncte de inspectie la frontiera
Depozite de destinatie €)

La primul import al fiecarui furnizor, din fiecare
tara de origine

Depozite de destinatie

Trimestrial de la maximum 3 probe din fiecare

judet, pentru produsele provenite din comertul
intracomunitar

Semestrial de la fiecare unitate pentru
produsele provenite din productia interna

Unitati de prelucrare si procesare

Nota:

(*) Depozit de destinatie — Locul de destinatie al produselor provenind din import, agsa cum este declarat in Documentul de intrare al produselor de origine nonanimala.
Prelevarea la primul import se face la depozitul de destinatie numai in cazul in care importul se deruleaza pe raza judetului unde este localizat depozitul;

(1) nivelurile maxime admise sunt prevazute in: prevederile Ordinul ministrului sanatatii publice, presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor si pregedintelui Comisiei Nationale pentru Controlul Activitatilor Nucleare nr. 1805/286/314/2006 privind aprobarea Instructiunilor referitoare la crearea cadrului
legal pentru aplicarea regulamentelor Consiliului si Comisiei Europene referitoare la stabilirea nivelurilor maxime admise de contaminare radioactivad a produselor
alimentare si furajere dupa un accident nuclear sau in caz de urgenta radiologica, la conditiile speciale de export al produselor alimentare si furajere ca urmare a unui
accident nuclear sau ca urmare a altor situatii de urgenta radiologica, precum si la conditiile care guverneaza importurile produselor agricole originare din alte tari, ca
urmare a accidentului de la centrala nuclearo-electrica de la Cernobil, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei Partea | nr. 41 din 19 ianuarie 2007; in prevederile
Regulamentului Consiliului nr. 733/2008/CE privind conditiile de import al produselor agricole originare din tarile terte in urma accidentului produs la centrala nucleara de la
Cernobal, publicat Tn Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 201/1 din 30 iulie 2008, in prevederile Regulamentului Comisiei nr. 1609/2000/CE de stabilire a unei liste de
produse excluse din domeniul de aplicare al Regulamentului Consiliului nr. 737/1990/CEE privind conditiile de import pentru produsele agricole provenite din tari terte in
urma accidentului survenit la centrala nucleara de la Cernobil, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 185/27 din 25 iulie 2000 si in prevederile
Regulamentului Comisiei nr. 1635/2006 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului Consiliului nr. 737/90/CEE privind conditiile de import al produselor agricole
originare din tarile terte in urma accidentului produs la centrala nucleara de la Cernobal, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 306/3 din 7 noiembrie 2006;
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Precizari tehnice:

a) analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

b) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene respectiv a municipiului
Bucuresti, din cadrul compartimentelor/serviciilor de siguranta alimentelor/standarde, marci si calitatea alimentelor precum si inspectorii Autoritatii Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta Alimentelor din Posturile de Inspectie la Frontiers;

c) Tn cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import comert intracomunitar sau
productie autohtona cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;

d) in cazul in care in urma inspectiei se constata o neregula sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite
prin prezentul program.

G. DETERMINAREA TRATARII CU RADIATII IONIZANTE .
A PRODUSELOR ALIMENTARE $I A INGREDIENTELOR ALIMENTARE DE ORIGINE NONANIMALA

g:t Produs controlat Locul de prelevare Frecventa recoltérii probelor
1. Posturi de inspectie la frontiera La primul import /transport al fiecarui furnizor, din fiecare
Condimente Depozitele de destinatie tara de origine
Depozite de destinatie O data pe an de la fiecare unitate pentru fiecare tara de
origine, la produsele care nu reprezinta primul import
2. Plante aromatice Posturi de inspectie la frontiera La primul import /transport al fiecarui furnizor, din fiecare
Depozitele de destinatie ) tara de origine
Depozite de destinatie O data pe an de la fiecare unitate pentru fiecare tara de
origine, la produsele care nu reprezinta primul import
3. Ingrediente vegetale uscate Posturi de inspectie la frontiera La primul import /transport al fiecarui furnizor, din fiecare
Depozitele de destinatie tara de origine
Depozite de destinatie O data pe an de la fiecare unitate pentru fiecare tara de
origine, la produsele care nu reprezinta primul import
Nota:

¥ Depozit de destinatie — Locul de destinatie al produselor provenind din import, astfel cum este declarat in Documentul de intrare al produselor de origine nonanimalg;
prelevarea la primul import se face la depozitul de destinate numai in cazul in care importul se deruleaza pe raza judetului unde este localizat depozitul.

Precizari tehnice:

a) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene respectiv a municipiului
Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor si inspectorii Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din
posturile de inspectie la frontiera;

b) analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de Autoritatea Nationald Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

c) dozele maxime admise pentru produsele din tabelul de mai sus trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului sanatatii si familiei, ministrului
agriculturii alimentatiei si padurilor si al presedintelui Comisiei Nationale pentru Controlul Activitatilor Nucleare nr. 855/2001/98/90/2002 pentru aprobarea Normelor privind
alimentele si ingredientele alimentare tratate cu radiatii ionizante, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea |, nr. 281 din 25 aprilie 2002, si Ordinul ministrului
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sanatatii publice nr. 870/2006 privind aprobarea Listei cu alimentele si ingredientele alimentare si dozele maxime la care acestea pot fi tratate cu radiatii ionizante, in
vederea autorizarii introducerii lor pe piata, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea |, nr. 632 din 21 iulie 2006;

€) In cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import cu origine comuna cu cea a lotului
necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;

f) in cazul in care in urma inspectiei se constatd o neregula sau exista o suspiciune care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru efectuarea
analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltéarii acestora in afara frecventei stabilite
prin prezentul program.

H. DETERMINAREA PREZENTEI ULEIULUI MINERAL iN ULEIUL DE FLOAREA SOARELUI

Produs controlat Locul de prelevare Frecventa de prelevare
Posturi de inspectie la frontiera Fiecare transport de ulei de floarea-soarelui
originar sau expediat din Ucraina

Ulei de floarea-soarelui nerafinat si rafinat,
fncadrat la codurile NC 1512 11 91 sau 1512 19
90 10, originar sau expediat din Ucraina

Precizari tehnice:

a) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din posturile de inspectie la
frontiera;

b) analizele se efectueaza in laboratorul sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor Bucuresti;

c) Fiecare lot de ulei de floarea-soarelui originar sau expediat din Ucraina trebuie sa fie conforme cu prevederile Regulamentului Comisiei (CE) nr. 1151/2009 de
impunere a unor conditii speciale de reglementare a importurilor de ulei de floarea - soarelui originar sau expediat din Ucraina, ca urmare a riscului de contaminare cu ulei
mineral si de abrogare a Deciziei 2008/433/CE, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 313/36 din 28 noiembrie 2009.

. DETERMINAREA MELAMINEI DIN
PRODUSE CARE CONTIN LAPTE SAU PRODUSE DIN LAPTE

(';lrrt Produs controlat Locul de prelevare Frecventa de prelevare
1. Bicarbonat de amoniu destinat . . .~ | Se preleveaza probe din 20% din loturile originare sau expediate din
; Puncte de inspectie la frontiera .
produselor alimentare ’ China
Depozite alimentare Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet, pentru produsele
Supermarket/ hipermarket provenite din comertul intracomunitar si import
Unitati de productie O data pe trimestru pentru fiecare unitate
2. Produse alimentare care contin lapte, . . .+ | Se preleveaza probe din 20% din loturile originare sau expediate din
. ; Puncte de inspectie la frontiera .
produse din lapte ’ China
Depozitele alimentar Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet pentru produsele
Supermarket/ hipermarket provenite din comertul intracomunitar si import
Unitati de productie O data pe semestru pentru fiecare unitate
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Soia

Puncte de inspectie la frontiera

Se preleveaza probe din 20% din loturile originare sau expediate din
China

Depozitele alimentar
Supermarket/ hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet, pentru produsele
provenite din comertul intracomunitar si import

Unitati de productie

O data pe semestru pentru fiecare unitate

Produse pe baza de soia

Puncte de inspectie la frontiera

Se preleveaza probe din 20% din loturile originare sau expediate din
China

Depozitele alimentar
Supermarket/ hipermarket

Trimestrial de la maximum 3 unitati din fiecare judet pentru produsele
provenite din comertul intracomunitar si import

Unitati de productie

O data pe semestru pentru fiecare unitate

Precizari tehnice:

a) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene respectiv a municipiului
Bucuresti, din cadrul compartimentului/serviciului de siguranta alimentelor si inspectorii Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din

posturile de inspectie la frontiera;
b) analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de Autoritatea Nationalad Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor;

c) Nivelurile maxime admise de melamina in produse alimentare trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Regulamentului Comisiei (CE) nr. 1135/2009 de
impunere a unor conditii speciale de reglementare a importurilor de anumite produse originare sau expediate din China si de abrogare a Deciziei Comisiei 2008/798/CE,

publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 311/3 din 26 noiembrie 2009.

J. SUPRAVEGHEREA $1 CONTROLUL ALIMENTELOR $I FURAJELOR MODIFICATE GENETIC

1. Produse consténd in, care contin sau sunt obtinute din soia

Nr.
Crt

Unitatea

Modalitate de supraveghere si control

Prin inspectie

Prin recoltarea de probe pentru examene de laborator

Frecventa

Frecventa recoltarii probelor

Depozite de soia
(intermediari)

La produsele provenite din primul import
pentru fiecare tara de origine si o data pe
trimestru pentru fiecare depozit

La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de
origine, declarat a fi liber de organisme modificate genetic si o
data pe trimestru pentru depozitele declarate a fi libere de
organisme modificate genetic

Fabrici de nutreturi combinate

La produsele provenite din primul import
pentru fiecare tara de origine si o data pe
trimestru pentru fiecare fabrica *

O data pe trimestru prin recoltare de probe din depozitele de
materii prime provenite din import pe baza de soia, declarate a fi
libere de organisme modificate genetic

Unitati de fabricare a uleiului
din soia

La produsele provenite din primul import
pentru fiecare tara de origine si o data pe
trimestru pentru fiecare fabrica *!

O data pe trimestru pentru fiecare fabrica, prin recoltare de
probe (materii prime) provenite din import din depozitele
declarate a fi libere de organisme modificate genetic

Unitati de procesare soia,
pentru obtinerea de alimente,

La produsele provenite din primul import
pentru fiecare tara de origine si o data pe

Se preleveaza probe, conform unui program trimestrial, din
depozitele de materii prime provenite din import declarate a fi
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altele decat cele pentru
productia de ulei (fabrici de
procesare carne care utilizeaza
produse din soia, fabrici de
produse zaharoase, biscuiti)

trimestru pentru fiecare fabrica *'

libere de organisme modificate genetic, de la maximum 5 unitati /
trimestru din fiecare judet

Unitati de comercializare a
soiei/produselor care contin,

O data pe an pentru fiecare unitate *'

Se preleveaza probe, conform unui program trimestrial, din
depozitele alimentare ale unitatilor de comercializare, de la

5 sunt constituite sau sunt maximum 5 unitati declarate a fi libere de organisme modificate
derivate din soia genetic/trimestru din fiecare judet
2. Produse consténd in, care contin sau sunt obtinute din porumb
Modalitate de supraveghere si control
Nr. Unitatea Prin inspectie Prin recoltarea de probe pentru
Crt pect examene de laborator
Frecventa Frecventa recoltarii probelor
Depozite de O data pe trimestru pentru depozitele
y orFl)me La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe declarate a fi libere de organisme
- | P I trimestru pentru fiecare depozit ) modificate genetic
(intermediari)
Unitati de O data pe trimestru prin recoltare de
- La produsele provenite din primul import pentru fiecare taré de origine si o data pe probe din depozitele de materii prime pe
2. | nutreturi ; ) (%) ’ 9 .
¢ trimestru pentru fiecare fabrica baza de porumb declarate a fi libere de
combinate : o .
organisme modificate genetic
Unitsti de ulei din O data pe trimestru pentru fiecare fabrica,
T La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe prin recoltare de probe (materii prime) din
3. | germeni de ; ; (%) ’ : L
trimestru pentru fiecare fabrica depozitele declarate a fi libere de
porumb . e .
organisme modificate genetic
Unitati de
procesare
porumb, pentru
obtinerea de Se preleveaza probe, conform unui
alimente, altele program trimestrial, din depozitele de
4 decéat cele pentru | La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe materii prime declarate a fi libere de
" | productia de ulei | trimestru pentru fiecare fabrica ) organisme modificate genetic, de la
(mori, fabrici de maximumum 5 unitati /trimestru din
produse fiecare judet
zaharoase,
biscuiti, fulgi de
porumb)
5. | Unitati de O data pe an pentru fiecare unitate *) Se preleveaza probe, conform unui
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comercializare a
porumbului/prod
uselor care
contin, sunt
constituite sau
sunt derivate din
porumb

program trimestrial, din depozitele
alimentare ale unitatilor de
comercializare, declarate a fi libere de
organisme modificate genetic, de la
maximumum 5 unitati/trimestru din
fiecare judet

3. Produse consténd, care contin sau sunt obtinute din rapita

Nr Modalitate de control
) Unitatea Prin inspectie
Crt.
Frecventa
1 Depozite de rapita La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe trimestru pentru fiecare depozit*
(intermediari)
2 Unitati de nutreturi La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe trimestru pentru fiecare fabrica *
combinate
3 Unitati de fabricare ulei La produsele provenite din primul import pentru fiecare tara de origine si o data pe trimestru pentru fiecare fabrica *
de rapita
4. Produse constand, care contin sau sunt obtinute din orez
5.
. Modalitate de supraveghere si control - prin inspectie
Unitatea ’
Frecventa
La toate importurile de produse originare din SUA, conform Deciziei Comisiei Europene nr. 601/2006/CE, cu amendamentele
Puncte de ulterioare, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 244 din 7 septembrie 2006**.
inspectie la
frontiera La toate importurile de produse originare din China, conform Deciziei Comisiei Europene nr. 289/2008/CE, publicata in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene nr. L 96 din 9 aprilie 2008**.
Nota:

&) Se refera la verificarea documentelor necesare asigurarii trasabilitatii;
) Controlul se efectueazi conform procedurii transmise catre toate posturile de inspectie la frontiera.

Precizari tehnice:

a) analizele pentru identificarea si cuantificarea alimentelor si furajelor care contin soia modificatd genetic si porumb modificat genetic se efectueaza la Institutul de
Diagnostic si Sanatate Animala — Unitatea de Biologie Moleculara si Organisme Modificate Genetic, iar Laboratoarele de Biologie Moleculara ale directiilor sanitar -
veterinare si pentru siguranta alimentelor din judetele Arad, Brasov, Braila, Calarasi, Constanta, lagi, Satu Mare, Salaj, Suceava si Tulcea efectueaza, alaturi de Institutul

de Diagnostic si Sanatate Animala, analizele probelor de soia pentru identificarea organismelor modificate genetic;

b) prelevarea de probe se realizeaza de catre inspectorii desemnati ai directiei sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv ai
municipiului Bucuresti, din cadrul compartimentului standarde, marci si calitatea alimentelor si compartimentului de furaje si inspectorii Autoritatii Nationale Sanitare
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Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor din posturile de inspectie la frontiera, in conformitate cu prevederile Recomandarea Comisiei nr. 787/2004 privind liniile
directoare pentru prelevarea de probe si detectia organismelor modificate genetic si a materialului produs din organisme genetic ca sau in produse in contextul
Regulamentului nr. 1830/2003/CE, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nr. L 348 din 24 noiembrie 2004, si ale Ghidului privind inspectia si prelevarea de probe
pentru alimentele si furajele care contin sau pot contine organisme modificate genetic, elaborat de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor;

c) actiunile de inspectie si prelevare de probe, daca este cazul, la primul import de produse din fiecare tara de origine se realizeaza dupa primirea notificarilor din
partea posturilor de inspectie la frontierd, in conformitate cu procedurile stabilite de Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor nr. 145/2007 privind aprobarea Normei pentru siguranta alimentelor care stabileste conditiile in care se deruleaza operatiunile de import-export si comert
intracomunitar de produse alimentare de origine nonanimala supuse supravegherii si controlului pentru siguranta alimentelor, publicat Tn Monitorul Oficial al Romaniei,
Partea |, nr. 440 din 29 iunie 2007, cu modificarile si completarile ulterioare;

d) in cazul in care, in urma inspectiei, se suspicioneaza sau se constata o neregula care necesita investigatii de laborator, se preleveaza probe de soia si porumb
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa cu precizarea motivatiei recoltarii acestora in afara
frecventei stabilite prin prezentul program.
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SITUATIA IMPORTURILOR DE PRODUSE ALIMENTARE DE ORIGINE NONANIMALA IMPORTATE iN CONDITII SPECIALE PENTRU ANUL 2010

« Numarul de N Numarul transporturilor
“ Numarul de . Numarul o
Numarul total de . . transporturi ) neconforme cu legislatia
) . . ) . Frecventa . transporturi destinate transporturilor . ’
Tara de |Produsul (inclusiv produsele derivate din| Certificatul de ’ transporturi L o conforme cu comunitara la controlul
T . controalelor la prelevarii si analizei o neconforme cu . )
origine acestea) origine . prezentate pentru L legislatia o .. .| documentar sau de identitate (se
import . pentru aflatoxina R legislatia comunitara . N .
import _ comunitara privind L . mentioneaza neconformitatea
(6=7+8) . privind aflatoxina ’ s
aflatoxina depistata)
1 2 3 4 5 6 7 8 9
China Arahide 100% 20% 36 7 7 0 0
Egipt Arahide 100% 20% 151 28 28 0 0
Iran Fistic 100% 50% 15 14 14 0 0
Turcia Fistic 100% 50% 5 2 2 0 0
Turcia Alune de padure 100% 10% 26 10 10 0 0
Turcia Smochine uscate 100% 20% 5 1 1
Brazilia Nuci Braziliene 100% 100% 7 7 7 0
Brazilia Amestecuri de fructe uscate sau de 0 0 0 0 0
fructe cu coaja care contin nuci de 100% 100%
brazilia in coaja
USA Migdale - VASP 100% aleator 13 3 3 0 0
USA Amestec de nuci sau fructe uscate cu 100% 0 0 0 0 0
adaus de migdale - VASP ° aleator
USA Migdale — non VASP 0% 100% 0 0 0 0 0
USA Amestec de nuci sau fructe uscate cu 0% 100% 0 0 0 0 0
adaus de migdale - non VASP




GARDA NATIONALA DE MEDIU
ORGANISME MODIFICATE GENETIC
PROGRAMUL NATIONAL DE SUPRAVEGHERE SI CONTROL
in domeniul introducerii deliberate in mediu si pe piata a OMG-urilor
si utilizarea in conditii de izolare a MMG pe anul 2010

SOIA SI PORUMB
Nr Controale Probe prelevate Nr.
ert JUPETUL Planificate Realizate Planificate Realizate Grad de indeplinire Nicl?tllft?r Masurl aplicate
% itati
1 | ALBA 0 0 0 0 0 0 0
2 | ARAD 0 2 0 0 0 2 0
3 | ARGES 0 0 0 0 0 0 0
4 | BACAU 0 0 0 0 0 0 0
5 | BIHOR 0 4 0 0 0 0 0
6 | BISTRITA 0 0 0 0 0 0 0
7 | BOTOSANI 0 0 0 0 0 0 0
8 | BRASOV 0 0 0 0 0 0 0
9 | BRAILA 0 9 0 0 0 0 0
10 BUZAU 0 ] 0 0 0 1 l-amerllé.lia 3000
11 | CARAS —-SEVERIN 0 0 0 0 0 0 0
12 | CALARASI 0 - 0 0 0 0 0
13 | CLUJ 0 3 0 0 0 0 0
14 | CONSTANTA 0 0 0 0 0 0 0
15 | COVASNA 0 0 0 0 0 0 0
16 | DAMBOVITA 0 3 0 0 0 0 0
17 | DOLJ 0 0 0 0 0 0 0
18 | GALATI 0 1 0 0 0 0 0
19 | GIURGIU 0 76 0 0 0 2 0
20 | GORJ 0 0 0 0 0 0 0
21 | HARGHITA 0 0 0 0 0 0 0
22 | HUNEDOARA 0 10 0 0 0 0 0
23 | IALOMITA 0 15 0 0 0 0 0
24 | IASI 0 0 0 0 0 0 0
25 | ILFOV 0 1 0 0 0 0 0
26 | MARAMURES 0 0 0 0 0 0 0
27 | MEHEDINTI 0 0 0 0 0 0 0
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N Controale Probe prelevate Nr. o
crt JUDETUL Planificate Realizate Planificate Realizate Grad de :ndep linire neC(.)nvf(Tr- Misuri aplicate
%o mitati

28 | MURES 0 0 0 0 0 0 0
29 | NEAMT 0 0 0 0 0 0 0
30 | OLT 2 2 0 0 0 0 0
31 | PRAHOVA 0 0 0 0 0 0 0
32 | SATU-MARE 0 0 0 0 0 0 0
33 | SALAJ 0 0 0 0 0 0 0
34 | SIBIU 0 0 0 0 0 0 0
35 | SUCEAVA 0 0 0 0 0 0 0
36 | TELEORMAN 0 2 0 0 0 0 0
37 | TIMIS 0 4 0 0 0 0 0
38 | TULCEA 0 0 0 0 0 0 0
39 | VASLUI 0 0 0 0 0 0 0
40 | VALCEA 0 0 0 0 0 0 0
41 | VRANCEA 0 0 0 0 0 0 0
42 | BUCURESTI 0 0 0 0 0 0 0
43 | BUCURESTI -

COMISARIATUL 0 25 0 0 0 30 0

GENERAL

TOTAL 2 165 0 0 0 35 1

Toate obiectivele planificate au fost realizate.
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Anexa 12. Probe de telemea cu concentratia de sare ce
depasesc 5.5% sare*

Tip de telemea | Locul recoltarii | Unitatea Numar de Concentratie
producatoare probe de sare

Telemea vrac Bucuresti Sterghhus 1 6.84%
Impex SRL,
Rosiori-Braila

Telemea vrac Jud. Bihor SC Heliantus 5 Min: 7.04%
Reghin SRL Max: 9.75%

Telemea vrac Jud. Bihor SC Dorna SA, 1 5.75%
Mihail
Kogalniceanu
Jud.Constanta,

Telemea vrac Jud. Dambovita | Primulact srl 1 5.9%
Miercurea Ciuc

Telemea vrac Jud. Galati SC Darmis 1 6.32%
SRL Galati

Telemea vrac Jud. Galati Sc Lactobaron | 1 10.31%
SRL Tulcea

Telemea Jud. Galati SC Deltalact 1 6.41%

ambalata SA Tulcea

Telemea Jud. Galati SC Almera 1 6.12

ambalata International
SRL Bacau

Telemea Jud. Giurgiu SC Prod 1 7.8%

(nespecificat) Anghel SRL

Telemea Jud. Giurgiu SC Boby SILV | 1 9.65%

(nespecificat) SRL

Telemea Jud. Giurgiu SC Venus 1 6%

(nespecificat) IMPEX SRL

Telemea vrac Jud. Ialomita Hatma SRL 1 6.19%
Braila

Telemea Jud. Mures SC Heliantus 9 Min.5.5%

ambalata Reghin SRL Max.9.5%

Telemea vidata | Jud. Suceava SC.Coza Rux 1 5.7%
SRL, Suceava

Telemea vrac Jud. Teleorman | SC Big Family | 1 5.62%
SRL Videle

*concentratia maxima admisa intr-un standard de telemea este de 5.5% (desi majoritatea
standardelor de produs au valori mai mici, 4% sau 3.5%)




TABEL CU PRODUSELE DE ORIGINE ANIMALA PENTRU CARE S-AU RECOLTAT PROBE DE LABORATOR IN
PERIOADA IAN-DEC 2010 iN POSTURILE DE INSPECTIE LA FRONTIERA
(MONITORIZARE)

NR.C

R TIP PRODUS TARA DE ORIGINE TIP ANALIZA DATA PRELEVARII REZULTATUL DECIZIA FINALA
1. CONSERVE PESTE THAILANDA METALE GRELE 11.02.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
2. CARNE OVINE AUSTRALIA STEROIZI 15.03.2010 NEGATIV LIBER IMPORT

STEROIZI
3. PANGASIUS CONGELAT VIETNAM MEoA oL & 08.04.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
3 CONSERVE PESTE VIETNAM STEROIZI 20.04.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
5. INGHETATA RUSIA AFLATOXINE 06.05.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
6. CONSERVE PESTE THAILANDA METALE GRELE 12.05.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
7. SEPIA INDIA METALE GRELE 31.05.2010 NEGATIV LIBER IMPORT

CLORAMFENICOL
8. CREVETI INDIA NITROFURAN 31.05.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
DIMERTIDAZOL
9. CONSERVE PESTE THAILANDA HISTAMINA 08..06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
SALINOMICIN

10, FICAT PASARE BRAZILIA NARASIN 09.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT

MONESIN
1. COPNESSET'EVE VIETNAM HISTAMINA 16.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
12, CONSERVE PESTE THAILANDA HISTAMINA 16.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
13, INTESTINE DE PORC CHINA FURAZOLIDONA 17.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT

NITROFURAN

" STEROIZI
14, CARNE PASARE BRAZILIA ORCANGCI OBURATE 22.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
1. CONSERVE PESTE THAILANDA HISTAMINA 23.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT

CLORAMFENICOL
16, PESTE CONGELAT CHINA O en e 25.06.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
17, PESTE CONGELAT VIETNAM STEROIZI 13.07.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
18, MIERE DE ALBINE CHINA TETRACICLINE 20.07.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
19, PESTE CONGELAT VIETNAM IVERMECTINE 21.07.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
20. FICAT PASARE BRAZILIA STEROIZI 26.07.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
21, FICAT PASARE BRAZILIA QUINOLONE 02.08.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
22, PESTE CONGELAT VIETNAM ORGANOCLORURATE 04.08.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
23, CARNE PASARE BRAZILIA ORGANOCLORURATE 10.08.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
BOSNIA-

24, PESTE CONGELAT e A METALE GRELE 17.09.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
25. CARNE PASARE BRAZILIA STEROIZI 05.10.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
26. CONSERVE PESTE RUSIA ORGANOCLORURATE 06.10.2010 NEGATIV LIBER IMPORT




27.

PESTE CONGELAT

VIETNAM

VERDE DE MALACHIT

13.10.2010

NEGATIV

LIBER |

MPORT
28, PESTE CONGELAT VIETNAM IVERMECTINE 21.10.2010 NEGATIV ,'\-A'PBSET'
29. CARNE PASARE BRAZILIA SALMONELLA 22.10.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
30. CARNE PASARE BRAZILIA SALMONELLA 25.10.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
31, PESTE CONGELAT VIETNAM IVERMECTINE 26.10.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
32. PESTE CONGELAT VIETNAM VERDE DE MALACHIT 01.11.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
33. PESTE CONGELAT VIETNAM CLORAMFENICOL 11.11.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
34, FICAT PASARE BRAZILIA COCCIDIOSTATICE 11.11.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
35. CARNE PREPARATA BRAZILIA CLORAMFENICOL 12.11.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
36. PESTE CONGELAT VIETNAM DIMETRIDAZOL 17.11.2010 NEGATIV ||\|7|||I33(§|§T
37, FICAT PASARE BRAZILIA BETA AGONISTE 22.11.2010 NEGATIV LIBER IMPORT
38. FICAT PASARE BRAZILIA BETA AGONISTE 22.11.2010 NEGATIV LIBER

IMPORT




TRECEREA PRIN PUNCTELE DE INSPECTIE LA FRONTIEREA IN TERMENI NUMERICI Al TRANSPORTURILOR

Toate produsele pentru consum uman Alte produse decét cele pentru consum uman Animale vii
Nume punct TOTAL | Tipul T NT
temperatura controlata fara temperatura controlata T NT u E [o]

1. CONSTANTA 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Constanta Nord 76|p 20 25 30 1
PL Constanta Sud 2152|p 1297 22 490 3 2 209 120 9
PLC Sud 0|R+ZL
PL Midia 166|p 166

TOTAL 2394 1317 22 0 0 515 3 2 0 0 0 0 0 239 120 10 0 0 0 0 166 0 0 0 0 0 0 0 0
2. 1ASI 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Sculeni 6/R 6
PL Cristesti 0[F

TOTAL 6| 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3. OTOPENI 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL AIBO 371|aero 56 1 140 12 7 15 1 139

TOTAL 3711 56 0 0 1 140 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 7 0 0 0 0 0 0 0 0 15 0 1 139
4. SATU MARE 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Halmeu 614|R 1 9 15 585 2 1 1
PL Halmeu 20|F 20

TOTAL 634 1 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35 585 2 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 0
5. SUCEAVA 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Siret 282|R 3 113 17 12 37

TOTAL 282 3 0 113 117 0 0 0 0 0 0 0 0 12 37 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
6. TIM 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Moravita 499|R 11 1 7 7 1 4 38 257 47 48 1 13
PLStamora Moravita 0[F

TOTAL 499 1 1 7 7 1 4 0 0 0 0 0 0 38 0 257 47 0 0 0 48 1 0 0 0 13 0 0 0
7. VASLUIL 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
PL Albita 1131|R 5 5 36 100 4 3 6 3 1 2 213 86 415 1 78 2 171

TOTAL 1131 5 5 36 100 4 3 6 3 1 0 0 2 213 86 0 415 1 0 0 78 0 0 0 2 0 0 0 171

Toate produsele pentru consum uman Alte produse decat cele pentru consum uman Animale vii
T NT T NT u E o

TOTAL 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4
GENERAL 5317 1399 | 37 156 289 660 10 8 3 1 0 0 2 549 | 828 | 269 | 469 1 0 0 292 1 0 0 3 28 0 2 310
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