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Prezentul manual operational pune in aplicare prevederile
Planului de Contingenta al Romaniei, elaborat de Autoritatea
Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor,
in ceea ce priveste managementul crizelor privind produsele
alimentare. Manualul isi propune sa fie un ghid privind
cerintele legale de igiena ale carnii de vanat salbatic si a
produselor derivate din acesta si asupra managementului
incidentelor alimentare induse de confirmarea prezentei in
carnea provenitd de la vanatul sdlbatic a unor agenti
contaminanti de natura biologica, chimica sau fizica, pentru a
nu pune in pericol siguranta alimentara.
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Capitolul 1: Cadrul general de siguranta alimentara privind
carnea si produsele provenite de la vanatul salbatic

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme specifice de igiena pentru produsele
alimentare de origine animald. Regulamentul prevede, printre altele, cerinte privind
producerea si introducerea pe piatd a carnii de vanat sdlbatic. Operatorii din sectorul alimentar
trebuie sd se asigure ca aceastd carne este introdusa pe piatd numai dacd este produsd in
conformitate cu sectiunea IV din anexa III la respectivul regulament.

Sectiunea IV capitolul VIII din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 854/2004 stabileste cerinte
specifice pentru controalele oficiale privind carnea de vanat silbatic. In conformitate cu
dispozitiile prevazute in capitolul respectiv, in cursul inspectiei post mortem, medicul
veterinar oficial al unitatii de prelucrare a vanatului trebuie sd ia in considerare declaratia sau
informatiile pe care le-a prezentat persoana formata care participd la vanarea animalului, in
conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 853/2004. in cazul in care vanatul silbatic mare
nejupuit este transportat de la un loc de vanatoare in alt stat membru, este adecvat ca medicii
veterinari oficiali sa verifice, de asemenea, faptul ca transportul este insotit de certificatul
relevant si sd 1a In considerare informatiile continute in certificatul respectiv.

Pentru a asigura respectarea dispozitiilor Regulamentului (CE) nr. 853/2004 si ale Directivei
89/662/CEE, este necesar s se completeze dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 853/2004
privind transportul si comercializarea vanatului salbatic mare nejupuit printr-o certificare a
conformitatii cu dispozitiile UE la locul de origine.

Carnea provenita de la vanatul salbatic reprezintd un aliment consumat de catre unii dintre
consumatorii din tara noastra, in completarea proteinelor ingerate, de regula, din alte tipuri de
carne provenita de la animalele si pasarile domestice. Consumatorii de carne de vanat salbatic
reprezinta doar o mica parte a consumatorilor de carne.

In categoria vénat salbatic intrd porcii mistreti, ursii, capriorii, cervideele, alte specii de
mamifere a cdror carne este comestibild, precum si toate speciile de pdsari sdlbatice
comestibile. Definitiile categoriilor de vanat fac obiectul unui capitol in prezentul manual
operational.

In timp ce cea mai mare parte din carnea de vanat provine de la animalele sinitoase, existi
insa posibilitatea ca, in lipsa unui control eficient, sd fie plasate pe piatd unele produse din
carne de vanat salbatic si care sd ridice probleme de sandtate publica, deoarece carnea poate
contine agenti infectiosi sau parazitari care nu sunt distrusi prin afumare, sau sarare si ar putea
provoca unele boli la om.

In plus, existd in ultimii ani preocupari legate de sanatatea publica in ceea ce priveste boala
cronica cahectizantd a rumegatoarelor (Chronic Wasting Disease), despre care incd nu s-a
stabilit precis dacd se transmite de la animale la om, si de encefalopatia spongiforma
transmisibild (EST) sau boala prionica, identificata atat la cervideele silbatice, cat si la cele
crescute 1n fermele de vanat, crescatorii.

Unitatile din sectorul alimentar care colecteaza si prelucreazd vanatul sdlbatic trebuie sa
respecte dispozitiile sanitare generale si specifice prevazute, in principal, de Regulamentele



(CE) nr. 852/2004 si nr. 853/2004, dar si de alte acte legislative ce vor fi indicate in capitolul
prezentului manual dedicat legislatiei.

Carnea provenita de la vanatul salbatic trebuie sa indeplineasca anumite standarde de calitate
si sigurantd, pentru a nu nu determina, prin consumul ei, incidente alimentare avand drept
rezultat imbolnavirea consumatorului si sd fie marcatd/etichetatd in conformitate cu
prevederile legale in vigoare.

Personalul silvic si vandtorii care vaneaza si manipuleazd vanatul salbatic, in vederea
introducerii autorizate pe piatd pentru consum uman, trebuie sa posede cunostintele tehnice
necesare pentru a fi capabili sd efectueze o examinare inifiald a vanatului, la fata locului,
privind patologia vanatului salbatic, precum si privind productia si manipularea vanatului
salbatic dupa Impuscare.

Instruirea persoanelor care vaneaza si manipuleaza vanat sdlbatic trebuie facutd de directiile
sanitar-veterinare judetene, impreund cu gestionarii fondurilor de vanatoare dintr-un judet si
sa se refere, cel putin, la urmatoarele aspecte:

a) legislatia si actele administrative In domeniul sanatatii animale si publice si conditiile
de igiena, care reglementeaza introducerea pe piatd a vanatului salbatic;

b) anatomia, fiziologia si comportamentul normal al vanatului salbatic, precum si
alterarea patologica a comportamentului vanatului salbatic in urma unei boli, pentru a
putea decela animalele sandtoase de cele bolnave;

c) regulile de igiend si tehnicile corespunzatoare de prelevare de probe, ambalare si
expediere la laborator, si manipulare, transport si eviscerare a vanatului salbatic, dupa
impuscare.

Obligatiile operatorilor din sectorul alimentar care se ocupa de colectarea, prelucrarea si
desfacerea carnii si produselor derivate din vanatul sdlbatic sunt urméatoarele:

(a) respectarea criteriilor microbiologice si fizico-chimice aplicabile produselor alimentare;
(b) respectarea lantului criogenic;

(c) respectarea cerintelor de control al temperaturii aplicabile produselor alimentare;

(d) prelevarea de probe si analiza.

Criteriile, cerintele si obiectivele mentionate anterior, precum si metodele conexe de prelevare
de probe si de analiza se stabilesc de catre Comisia Europeana si de legislatia nationala si sunt
adoptate prin acte normative.

In cazul in care in Regulamentul (CE) nr. 853/2004, Regulamentul (CE) nr. 633/2016 si
normele de aplicare a acestor regulamente nu specificd metodele de prelevare de probe si
analiza, operatorii din sectorul vanatului sdlbatic pot utiliza metode adecvate prevazute in alte
documente ale legislatiei comunitare sau interne sau, in lipsa acestora, metode care produc
rezultate echivalente cu cele obtinute, atunci cand se aplicd metoda de referintd, in cazul in
care aceste metode sunt validate din punct de vedere stiintific, iIn conformitate cu normele sau
protocoalele recunoscute pe plan international.



Operatorii din sectorul vanatului sdlbatic pot utiliza ghidurile de buna practicd de igiena si
aplicare a principiillor HACCP, intocmite de directiile ce se ocupa de managementul vanatului
si evaluate si avizate de catre ANSVSA, cu respectarea codurilor de practica aplicabile ale
Codex Alimentarius, iar atunci cand acestea se referd la productia primard si activitdtile
conexe enumerate in anexa I a Regulamentului (CE) nr. 852/2004, tinand seama de cerintele
sanitare generale aplicabile tuturor operatorilor din sectorul alimentar (cu exceptia cazurilor in
care se aplica anexa I).

Ghidurile de buna practicd sanitard trebuie sd contind informatii adecvate cu privire la
riscurile care pot apdrea In productia primara si activitatile conexe si masurile de combatere a
acestor riscuri, inclusiv masurile relevante stabilite de legislatia comunitara si internd sau de
programele nationale si comunitare.

Elaborarea ghidurilor nationale de bune practici se face prin consultare cu reprezentantii
partilor ale caror interese pot fi serios afectate, cum ar fi autoritatile competente si asociatiile
consumatorilor.



Capitolul 2: Cadrul legal pentru controlul incidentelor alimentare
depistate la carnea provenita de la vanatul salbatic

La baza aplicarii prezentului manual operational std urmatorul cadru legal:

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplica alimentelor de
origine animala;

- Regulamentul (UE) nr. 633/2014 al Comisiei din 13 iunie 2014 de modificare a anexei
IIT la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si a
anexei | la Regulamentul (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste cerintele specifice pentru manipularea vanatului
salbatic mare si pentru inspectia post mortem a vanatului salbatic.

- Regulamentul (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 de stabilire a normelor specifice de organizare a controalelor oficiale
privind produsele de origine animala destinate consumului uman;

- Regulamentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European si al Consiliului din 28
ianuarie 2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei
alimentare, de instituire a Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard si de
stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 931/2011 al Comisiei din 19 septembrie
2011 privind cerintele in materie de trasabilitate a alimentelor de origine animala
stabilite Tn Regulamentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului

- Regulamentul (UE) nr. 16/2011 al Comisiei din 10 ianuarie 2011 de stabilire a
masurilor de punere 1n aplicare a sistemului rapid de alerta pentru alimente si furaje;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 636/2014 al Comisiei din 13 iunie 2014
privind un model de certificat pentru comertul cu vanat salbatic mare nejupuit;

- Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea
conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu
normele de sandtate animala si de bundstare a animalelor;



Regulamentul (UE) nr. 625/2017-privind controalele oficiale si alte activitati oficiale
efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a
normelor privind sdndtatea si bunastarea animalelor, sandtatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr.
396/2005, (CE) nr. 1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr.
652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2031 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1099/2009 ale Consiliului si
a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE,
89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei 92/ 438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele
oficiale)

Regulamentul (CE) nr. 1069/2009 al Parlamentului European si al Consiliului din 21
octombrie 2009 de stabilire a unor norme sanitare privind subprodusele de origine
animald si produsele derivate care nu sunt destinate consumului uman si de abrogare a
Regulamentului (CE) nr. 1774/2002 (Regulament privind subprodusele de origine
animala);

Regulamentul (CE) NR. 2073/2005 AL COMISIEI din 15 noiembrie 2005 privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare

Regulamentul (CE) nr. 999/2001 al Parlamentului European si al Consiliului din 22
mai 2001 de stabilire a unor reglementari pentru prevenirea, controlul si eradicarea
anumitor forme transmisibile de encefalopatie spongiforma;

Regulamentul (UE) nr. 1161/2011 al Comisiei din 14 noiembrie 2011 de modificare a
Directivei 2002/46/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Regulamentului
(CE) nr. 1925/2006 al Parlamentului European si al Consiliului si a Regulamentului
(CE) nr. 953/2009 al Comisiei in ceea ce priveste listele substantelor minerale care pot
fi adaugate in produsele alimentare;

Directiva 2003/99/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 17 noiembrie
2003 privind monitorizarea zoonozelor si a agentilor zoonotici, de modificare a
Deciziei 90/424/CEE a Consiliului si de abrogare a Directivei 92/117/CEE a
Consiliului;

Directiva 2002/99/CE a Consiliului din 16 decembrie 2002 de stabilire a normelor de
sandtate animald care reglementeaza productia, transformarea, distributia si
introducerea produselor de origine animala destinate consumului uman;

Directiva Consiliului 93/43/EEC din 14 iunie 1993 privind igiena produselor
alimentare;

Ordinul 35/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului
actiunilor de supraveghere, prevenire, control si eradicare a bolilor la animale, a celor
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transmisibile de la animale la om, protectia animalelor si protectia mediului, de
identificare si Inregistrare a bovinelor, suinelor, ovinelor, caprinelor si ecvideelor,
precum si a Normelor metodologice de aplicare a Programului de supraveghere si
control in domeniul sigurantei alimentelor;

Decizia Comisiei 2004/478/EC din 29 aprilie 2004 privind adoptarea planului general
pentru managementul crizei alimentelor si furajelor;

Directiva Consiliului 96/23/CE privind masurile pentru monitorizarea anumitor
substante si reziduuri in animalele vii si produsele de origine animala si de abrogare a
Directivelor 85/358/EEC si 86/469/EEC si a Deciziei 89/187/EEC si 91/664/EEC.

Decizia de punere in aplicare a Comisiei 764/2013 din 13 decembrie 2013 privind
masurile zoosanitare de combatere a pestei porcine clasice in anumite state membre (si
rectificarea ei din data de 13.12.2016;

Ordin comun MAPDR/ANSVSA/MS/ANPC nr.772/68/859/442/2005  pentru
aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje;

Ordinul ministrului agriculturii i dezvoltdrii rurale nr. 353/2008 pentru aprobarea
Regulamentului privind autorizarea, organizarea s$i practicarea vandtorii, cu
modificarile ulterioare;

Ordin ANSVSA nr. 10/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare care
stabileste procedura pentru marcarea si certificarea sanitard veterinard a carnii
proaspete si marcarea produselor de origine animald destinate consumului uman. E
aplicabild aceeasi marcare ca la carnea de animale domestice;

Ordinul ANSVSA nr. 57/2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind
procedura de autorizare sanitard veterinard a unitdtilor care produc, proceseaza,
depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine animala;

Ordinul ANSVSA nr. 111/2008 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind
procedura de autorizare sanitard veterinard a unitatilor care produc, proceseaza,
depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine animala;

Hotararea de Guvern nr. 830/2016 pentru aprobarea Programului national de
supraveghere, prevenire si control al pestei porcine africane, precum si pentru
completarea unor acte normative cu modificarile si completarile ulterioare;

Legea vanatorii si a protectiei fondului cinegetic nr. 407/2006, cu modificarile si
completarile ulterioare;

Ordinul ANSVSA nr. 80/2005 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru
siguranta alimentelor privind stabilirea documentelor si evidentelor veterinare
necesare in cadrul activitatii de neutralizare a deseurilor de origine animal;
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Decizia de punere in aplicare 2014/709/UE privind mésurile zoosanitare de combatere
a pestei porcine africane in anumite state membre.

Capitolul 3: Definitii

In vederea intelegerii corecte a notiunilor, termenilor, activitatilor si actiunilor reglementate
de legislatia in vigoare, definim mai jos termenii utilizati, in acest scop:

a)

b)

g)

h)

3

k)

vanat sdlbatic: mamiferele si pasarile sdlbatice considerate vanat, in conformitate cu
legislatia In vigoare, obtinute prin actiuni de vandtoare in vederea consumului uman,
precum si cele care traiesc in spatii imprejmuite, in conditii asemanatoare cu cele ale
vanatului salbatic;

vanat mic, salbatic: vanatul salbatic cu pene si lagomorfele;

vanat mare, sdlbatic: mamiferele terestre salbatice care trdiesc in libertate si nu se
incadreaza in definitia vanatului sdlbatic mic;

lagomorfe: iepurii de camp, iepurii de crescatorie si rozatoarele;

unitati care manipuleazad carne de vanat sdlbatic - unitate cu spatii si dotdri adecvate in
care se desfasoarda activitdti pentru receptia, depozitarea i prelucrarea vanatului
salbatic si livrarea produselor rezultate;

unitate de trangare a carnii de vanat salbatic - unitate cu spatii si echipamente adecvate
in care se desfasoard activitdti pentru receptia, depozitarea si trangarea carnii de vanat
salbatic, precum si livrarea produselor rezultate;

eviscerare: operatiunea de indepartare a organelor interne din cavitatea toracicd si
abdominala, a organelor din regiunea pelvina, precum si traheea si esofagul, iar la
pasari gusa;

productia primara: reprezintd productia si cresterea animalelor sau cultivarea plantelor,
inclusiv recoltarea produselor de la acestea, mulsul si productia de animale de ferma,
inainte de tdierea si abatorizarea lor. Productia primard include vandtoarea si
pescuitul, precum si colectarea produselor din mediul salbatic;

produse primare (cu referire la vanatul salbatic): vanatul sdlbatic nejupuit sau
nedeplumat, care rezultad din activitatea de vanatoare, imediat dupa recoltare;

carne de vanat salbatic: partile comestibile ale unui animal salbatic impuscat, dupa
activitatile desfasurate pentru obtinerea carcaselor (de exemplu: jupuit, deplumat,
transat etc.);

consumatorul final: reprezintd consumatorul caruia ii este destinata carnea provenita
de la vanatul salbatic, care nu foloseste alimentul ca parte a unei operatii sau activitati
din domeniul de activitate al unei intreprinderi cu profil alimentar;
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1) trasabilitate: reprezintd capacitatea de a depista si urmdri anumite alimente, hrana
pentru animale, un animal de la care se obtin produse alimentare sau o substanta
destinata Tncorporarii sau care urmeaza a fi incorporata in anumite alimente sau hrana
pentru animale, pe parcursul tuturor etapelor de productie, prelucrare si distributie;

m) pericol: reprezintd un agent biologic, chimic sau fizic aflat in alimentele sau hrana
pentru animale, avand potentialul de a cauza un efect negativ asupra sandtatii animale
si publice;

n) risc: reprezinta o functie a probabilitdtii unui efect negativ asupra sandtatii si gravitatea
acelui efect, determinat de un pericol.

0) ,,Centrul de colectare vanat sdlbatic” reprezinta o unitate cu spatii si dotari adecvate in
care se desfasoara activitdti pentru receptia, identificarea, sortarea, racirea vanatului
sdlbatic provenit direct din fondurile de vanatoare si livrarea acestuia catre unitagi
autorizate sanitar veterinar pentru activitatea de manipulare a vanatului, si pentru
siguranta alimentelor, cu respectarea legislatiei sanitare veterinare §i pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

Capitolul 4: Crotalierea vanatului

Vanatoarea este actiunea de pandire, cautare, starnire, urmarire, hituire sau orice altd
activitate avand ca finalitate capturarea vanatului ori uciderea acestuia, desfasurata de una sau
de mai multe persoane care detin dreptul legal de a practica vanatoarea, in conformitate cu
prevederile Legii vanatorii si a protectiei fondului cinegetic nr. 407/2006, cu modificérile si
completarile ulterioare.

Pentru a facilita trasabilitatea vanatului sdlbatic in caz de incidente privind siguranta
alimentara, animalele vanate se crotaliaza. Este interzisd introducerea in lantul alimentar a
vanatului necrotaliat, el va fi indreptat direct catre o intreprindere de denaturare.

Crotalia pentru vanat reprezinta marca/sigiliul care se aplica exemplarelor de mamifere
sdlbatice recoltate pe bazd de autorizatie individuald, in momentul recuperarii vanatului, dar
nu mai tarziu de pardsirea fondului cinegetic si care insoteste vanatul recoltat, in timpul
transportului. Numarul crotaliei este inscris n declaratia (vezi anexa) ,,pentru vanatul sdlbatic
care insoteste carcasele la centru de colectare vanat si mai departe la unitatea de manipulare a
vanatului sdlbatic.

Crotalia este confectionatd din material plastic si are forma si dimensiunile prevdzute in
Ordinul ministrului agriculturii §i dezvoltarii rurale nr. 353/2008 pentru aprobarea
Regulamentului privind autorizarea, organizarea si practicarea vanatorii, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Codul alfanumeric compus din codul ISO al tarii - RO, urmat de o serie de 7 cifre, este
imprimat pe crotalie, iar literele si cifrele au 3 mm latime si 6 mm inalfime.
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Crotaliile sunt supuse regimului marcilor si sigiliilor. Ele se procurd de cétre gestionarii
fondurilor cinegetice prin unitati autorizate, obtinand in prealabil intervalul de serii de la
administrator.

Vanatului recoltat in baza autorizatiilor de vanatoare i se aplica crotalia de catre organizator
dupa recuperarea acestuia, la tendonul unuia dintre membrele posterioare. O crotalie se aplica
si pe maxilarul inferior daca se detaseaza capul de carcasa, iar o alta se aplica pe piele in cazul
in care vanatul se jupoaie in fondul cinegetic. La cocosul de multe, crotalia se aplica pe tars.

In cazul exemplarelor de vanat purtitoare de trofee conventionale, in fisa de evaluare a
trofeului respectiv se inscrie o altd serie de crotalie alocata de gestionarul fondului cinegetic la
momentul evaluarii trofeului.

Capitolul 5: Centrele de colectare a vanatului salbatic

Conform Ordinului ANSVSA nr. 111/2008 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinard si pentru
siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directd si/sau cu amanuntul a
produselor alimentare de origine animald sau nonanimald, precum si a activitatilor de
productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimald, ,,Centrul de colectare vanat salbatic” reprezintd o unitate cu spatii si
dotari adecvate in care se desfasoara activitati pentru receptia, identificarea, sortarea, racirea
vanatului salbatic provenit direct din fondurile de vanatoare si livrarea acestuia catre unitati
autorizate sanitar veterinar pentru activitatea de manipulare a vanatului, precum si vanzarea
cu amanuntul in conformitate cu prevederile normei sanitare veterinare si pentru siguranta
alimentelor, cu respectarea legislatiei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor in
vigoare.

Centrele de colectare a vanatului salbatic sunt supuse inregistrdrii sanitare veterinare si
controlului sanitar veterinar de catre directiile sanitare veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene. Cerintele de functionare a Centrelor de colectare pentru vanat, in care
vanatul este pastrat in conditii de refrigerare (vanat nejupuit/nedeplumat), se supun
prevederilor din Anexa II, partea A din Regulamentul CE nr. 852/2004.

Rolul centrelor de colectare vanat este:

a) sd asigure depozitarea temporard a carcaselor de vanat in conditii igienice, asigurate cu
sisteme de protectie impotriva insectelor si ddunatorilor;

b) sa asigure refrigerarea initiala si mentinerea lantului de frig necesar pastrarii in stare optima
a carcaselor.

Carcasele de vanat salbatic destinate livrarii imediate catre unitdtile de manipulare vor fi
depozitate in centre de colectare vanat construite si amenajate corespunzator. Carcasele de
vanat trebuie sa fie pastrate suspendate, cu separarea adecvata intre carcase, astfel incat sa
permita o buna circulatie a aerului, in vederea asigurarii refrigerarii rapide.

Centrele de colectare a vinatului salbatic vor fi amplasate pe cat posibil in zone umbroase,
astfel Incat sa se evite efectul de Incélzire datorat razelor solare in timpul verii.
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Incaperile centrelor de colectare vanat trebuie si aiba plafonul suficient de inalt, pentru a
permite circulatia aerului si racirea carcaselor de vanat suspendate. Ferestrele si usile trebuie
sa fie protejate cu plase, astfel incat sd se evite patrunderea In interior a pasarilor,
rozatoarelor, insectelor etc.

Ventilatia trebuie sd fie corespunzatoare, pentru a permite zvantarea rapida a carcaselor si
pentru a evita mucegdirea acestora.

Carcasele de vanat salbatic nu vor fi expediate inainte de primirea rezultatelor buletinelor de
analiza cu rezultate negative, efectuate pentru bolile specifice vanatului salbatic, monitorizate
sistematic conform programului strategic national in vigoare. In vederea stabilirii trasabilitatii
carnii, toate livrarile de carcase de vanat salbatic Impuscat vor fi Inregistrate.

Fiecare centru de colectare vanat salbatic este supus supravegherii sanitare-veterinare de catre
un medic veterinar oficial.

5.1: Indatoririle vanitorilor privind inspectia organelor si carcaselor vanatului salbatic
recoltat conform Reg. 854/2004

Carcasa si organele care insotesc animalul trebuie s fie supuse imediat dupa sacrificare unei
inspectii post mortem, de catre vanatorul care a Tmpuscat vanatul salbatic. Toate partile
componente externe ale vanatului impuscat trebuie sa fie examinate. In acest scop, este posibil
sd fie necesard manipularea cu usurintd a carcasei si a organelor comestibile sau poate fi
nevoie de instalatii tehnice. Problema detectarii zoonozelor si bolilor animalelor pentru care
sunt stabilite norme de sanatate animala in legislatia Uniunii va fi tratata cu mare atentie.

Inspectia este un proces complex care incepe Tnainte ca vanatul sa fie impuscat si continud sa
se desfasoare de-a lungul perioadei de manipulare.

In cursul vandtorii si manipularii vinatului salbatic, persoana instruita din echipa de vanatoare
trebuie s efectueze o inspectie initiald a vanatului. Aceasta inspectie este necesara pentru:

a) a izola si a separa vanatul care, In mod evident, este necorespunzator pentru consumul
uman;

b) a izola vanatul care prezinta semne de boli declarabile;

¢) a nota orice anomalie de comportament sau stare, care ar solicita inspectia ulterioara la o
unitate de manipulare a vanatului.

Anomaliile care nu justifica izolarea imediata a carcaselor, trebuie doar sa fie notate. In cursul
inspectiei post mortem, vanatorii trebuie sa urmareasca urmatoarele aspecte:

a) varsta si sexul (In cazul vanatului mare);

b) starea de nutritie;

¢) orice semn de ranire sau hemoragie;

d) deprecierea cauzatd de vanatoare;

e)prezenta unor secretii neobisnuite din orificiile externe, inclusiv contaminarea cu fecale;
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f) orice edem local sau generalizat (umflaturi pline cu lichide in una sau mai multe cavitati ale
corpului sau sub piele);

g) orice deformari sau alte anomalii ale oaselor, articulatiilor si conditia (starea) musculaturii
corpului;

h) orice anomalie, referitoare la consistenta si starea organelor sau a tesuturilor;

1) semnele care indica anumite boli.

Pentru facilitarea sarcinilor vénatorilor, inspectia va avea loc folosind fisa de inspectie
dinanexele la prezentul manual, fisd care va fi inménatd administratorilor fondurilor de
vandtoare de catre DSVSA judeteand, cu ocazia instruirilor anuale.

Abia dupa aceasta inspectie, vanatul salbatic va fi introdus in centrul de colectare.

Capitolul 6: Productia primara si activitatile conexe In obtinerea
carnii de vanat salbatic

Obtinerea carnii de vanat salbatic are loc in conformitate cu prevederile legislatiei comunitare
referitoare la productia primara, stipulate in anexa I la Regulamentul Consiliului 852/2004.
Prevederile se aplicd la productia primara si la urmatoarele activitati conexe:

(a) transportul, depozitarea si manipularea produselor primare la locul de productie
(obtinere/impuscare), cu conditia ca aceste operatiuni sd nu aibd ca rezultat modificarea
substantiald a naturii lor;

(b) in cazul produselor din vanat salbatic, activitatea de transport pentru livrarea produselor
primare a cdror naturd nu a fost modificatd in mod substantial, de la locul de productie
(obtinere/impuscare), la o unitate autorizatd/inregistrata.

6.1.Dispozitii privind igiena

Operatorii din sectorul alimentar trebuie sa se asigure, In mdsura In care este posibil, cd
vanatul sdlbatic este protejat Tmpotriva oricarei contaminari, avand in vedere etapele tuturor
prelucrarilor pe care respectivele produse primare le pot suferi ulterior.

Fara a aduce atingere obligatiei generale referitoare la igiena prelucrarii vanatului salbatic,
operatorii din sectorul alimentar trebuie sd respecte dispozitiile aplicabile ale legislatiei
comunitare $i interne privind combaterea riscurilor in productia primara si activitétile conexe,
inclusiv masurile privind controlul contaminarii din aer, sol, apa, produse biologice de uz
veterinar (vaccinuri), produse fitosanitare si biocide, precum si din depozitarea, manipularea
si eliminarea deseurilor.

Impuscarea vanatului salbatic trebuie sa se realizeze 1n asa fel incat sa se evite, pe cat posibil,
deprecierea organelor si a masei musculare.
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Obiectivul pregatirii carcaselor este de a indeparta acele parti din carcasd care pot determina
contaminarea daca rdman atasate carcasei, sau acele parti care nu sunt destinate consumului
uman. Cu exceptia cazurilor in care vanatul este impuscat in locuri greu accesibile sau la mare
distantd, aceastd operatiune trebuie sa se realizeze in conditii igienice la cel mai apropiat
centru de colectare a vanatului salbatic.

Operatiunile de eviscerare si transport ulterior trebuie efectuate cu mare atentie pentru a
mentine igiena corespunzatoare a carcaselor. Pentru carcasele de vanat sdlbatic ce sunt
destinate consumului public, trebuie pastrate standarde Inalte la operatiunile de eviscerare,
aceasta urmand a fi ficuti numai in centre speciale si in pozitie suspendati. In timpul
eviscerarii, trebuie acordatd atentie deosebitd igienei personale a operatorului si
echipamentelor, iar persoana care efectueaza aceasta operatiune trebuie sa poarte manusi.

Imediat dupad impuscarea si moartea animalului trebuie intreprinse urmatoarele:
a) identificarea vanatului salbatic impuscat prin crotaliere;

b) eviscerarea vanatului; deschiderea carcasei trebuie sa se faca cu grija, cu o taietura de
la sacrum pana la piept;

¢) legarea esofagului, pentru evitarea contamindrii carcaselor cu continutul stomacal;
evitarea perforarii sau sectionarii vezicii urinare, stomacului si intestinelor;

d) indepartarea stomacului, intestinelor si, eventual, a celorlalte organe.

In cazul in care, cu ocazia examinarii initiale a vanatului salbatic mare:

- nu este identificata nicio caracteristica anormala;

- nu a fost observat comportament anormal inainte de impuscare;

- nu exista suspiciunea nici unei contamindri a mediului inconjurator, persoana instruita
trebuie sd ataseze carcasei animalului o declaratie numerotata care atestd aceasta situatie.

Declaratia trebuie sa insoteasca carcasale de vanat salbatic catre o unitate de manipulare a
vanatului salbatic, Tmpreund cu rezultatele buletinelor de analiza, efectuate in cadrul
laboratoarelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene.

Este interzisda expedierea carcaselor de vanat sdlbatic inainte de primirea rezultatelor

buletinelor de analiza care sd ateste rezultate negative, indiferent de destinatia ulterioara a
carnii.

Capitolul 7: Manipularea vanatului salbatic mare

Persoana formata pentru manipularea vanatului salbatic mare trebuie sa efectueze mai intai o
examinare a corpului, pentru a identifica orice caracteristica care poate indica un risc privind
sanatatea animala Tn acest tip de carne. Este necesar ca aceasta examinare sd aiba loc de indata
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ce este posibil dupa ucidere si ca animalul si fie identificat corespunzitor cu o crotalie
speciala.

Este obligatoriu ca, dupa uciderea vanatului salbatic mare, stomacurile si intestinele sa fie
indepartate cat mai repede posibil. Pentru protejarea carcasei de contaminare cu agenti
patogeni, pielea se recomanda sa fie pastrata pe carcasa eviscerata.

In cazul in care, cu ocazia examindrii, nu este identificatd nicio caracteristici anormald, in
cazul 1n care nu a fost observat niciun comportament anormal al animalului sdlbatic inainte de
ucidere $i nu exista suspiciunea niciunei contamindri cauzate de mediul Tnconjurator, persoana
insarcinatd cu expedierea trebuie sa completeze o declaratie care atestd aceastd situatie. De
asemenea, declaratia trebuie sd indice data, ora si locul uciderii.

Declaratia poate fi intocmitd pentru mai multe animale impuscate intr-o partida de vanatoare,
cu conditia ca fiecare animal salbatic impuscat sd fie identificat in mod adecvat, iar declaratia
sa contind numarul de identificare al fiecarui animal la care face referire, cu mentionarea
datei, orei si locului sacrificarii. Toate animale vanate care sunt mentionate intr-o singura
declaratie trebuie trimise la o singura unitate de prelucrare a vanatului.

Vanatul trebuie transportat pana la o unitate de colectare/manipulare/prelucrare a vanatului cat
mai rapid, in conditii de transport adecvate referitoare la temperatura si igiena.

Capul si viscerele nu trebuie sa 1insoteascd corpul animalului la unitatea de
colectare/manipulare/prelucrare a vanatului, cu exceptia speciilor susceptibile de trichineloza
(suide salbatice, urside si altele), al caror cap (cu exceptia coltilor) si diafragma trebuie sa
insoteasca corpul animalului.

Cu toate acestea, autoritatea competentd poate aproba trimiterea capetelor susceptibile de
infestare cu Trichinella la o fabrica ce le prelucreaza pentru productia de trofee de vanatoare,
care a fost autorizatd in conformitate cu legislatia de profil.

Fabrica tehnica se va indica in declaratie de catre persoana competentd. O copie a respectivei
declaratii va fi trimisa fabricii tehnice. In cazul in care rezultatele analizelor de identificare a
prezentei Trichinella efectuate pe carcasd sunt pozitive, autoritatea competentd verifica in
mod oficial manipularea adecvata a capului la fabrica tehnica.

Cu toate acestea, este necesar ca vanatorii sa respecte orice cerintd suplimentard impusa de
statul membru 1n care are loc vanatoarea, in special pentru a permite monitorizarea anumitor
reziduuri si substante, in conformitate cu Directiva 96/23/CE.

In alte circumstante, capul (cu exceptia coltilor si coarnelor) si toate viscerele, cu exceptia
stomacului si intestinelor, trebuie sd insoteasca corpul animalului. Persoana care a efectuat
examinarea trebuie sa informeze autoritatea competenta cu privire la caracteristicile anormale,
comportamentul anormal sau suspiciunea de contaminare a mediului inconjurdtor care au
impiedicat-o sd intocmeasca declaratia privind vanatul;
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In cazul in care nu este disponibil personal format special pentru efectuarea examinrii
vanatului salbatic, capul (cu exceptia coltilor si coarnelor) si toate viscerele, cu exceptia
stomacului si intestinelor, trebuie sd insoteascd corpul animalului salbatic la unitatea unde are
loc prelucrarea vanatului.

Refrigerarea trebuie sd Inceapa intr-un interval de timp rezonabil dupd uciderea animalului si
carnea sd aiba in profunzime o temperatura care s nu fie mai mare de 7°C. In cazul in care
conditiile de clima o permit, nu este necesara o refrigerare activa.

Este interzisa orice ingramadire a carcaselor de vanat in timpul transportului spre unitatea de
prelucrare, pentru a nu veni in contact unele cu altele si pentru a nu favoriza contaminarea
bacteriana.

Este necesar ca vanatul salbatic mare livrat unei unitati de prelucrare a vanatului sa fie
prezentat autoritdtii competente pentru inspectia veterinard. In plus, vanatul sdlbatic mare
nejupuit:

(a) poate fi jupuit si introdus pe piatd numai daca:

(1) inainte de jupuire, este depozitat si manipulat separat de alte produse alimentare si nu este
congelat;

(i1) dupd jupuire, este supus unei inspectii finale intr-o unitate de prelucrare a vanatului in
conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 854/2004;

(b) poate fi trimis la o unitate de prelucrare a vanatului din alt stat membru, numai in cazul in
care, 1n cursul transportului cétre unitatea de prelucrare a vanatului respectiva, este insotit de
un certificat in conformitate cu modelul care figureaza in anexa la Regulamentul de punere in
aplicare (UE) nr. 636/2014 al Comisiei (vezi anexa nr. 2), eliberat si semnat de catre un medic
veterinar oficial, care sd ateste faptul cd au fost respectate cerintele in ceea ce priveste
prezenta unei declaratii, daca este cazul, si a partilor relevante din corpul animalului.

In cazul in care unitatea de prelucrare a vanatului aflata in apropierea zonei de vanitoare este
situatd in alt stat membru, certificatul care insoteste transportul cdtre aceastd unitate de
prelucrare a vanatului poate fi inlocuit de declaratia persoanei formate pentru examinarea
vanatului, astfel Incét sa se respecte articolul 3 alineatul (1) din Directiva 89/662/CEE, avand
in vedere starea de sanatate a animalelor din statul membru de origine.

Medicul veterinar oficial trebuie sa verifice daca vanatul salbatic mare nejupuit transportat la
o unitate de prelucrare a vanatului din alt stat membru este insotit de un certificat de sanatate
in conformitate cu modelul care figureaza in anexa la Regulamentul de punere in aplicare
(UE) nr. 636/2014 al Comisiei sau de o declaratie (declaratii), in conformitate cu sectiunea IV
capitolul II punctul 8 litera (b) din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004. Medicul
veterinar oficial trebuie sd tind seama de continutul certificatului sau al declaratiei
(declaratiilor) respective.

Normele prevazute de sectiunea I capitolul V ale Regulamentului (CE) nr. 853/2004 se aplica
transarii si dezosarii vanatului salbatic mare.
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Capitolul 8: Manipularea vanatului salbatic mic

Persoana care examineaza carnea trebuie sa efectueze un examen care sa permita identificarea
oricarei caracteristici care indica un risc privind sdnatatea animald prezentat de carne. Este
necesar ca aceasta examinare sa aiba loc cat mai repede dupa ucidere.

In cazul in care, cu ocazia acestei examindri, sunt constatate caracteristici anormale ale
vanatului mic, ori se observd un comportament anormal inainte de ucidere sau exista
suspiciunea unei contamindri a mediului inconjurator in care a vietuit vanatul sdlbatic, este
necesar ca persoana care a examinat vanatul sdlbatic mic sd informeze, in scris, autoritatea
competentd despre aceasta.

Carnea vanatului sdlbatic mic poate fi introdusa pe piatd numai daca animalul este transportat
pana la o unitate de prelucrare a vanatului, cat mai repede posibil dupa examinare.

Refrigerarea trebuie sa Inceapd intr-un interval de timp rezonabil dupa uciderea animalului si
sa cuprinda carnea in intregime, la o temperaturd care sa nu fie mai mare de 4°C. In cazul in
care conditiile de clima o permit, nu este necesara o refrigerare activa.

Este necesar ca eviscerarea sa fie efectuatd sau incheiata fara intarziere la sosirea in unitatea
de prelucrare a vanatului, cu exceptia cazului In care autoritatea competenta autorizeaza alte
practici.

Este necesar ca vanatul salbatic mic incredintat unei unitdti de prelucrare a vanatului s fie
prezentat autoritdtii competente pentru inspectia veterinara.

Normele prevazute de sectiunea II capitolul V ale Regulamentului (CE) nr. 853/2004 se aplica
transarii si dezosarii vanatului salbatic mic.

Capitolul 9: Categorii de risc pentru carnea si produsele provenite
de la vanatul salbatic

Exista trei categorii principale de riscuri ce se pot intdlni la carnea si produsele provenite de la
vanatul salbatic, indiferent ca este vorba de vanat cu blana, sau vanat cu pene:

- contaminarea bacteriand;
Contaminarea carcaselor cu bacterii patogenice poate avea loc in timpul mai multor procese
de obtinere a produsului final din carne de vanat sdlbatic. Astfel, ea se poate produce ca
urmare a ranilor externe, a procesului de jupuire, a procesului de eviscerare in care viscerele
sunt perforate din greseald, iar carnea este murdarita cu fecale, de pe mainile, echipamentul
sau ustensilele murdare folosite la eviscerare, transare sau fasonare, din mijloacele de
transport al carnii care nu respecta standardele, la impachetare si expediere etc.

Cresterea si Tnmultirea bacteriilor patogene pe carcase poate avea loc datorita temperaturilor
neconforme cu standardele la transport, depozitare si refrigerare.

- contaminarea chimici;

Contaminarea chimicd poate fi cauzatd de ingerarea unor otravuri, a unor momeli, a unor
pesticide de vanatul salbatic viu, de transportul in coditii insalubre, de expunerea carcaselor la
substante chimice etc.
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Calitatea si siguranta vanatului sdlbatic este direct legata de siguranta animalului de la
care provine si de cat de bine este el prelucrat si pastrat.

- contaminarea radioactiva.

In Romania, contaminarea radioactiva a vanatului salbatic este posibila mai ales in zonele din
apropierea granitei cu Ucraina unde o puternica contaminare radioactiva este Intalnita in urma
exploziei reactorului de la Cernobil, in anul 1986.

Riscurile de contaminare biologica si chimica a vanatului salbatic sunt intdlnite in urmatoarele
situatii:

- Carcase provenite de la animale si pasari salbatice bolnave sau intoxicate cu substante
chimice, prin ingerare;

- Contaminarea carcaselor de la murdaria excesivd a blanii si penelor in timpul
impuscarii;

- Contaminarea carcaselor de la materiile fecale din cavitatile toracica si abdominala in
timpul vanatorii sau a eviscerarii neigienice;

- Cresterea bacteriilor patogene pe carcase datoritd temperaturii In timpul transportului
sau a depozitarii improprii de catre furnizor;

- Contaminarea carcaselor de la materiile fecale/bacterii patogene de pe piele;
- Contaminarea carcaselor de la de la contaminantii fizici (ex. parul) de pe echipamente;

- Contaminarea carcaselor de la bacteriile de pe maini, arme, sorturile personalului care
transeaza carnea;

- Contaminarea carcaselor de la bacteriile patogene de la masinile de deplumat si de pe
suprafete;

- Contaminarea carcaselor de la bacteriile patogene/materii fecale provenitd de la
ruptura stomacului/intestine/fasonare;

- Contaminarea carcaselor de la bacteriile patogene/materiile fecale de pe cutitele
murdare/echipamentul de eviscerare;

- Contaminarea animalelor vanate in urma vietuirii in zone radioactive.

Oricare dintre situatiile specificate mai sus sunt de naturd s impund restrictii pe punerea in
consum a cirnii contaminate.

20



Capitolul 10: Ghiduri de buna practica sanitara veterinara pentru
obtinerea vanatului salbatic

Pentru prelucrarea si desfacerea In bune conditii a vanatului salbatic mare si mic, este nevoie
de elaborarea de catre asociatiile de vandtori si operatorii economici de profil si aprobarea de
catre ANSVSA a unor Ghiduri nationale de buna practica.

Atunci cand se intocmesc astfel de ghiduri de bund practica, ele se realizeaza si se distribuie
de catre acestia numai:

(a) prin consultare cu reprezentantii partilor ale caror interese pot fi serios afectate, cum ar fi
autoritatile competente si asociatiile consumatorilor;

(b) cu respectarea codurilor de practica aplicabile ale Codex Alimentarius,

(c) sa fie Intocmite n conformitate cu prevederile art. 8 al Regulamentului UE 852/2004.

Autoritatile veterinare nationale ale Statelor Membre evalueaza ghidurile nationale pentru a se
asigura ca:

(a) au fost Intocmite in conformitate cu prevederile legale;

(b) continutul ghidurilor poate fi pus in practica in sectoarele la care se refera;

Statele Membre transmit Comisiei ghidurile nationale, iar aceasta instituie si opereaza un
sistem de inregistrare a acestor ghiduri si il pune la dispozitia statelor membre.

Ghidurile nationale trebuie sa ofere Indrumari privind buna practicd sanitara de combatere a
riscurilor 1n productia primara si activitatile conexe.

Referitor la continut, Ghidurile nationale de bund practicd sanitara trebuie sa contind
informatii adecvate cu privire la riscurile care pot aparea in productia primara si activitatile
conexe referitoare la vanatul salbatic si masurile de combatere a acestor riscuri, inclusiv
masurile relevante stabilite de legislatia comunitara si internd sau de programele nationale si
comunitare. Printre aceste riscuri si masuri se pot numara, de exemplu:

(a) controlul contaminarii vanatului sédlbatic cu agenti biologici, micotoxine, metale grele si
substante radioactive;

(b) depozitarea corecta a animalelor silbatice moarte, improprii consumului sau predarea
deseurilor la o unitate de neutralizare;

21



(c) masurile de protectie menite sd previnad introducerea zoonozelor la om prin carnea de
vanat si prin produsele alimentare derivate, cat si obligatia de a notifica autoritatea
competenta;

(d) procedurile, practicile si metodele care asigura faptul cd produsele alimentare derivate din
vanatul sdlbatic sunt produse, manipulate, ambalate, depozitate si transportate in conditii
sanitare adecvate, inclusiv salubrizarea eficienta si combaterea daunatorilor;

(e) masuri privind igiena vanatului salbatic;

(f) masuri privind tinerea evidentelor etc.

Capitolul 11: Cerinte privind siguranta carnii de vanat salbatic si
a produselor derivate de la aceasta

Ca o caracteristica generald, in baza Regulamentului UE 178/2002, nu sunt introduse pe piatd
carnea de vanat salbatic si produsele alimentare provenite din aceasta care nu prezintd
sigurantd, prin aceasta Intelegand ca:

(a) sunt daunatoare sanatatii;
(b) nu sunt adecvate consumului uman.

Atunci cand se determind daca carnea de vanat salbatic sau un produs alimentar prezinta sau
nu siguranta, trebuie sd se aiba in vedere:

(a) conditiile normale de folosire de catre consumator si in fiecare etapa de productie,
prelucrare si distributie;

(b) informatiile furnizate consumatorului, inclusiv informatiile de pe etichetd sau alte
informatii general disponibile pentru consumator in privinta evitarii unor anumite efecte
negative asupra sanatatii ale carnii de vanat sdlbatic sau unui anumit produs derivat de la
aceasta.

In cazurile in care carnea de vénat silbatic care nu prezinti siguranti face parte dintr-un
transport, dintr-un lot sau dintr-o sarja de marfuri alimentare din aceeasi clasd sau avand
aceeasi descriere, se presupune ca toate produsele alimentare din respectivul transport, lot sau
sarja nu prezintd nici ele sigurantd, in afara cazurilor in care, in urma unei evaludri detaliate,
nu exista nici o dovada ca restul transportului, lotului sau sarjei nu prezinta siguranta.

Carnea de vanat sdlbatic trebuie sd corespundd prevederilor comunitare/nationale generale si
specifice ce reglementeaza siguranta produselor alimentare.

Conformitatea _carnii _de vdnat sau a _unui _produs alimentar cu _dispozitiile
comunitare/nationale generale si specifice aplicabile acelui produs nu impiedica autoritatile
competente sa ia masuri adecvate de impunere a restrictiilor privind introducerea sa pe piatd
sau sd solicite retragerea sa de pe piata, in cazurile in care existd motive sd se suspecteze cd,
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in_ciuda acestei conformitdti, carnea de vanat prezintd viscuri din punct de vedere al
sigurantei alimentare.

Capitolul 12: Marcajul de sanatate si identificare

Operatorii din sectorul alimentar nu introduc pe piatd carne sau produse derivate din vanat
salbatic prelucrat Intr-o unitate supusa autorizarii, in cazul in care acesta nu are:

(a) o marca de sanatate aplicata in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 854/2004;

(b) atunci cand regulamentul mentionat nu prevede aplicarea unei marci de sanatate, aplicarea
unei marci de identificare, in conformitate cu dispozitiile din anexa II, sectiunea I, la
Regulamentul 853/2004.

Operatorii din sectorul alimentar pot aplica o marca de identificare pe un produs de origine
animald, numai in cazul 1n care acesta a fost produs in conformitate cu Regulamentul
853/2004. in unitati care respecta cerintele din articolul 4.

Marcarea privind sdndtatea pentru carcasele de vanat mare salbatic precum si semicarcasele,
sferturile si bucdtile rezultate din portionarea semicarcaselor in trei bucati mari se efectueaza
in unitatile de manipulare a vanatului sdlbatic, in conformitate cu anexa I, capitolul III,
sectiunea I, Regulamentul (CE) nr. 854/2004.

Marcile de sanatate sunt aplicate de catre medicul veterinar oficial, sau cu responsabilitatea
acestuia, imediat dupd controalele oficiale, in cazul in care acestea nu au constatat nici una
dintre neregulile care pot transforma carnea in carne improprie pentru consumul uman.

Operatorii din sectorul alimentar pot elimina marca de sanatate a carnii aplicate, In
conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 854/2004, numai in cazul in care o transeaza, o
prelucreaza sau efectueaza alte operatiuni.

Capitolul 13: Controalele oficiale

Controalele oficiale se desfasoara in baza Regulamentului CE 854/2004, anexa 1.

Medicul veterinar oficial realizeaza sarcinile de inspectie in unitatile de prelucrare a vanatului
salbatic, in conformitate cu cerintele generale prevazute la anexa I, capitolul II, sectiunea I si
cu cerintele specifice din sectiunea IV, in special in ceea ce priveste:

(a) declaratia privind vanatul sdlbatic mare (vezi anexa 1 la prezentul manual operational);

(b) eventuala anamnezd privind inspectia véanatului salbatic inainte de impuscare
(comportamentul, aspectul etc. animalului salbatic);

(c) inspectia post-mortem;
(d) materialele cu riscuri specificate si alte subproduse de origine animala
(e) testele de laborator.

Dupa ce a efectuat controalele specificate anterior, medicul veterinar oficial ia masurile
corespunzatoare enuntate in anexa I, sectiunea II, in special in ceea ce priveste:
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(a) comunicarea rezultatelor inspectiei;
(e) deciziile privind carnea.

Personalul auxiliar oficial poate asista medicul veterinar oficial la efectuarea controalelor
derulate in conformitate cu anexa I, sectiunile I si II, asa cum este specificat in sectiunea 11
capitolul I. In acest caz, acestia functioneaza in cadrul unei echipe independente.

(a) Directiile sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene se asigura ca dispun
de un numar suficient de inspectori oficiali pentru efectuarea controalelor oficiale specificate
anterior.

(b) Directiile sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene stabileste necesarul
de inspectori oficiali pe linia de transare, in baza cantitatilor prelucrate si a frecventei
inspectiilor stabilite, pentru a permite respectarea tuturor cerintelor prezentului regulament.

In acest caz, acestea se asigura ca personalul care efectueazi aceste sarcini:

(1) este calificat si urmeazd o formare profesionald in conformitate cu aceste dispozitii;
(i1) lucreaza independent de personalul de productie;

(ii1) notificd orice deficientd medicului veterinar oficial.

13.1. Indatoririle medicului veterinar oficial din unitatea de manipulare/procesare a
vanatului

13.1.1. Indatoriri privind controlul

In afara cerintelor generale privind auditurile pentru buna practici in ceea ce priveste igiena,
medicul veterinar oficial trebuie sa se asigure cd operatorul din sectorul alimentar respectd in
permanentd propriile proceduri privind fiecare colectare, transport, depozitare, manipulare,
prelucrare si utilizare sau eliminare a subproduselor de origine animald, inclusiv materialele
cu riscuri specificate care se afla in responsabilitatea operatorului din sectorul alimentar.

In afara cerintelor generale privind auditurile bazate pe principiile HACCP, medicul veterinar
oficial trebuie sa se asigure ca procedurile operatorilor oferd garantii ca, in masura posibilului,
carnea:

(a) nu prezinta anomalii sau alterari fiziopatologice;
(b) nu prezintd urme de contaminare, cu materii fecale sau de alt fel;
(c) nu contine materiale cu riscuri specificate, cu exceptia cazului in care acest lucru este

prevazut de legislatia comunitara, si au fost produse in conformitate cu legislatia comunitard
in domeniu.

In momentul livrarii la unitatea de prelucrare a vanatului, este necesar ca vanatul silbatic si
fie inspectat cat mai repede. Medicul veterinar oficial trebuie sa ia in considerare declaratia
sau informatiile pe care le-a prezentat persoana calificata care participa la vanarea animalului,
in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 853/2004.
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Medicul veterinar oficial trebuie sa verifice dacd vanatul sdlbatic mare nejupuit transportat la
o unitate de prelucrare a vanatului din alt stat membru este Insotit de un certificat de sanatate,
in conformitate cu modelul care figureazd in anexa la Regulamentul de punere in aplicare
(UE) nr. 636/2014 al Comisiei (anexa 2 la prezentul manual) sau de o declaratie (declaratii),
in conformitate cu sectiunea I'V capitolul II punctul 8 litera (b) din anexa III la Regulamentul
(CE) nr. 853/2004. Medicul veterinar oficial trebuie sa tind seama de continutul certificatului
sau al declaratiei (declaratiilor) respective.

La inspectia post-mortem (Reg. 854/2004), medicul veterinar oficial trebuie sa procedeze la:
(a) o examinare vizuala a carcasei, a cavitatilor acesteia si, a organelor, in scopul de a:

(1) detecta eventuale anomalii care nu rezultd din activitatea de vanatoare. In acest
scop, diagnosticul se poate baza pe informatiile furnizate eventual de persoana calificata
privind comportamentul animalului inainte de a fi ucis;

(i1) verifica daca moartea nu a fost cauzata de alte motive decat vanatoarea.

In cazul in care numai rezultatele examindrii vizuale nu permit sa se ajunga la o evaluare, este
necesar sa fie efectuatd o inspectie mai amanuntita intr-un laborator;

(b) identificarea unor anomalii organoleptice;
(c) o palpare a organelor, 1n cazul in care este necesar si posibil,;

(d) in cazul in care presupuneri serioase duc la suspiciunea privind prezenta unor reziduuri
sau contaminanti, o analizd prin sondaj a reziduurilor care nu rezultd din activitatea de
vanatoare, inclusiv a contaminantilor mediului inconjuritor. In cazul in care este efectuati o
inspectie mai amanuntitd pe baza acestor presupuneri, medicul veterinar oficial trebuie sa
astepte concluzia acestei inspectii, inainte de a proceda la evaluarea intregului vanat ucis la o
partida de vanatoare, sau a partilor despre care se poate presupune cd prezintd aceleasi
anomalii;

(e) identificarea elementelor caracteristice care indica prezenta unui risc pentru sdnatate din
punctul de vedere al carnii, in special:

(1) un comportament anormal sau o perturbare a starii generale a animalului viu
semnalate de vanator;

(i1) prezenta generalizatd a unor tumori sau abcese In diferite organe interne sau
muschi;

(1i1) prezenta artritei, orhitei, o alterare patologica a ficatului sau a splinei, o inflamare
a intestinelor sau a regiunii ombilicale,

(iv) prezenta unor corpuri strdine care nu rezultd din activitatea de vandtoare in
cavitdtile corporale si in special 1n interiorul stomacului si al intestinelor sau in urina, in cazul
in care culoarea pleurei sau a peritoneului prezintd o alterare (in cazul 1n care viscerele
respective sunt prezente);

(v) prezenta parazitilor;

(vi) formarea unei cantitati importante de gaz in tractusul gastrointestinal cu alterarea
culorii organelor interne (in cazul in care viscerele respective sunt prezente);
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(vii) prezenta unor anomalii de culoare, de consistentd sau de miros accentuate in
musculaturd sau 1n organe;

(viii) prezenta unor fracturi mai vechi deschise;

(ix) o stare de emaciere si/sau un edem generalizat sau localizat;

(x) aderente recente in cazul organelor sau al pleurei si al peritoneului
(x1) alte alterari importante evidente, cum este putrefactia.

In cazul in care medicul veterinar oficial cere acest lucru, coloana vertebrala si capul trebuie
despicate in sensul lungimii.

In cazul in care este vorba de buciti intregi de vanat silbatic mic care nu au ficut obiectul
unei eviscerari imediat dupa ucidere, medicul veterinar oficial trebuie sa supuna un esantion
reprezentativ de animale de aceeasi provenientd unei inspectii post-mortem. In cazul in care
inspectia pune in evidenta semnele unei zoonoze, sau una dintre caracteristicile enumerate
anterior la litera (e), este necesar ca medicul veterinar oficial sd supuna intregul lot unor
verificari suplimentare pentru a determina daca acesta trebuie sa fie declarat impropriu pentru
consumul uman sau daca este cazul sa fie inspectata fiecare carcasa individual.

In cazul unor suspiciuni, medicul veterinar oficial poate practica alte transari si inspectii pe
parti ale animalelor pe care este necesar sd le examineze, pentru a pune un diagnostic
definitiv.

13.2.1: Masuri in cazul identificarii de vanat necorespunzator din punct de vedere al igienei
alimentare

Orice carcasa suspectata de a proveni de la un animal salbatic bolnav trebuie izolata si trebuie
informat urgent medicul veterinar oficial competent teritorial.

a. carcasa trebuie izolata;
b. in cazul animalelor bolnave gasite in mediul salbatic, animalelor la care cauza bolii nu
poate fi decelatd, este strict interzisa procesarea carcaselor pentru consum uman, iar

carcasele trebuie distruse;

c. persoanele care vineaza si manipuleaza vanat sdlbatic trebuie sd noteze aspectele de
comportament care ar putea s conduca la suspiciunea existentei unor boli;

13.2.2.Decizii privind carnea de vanat salbatic

Carnea trebuie sd fie declarata improprie consumului uman si indepdrtata in conditii de
sigurantd, daca:

(a) provine de la vanat salbatic cahectic/emaciat, la care se suspecteaza prezenta unor boli
infectioase sau parazitare sau inanitia, din motive obiective;
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(b) provine de la vanat silbatic pentru care nu s-au efectuat teste de laborator privind
examenul pentru trichineloza si alte zoonoze specifice;

(c) provine de la vanat salbatic muribund;

(d) provine de la vanat sdlbatic afectat de o boala pentru care sunt prevazute norme de
sandtate animald in legislatia Uniunii mentionatd in anexa I la Directiva 2002/99/CE a
Consiliului (1), cu exceptia cazului in care este obtinuta in conformitate cu cerintele
specifice prevazute in legislatia respectiva, si exista o indicatie contrard prevazutd in
sectiunea [V;

(e) provine de la vanat sdlbatic afectat de o boala generalizata, manifestate prin
septicemie, piemie, toxiemie sau viremie generalizate;

(f) nu este conforma cu criteriile microbiologice stabilite in cadrul legislatiei comunitare

.....

(g) contine reziduuri sau contaminanti n cantitate mai mare decat nivelurile stabilite de
legislatia comunitard. Orice depasire a nivelului corespunzator trebuie sa duca, dupa
caz, la analize suplimentare;

(h) contine corpuri strdine (cu exceptia instrumentelor/munitiei care au servit la vanarea
animalului);

(1) prezintd un grad de radioactivitate mai mare decat nivelul maxim autorizat stabilit in
cadrul legislatiei comunitare;

(j) prezinta alterari fiziopatologice, anomalii privind consistenta, anomalii organoleptice,
in special un miros sexual pronuntat;

(k) prezintd o contaminare cu materii fecale, prin murdarire sau in alt fel;
(1) poate, conform avizului medicului veterinar oficial, dupd examinarea tuturor

informatiilor relevante, constitui un risc pentru sanatatea publicd sau animala sau este,
din orice alt motiv, improprie pentru consumul uman.

Ca urmare a efectuarii inspectiei post-mortem si a identificarii uneia dintre situatiile sus
mentionate, medicul veterinar oficial declara carnea improprie consumului si o dirijeaza catre
neutralizare.

Capitolul 14: Prelevarea de probe din carcasele de vanat salbatic

In vederea testarii vanatului silbatic dupa impuscare referitor la prezenta unor boli zoonotice
sau Tnalt infectioase la animale (pentru care existd programe de supraveghere specifice),
precum si a salubritatii carnii, medicul veterinar oficial sau personalul special format trebuie
sa asigure efectuarea unei esantiondri, identificarea si manipularea corectd a probelor si
trimiterea acestora la laboratorul corespunzator in cadrul programului de:
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(a) supraveghere si control al zoonozelor si agentilor acestora (in special EST si Trichinella
spp-);

(b) testari specifice in laborator pentru diagnosticarea PPA, PPC, in conformitate cu legislatia
europeana si nationald in vigoare;

(c) detectare a substantelor sau produselor neautorizate si al controlului substantelor
reglementate, in special in cadrul planurilor nationale de supraveghere a reziduurilor
prevazute in Directiva 96/23/CE a Consiliului;

(d) detectare a bolilor animalelor pentru care sunt stabilite norme de sanatate
animald/programe in legislatia Uniunii;

(e) pentru criteriile de igiena a procesului si siguranta alimentara prevazuta de Regulamentul
(CE) 2073/2005.

Este, de asemenea, necesar ca medicul veterinar oficial sa se asigure ca toate celelalte teste de
laborator necesare sunt efectuate.

Regulamentul 2073/2005 stipuleaza la Anexa 1, Capitolul 3 modul de recoltare a probelor
pentru carnea si produsele de carne. De asemenea, se aplica prevederile Ordinului ANSVSA
nr.13/2005.

Determinarea frecventei testarii se face in conformitate cu recomandarile Regulamentului sus-
mentionat si cu instructiunile tehnice ale ANSVSA privind supravegherea, din Programul
strategic national, in vigoare la data controlului.

Medicul veterinar oficial se asigura ca operatorul de industrie alimentara aplica un program de
autocontol eficient care prevede o frecventa de recoltare a probelor corespunzatoare, astfel
incat sa garanteze punerea pe piata a unor produse sigure.

Principiile HACCP trebuie aplicate la prepararea tuturor produselor, iar managementul
riscului microbiologic trebuie luat in considerare de fiecare data.

Testarea microbiologica trebuie sa fie facuta in anumite stadii ale procesului de fabricare,
pentru a verifica ca procedurile bazate pe principiile HACCP sunt adecvate, operationale si
efective in control. Monitorizarea materiilor prime si a respectarii factorilor de igiena sunt, de
asemenea, de maximd importantd. Testarea microbiologica finald pentru indeplinirea
criteriilor poate fi folosita pentru a verifica intregul proces de control.

De asemenea, prin aplicarea de catre operator a unor proceduri bazate pe principiile de analiza
a riscurilor HACCP implementate eficient, rezultatele privind criteriile microbilogice obtinute
sunt satisfacatoare. Astfel, frecventa testelor se poate modifica, in baza rezultatelor istorice
inregistrate, daca frecventa de prelevare nu este reglementata de legislatie.

Daca orice factor important se schimba in etapele procesului de productie, procedurile bazate
pe HACCEP trebuie revizuite si este recomandat sa fie crescutd frecventa testarilor.

Orientari mai detaliate privind prelevarea de probe de la carcasele de véanat salbatic, in special
in ceea ce priveste zonele de prelevare a probelor, pot fi incluse in ghidurile de bune practici
mentionate la articolul 7 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004 sau in procedurile si indicatiile
stabilite de Autoritatea Sanitard Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor si transmise
directiilor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene.

28



Capitolul 15: Riscuri specifice la carnea proaspata

Provenienta carnii de vanat salbatic poate provoca riscuri specifice din cauza urmatoarelor
boli:

15.1. Encefalopatiile spongiforme transmisibile

Controalele oficiale efectuate in ceea ce priveste EST trebuie sd ia in considerare cerintele
Regulamentului (CE) nr. 999/2001, precum si toate celelalte dispozitii legislative comunitare
din domeniu.

15.2. Trichineloza

Carcasele de porci mistreti crescuti in libertate si care constituie vanatul salbatic trebuie sa fie
supuse unui examen in vederea deceldrii Trichinelei, in conformitate cu legislatia comunitara
care se aplica, cu exceptia cazului in care in aceastd legislatie existad indicatii in alt sens.

Carnea care provine de la animale diagnosticate cu Trichinella trebuie sa fie declaratd
improprie pentru consumul uman.

15.3. Tuberculoza

Toata carnea care provine de la vanatul salbatic la care inspectia post-mortem a permis
punerea in evidentd a unor leziuni tuberculoase in mai multe organe sau parti ale carcasei
trebuie sa fie declaratd improprie pentru consumul uman.

Cu toate acestea, in cazul in care a fost evidentiatd o leziune tuberculoasd in ganglionii
limfatici ai aceluiasi organ sau 1n aceeasi parte a carcasei, numai organul afectat sau aceasta
parte a carcasei si ganglionii limfatici asociati trebuie sa fie declarati improprii pentru
consumul uman.

15.4. Bruceloza
Carnea care provine de la vanatul salbatic la care inspectia post-mortem a permis punerea in
evidentd a unei bruceloze acute trebuie sa fie declaratd improprie pentru consumul uman
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Capitolul 16: Trasabilitatea

Trasabilitatea vanatului sdlbatic, se aplica pentru toate etapele productiei, prelucrarii si
distributiei produsului finit.

Operatorii din sectorul alimentar trebuie sa poata identifica orice centru de colectare de vanat
salbatic de la care au fost aprovizionati cu animale vénate. In acest scop, acesti operatori
dispun de sisteme si proceduri care permit identificarea furnizorului, iar informatiile obtinute
sa fie puse la dispozitia autoritatilor competente, la cerere.

Produsele alimentare provenite din carnea de vanat salbatic care sunt introduse pe piatd sau
este de asteptat s fie introduse pe piata In Comunitate sunt etichetate sau identificate in mod
corespunzator pentru facilitarea trasabilitatii lor, prin documentatie sau informatii adecvate, in
conformitate cu cerintele relevante ale reglementarilor in vigoare.

Stabilirea trasabilitatii este necesara atunci cand au loc incidente alimentare si trebuie stabilita
sursa si urmdrile consumului de alimente necorespunzadtoare. Ea vizeaza identificarea
furnizorilor si a clientilor finali. Cerintele articolelor 14 si 19 din Regulamentul 178/2002 se
aplica tuturor operatorilor din industria alimentara, inclusiv producétorilor primari, vanatorilor
si comerciantilor cu amanuntul, si acopera intregul lant alimentar, inclusiv vanatul cu pene.
Regulamentul utilizeazd ca metoda principiul stabilirii trasabilitdtii "un pas Inapoi si un pas
inainte", astfel incat produsele alimentare sd poatd fi urmarite de-a lungul lantului de
aprovizionare. In plus, Regulamentul 931/2011 prevede trasabilitatea pentru produsele de
origine animald. Acestea acoperd toate aspectele lantului alimentar, pana la punctul de
vanzare. Operatorii din industria alimentara, producatorii primari, vanatorii $i comerciantii cu
amanuntul trebuie sd detind si transmitd urmatoarele informatii si sa le puna la dispozitia
autoritatii competente la cerere:

* Descrierea exacta a alimentelor;

* Volum/cantitate;

* Numele si adresa operatorului economic alimentar care expediaza alimentele;

* Numele si adresa expeditorului/furnizorului (daca este diferit);

* Numele si adresa operatorului economic care primeste produsul alimentar;

* Numele si adresa destinatarului (daca este diferit);

* Referinta care identifica lotul sau transportul;

* Data expedierii;

* Termenul de valabilitate.
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Capitolul 17: Investigatia epidemiologica

Investigatia epidemiologicd in urma identificdrii in carnea provenitd de la vanatul sdlbatic a
unor riscuri pentru sanatatea umana decurge in conformitate cu prevederile Directivei
Consiliului 99/2003.

Statele membre se asigura ca, atunci cand un operator din sectorul alimentar furnizeaza
informatii autoritatii competente, in conformitate cu articolul 19 alineatul (3) din
Regulamentul (CE) nr. 178/2002, produsul alimentar in cauza sau o probd corespunzatoare
prelevatd din acesta se conserva in asa fel incat sa nu se impiedice nici analiza in laborator,
nici investigatia in focarul de toxiinfectie.

Autoritatea competentd intreprinde o investigatie in focarele de toxiinfectie alimentara, pentru
a colecta informatii privind profilul epidemiologic, produsele alimentare care ar putea fi
incriminate si cauzele posibile ale focarului. Aceastd investigatie include, in masura
posibilului, studii epidemiologice si microbiologice corespunzatoare.

Autoritatea competentd transmite Comisiei (care transmite mai departe Autoritatii Europene
pentru Siguranta Alimentard) un raport de sintezd privind rezultatele investigatiilor
intreprinse.

Conform Anexei IV, partea E, din Directiva 99/2003, investigatia epidemiologicd pentru
focarele de toxiinfectie alimentara trebuie sa cuprinda cel putin urmatoarele date:

(a) numarul total de focare aparute intr-un an;
(b) numarul de persoane decedate si bolnave din cauza acestor focare;

(c) agentii responsabili de aceste focare, inclusiv, daca se poate, serotipul sau orice alta
descriere explicitd a acestor agenti. In cazul in care identificarea agentului responsabil este
imposibila, trebuie indicat motivul;

(d) produsele alimentare implicate in aparitia focarului si alti vectori posibili;

(e) identificarea locului unde produsul alimentar responsabil a fost produs/
cumparat/achizitionat/consumat;

(f) factorii favorizanti, de exemplu igiena deficienta a lantului de transformare a produselor
alimentare

(g) trasabilitatea carnii
(h) masurile aplicate in cazul descoperirii neconformitatilor.
Modelul pentru investigatia epidemiologica este disponibil in anexa nr. 3.
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Capitolul 18: Planul general de gestionare a crizelor/incidentelor
alimentare produse de punerea pe piata a carnii de vanat salbatic
sau a unor produse provenite din acesta

In controlul unei crize, se aplicid un plan general de gestionare a crizelor/incidentelor, in
conformitate cu prevederile Regulamentului 178/2002.

Planul general prevede tipurile de situatii care implica riscuri directe sau indirecte pentru
sandtatea umana, derivand din produse alimentare cu carne de vanat, care nu pot fi prevenite,
eliminate sau reduse la un nivel acceptabil prin dispozitiile existente sau nu pot fi gestionate,
in mod adecvat, numai prin aplicarea articolelor 53 si 54 din sus-mentionatul regulament.

Planul general prevede, de asemenea, procedurile practice necesare pentru gestionarea unei
crize, inclusiv principiile transparentei si strategia de comunicare.

In toate cazurile de urgentd, in functie de gradul de risc, atunci cand au fost identificate
situatii periculoase sau potential periculoase pentru sanatatea publica cu privire la carnea de
vanat salbatic sau produse provenite de la acesta, autoritatile competente, in conformitate cu
legislatia in vigoare, iau masuri pentru limitarea efectelor crizei/incidentului.

In cazul in care un operator din sectorul alimentar care prelucreaza carne proveniti de la
vanatul sdlbatic considera sau are motive sa creada ca alimentul carne, ori un produs alimentar
pe care l-a produs, prelucrat, fabricat sau distribuit nu satisface cerintele privind siguranta
produselor alimentare, el initiaza de Indata procedurile pentru retragerea produsului alimentar
respectiv de pe piatd si informeaza despre aceasta autoritatile competente.

In cazul in care carnea de vénat silbatic sau produse din aceasta ar putea si fi ajuns la
consumator, operatorul informeaza, in mod eficient si precis, consumatorii in legdturd cu
motivul retragerii acestuia si, dacd este necesar, se dispune retragerea de pe piatd si de la
consumatori a carnii sau produselor care le-au fost deja furnizate, atunci cand alte masuri nu
sunt suficiente pentru realizarea unui nivel ridicat de protectie a sdnatatii.

Un operator din sectorul alimentar, responsabil pentru activititi de vanzare cu amanuntul si
distributie care nu afecteaza ambalarea, etichetarea, siguranta sau integritatea produselor
alimentare, initiazd, In limitele activitatilor sale, proceduri de retragere de pe piatd a
produselor care nu satisfac cerintele de sigurantd a produselor alimentare. Totodata,
operatorul participa la procesul de siguranta a produselor alimentare, transmitand mai departe
informatiile necesare pentru trasabilitatea unui produs alimentar, cooperand la actiunile
intreprinse de producdtori, prelucratori, fabricanti si/sau autoritdtile competente.

Operatorii din sectorul alimentar coopereaza cu autoritdtile competente la actiunile intreprinse
pentru evitarea sau reducerea riscurilor prezentate de un produs alimentar, provenit din carnea
de vanat sélbatic, pe care ei 1l furnizeaza sau l-au furnizat.

18.1. Aspecte generale

In intelesul procedurii aplicabile in crize/incidente, se aplici urmitoarele definitii ale
termenilor utilizati:
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- Retragere - recuperarea unui aliment de pe piata in orice etapa a lantului alimentar.

- Rechemare — actiunea de recuperare a alimentelor care reprezintd un risc pentru sinatate si
care au ajuns deja la consumatori.

- Distribuitori — operatori economici din domeniul alimentar care au livrat/comercializat
produsele catre alti operatori economici din domeniul alimentar (ex. vanzare cu ridicata,
vanzare cu amanuntul — consumator final).

Responsabilitatea privind retragerea/rechemarea céarnii de vanat salbatic sau produselor
alimentare derivate este a operatorului din domeniul alimentar, in conformitate cu prevederile
Regulamentului (CE) nr. 178/2002.

Retragerea/rechemarea produselor alimentare din carne de vanat salbatic poate fi:

- la initiativa operatorului, conform art. 19, punctul (1) al Regulamentului (CE) nr. 178/2002,
atunci cand existd suspiciunea/confirmarea existentei unei neconformitati a carnii de vanat
salbatic sau a produselor derivate cu cerintele legislatiei privind siguranta alimentelor;

- la solicitarea autoritafii competente.

Procedurile de retragere/rechemare a carnii de vanat salbatic sau a produselor alimentare
derivate sunt elaborate de operatorii/asociatiile/patronatele ale operatorilor din domeniul
alimentar cu specificul prelucrare carne de vanat sdlbatic. Fiecare operator alimentar trebuie
sd detind o procedurd/proceduri de retragere/rechemare, adaptate specificului activitatii
desfasurate si actualizate periodic, in conformitate cu prevederile legislatiei aplicabile in
vigoare.

18.2. Retragerea produselor alimentare

Cand exista dovezi/motive/suspiciunea de a crede cad o carne provenita de la vanatul salbatic
sau un produs derivat nu satisface cerintele privind siguranta, este inifiata/solicitata de indata
aplicarea procedurii/procedurilor pentru retragerea produsului alimentar respectiv de pe piatd
si informata odatd cu initierea procedurii de retragere autoritatea competentd, DSVSA
judeteand/a municipiului Bucuresti, respectiv ANSVSA, conform protocoalelor de colaborare
in vigoare incheiate.

Pe toatad durata derularii actiunii de retragere a produselor, autoritatea competenta (DSVSA
judeteand/a municipiului Bucuresti) mentine comunicarea cu operatorul, solicitind

suplimentar orice informatii necesare in desfagurarea operatiunii.

Inspectorii oficiali se asigura ca este respectatd legislatia in vigoare si ca operatorul aplica in
mod corect procedura de retragere initiata, prin verificarea actiunilor intreprinse:

- asigurarea trasabilitatii carnii de vanat salbatic care face obiectul retragerii (ex: existenta
listei/listelor de distributie etc.);

- centralizarea informatiilor privind stocurile existente in piata;
- decizia privind modalitatea de gestionare si destinatia produselor retrase;
- existenta/dovada comunicarii cu colaboratorii/clientii;
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- dovada finalizarii procedurii de retragere.

Aceste controale se fac, dupa caz, prin verificarea documentatiei solicitata operatorului si/sau
prin verificare la fata locului, daca sunt motive de suspiciune cd operatorul nu gestioneaza
corespunzator situatia.

Masurile impuse de inspectori sunt in conformitate cu legislatia in vigoare si depind de tipul
neconformitdtii si de gravitatea acesteia. Acestea nu trebuie sd Ingreuneze procesul de
retragere, iar retinerea oficiala a produselor retrase poate fi aplicatd la punctul final al
retragerii produselor, astfel autoritatea competentd asigurandu-se cd produsele alimentare nu
sunt deplasate sau alterate pana la luarea unei decizii cu privire la destinatia lor.

In cazul in care sunt intrunite conditiile prevazute de legislatia specifica in vigoare, inspectorii
notificd prin SRAAF, in conformitate cu procedurile specifice sistemului.

18.3. Notificarea autoritdtii competente

La initierea procedurii de retragere/rechemare a carnii de vanat salbatic care prezintd
risc/potential risc privind siguranta alimentarda, operatorul notificd de indata autoritatea
competenta.

Daca datele detinute de operator nu sunt complete la momentul initierii procedurii, acesta
transmite notificarea cu datele existente, urmand a le completa pe masura derularii operatiunii

respective.

Operatorul pune la dispozitia autoritdtii competente (DSVSA judeteand/a municipiului
Bucuresti) lista de distributie in maximum 24 ore de la notificarea inifiala, datele disponibile.

18.4. Rechemarea produselor alimentare

In cazul unei neconformitati depistate la carnea de vanat salbatic care pune in pericol major
sandtatea populatiei (de ex. rezultate nesatisfacatoare la testele pe baza criteriilor de siguranta
definite de Regulamentul 2073/2005 cu modificarile ulterioare), si cand alte masuri nu sunt
suficiente pentru realizarea unui nivel ridicat de protectie a sanatatii, se initiaza procedura de
rechemare a acestuia de la consumator.

Operatorul informeaza Tn mod eficient si precis atat operatorii din lanful alimentar implicati in
distributia produsului, cat si consumatorii n legatura cu motivul acestei actiuni.

La stabilirea duratei de rechemare a unui produs pot fi luate In considerare urmatoarele
criterii, fara a se limita la aceste:

- Cantitatea totala a lotului de vanat salbatic incriminat;
- Cantitatea de vanat salbatic care a ajuns la consumator;

- Riscul pe care il presupune consumarea carnii de vanat salbatic neconform;

- Categoria de consumatori careia i se adreseaza produsul;
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- Locul pe care 1l ocupa carnea de vanat salbatic in obiceiurile de consum ale populatiei;

- Termenul de valabilitate al produsului.

18.5. Informarea consumatorilor in cazul rechemarii

Informarea consumatorilor trebuie sa nu 1i induca pe acestia in eroare si trebuie sa le furnizeze
informatii relevante privind carnea de vanat sdlbatic ce reprezinta obiectul rechemarii.

Informarea consumatorilor se face obligatoriu prin:

- Anunt plasat la locul de vanzare a produsului;

- Anunt pe pagina web a autoritdfii competente (ANSVSA).

Informarea poate fi facuta si prin urmatoarele mijloace, fara a se limita la acestea:
- Anunt pe pagina web a operatorului;

- Anunt in mass-media locala si nationala (ziare si televiziune) in functie de situatie (produs
distribuit national si/sau judetean);

- Anunt afigsat la avizierul autoritdtii competente (DSVSA judeteand/a municipiului
Bucuresti).

18.6. Responsabilitéti la retragerea/rechemarea produselor provenite de la vanatul
salbatic

18.6.1 Medicii veterinari oficiali

- aplica prevederile prezentei proceduri, cu respectarea succesiunii actiunilor care
trebuie Intreprinse;

- realizeazd controlul oficial la fata locului in caz de suspiciune de carne de vanat
salbatic neconform;
- aplica masurile ce se impun 1n caz de neconformitate.

18.6.2. Operatorul economic

- notifica autoritatea competenta atunci cand initiaza procedurile de retragere/rechemare
a carnii de vanat salbatic neconforme;

- stabileste masurile ce se impun pentru a preveni riscurile pentru consumatorul final;
- informeaza consumatorul despre motivul rechemarii alimentelor de pe piata;

- mentine comunicarea cu inspectorii oficiali pe toatd perioada de derulare a procesului
de retragere/rechemare.
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18.7. Inregistrari/formulare utilizate

- Registru/formular de evidentda a controalelor oficiale efectuate,

procedurii/instructiunilor de control oficial aprobate de ANSVSA ;
- Document de sechestrare/retinere oficiala;
- Proces verbal de constatare/Nota de constatare ;
- Document de ridicare a sechestrului/retinerii oficiale;

- Formular de notificare;

- Certificat CSV SNCU de insotire a produselor in vederea distrugerii;

- Documentul de miscare a subproduselor care insoteste certificatul SNCU:

conform

- Documentul care sa fundamenteze neconformitatea cu legislatia UE sau nationala a

unui produs/lot/transport (buletin de analiza);

- Documente care s fundamenteze suspiciunea sau indoiala cu privire la corespondenta
dintre lot si documentele care atesta siguranta carnii de vanat salbatic sau a produselor
derivate din aceasta (certificatele de sanatate si/sau rapoartele de analiza, documente

de calitate, document comercial-factura etc.).

18.8. Masuri de urgenta privind retragerea carnii de vanat sdlbatic care isi are originea

in Comunitate sau este exportata/importata intr-o/dintr-o tara terta

In cazurile in care este evident cd o carne de vanat silbatic isi are originea in Comunitate sau
este exportata/importatd intr-o/dintr-o tara tertd, si ar putea reprezenta un risc major pentru
sanatatea umana, sandtatea animald sau mediul inconjurator, iar acest risc nu poate fi
combatut in mod satisfacator prin masurile luate de statul membru (statele membre)
respectiv(e), Comisia, din proprie initiativa sau la solicitarea unui stat membru, adopta de

indatd una sau mai multe dintre urmatoarele masuri, in functie de gravitatea situatiei:

(a) in cazul produselor alimentare din vanat silbatic care isi au originea in Comunitate:

(1) suspendarea introducerii pe piata sau a utilizarii alimentului respectiv;
(i1) stabilirea unor conditii speciale pentru produsele alimentare respective;

(iii) orice altd masurd adecvata pentru inlaturarea riscului;

(b) in cazul produselor alimentare din vanat salbatic importate dintr-o tara tertd sau exportate

catre o tara terta:

(1) suspendarea importului carnii de vanat salbatic din intreaga tara tertd respectiva, sau dintr-
o parte a sa si, dupa caz, din tara tertd de tranzit sau suspendarea exportului carnii de vanat;

36



(i) stabilirea unor conditii speciale pentru carnea de vanat salbatic si produse derivate din
intreaga tard tertd respectiva, sau dintr-o parte a sa;

(ii1) orice altd masura adecvata.

Cu toate acestea, in cazuri de urgenta, Comisia poate adopta, in mod provizoriu, masurile
mentionate anterior dupa consultari cu statele membre respective si dupd informarea celorlalte
state membre.

Cat mai curand posibil, si in cel mult 10 zile lucratoare, masurile luate sunt confirmate,
modificate, revocate sau extinse, iar motivele pe care se intemeiaza decizia Comisiei sunt
facute publice fara intarziere.

In cazul produselor exportatein tari terte se vor respecta protocoalele de export senate in
Romania si tara partenera.

Capitolul 19: Neutralizarea carnii de vanat sialbatic improprie
consumului uman

Depozitarea, transportul si neutralizarea carnii/organelor sau produselor care contin carne de
vanat salbatic care sunt declarate de medicul veterinar oficial improprii consumului uman, se
face tinand cont de prevederile Regulamentului (CE) nr. 1069/2009 al Parlamentului
European si al Consiliului din 21 octombrie 2009 de stabilire a unor norme sanitare privind
subprodusele de origine animala si produsele derivate care nu sunt destinate consumului uman
si de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 1774/2002. Normele de aplicare sunt incluse in
Regulamentul (CE) nr. 142/2011.

Implementarea prevederilor Regulamentului CE nr. 1069/2009 privind cerintele de igiend din
unitagile SNCU, planul de autocontrol si HACCP din unitatile SNCU si verificarea acestor
aspecte in cadrul controalelor oficiale realizate in aceste unitati se face in conformitate cu
instructiunile elaborate de ANSVSA si transmise spre implementare DSVSA judetene. De
asemenea, se aplica instructiunile de completare a certificatului sanitar veterinar pentru
transportul SNCU/produselor derivate si cele privind alocarea seriilor de numere pentru
certificatele de export animale vii si SNCU.

Subprodusele animale ce nu sunt destinate consumului uman sau materiile obtinute din
procesarea acestora care urmeaza a fi expediate sau transferate in orice fel intre diferiti
destinatari care neutralizeaza SNCU sau catre puncte de lucru ale destinatarului care
neutralizeaza SNCU trebuie supuse certificarii sanitare veterinare.

In acest sens se va emite un Certificat sanitar-veterinar pentru subprodusele animale ce nu
sunt destinate consumului uman, conform modelului prevazut in anexa nr. 6. Certificatul va fi
emis in doud exemplare, original si copie. Copia va ramane la medicul veterinar emitent, care
va tine i un registru de certificate emise. Originalul va insoti subprodusele pana la
destinatie/primitor si va trebui indosariat si pastrat impreund cu documentul de miscare a
subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman corespunzator timp de
minimum 2 ani.
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Dirijarea la neutralizare a carnii/organelor sau produsele din carne de vanat salbatic declarate
improprii consumului uman se face cu mijloace auto autorizate pentru transport SNCU
(depozitate in containere si transportate pe categorii de risc), transportul fiind insotit
obligatoriu de certificat sanitar veterinar pentru subprodusele de origine animald ce nu sunt
destinate consumului uman.

Persoanele fizice sau juridice care produc sau genereaza in vreun fel subproduse animale ce
nu sunt destinate consumului uman trebuie sa pastreze evidente cu privire la tipul acestora,
cantitatea, destinatia acestora, transportatorul si documentele insotitoare (conform ord
80/2005 al presedintelut ANSVSA).

Orice transport de subproduse animale care nu sunt destinate consumului uman trebuie insofit
de documentul/documentele de migcare al/ale subproduselor animale ce nu sunt destinate
consumului uman, prevazut/prevazute in anexa.

Formularul Certificatului sanitar-veterinar utilizat pentru subprodusele de origine animala
(SNCU) ce nu sunt destinate consumului are un rol dublu si anume:

1. Rol de notificare din partea medicului veterinar oficial/imputernicit catre unitatea
generatoare de SNCU (exploatatii animale,ferma, unitate din industria alimentara, iar
generatorul  subproduselor de origine animala ce nu sunt destinate consumului uman
(ex.carne/organe/produse) are obligatia de a dirija SNCU/produsele derivate pe care le detine
catre o unitate de prelucrare/incinerare autorizatd, conform prevederilor Regulamentului CE
nr. 1069/2009.

2. Rol de verificare, deoarece prin completarea acestuia, medicul veterinar confirma faptul ca
a vizualizat SNCU respectiv 1nainte de emiterea certificatului sanitar-veterinar de SNCU.

Prin Regulamentul C.E. nr. 1069/2009 sunt clarificate responsabilitatile operatorilor (vezi art.
2 (1), art. 4 (1) si (2), art. (5) si de la art. 21 la art. 43) precum si ale autoritatilor competente
(art. 4(3) si (4) si de la art. 44 la art. 56).

La punctul 4 din certificatul pentru SNCU se inscriu urmatoarele destinatii si informatii:

a) incinerare/coincinerare directa;

b) procesare intr-o unitate de neutralizare aprobata pentru categoria I sau II de subproduse
animale ce nu sunt destinate consumului uman;

c) procesare intr-o unitate de neutralizare aprobatd pentru categoria III de subproduse
animale ce nu sunt destinate consumului uman;

d) procesate intr-o unitate de prelucrare tehnica (se va preciza clar utilizarea tehnicd);

e) Ingropare in conditiile Hotararii Guvernului nr. 349/2005 privind depozitarea deseurilor,
publicatd in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 394 din 10 mai 2005;

f) altele (cu precizarea clara a modului de neutralizare/utilizare si a bazei legale).

38



Certificatul va fi emis In doud exemplare, original si copie. Copia va ramane la medicul
veterinar emitent, care va tine si un registru de certificate emise. Originalul va insoti
subprodusele pana la destinatie/primitor si va trebui indosariat §i pastrat impreund cu
documentul de miscare a subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman
corespunzator timp de minimum 2 ani.

Orice transport de subproduse animale care nu sunt destinate consumului uman trebuie insotit
pe langa cerificat sanitar-veterinar pentru SNCU si de documentul/documentele de miscare
al/ale subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman, prevazut/prevazute in
anexa nr. 5 [5a), 5b), 5¢) si 5d)].

Documentul de miscare a subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman va fi
completat dupa cum urmeaza:

a) la sectiunea 1, de catre expeditor;
b) la sectiunea a 2-a, de catre transportator;
c) la sectiunea a 3-a, de catre destinatar/primitor.

Documentul de miscare a subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman este
completat in 4 exemplare - un original, 2 copii si matca, si sunt distribuite dupd cum urmeaza:

a) Partea I - "Original - exemplarul primitorului" ramane la destinatar dupa ce acesta
completeazd sectiunea a 3-a pe toate cele trei copii ale documentului de miscare a
subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman (partea I, a II-a si a [lI-a);

b) Partea a II-a - "Copia transportatorului" ramane la transportator;

c) Partea a IlI-a - "Copia primitorului pentru a fi retransmisa expeditorului" este transmisa
expeditorului prin grija destinatarului;

d) Matca se pastreaza la expeditor dupa ce sunt completate sectiunile 1 si a 2-a pe toate cele 4
exemplare ale documentului de miscare a subproduselor animale ce nu sunt destinate
consumului uman.

Documentul de miscare a subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman
trebuie pastrat minimum 2 ani la fiecare punct de lucru implicat.

TRANSPORTUL SNCU :

Vehiculele sau containerele care transporta subprodusele animale care nu sunt destinate
consumului uman sau materiile obginute din procesarea acestora trebuie sa fie insotite la
incarcare de o Declaratie de curatire si dezinfectare a vehiculului/containerului, in

conformitate cu modelul prevazut la anexa nr. 7, ORDIN ANSVSA 80/2005.

Declaratia de curatire si dezinfectare a vehiculului/containerului este completata de
responsabilul unititii care a realizat curatirea si dezinfectia vehiculului/containerului, in
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dublu exemplar. Originalul insoteste vehiculul sau containerul la incarcare, iar copia se retine
de emitent.

Declaratia in original va insoti vehiculul/containerul incarcat cu subproduse animale care nu
sunt destinate consumului uman, pana la descarcarea acestuia, documentul fiind pastrat de
destinatarul/primitorul incarcaturii Tmpreund cu Certificatul sanitar-veterinar pentru
subprodusele animale ce nu sunt destinate consumului uman si cu Documentul de miscare a
subproduselor animale ce nu sunt destinate consumului uman corespunzator, timp de
minimum 2 ani.
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Anexe

Anexa nr. 1: Declaratie vanat sdlbatic mare
DECLARATIE - VANAT SALBATIC MARE

(Conform Hotararii de Guvern 435/2010)

SPECIA .ttt ettt ettt ettt ettt et e et e tb e e ba e ab e e beeenbe e taeeabeesbeeesaeensaens
SEXULL ettt ettt et st e b
GTEULALEAL ...eeueiiiiiieiieeie ettt ettt ettt et e st ettt e e e saeeeeees
Data TMPUSCATIL 2 veevveeiiieiieeiieeie et e et e ste et e st e ebeeseaeebeesaaeesbeessseesseessseesseensnas
OFa TINPUSCATTL T+ttt ettt ettt ettt st e bt et e sbtenaeetesanens
(03 00] 71 110 15 1) OO OTRO USRS UROUPPRRN

O aEIA: et e ——eaae e e et ——————————aaaaa

Subsemnatul,..........cooeeuvviiiiiiiiiiieeeeeeee declar ca nu am observat niciun
comportament anormal Tnainte de Tmpuscare si nu existd suspiciunea nici unei contaminari a
mediului inconjurator, am efectuat inspectia externa si inspectia viscerelor si nu am observat
nicio anomalie.

Semnatura vanatorului
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Anexa 2:

FISA DE INSPECTIE PENTRU VANATUL SALBATIC IMPUSCAT iIN TIMPUL
PARTIDELOR DE VANATOARE
(valabil in cazul vanatului mare),

2. Starea de nutritie: bund............ /mediocrd.......... /nesatisfacdtoare.............

3. Raniri sau hemoragii observate la inspectia animalului vanat (descriere, localizare
@IC.) ettt ettt h e bttt h et e bttt e ettt e tb e eibe e ab e e eabeeeteeeteeebteeenbeennbee e

4. Deprecieri ale vanatului cauzate de vanatoare (descriere, localizare
@IC.) oottt et ettt te e ab e ettt tb e atbe e e be e ebe e eteeeteeetbeeeabeenabee e

5. Prezenta wunor secretii neobisnuite din orificiile externe, inclusiv contaminarea cu

6. Prezenta de edeme locale sau generalizate in una sau mai multe cavitati ale corpului sau sub
piele (descriere, 0Calizare €C.)............c..ccovcveviiiiiiiiiiiiiieiies e

7. Prezenta de deformari sau alte anomalii ale oaselor, articulatiilor si starea musculaturii
corpului (descriere, l0calizare €1C.)..................cccoveviiiiiieciiieciiieeiieiieeiens

8. Prezenta de anomalii referitoare la consistenta si starea organelor sau a tesuturilor
(deSCriere, [0CALIZATE €IC.)...........cc.cccuoviiiieiieii e

CIC.) ..ottt

Numele si semnatura celui care a realizat inspectia
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Anexa 3: Model de certificat veterinar pentru vanat mare nejupuit; Model Reg.
636/2014
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636/2014 Vianat salbatic mare nejupuit
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UNIUNEA EUROPEANA

Certificat de comert intracomunitar
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PLANTFICARE

1.1 ORGANIZATOR Neme @ admead a b

1.2 Numels pemoansd rispunzitoans pamtra cilitoois

13. Telafom'fax

2. DURATA TOTALA ESTIMATA (ore’ zils)

3.1 Locsl 5i mra ds PLECARE

4.1 Locul i mm e DESTINATE

3.1. Bpacia 3.2, Mumaml de animale

33 Nomdml{mmemls) cartificataini{slor) samdta{s) veterinany)

3.4, Greutatsa tofald estimatd 2 lotahn {n kg)

5.5, Spariul total prevaut pesma lot {in m2)

6. LISTA PUNCTELOR PEOGEAMATE PENTRL REPAUS, TRANEFER SAUIESIRE

4 | Dheraszime bocurdor In can anirades srevacd ol s

Soaarw

acibwraasck s b Ba tran ferns {rchiny pRncis a G
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& Drgasimaior & o vedes Sofindpa die smooizl I e () dia Regulamanc] (C1) e 12002 o Coned il
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Anexa nr. 4: Model de investigatie epidemiologicd in incidentele alimentare produse
de consumul de vanat sdlbatic

DSVSA judetumeeerrrrnnennee..
CSVSA

Investigatia epidemiologica in incidentele alimentare produse de consumul de vinat
salbatic

1. Date privind fondul de vanatoare de unde provine animalul, (nr. identificare crotalie vanat,
nr. estimativ de animale salbatice/fond vanatoare/specii) Date privind eventualul furnizor.

2. Data vanarii animalului salbatic suspect si sursa de aprovizionare cu acest vanat.

(numarul declaratiei-vanat salbatic mare si numele vanatorului, daca acesta este instruit
si/sau calificat/certificat sa faca/completeze declaratia)... ................ccoceueeoeeiieieeeenieeenn e,

3. Date privind existenta masurilor de biosecuritate minime in timpul partidelor de vanatoare
referitoare la riscurile specifice ale carnii proaspete de vanat.

5. Date privind operatorul in unitatea caruia a fost depistat incidentul alimentar produs de
consumul de carne provenita de la vdnatul salbatic (nume, adresa, nr.
inregistrare/autorizare, nr. de crotalie, dupa caz etc. cantitate kg carne vanat salbatic,
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6. Prezenta de rozatoare in centrul de colectare vanat sau in unitatea prelucratoare de vanat,
deratizari, contract deratizare, altele etc.

8. Date privind modul de circulatie/fluxul de productie a vanatului salbatic in unitatea
prelucratoare.

10. Aprecierea estimativa a perioadei in care a fost posibila contaminarea/infestarea
vanatului salbatic.

11. Rezultate ale testelor de laborator (daca sunt disponibile).
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12. Date privind trasabilitatea inainte/inapoi a lotului de carne de vanat suspect de a
produce crize alimentare (inclusiv lista de distributie).

13. Masuri dispuse pentru carnea de vanat salbatic de la data suspiciunii, la data
confirmarii riscului pentru consumul carnii de vanat salbatic.

Intocmit

Medic veterinar oficial,
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Anexa nr. 5: Formular de informare decizie

Formular de informare decizie dirijare carcase/parti de animale adecvate pentru consumul
uman si produse de origine animala la unititi autorizate/inregistrate, conform Regulamentului
CE nr.1069/2009'

(acest formular se completeaza cu majuscule)

Cétre DSVSA ....oooiiiieeeeeeeeeee

Denumirea unitatii:

Adresa: Stradasinr. .
Cod postal si localitate:

Telefon.

Fax : e eeeeeeenessreseeeeessssssseeteeesssattteeeeessaaneee ettt st sesserne et ssase

E-mail: e e

a decis numai din motive comerciale dirijarea urmatoarelor (a se bifa):

71 carcase/parti de animale sacrificate adecvate pentru consumul uman, conform legislatiei

UE ettt ettt (descrierea acestora) in cantitate de
............ tone
0 produse de origine animala adecvate pentru consumul
UITIAIN et eeteeeeeteesteeeeeveeesseessseeesseeeseeeessseensseesseesseeanseeensesensseenses (descrierea acestora) in cantitate de
............ tone

la unitati autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar conform prevederillor Regulamentului CE
nr.1069/2009, acestea fiind clasificate ca subproduse de origine animald ce nu sunt destinate
consumului uman de categoria 3 conform prevederilor art.10, aliniatul (se va bifa):

[ a.

1 f, cu exceptia produselor de origine animald care nu mai sunt destinate consumului uman din cauza
unor probleme de fabricatie sau defecte de ambalare sau a altor defecte din care nu poate aparea niciun
risc pentru sanatatea publica sau animala.

! Acest formular nu este necesar pentru produsele de origine animald care nu mai sunt destinate
consumului uman din cauza unor probleme de fabricatie sau defecte de ambalare sau a altor defecte
din care nu poate aparea niciun risc pentru sandtatea publica sau animala.
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Anexa nr. 6; Certificat SNCU

Autoritatea Nationala Sanitara Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor NI e
POSTUL DE INSPECTIE LA FRONTIERA.......cceooiiiieeteeeeeeeee e

Directia Sanitar-Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor ..............cccceveen. Data: ............
Circumscriptia sanitar-veteriNara ...........ccceeceveerereerereeeireesireeesreeesreeesseessseeens Ora: .............

Certificat sanitar-veterinar®* pentru subprodusele de origine animala ce nu sunt destinate consumului
uman
(se utilizeaza si pentru materii obtinute in urma procesarii acestora)

1. Catre unitatea/persoana e

(se va preciza calitatea acesteia SC, AF, PFA, PF ....)

Adresa unitatii/fermei/exploatafiel e

2. Subsemnatul (numele si prenumele medicului = ..ot

veterinar)

3.a) Urmatoarele subproduse de origine animala ce nu sunt destinate consumului uman

(se vor specifica SUDPIOAUSEIE). . ... .ivt ittt e e et et et et et et er e e aans

Cu urmatoarele numere de identificare

(numai pentru animalele identificate Tn SISEEM UNIC)......oviviietit et etit et eeeeeeeas

3.b) stocate/depozitate

(se precizeaza locatia/adresa punctului de [UCru). ..ot

3.c) Incadrare in categoria de subproduse origine animala ce nu sunt destinate consumului uman ........ (seva
preciza categoria I, II sau III)

4. In conformitate cu prezentul certificat aveti obligatia ca in termen de maxim 48 ore sa asigurati transportul
materiilor prevazute la pct. 3 In conformitate cu prevederile legale referitoare la categoria acestora pentru a
fi: (se va preciza modul de

oL 00 2 ) P

5. Modul de marcare al subproduselor de origine animala ce nu sunt destinate consumului uman: (se va
preciza MOdul de MATCATE). ... ..ttt ittt ettt ettt et ettt e te e e e aeanens

Numele si prenumele medicului veterinar

(parafa)

Semnatura medicului veterinar Stampila

* se va completa pentru un vehicul sau pentru un container in cazul transportului in containere.

Nota:

Pct. 1 de la certificat: Certificatul se adreseaza unitatii care genereaza acel SNCU/produs derivat
precum si unitatilor SNCU care reexpediazd acel SNCU (ex: exploatatii de animale, unitigi din
industria alimentara, alte unitati).

Pct. 2 de la certificat: Se completeaza de un medic veterinar oficial, medic veterinar de libera practica
imputernicit, medic veterinar independent (de libera practicd), cu exceptia medicului veterinar angajat
al unitatii careia 1i este adresat certificatul sanitar-veterinar (acestia nu au dreptul de a emite acest
certificat) !!

Pct. 4 de la certificat:
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In conformitate cu prevederile art. 4, alin. (1) si (2) si art. 22 a Regulamentului CE nr. 1069/2009, din
momentul in care sunt generate SNCU, operatorul care le detine are obligatia de a asigura
conformitatea cu toate prevederile acestui regulament, implicit de dirijjare a SNCU la una sau mai
multe din destinatiile legale care corespund categoriei de SNCU detinute, conform prevederilor art. 12,
art. 13 si art. 14 a Regulamentului CE nr. 1069/2009 si derogérile care se aplica SNCU (vezi Ordinul
ANSVSA nr. 16/2010).

Face exceptie de la aceste prevederi situatia de gestionare a SNCU rezultate ca urmare a evolutiei
unor boli grave transmisibile oamenilor si animalelor sau a aplicarii masurilor de eradicare a acestor
boli cand Centrul National/Local de Combatere a Bolilor decide destinatia acestora.

Ex: o unitate de abatorizare din activitatea careia rezultd SNCU cat 2 si 3 poate decide dirijarea SNCU
la una din destinatiile mentionate la art. 13 din Regulamentul CE nr. 1069/2009 (pentru SNCU cat. 2)
si la art. 14 din Regulamentul CE nr. 1069/2009 (pentru SNCU cat. 3).

Ex: Medicul veterinar care emite certificatul sanitar-veterianr pentru SNCU nu are dreptul sa intervina
in decizia operatorului sau sa 1i dicteze acestuia sa dirijeze SNCU de categoria 3 la ,unitati de
incinerare autorizate sanitar-veterinar” atdta vreme cat regulamentul permite dirijarea acestora si la
,»unitati de procesare cat. 3 autorizate sanitar-veterinar” sau ,,unitati de biogaz”, etc (vezi art. 14 ).

Din motivele sus-mentionate pct. 4 al certificatului se va completa cu ”eliminate si/sau utilizate la
unitati autorizate sanitar-veterinar, conform prevederilor Regulamentului CE nr. 1069/2009”
fara a se preciza modalitatea de eliminare/utilizare, aceasta fiind mentionata de operator in documentul
de miscare.

Verificarea destinatiei SNCU se realizeaza in cadrul controalelor oficiale efectuate la unitatile
respective.

Pct.5 de la certificat: Se aplicd numai pentru SRM (culoare verde) conform art. 16, alin. 5 si 6 din
Ordinul ANSVSA nr. 16/2010. Cu toate ca certificatul se refera numai la marcarea SNCU,
recomandam si verificarea periodicd a modului in care SNCU sunt separate pe categorii si modului in
care sunt identificate containerele in care acestea sunt depozitate (vezi art. 16, alin. 3,4 si 11).

Anexa nr. 7: document de miscare SNCU
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SECTIUNEA L. (5¢ completensd de cvpedito ) o TR [T R o e T it i L

Mumebe expeditoruluiunitstea

e, awtocisdriinmegidran expeditorulul |

Adresa expeditonabui

Adresa punciul de lucrual Fe Lk P
capoditorubu

Descrierea
maberilelor Eow, Ov.fe | Sui Eqy. Pasdri Alele Tone Maerii de caregoria

CadavreiCarncase |

Pieei o Perse Il

Urgane 1

{ase

Aleck:

Cantitatea wala de subproduse [¥in care
- lone - SR

Mumerele de identificre
{numai pentru cadavre)

Wr, certilicotului veterinar pentru transmiteres subproduselor
animak: oo me sunt destinate corsumulu wman:

Dhestinapia mmterialclor {in confurmitsic oo ol € din oot}

Mummebe $ AEesn BT, uviaons e

Mumcle perscanci care Scmncard Semnatura i stampila expeditorlui
perirg @pedilon .o e

SECTIUNEA I. (sc completenzd de transporiator)

Mumek: transportstonlo G S BT T e

Adresa transporatorului

Persoana de contact Telefion Fax

Dreclarafie: Materialul descris la secfiunen | o fost colectat de lo expeditor gi ormened a 6 liveat lo destinotar in conformiiate oo
prevederile Regulamentului CE 17742002

Mijlocul de tramsport Mr. inmatriculare Aulorizatia de transpoert Mr, decloratiei de curdlare 5i deanfeciare o
{nr. datajy: vehicwlului! containerului:
Wumebe porscanei cane semneaes Semndtura
Tentr immmsportakor (goferulod son delegntului);

SECTIUNEA X (5¢ completeard de destinatar primiior. )

Mumele destinatarului e R e R TR e P e

Mr. autorizari destinatarului

Adresa destimatarului

Adresa punctubu de lueru al destinatarului

Subsemnatul confirm o materialul deseris la sectivnea 1 a fost recepiional la unitatea mentionald a destinataralui de la transportatord
previent la secgiunca 2, inconformitale eu prevederile Regulamentulul CE 17742002,

Profil de activitaie al destinammlui: procesane: categoria 10, coteporia 2 O, cutegoria 3 O: incinerareD); biogeeDD;  compostare:
depozitare intermediori: catezorn 10, categoria 2 O, caleporia 3 0 deporitan: produse procesate: cateporia 10, cakeporia 2 O,
entegorin 3 O wnitate tehnich O;  wnitate hrand animake de componieD;:  wtilizotor subproduse de origine onimali; cotegora 10,
categorin 2 O, cotegorin 3 O utilizstor funi predeich cn mmeliorator de sol: cotegorin 2 O, cateporia 3 0 rampa de gumod (oonform
Drective de Medio nr, 199310, unitwe de combustie a grasimilorD;  coincinersreC; unitie biodiesel 0

Mumel: perscanci care semneazi Semmditura 31 gampila
potiru destinatar s destinmanlul .o -
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